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«Οΰ τοίνυν εδκολος ομοίως γένοιτ’ αν 
6  κατοΐκισμός ταίς πόλεσιν, όταν μή 
τόν τών έσμών γίγνηταί τρόπον, εν 
γένος άπό μιας Ιόν χώρας οίκίζηται 
^ίλων». (Ιίλοίτ. Νόμ. 4).
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γραφέως και την σφραγίδα του Βιβλιοπωλείου τής

Εστίας».

-/

Ίύκοις ΠΑΡΑΣΚΕΪΑ ΑΕΟΝΗ, «ν 4δφ IlspwXtoog i·*»
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ΠΡΟΛΟΓΟΣ

Έξαντληθείσης προ πολλοΰ τής πρώτης έκδόσεως ιής «Μελισσοκο- 
ς > μου, έθεώρησα δά μο'ι ήχον έπιβεβλημένον νά προβώ εις δευτ·''- 
' εκδοσιν αυτής.
Ί  Ι διάδοσις των κυψελών μετά κινητών πλαισίων, ή μόρφωσις ίκα

ί αριθμοί» μελισσοκόμων και ή έξάπλωσις έν γένα τών νεωτέρων γνώ -^  . , 
>ν τής μελισσοκομίας, είναι πανθομολογουμενον οτι κατά μέγα μέρος 
Γίλονται είς τό άνά χεΐρας βιβλίον.

νΑν τις άναλογισθή δη ουδείς μορφωμένο; με/νίσσοκόμος νπήρχεν ν·* 
[)' ήμΐν κατά τό 190ο καί δτι τρεις μόνον ήσαν έν ενεργείς αί vtcor 
>οι» συστήμαιος κυψέλαι θά έννοήση ευχερώς δτι πράγματι ή μελισοο 
ιία μας, καίτοι γλίσχρα διαθέτουσα μέσα, έβάδισεν εκτοτε καί άσφο- 
; θά βαδίση .με γιγαντιαία βήματα προς την πρόοδον.

Jvu δμω; φθάσωμεν την έπιτευχΟεισαν μελισσοκομικήν πρόοδον εις 
ς προηγμένα; χώρας, είς βς από εξηκονταετίας καταγίνονται etc την 
λτίωσιν του γεωργικού τουτου κλάδου, έχομεν ανάγκην ριζμ/χοτέρας 
)ργανό)σεως τής μελισσοκομίας μας.

Ανήκων είς την Γεωργικήν υπηρεσίαν του Κράτους καί διαταχθεις 
r/άτως νά επιθεωρήσω τά μελισσοκομεία νομών τινών πα.ρετήρησα μετά 
πης μου, οτί ή μελισσοκομία μας από του 1910 και εντεύθεν έμεινε 
άσιμος. Πρός τήν γνώμην ταυτην συνειάχθησ^ν καί πολλοί παλαιοί 
•λισσουργοί μετά τών οποίων ουνεζήτησα τό πράγμα καί μεθ’ άν θεω- 
5 s μεγάλη ν τΐιιήν μου νά άνηάλάσσω ιδέας. Ίο τοιουτον μέ ένέβαλεν 
ς σκέψεις πρός άνευρεσιν τών αίτιων τής μή αυξήσεως του αριθμού 
ον μελισσίθ)ν εις τάς διαφόρους επαρχίας μας.

Καί είνε αληθές δτι κατά τήν πολεμικήν τούτην περίοδον, οπότε τά * 
άντα άνετράπησαν, ή μελισσοκομία παρημελήθη, κυριοιτερα δμως 
ΐτια του^^ονότος τουτου—κατά τήν γνώμην μας—είνε τα ακόλουθα:

" 1 [ οι ς τών μελισσοτροφικών θάμνιον, ή ουντελεσθείσα κατά 
ά τελευ&ζ ταίαα έτη καθ' ά εχρησιμοποιήθησαν ως καύσιμος υλη συν- 
πείρ. ττ^ έλλείψεως αίαής καί χοΰ προσποριζομενού μεγάλου κέρδους 
«^ηψς^γεωργους καί τους διαφόρους έκμεταλλευτάς τών περιστάσεων.
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Ούχ’ ήττον και αί πυρκαιαί ας διαπράττουσιν οί ποιμένες διά νά κά- 
μνωσι διαφόρους τόπους καταλλήλους προς ποιμνιοβοσκήν, βεβαίως συν- 
ετέλεσαν είς την μείωσιν του αριθμού των μελισσίων. Σπουδαιότερα 
δμως καί συνεπώς σοβαρότερα αίτια είνε ή σήψις του γό νο υ , ήτις 
συν τφ χρόνω, εάν δέν προληφίίη, είς πολλάς επαρχίας μας—ένεκα 
τής μεταδοτικότητος αυτής —θά έξολοθρεύση τα μελίσσια.

Ή  ’Αμερική, ή Γερμανία καί ή Ελβετία έψήφισαν νόμους προστα
τευτικούς διά τήν μελισσοκομίαν, αί επίσημοι δέ γεωργικαί ύπηρεσίαι 
των Κρατών τούτων ανύψωσαν τον κλάδον τής μελισσοκομίας είς περι- 
ωπήν διά νά έξασφοιλίσωσι τήν καρποφορίαν των δένδρων, νά προαγά- 
γιυσι δ ’ ένταυτώ καί αυτόν τούτον τον κλάδον. ’Έχομεν λοιπόν ανάγ
κην μελισσοκομικών προστατευτικών νόμων διά τής συστάσεως ασφαλι
στικού Ταμείου των μελισσουργών αμοιβαίου καί υποχρεωτικού. ΙΙρέπει 
δέ νά άναγνωρισΟή ή ασθένεια αΰτη των μελισσίων (ή σήψις τού γόνου) 
ώς ασθένεια μολυσματική υπαγόμενη είς τά μέτρα τά λαμβανόμενα προς 
έξάλιιψιν τών έπιζωοτιών. Ωφέλιμος ωσαύτως θά είναι ή συστασις 
«ΙΙανελληνίου συνεταιρισμού τών μελισσουργών», ύπαγορευομένου άλλως 
τε ύπ’αυτού τούτου τού ύπάρχοντος ήδη νόμου τού Κράτους «περί συν
εταιρισμών».

Μέ τήν σημερινήν επέκτασιν τής χο>ρας μας ό αριθμός τών μελισ- 
σοκόμων τών έξ επαγγέλματος, τών ερασιτεχνών, καί αγροτών θά ύπερ- 
βαίνη τάς οΟ χιλιάδας. Είς δέ τοιούτος συνεταιρισμός δύναται νά θαυ- 
ματουργήση, διότι^θά μελετά τά άναφυόμενα εκάστοτε μελισσοκομικά ζη
τήματα, θά προμηθεύη κυψέλας, εργαλεία καί μηχανήματα είς τά μέλη 
τού συνεταιρισμού, θά μέριμνα διά τήν διάδοσιν καί εμπορίαν τού μέ- 
λιτος είς τό εξωτερικόν, θά διοργανώνη μελισσοκομικά συνέδρια καί εκ
θέσεις καί έν τελεί θά φροντίση διά τήν εκδοσιν ειδικού περιοδικού σκο
πόν έχοντος τήν άνάπτυξιν καί προαγωγήν τής μελισσοκομίας. 'Όσοι 
ασχολούνται είς τήν γεωργίαν καί ίδια* εις θέματα άφορώντα τήν γονι- 
μοποίησιν φυτών, δέν λησμονούσι βεβαίως εκείνο τό όποιον είπεν είς 
τήν Γαλλικήν ’Ακαδημίαν ό διάσημος φυσιοδίφης κ. Μπονιέ ώς συμ
πέρασμα άνακοινώσεώς του: «Οΐ μέλισσες έχουν ανάγκην από τά άνθη 
διά νά ζήσουν, καί τά άνθη από τές μέλισσες διά νά καρποφορήσουν». 
Καί οί ίδικοί μας δμως κτηματίαι καί μελισσουργοί λέγουν: «όταν τήν 
άνοιξιν βουίζουν τά δένδρα (από τές μέλισσες), τότε έχομεν ξυλοκαρ- 
πίαν». φ

Έ ν τέλει σημειούμεν ότι έθεωρήσαμεν καλόν νά προσθερωμεν είς 
τήν έκδοσιν ταύτην τής «Μελισσοκομίας» μας καί ολίγα τινά περί τής 
χρησιμοποιήσεως τού κηρού είς τήν βιομηχανίαν.

Ά  θήναι, Δεκέμβριος , 1 9 2 1 .
Γ ε ώ ρ γ ιο ς  Α · Ί ’ο ν ό ά ϋ ς .



ΕΙΣΑΓΩΓΗ

'Η  μελισοοκομία  καθώ ς καί τά προ ϊόντα  α υτή ς , δηλαδή  

ιό  μέλι και ό κη ρ ός, ήσαν γνω στά κατά τους α ρχα ίους χ ρ ό 
νο υ ς , κατά τους οποίους έπιστεύετο επ ί α ιώ νας δτι αί μ έλισ  
ναι έγεννώ ντο α υτομ ά ΐω ς.

Την μελισσοκομίαν πρώ τος έδίδαξε κατά τούς Αρχαίους  
χ ρ ό νο υ ς . κατά ΐή ν  μ υ ϋ ο λ ο γ ία ν , δ 9Α ρ ισ τα ϊο ς , υ!δς τ ο ύ Α π ό λ -  
λο>νος καί τής Κ υ ρ ή νη ς . 'Ο έκ Σ τα γείρ ω ν φ ιλόσοφ ος * Α ρ ι
στοτέλης τώ ό 8 0  π ρ δ  Χ ρ ίσ το υ  π ρώ τος αυτός παρετήρησεν  
ότι μεταξύ σμ ήνους μελισσώ ν υπ ά ρχει: εν  έντομ ον μ εγα λε ίτ ε - 
ρον, εύκόλως δ ια κ ρ ινόμ ενον . το οπο ίον  ώ νόμασε β α σ ιλέα · 
Το έντομον τούτο , δ η λ . τόν βα σ ιλέα , έθεώ ρει ό 9Α ρ ισ τοτέλη ς  

απαραίτητον διά την σ υγκέντρω σιν και την ϋπ α ρ ξιν  τώ ν μ ε
λισσών .

Ό  'Ο λλανδός σοφός Σ β ά μ ερ δ α μ  ά νεκά λυψ εν δτι τό μ ε -  
γα λύτερον έντομ ον είναι ή βασίλισσα τώ ν μελισσώ ν ή α κ ρ ι-  
βέστερον ή μ ή τη ρ  δλω ν τών μ ελώ ν του σ μ ή νους . Μ ετά  τάς 
εργασίας ταύτας του Σ βάμερδαμ . ή μελισσοκομία  έμ εινε στά- 
σ ιμ ό ς .

Κ α τό π ιν  δμω ς ό 'Ε λβ ετό ς  H u b e r  τώ 1UH2 π α ρετή ρ η 
σεν δτι αί κεραΤαι είναι διά τάς ·μέλισσας δρ γα νον  αφής καί 
δτι έχουαιν  δσφρηαιν όξντά τη ν . Ε ίς  τόν H u b e r  Αφείλεται 
προσέτι ή θα υμ α σ ία  π α ρ α ιή ρ η σ ις , δτι έκαστον σμήνος έχει 
μίαν βασίλισσαν, ήτις δεικνύει ζή λ ια ν , δταν πρόκειτα ι νά  γ εν -  
νη θ ή  έτέρα το ια ντη , καθώ ς καί π ο λ λο ί παρατηρήσεις είς τά 
τής γονιμ οποιή σεω ς έν γένει τής βα σ ιλίσ σ η ς. Κ α τά  τόν μ ε -
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σα ίω να  a i μέλισσα ', έ κ α λ λ ιε ρ γ ο ν ν το  μ ό νο ν  εις τά ς  μ ή ν α ς  π α ρ ά  
τω ν  μ ο ν α χ ώ ν , ο ΐτ ιν ες  κ α τε ΐχ ο ν  σ υ γχ ρ ό ν ω ς  και το  μ υ σ τή ρ ιο ν  
τ ή ς  κ α τα σ κ ευ ή ς  φ α ρ μ ά κ ω ν  διά  τά  όπ ο ια  μ ε τ ε χ ε ιρ ίζ ο ν το  μ έ λ ι ,  

κ α θ ό τ ι  ή  ζ ά χ α ρ ις  δεν  ή το  τό τε  δ ια δ ε δ ο μ έ ν η .
Ή  μ έλ ισ σ α  θ εω ρ είτα ι α π ό  το ύ ς  α ρ χ α ιό τα το υ ς  χρ ό νο υς  

ώ ς σ ύ μ β ο λ ο ν  τή ς  ερ γα σ ία ς  τή ς  τά ζεω ς ■ τή ς  δ ρ α σ τη ρ ιό τα 

τ ο ς , έ π ιμ ε λ ε ία ς  κα ι εύ π ε ιθ ε ία ς  καί ά ν α φ έρ ετα ι υ π ό  π ο λλώ ν  

π ο ιη τ ώ ν  κα ί υ π ό  το ν  Β ίκ τω ρ ο ς  Ο ν γ κ ώ .
Ό  μ α ν δ ύ α ς  το ϋ  C k ild e r ic . α ρ χ α ίο υ  βα σ ιλέω ς τώ ν  Ι 'α -  

λ α τώ ν , κ α θ ώ ς  κα ί τή ς  ο ικ ο γένε ια ς  το ϋ  Β ο ν α π ά ρ το υ , έφ ερον  

ώ ς σ ύ μ β ο λ ο ν  μ έλ ισ σ α ς  χ ρ ν σ ο κ ε ν τ η μ έ ν α ς . ’Ε ν τ ο ύ τ ο ι ς  οί Γ α -  

λ ά τ α ι ,  κ α θ ό  λα ό ς  π ο λ ε μ ικ ό ς ,  δ εν  έκ α λ λ ιέ ρ γ η σ α ν  τάς μ έλ ισ 
σ α ς . Ω σ α ύ τ ω ς  τό  έ μ β λ η μ α  τώ ν β α σ ιλ έω ν  τή ς  κ ά τω  Α ίγ ύ -  

π τ ο ν  ή το  μ έ λ ισ σ α .

’Ε ζ ε τά ζ ο ν τ ε ς  τη ν  Ισ τορ ία ν  τή ς  κ α λ λ ιέρ γε ια ς  τώ ν  μ ελ ισ 
σ ώ ν  δ ιά  μ έ σ ο υ  τώ ν  α ιώ νω ν, π α ρ α τη ρ ο ν μ ε ν  ό τι ά π ετέλεσεν  

α υ τή  τ ε ρ π ν ή ν  έν α σ χ ό λ η σ ιν  κα ί π α ρ έσ γ εν  ευ χ α ρ ίσ τη σ η ' α κ ό 

μ η  κα ι εις  έ σ τε μ μ έ ν α ς  κ ε φ α λ ά ς .

*Η  α ν το κ ρ ά τε ιρ α  τή ς  Α υ σ τρ ία ς  Μ α ρ ία  Τ ερέζα  δ ιετήρει 
μ ελ ισ σ ο κ ο μ ε ϊο ν  ώ ς μ ελ ιο σ ο κ ό μ ο ς  .δ έ  έκ α μ ε  π ο λ λα ς  ά να κ α λν -  

ψ ε ις .  Ή  π ρ ο ς  τά ς  μ έλ ισ σ α ς  α γ ά π η  τή ς  β α σ ιλ ικ ή ς  ο ικ ο γέ 

νε ια ς  τή ς  Α υ σ τρ ία ς  ή τ ο , ο ύτω ς ε ίπ ε ϊν , κ λ η ρ ο ν ο μ ικ ή , κ α θ ό τι  
ό α ύ το κ ρ ά τω ρ  Φ ρ α γκ ίσ κ ο ς  Ι ω σ ή φ  δ ιε τή ρ ε ι εις τό ν  κ ή π ο ν  

το υ  μ έ γ α  μ ελ ισ σ ο κ ο  μ ε ϊο ν  υ π ό  τή ν  έπ ιτή ρ η σ ιν  μ ελ ισ σ ο κ ό μ ο υ  

γεν ν α ίω ς  ά ν τ α μ ε ιβ ο μ έ ν ο υ . Ε π ίσ η ς  έ χ ο ρ ή γε ι μ ε γ ά λ α  ποσά  έκ  
το ϋ  ίδ ιο υ  α υ τό ν  τα μ ε ίο υ  διά  τό  σ χ ε τ ικ ό ν  κ ο νδ ύλ ι ον το ϋ  π ρ ο 
ϋ π ο λ ο γ ισ μ ο ύ  τ ο ϋ  κ ρ ά το υ ς  π ρ ο ς  δ ια τή ρ η σ ιν  τώ ν ε ιδ ικ ώ ν  κα 
θ η γ η τ ώ ν  τ ή ς  μ ελ ισ σ ο κ ο μ ία ς  είς  τά  δ ιά φ ο ρ α  σ χ ο λε ία , ενώ  
το υ ν α ν τ ίο ν  ή τό τε  Γ α λ λ ικ ή  κ υ β έ ρ ν η σ ις  επ ί Ν α π ο λ έ ο ν το ς  το ϋ  
Γ  έδ ιδ ε  μ ό ν ο ν  6 7  π ε ρ ίπ ο υ  φ ρ ά γ κ α  ώ ς έ π ιμ ίσ θ ιο ν  εις τόν  
δ ιε υ θ υ ν τ ή ν  το ν  εν Α ο υ ξ ε μ β ο ύ ρ γ ω  μ ελ ισ σ ο κ ο μ ε ίο υ .

Ο ί έ ν το μ ο λ ό γ ο ι π α ρ α δ έχ ο ν τα ι τή ν  μ έλ ισ σ α ν  όχς 'Ε λ λ η ν ι 
κ ή ς  κ α τ α γ ω γ ή ς ,  δ ικ α ίω ς δε ο ί α ρ χ α ίο ι " Ε λ λ η ν ες  έν επ ν εύ σ θ η -  
σα ν το ύ ς  θ  α υ /ια σ ιω τέρ ο υ ς  σ τ ίχ ο υ ς  π ρ ο ς  τα ύ τα ς  κα ί ά φ ιέ -

i
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ρωσαν εις την έξνμ νη σ ιν  αντω ν όλόκλη ρα  κεφάλαια τω ν  
β ιβ λ ίω ν  τω ν . ί

*Ω ς έκ τής μ υ θ ο λο γ ία ς  έμ φ α ίνετα ι, 6 Α ριστα ϊος ήτο δ 
ιδρυτής καί προστάτης τής μελισσοκομίας καί διά τούτο  ?- 
δ νκ α ν  εις αυτόν οι Αρχαίοι τδ όνομα  τον Μ ελισ σ έω ς .

A t μέλιασαι είσήχθησαν έν Α ττικ ή  υ π ό  τής θ υ γα τ ρ ό ς  
του βασιλέω ς τής Κ ρ ή τη ς  Μ ελίσσον και αδελφής τής Α μ ά λ 
θειάς καί ταχέω ς έπολλαπλα σ ιάσ θη σα ν επί τον δρους Ύ μ η -  
τον, τον Κ ιθ α ιρ ώ ν ο ς , τον ΙΤ ά ρνη θος κ λ .

*Εν Σ ύρ ω  κατά τό 1 7 8 0  ό ά β β ά ς  D e lta  R o cca  γεν ικ ός  

πρόξενος τής Γ α λλία ς σ ννέγρ α ψ ε τά συστήματα των κ ύ ψ ε-  
λώ ν ίά  υπάρχοντα  τότε έν Έ λ λ ά δ ι και ίδια εις τάς νήσους τον  
Α ιγα ίο υ  έν ιδιαίτερο) σ υ γγρ ά μ μ α τ ι εις τρεις τόμους υ π ό  τόν 
τίτλον « Τ τ α ίίό  comp te l  s u r  le s  a h e i l l e s » . Tco 1 8 8 0  δ K .  
Β αρβάτης μετέφρασε την μελισσοκομίαν τον H a m e l .  Τω δε 
1801  ο Σ ύ λ λ ο γ ο ς  των ω φελίμω ν β ιβ λ ίω ν  έξέδω κε μ ικ ρ ό ν  
β ιβ λ ιά ^ ιο ν  «Α Ι μέλισσαι» νπ ό  τον κ . I .  Δ ροσ ίνη  έκ π ο νη θ έν , 
δπερ μ ιγά λω ς  ω φέλησε, καθόσον ένέπνενσε τόν ζή λον  υπέρ  

τής νεω τέρας μ ελ ισ σ ο κ ο μ ία ς .
Ό  κ . Ε .  Φ ραντσεσκάκης έξέδω κεν έν Χ α ν ίο ις  1 8 0 3  

μεταφράι ας την Μ ελισσοκομίαν τον L a y e n s .
'() κ . I .  Τ ρ ιβ υζά ς  έξέδω κεν έν Ά θ ή ν α ις  1 8 0 4  επ ίσης  

μεταφράσας την Μ ελισσ οκομ ία ν του H erIrckY id .
*0 κ . Δη μ . I .  Α ντω νιά δη ς δ ικ η γόρ ος σ νγγρ ά ψ α ς  έξέ

δωκεν έν * ά θ ή να ις  1 8 0 7  «Τ ό  δ ίκ α ιο ν  χ ώ ν  μ ε λ ισ σ ώ ν » 
Ρργον δ ειχννον  την έμ β ρ ίθ ε ια ν  τον σ ν γγρ α φ έω ς, κα τέχον
τας, ώς εί ιερ  τις και ά λλ ο ς , τό θ έ μ α , ώς ειδικώ ς έ ρ γ α - 
σ θ έν τ ο ς .
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Μ Ε Λ Ι Σ Σ Ο Κ Ο ΜΙ Α

1. Al πΟΙΚΙΛΙΑΙ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Μελισσών πολλά είδη υπάρχουσιν, άτινα διά τής καλλιέργειας 
καί πιθανώς έπίσης διά τών διασταυρώσεων άνεπτόχθησαν. At* ,δ 
καί υποδιηρέθησαν είς διάφορα εϊδη (ράτσας) έ'χοντα ποικίλον εξω
τερικόν καί διαφόρους ιδιότητας. Τοιαϋτα είναι :

1) Το μάλλον διαδεδομένον είδος ή μέλισσα ή μελιτοφόρος 
η κοινή μέλισσα, ητις αποτελεί τήν ράτσαν τών μαύρων μελισσών. 
Ή  ράτσα αυτή είναι η μάλλον διαδεδομένη έν Εόρώπη καί κατά
γεται έκ της Ελλάδος ή τής Μικράς ’Ασίας.

Εις νεωτέραν έποχήν είσήχθη είς τάς Ηνωμένας Πολιτείας, του- 
τέστιν εις τήν βόρειον ’Αμερικήν, είς την Νέαν Ζηλανδίαν, είς τήν 
Βρασιλίαν, είς τήν Χιλήν καί εις τήν Αυστραλίαν.

Ή  μελιτοφόρος μέλισσα είναι καλή συλλέκτρια μέλιτος, αρκετά 
δε γόνιμος χωρίς νά έ'χη μεγάλην κλίσιν προς τήν σμηνουργίαν, 
καί είς τήν συλλογήν τής προπόλεως.

Σχετικώς προς τά άλλα είδη τών μελισσών ή κοινή μέλισσα είναι 
ήπιωτέρα καί διά τοδτο είναι άςιοσύστατος άπο ολους τους μελισ- 
σοκόμους.

Ή Ιργάτις τής κοινής ράτσας έχει μορφήν κυλινδρικήν, χρώμα 
του σώματος καστανόν μελανωπόν* ο δέ Οώραξ καί τό ίνίον καλύ
πτονται όπό τριχών καστανών ερυθρωπών. Αί κεραίαι είνε μαδραι 
καί έχουσι τό άκρον του τελευταίου άρθρου των καστανόν κοκκινω
πόν, οί πόδες μαδροι, αί τ-ρίχες τών κνημών καί τών ταρσών ερυ- 
θραί, τά δέ νεύρα τών πτερών καστανά. ΟΙ κηφήνες έχουν βαθυτε- 
ρον χρώμα άπό τάς έργάτιδας. Τό μέγεθος τής βασιλίσσης, τής
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έργάτιδος και τού κηψήνος είναι μέτριον σ/ετικώς προς τά άλλα 
είδη τών μελισσών.

2) Ή  κ ίτρ ινη  ή ° Ιτα λ ικ ή  μέλιασα κατάγεται έκ της Ιταλίας, 
οπού έκαλλιεργήθη από παλαιοτάτής εποχής. Τό χρώμα της είνε 
άνοικτότερον της κοινή:, υπερισχύει οέ εις αυτήν το κίτρινον πορ- 
τοκαλόχρουν. Τό σώμα τών μελισσών του είδους τούτου καλύπτε
ται από τρίχωμα κίτρινο) π ον είναι πλέον έπίμηκες* τούτο δε τά: 
κάμνει ώραιοτέρας. ‘Ανθίστανται κατά τών λεηλασιών καί δεν άντέ- 
χουσιν εις τό ψύχος. Είναι πολύ ήπιαι όταν είναι άπολύτο)ς καθαράς 
ράτσας και at βασίλισσα» τού είδους τοέτου εχουσι μεγάλην γο
νιμότητα.

3) Καρν ιολική μέλισσα είναι τό κοινότερον ές δλων τών 
γνο>στών είδών. Είναι καταλληλοτάτη διά την παραγωγήν μέλιτος εις 
μι^ρά πλάοια* αί μέλισσαι αυται διαχειμάζουν καλώς καί συνάζουν 
ολίγην πρόπολιν. Έ χουν δε τό έλάττωυ,α να σμηνουργουν εύκόλωτ 
καί γίνονται εύκολο): λεηλάτριαι.

4) ΊΕΓ Κ α υκα σ ία  μέλισσα  είναι επίσης κοινοτάτη και άποκρούει 
εόκόλο)ς τάς επιθέσεις τών έξιοτερικών εχθρών. Δεν έχει μεγάλην 
κλίσιν εις τήν σμηνουργίαν καί διαχειμάζει καλώ:. ‘Αρμόζει μάλλον 
ate τάς χο>ρας τάς ψύχρας, οπού υπάρχει ανθοφορία όψιμος.

δ) β£Γ Δ α λμ α τική  μέλισσα  θεοηοεϊται από τά καλύτερα είδη τών 
μελισσών. Αί μέλισσαι τού είδους τούτου εχουσι τό μειονέκτημα νά 
είναι πολύ έπιθετικαί καί νά κλίνωσι πρός τήν σμηνουργίαν* αί βα
σίλισσα/! τον; δμο)ς καθίστανται γονιμώταται.

0) mH  μέλισσα  τή Κ ασπίας θαλάσσης ή Περσική μέλισσα  
ομοιάζει πο>ς πρός τήν Κυπριακήν At βασίλισσα», τού είδους τού
του είναι μεγάλαι, σύμμετροι, έ'χουσαι άραιον κίτρινον χρώμα εί: 
τήν κοιλίαν, είνε γονιμότατα', καί δυνανται νά παράγωσι δυνατά 
μελίσσια. Αί έργάτιδες τού είδους τούτου είνε ζο)ηραί καί ώραιαι. 
Είναι πολύ έπιθετικαί ι( μέλισσαι τού είδους τούτου καί κλίνουσι 
πρός τήν λεηεασίαν. Δέ/ εχουσιν κλίσιν πρός σμηνουργίαν καί δέν 
είνε τύσον φιλόπονοι.

Ί )  *Η Κ υ π ρ ια κ ή  μέλισσα  ε ίνα ι ώ ρα ιο τά τη , αί δέ βασίλισαί 
της είναι γονιμώταται. Ή  ωοτοκία αρχίζει ένωρίς καί τελειώνει 
πολύ αργά καί διά τούτο ιό είδος αυτό κάμνει πολύ δυνατά μελίσσια.

Αί έργάτιδες τής Κυπριακής ράτσας είνε πολύ δραστήρια»., διά 
τούτο δίδουσι μεγαλύτερων εισόδημα έν συγκρίσει προ: άλ£α: 
ράτσας. Έξαιρετικώς εις τήν ράτσαν ταότην^ παρατηρούμε·/, 2τι άν
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καί αί έργάτιδες φονευουσιν αριθμόν τινα κηφήνων, έν τούτοις άφί- 
νουσι μερικούς, τούς οποίους άνευρίσκομεν καί μ,ετά τον χειμώνα 
πολλάκις. Το είδος τούτο τών μελισσών και κατά τήν σμηνουργίαν 
καί όταν μένουν όρφανά τά μελίσσια, κατασκευάζουν βασιλικά κελ* 
λία όπέρ τά εκατόν εις μίαν καί τήν αότήν κυψέλην. Ή  ράτσα 
αδτη εχει τό προτέρημα νά μη φονεύη τάς νέας βασίλισσας, άλλ’ 
αί μέλισσαι εκδιώκουν αύτάς μόλις γεννηθώσΐ' τής κυψέλης καί 
ταυτας άνευρίσκομεν εις τά νέα σμήνη, οπότε δυνάμεθα νά τάς χρη- 
σιμοποιήσιομεν είς τά ορφανά μελίσσια ή είς τά νεοχωριζόμενα δηλ. 
τά παραγόμενα τεχνικώς διά χωρισμού.

Αί μέλισσαι τής ράτσας ταυτης εχοοσι μεγίστην πρακτικότητα 
ως πρός τάς καιρικάς μεταβολάς. Επιτίθενται αύται πολύ, ιδίως 
?ταν έγλιματίζωνται μακράν τού τόπου των. Κατά τον Bertrand 
αί έν Ευρώπη άνατρεφόμεναι βασίλισσαι είναι άνώτεραι άπό τάς άπ* 
ευθείας είσαγομένας, ό δέ χαρακτήρ τού είδους τούτου βελτιούται 
διά τής καλλιέργειας.

Αί μέλισσαι τής Κυπριακής ράτσας εινε πολύ λεηλάτριαι, ένώ 
τουναντίον προασπίζουν τήν κατοικίαν τιυν κατά τών έχθρών θαύ
μα σίως.

8) 'Η  α ίγνπ τια κ ή  μέλισσα πιθανώτατα είναι ή ράτσα, ήτις έ$η- 
μεριόθη άπό παλαιοτάτης εποχής. Ή  είκιον ταυτης έχρησίμευσεν 
ώς έμβλημα τής Κάτω Αίγυπτου. Ή  βασίλισσα του εί'δους τούτου 
είνε πολύ εύκίνητος καί τρέχει ταχέως επί τών κηρηθρών. Ή  εγ- 
κλιμάτισις ταύτη: είς τάς βορειοτέρας χώρας τήν καθιστά άγρίαν 
καί έπιθετικήν.
• vE /«  μεγάλην κλίσιν πρός τήν σμηνουργίαν καί κατασκευάζει 
πολλά βασιλικά κελλία.

9) Ή  παλαιστινιακή μέλισσα ομοιάζει πρός τήν Κυπριακήν μέ 
τήν διαφοράν, οτι κατασκευάζει περισσότερα βασιλικά κελλία φθά* 
νουσα πολλάκις εως 8 00 .

10) Ή  Κ εκροπία  μέλισσα ή 'Ε λλη ν ική  μέλισσα  θεωρείται υπό 
πάντων τών έντομολόγων ώς ή μήτηρ όλων τών άλλων είδών. Είναι 
πολύ άσθενική καί ομοιάζει μέ τάς Αόστριακάς μέλισσας

11) βΗ  Ά όανσονία  μέλισσα εύρίσκεται εις τήν Σενεγάλην 
καί δμ,οιάζει μέ τήν ’Ιταλικήν.

12) ' Η* μελανό χρω μος μέλισσα  είσαγομένη έκ τής Μαδαγασκά
ρη; καλλιεργείται είς τήν νήσον τού Μαυρίκιου καί είς τάς Καναρίους 
νήσους. Τό είδος τούτο τών μελισσών έχει τό ιδιαίτερον χαρακτηρι-
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στίχον δτι τά σμήνη μεταναστεύουσιν, οι δε κηφήνες τοΰ είδους τού
του διατηρούνται επί ολόκληρον το Ιτος.

13) Εις τον Κόγκον κατοικεί ή μέλισσα των ΔΙΦιόπων (Apis 
nigritaruni).

14) Εις τήν Νότιον ‘Αφρικήν άπαντώμεν τήνν Κ «φρική μέλισ
σαν καί κ ν η ελλω τή ν  μέλισσαν (A pis scutellata).

15) 9 Η  ζω νω τή μέλισσα (Apis zon ita) give το μεγαλότερον 
είδος των μελισσών ευρισκόμενον εις τήν νήσον των Κελέβων καί 
εις τάς Φιλιππίνας νήσους. Το μέγεθος τού είδους τούτου είναι τό 
διπλάσιον από τό τής κοινής μελίσης.

16) *Η  Ι ν δ ικ ή  μέλισσα  ευρισκόμενη εις τάς νήσους τής Σού
δας καί είς τήν Βεγγάλην.

17) fΗ  μέλισσα  τω ν αν&ίων ευρισκόμενη είς τάς νήσους τής 
Σούδας. Το είδος τούτο τών μελισσών 3tvat τό μικρότερον κατά τό 
μέγεθος δλων τών άλλων ειδών.

18) νΑ κεντρο ι κα ί τρ ίγω νο ι μ έλισσα ι. Τά είδη ταύτα τών με
λισσών δέν εχουσι κέντρον, τό δήγμα δμως τών πλείστων Ή αυτών 
καί ό συγχρόνως εναποτιθέμενος έπί τού δηχθέντος μέρους ιός (σίε
λος) προξενεί φλογωσιν τού δέρματος καί φλύκταινας δυσκόλως θερα- 
πευομένας. Τά είδη ταύτα τών μελισσών εύρίσκονται εις το Μεζικόν, 
αί δέ τρίγωνοι μέλισσαι κυρίως είς τά νήσους τού ‘Ινδικού ‘Ωκεα
νού, είς τήν Αυστραλίαν, είς τήν ‘Αουσσηνίαν καί εις τήν Νότιον 
‘Αφρικήν Αί ακεντροι μέλισσαι είνε μικρότεραι καί δασύτεραι από 
τάς μέλισσας τών τόπων μας. τό σώμα τιυν είνε μάλλον πεπλατυ- 
σμένον καί καλύπτεται από ξανθόν χνούδι. e() κηρός τών μελισσών 
τούτων είνε πολύ μαλακώτερος, τά κελλία των έκ κηρού κατασκευα- 
ζόμ,ενα χρησιμεύουν μόνον είς τήν ανατροφήν τού γόνου. Τό μέλι 
τοποθετούσιν είς κελλία ωοειδή καί διεσπαρμένα είς τά άκρα τών κη- 
ρ/ηθρών τού γόνου. Τα κελλία τού γόνου γεμίζονται εκ μίγματος μέ- 
λιτος καί γυρεως καί ή βασίλισσα θέτει τά ωάριά της εντός τού μίγ
ματος τούτου καί τά σκεπάζει. Τούτο δέ γίνεται διότι τό σώμα τής 
εν λόγω μελίσσης δεν είνε κατάλληλον νά είσέλθη εντός τού κελ- 
λίου καί νά άφίση τό ωάριον της, όπως πράττει ή βασίλισσα τών 
κοινών μελισσών.

Ό  χρόνος ό άπαιτουμενος διά νά μεταμορφωθή τό ωάριον τούτο 
είτε είς βασίλισαν, είτε εις κηφήνα είνε άγνωστος.

Ή  ράτσα αυτή τών μελισσών αντέχει περισσότερον είς τάς άσ- 
θενείας άπό τήν κοινήν μέλισσαν,



Ό  έγκλιματισμός τών άκέντρων μελισσούν είς τήν Εύρώπην δεν 
κατωρΟώθη είσέτι.

Ή  ποικιλία αυτη τών μελισσών ζή εις τούς τροπικούς καί εμε- 
λετήΘη υπό του κ. H ine καΘηγητού τού Πανεπιστημίου τής Πο
λιτείας Ό χιο . Ευρίσκεται κορίως είς τύ Όρινόκον τής Βενεζουέλας 
καί δύναται ν’ άνευρη τις πολλά σμήνη αυτών είς τα δάση. Αί δια- \  
φοραί τής ποικιλίας ταύτης τών μ,ελισσών από την κοινήν είνε ού- 
σκόδεις, καθόσον καί αί μέλισσα.· καί ή βασίλισσα εχουσι σχήμα διά
φορον καί είνε μικρότεραι.'Ο Οώραξ τής άκεντρου είνε πολύ μικρό
τερος τού τής κοινής μελίσσης. ’Επίσης καί ή γλώσσά της είνε πολύ 
μικρότερα. Τα πτερά της είνε όλως διαφορετικά τών συνήθιον, ώστε 
δυσκόλως τις Θά δυν^Οή-νά τάς κατατάξη, όπως καί ό βοτανικός Οά 
έδυσκολεύετο νά κατατάξη φυτόν τι έκ μόνων τών φύλλων του.

Ιδιαίτερον χαρακτηριστικόν παρουσιάζει ή ποικιλία αύτη τών 
μελισσών την προτίμησιν, τήν όποιαν εχει είς την γύριν, διά τούτο 
είναι κατά πολύ άνωτέρα από τήν κοινήν μέλισσαν και επομένως 
σπουδαίως εξυπηρετεί τό φυτικόν ‘βασίλειον.

Πολλοί βοτανολόγοι ασχολούνται νά άποδείξωσι τήν σπουδαιό
τατα τού πολλαπλασιασμού τού είδους τούτου τών μελισσών, καθό
σον άπεδείχΘη οτι, οπού εύρίσκονται, έκεί γίνονται πολλοί καρποί 
καί ή άνθησις είνε διαρκής.

Ή  ποσότης τού παραγομενου υπό τής ποικιλίας ταυτης μέλιτος 
είνε μικρά* τό μέλι των όμιυς είνε έκλεκτόν μέ γεύσιν ευχάριστον,. 
με χρώμα κίτρινον, καί έκτιμάται πολύ υπό τον αυτοχθόνων τής 
Κούβας, οΤπνες Θεωρούσα αύτό ώς φάρμακο ν καί τό πληρώνουσιν 
ακριβά.

Είς τήν Φλωρίδα καί Καλλιφρονίαν διαχεψ,άζουσιν εύκόλως. 
έπομένιος δεν είνε δύσκολον νά διαχειμάζωσι καί είς αλλας χώρας 
καί είς τήν ίδικήν μας.

ϊπουδαίον χαρακτηρισττκόν παρουσιάζει ή ποικιλία αυτή τό 5τι 
ουδέποτε ευρον κηφήνας είς καμμίαν εποχήν εντός τής φωλεάς το>ν.

Ή  σμηνουργία τής ποικιλίας ταυτης τών μελισσών δεν λαμβά
νει /ώραν, τούτο οέ γνωρίζουσιν οί κάτοικοι τής Κούβας καί όταν 
Θέλωσι νά τάς πολλαπλασιάσωσ*, χωρίζουσι τά μελίσσια το>ν.

Αί φο)/εαί των είνε ολω; διάφοροι τών τής κοινής ράτσας. Αί 
κηρήθραί των είνε σκληραί καί ινώδεις καί εχουσι χρώμα φαιόν 
ανοικτόν. Τά κελλία των είνε όμοια μέ τα τών κοινών μελισσών 
καί εύρίσκονται μόνον επί τής μιας έπιφανείας τής κηρήθρας. Αί
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βάσεις όμως των κελλίων είνε όπιυς καί ro)V κελλ(ων της συνήθους 
μελίσσης.

Ίο μέλι των δεν εναποθηκεύεται εις τάς κηρήθρας τού γόνου, 
άλλα χωριστά, εις μεγάλα ωοειδή κελλία διεσπαρμένα εις τα άκρα 
των κηρηθρών του γόνου.

Διακρίνουσι δύο ειδών μέλισσας χωρίς κεντρίον, την μικράν κα, 
την μεγάλην.
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2. ΦΥΣΙΟΛΟΓΙΑ ΤΠΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

\

Ή  μέλισσα υπάγεται εις την τά$ιν τών ύμενοπτέρων, ε.ς ήν 
άνήκουσιν αί σφήκες καί οι μυρμηκες, καί την υποδιαίρεσήν τών με- 
λισσοειδών ή άνθοφίλων, τούτέστι τών ύμενοπτέρων, ών ο σχαοών 
(σκώληέ) τρέφεται έκ γυρεως καί μέλιτος.

Το (Ιώμα. Τό οώμα τής μελίσσης σκεπάζεται εντελώς από 
δέρμα, τό οποίον σχηματίζεται από δύο στρώματα, εσωτερικόν καί 
εξιυτερικόν. Τό μεν έσωτερικόν ή υπόδερμον στρώμα είναι μαλακόν 
καί άναδιπλουται 5ta τών φυσικών δπών εις τό έσωτερικόν τού σώ- 
ματος, ουτινος επικαλύπτει άνευ λύσεως τής συνεχείας δλα τά μέρη, 
πεπτικόν σωλήνα, γενν'ητικόν σύστηρία, τραχείας κτλ. Ιο δέ ες»τε- 
ρικόν στρώμα είναι σκληρόν κερατοειδές άποτελουμενσν έκ κυτινης.

Α ί τρίχες είναι πολλαί είς τάς νέας μέλισσας, Ολίγον δέ κατ* 
ολίγον έξαφανίζονται ούτως, ώστε περί τά τέλη του βίου των το 
σώμα τής μελίσσης γίνεται λείον. Το χρώμα τών μελισσών ποικίλλει 
εκ του φαιού μέχρι τού κίτρινου ή καστανού* ο χρωματισμός δέ 
ουτος μάς παρεχει γνώρισμα, όπως άναγνωρίσώμεν τά διάφορα είδη 

(ράτσας).
Μ έρ η  τ ο ν  < *ώ ματον· Τό σώρ.α τής μελίσσης, όπως καί όλων 

τών εντόμων, άποτελειται από τρία διακεκριμένα"μέρη· τήν κεφα- 
λήν  τον Φώρακα καί τήν κοιλίαν.

Κ εφ α λή . Τά κυρίως εξωτερικά μέρη τής κεφαλής είναι οί 
όφ& αλμοί, αί χερα ϊα ι καί διάφορα  αλλα, τά οποία άπαρτίζουσι τό 
στόμα της.

ΤΙ κεφαλή αποτελούσα τρίγωνον σχεδόν παρουσιάζει εις τό πρό
σθιον καί κατώτερον μέρος της τά διάφορα τεμάχια τού στόματος. 
Τά διάφορα δέ ταύτα τεμάχια είναι το άνώτερον χείλος (α,εικ.1), 
κινουμενον επί τής βάσεώς του, ήτις άρθρούται ρέ τό πηγούνι (6),
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τουτεστι τό κατώτερον μέρος τοΟ προσώπου, 
/ρηοιμβόουσαι είς to νά κόπτουν, νά σχίζουν, 
νά ζυμώνουν, vot οικοδομούν (χτίζουν), νά 
λειαίνουν (γυαλίζουν)* at σιαγόνες αυται 
είνε εςαίρετον έργαλειον διά τάς έργάτιδας, 
εις άς είνε δυνατώτεραι παρά αί σιαγόνες 
τής μητρός καί των άρρένων, και πλαιείαι 
κατά το άκρον ώς κοχλιάρια* αί δύο άνω 
σιαγόνες (δ), αιτινες ουδαμώς χρησιμεόου- 
σιν εις τήν μάσσησιν, άλλα οοηθούσιν εις 
τήν ρόφησιν* τό κατώτερον χείλος (ε), οπερ 
διαιρείται κατά τό άκρον εις τρία διακε
κριμένα τεμάχια* την γλώσσαν (φ) καλού
μενων ενίοτε σίφωνα και τάς δυο χηλάς 
τού στόματος (γ).

Κις τήν κεφαλήν διακρίνονται διάφοραι

Δύο κάτιο σιαγόνες (ο)

ΕΙκ. I .
Κεφαλή μελίσσης 

(Οΐωρητική εΙκο>ν).

χώραι* προς τά όπίσω

Διαίρεοις τού σώματος τής μβλίσζγ,ς.--α. κεγαλή.— p. ό ά φ α ξ . - γ ,  εμπρόσθιοι 
πόδες.—ι, πτερά.—» μέσα Ιον ζεύγος ποδών. — η, ίπίσΟιοι πόδβς.—νλκπ, 
κοιλία.—ο, άκρον τού κεντριού.

τό Μ ον, εις την κορυφήν τό βρέγμα, εκατέρωθεν at παρεαί. Κά
τωθι τού βρέγματος τό μέτωπον καί κατιυτέρω ό σκούφος.

Όφ& αλμοΙ.— Ή  μέλισσα ε/ει 5 οφθαλμούς, ες ών δύο εις τά



πλάγια, ήτοι εις έκάτερον μέρος τού μετώπου και τών παρειών (α), 
οί όποιοι είναι μεγάλοι καί τρεις έπί τού βρέγματος (ι).Οί Οφθαλμοί 
της μελίσσης είναι δύο ειδών Ιον οί σύν&ετοι όφ&αλμοί η Οφθαλ
μοί μέ έδρας καί 2ον οί α πλοί όφ&αλμοί ή στέμματα. Διά των συν
θέτων οφθαλμών αί μέλι τσάι βλέπουν έκ μακράς άποστάσεως κατά 
τάς παρατηρήσεις δέ τού Lowenhreck οί σύνθετοι οφθαλμοί συνε-

Ε Ικ. 3-
Ό  διασημος'μελισσολο^ς C>0»«τ:έρ.

νούνται εις ενα καί μόνον καί άποτελούσιν, ούτως είπεΐν, μίαν πε- 
ρίπτωσιν κυκλωπίας. Οί απλοί οφθαλμοί χρησιμεύουσι διά την εγγύς 
ορασιν, ετι δέ καί εις τά σκοτεινά μέρη. Ούτοι μένουσιν άκίνητοι 
εις τάς κόγχας το>ν. Εις τάς μέλισσας καί ιδίως εις τούς κηφήνος 
παρετηρήθησαν περιπτώσεις λευκοφθαλμίας. Οί άπλοι καί οί σύν
θετοι Οφθαλμοί είναι έντελώς λευκοί διά τούτο ή δψις των είναι 
παράδοξος.



Αί κεραία*.— Ή  κεφαλή φέρει δυο κεραίας (C), αί δποιαι ϊχοοαι 
τό σχήμα μάστιγος· Αί κεραΐαι είνε όργανα λίαν εδκίνητα καί , 
άποτελοδνται άπό 13 άρθρα είς τό δρρεν καί άπό 12 εις .τό θήλυ.

^  Ε \ κ ·  4 .

Κεφαλή μβλίσσης βργάτιδος,—α, σιαγόνες’ β, 
γ. κάτω σιαγόνες* 8. μύστακες* β, γλώσσα* ζ, κεραΐαι.

Τό μήκος έκάστης κεραίας είς την βασίλισσαν και τήν έργάτιδα 
είναι τό τέταρτον ιοδ δλου μήκους των, καί είς τον άρρενα τό πέμ- 
πτον τοδ δλου μήκους των. Ό  Huber παρατήρησεν, δτι αί κεραΐαι 
είναι όργανα αφής, δ δέ Cheshire τάς θεωρεί καί όργανα όσφρή- 
σεως καί γευσεως, αναφέρει δέ δτι έκαστη κεραία απαρτίζεται από
10 ,000  τεμάχια. Είναι βεβαιωμένον δ* δτι αί κεραΐαι είναι όργανα 
τής αφής καί ή έδρα τής αίσθήσεως ταυτης είναι αί τρίχες των κε
ραιών, αί οποΐαι συγκοινωνοδσι μέ νευρικά κύτταρα. Αί κεραΐαι είνε 
χρησιμώταται είς τάς μέλισσας καί δν μία μέλισσα χάση μίαν έκ 
των δυο, δεν δόναται νά ζήση, οίίτε να πετάζη ούτε νά διευθυνθή 
οπού πρέπει. Ό  Dadant παρωμοίαζε μέλισσαν χωρίς κεραίαν πρός 
τά πτηνά, ατινα άπώλεσαν τον έγκέφαλόν των, πρός τους καρκίνους 
(καβούρια), οϊτινες άπώλεσαν τας χηλάς των (δόντια) καί πρός τάς

2



σαύρας άΤτινες άπώλεσαν τάς ουράς των. Κατά τινας συγγραφείς αί 
σιεραίαι είνε ωσαύτως δργανα της άκοής και της όσφρήσεως. Κατά 
τόν Dubbock αί κεραίαι χορηγού&ιν β?ς την μέλισσαν ιδιαιτέρας 
αισθήσεις, αιώνες είνε άγνωστρι εις ημάς. Αί μέλισσαι οσφραίνον
ται τό μίλι καί τό νέκταρ εις μεγάλας αποστάσεις, Αναγνωρίζονται 
δέ μεταξύ των διά τής όσφρήσεως.

*Η γλωσσά  των μελισσών είναι λεπτή καί εύκαμπτος, φέρει 
τρίχας καί εις την βάσιν της δύο βραχέα εξαρτήματα, τά παρά· 
γλωσσά. Ή  γλώσσα τού κηφήνος είνε βραχύτερα.

Ε Ικ ·

Γλωσσόμετροον. (Charton).

Ή  γλώσσα τής μελισσης εν αναπαύσει άναδιπλούται δίς καί 
προστατεύεται δπό τών άνω σιαγόνων καί καλύπτεται άφ έαοτής. 
Διά ταύτης ή μέλισσα απορροφά τά υγρά είτε λείχοοσα είτε έκμυ- 
ζώσα, βοηθεΐται δέ από τάς σιαγόνας καί τάς χηλάς τού στόματος. 
Τό μήκος τής γλώσσης εχει μεγίστην, έπιρροήν είς την εκλογήν τού 
είδους τών μελισσών καί ώς προς την προτίμησιν τούτων, Έγένοντο 
πολλαι καταμετρήσεις γλωσσών τή βοήθεια τού μικροσκοπίου είς 
μέλισσας διαφόρων μερών υπό τοϋ κ. KojewnikoW, έδειξαν δέ ότι 
τό μήκος τής γλώσσης τών μελισσών ποικίλλει άπό δ χιλιοστά 9, 
έως 6 χιλ»στά 5, καί δτι παρουσιάζει άτομικάς διαφοράς. Ούδεμίαν 
έπιρροήν έχει τό ανάστημα τών μελισσών επί τού μήκους τής γλώσ
σης, τουναντίον δέ μεγάλη μέλισσα έχει μικράν γλώσσαν καί τάνά- 
παλιν. Διά την έξακρίβωσιν τού μήκους τής γλώσσας επενόησαν 
ειδικά εργαλεία, τά γλωσσόμετρα (είκ. 5 ). Τά σπουδαιότερα τούτων 
είναι του Cook, τοϋ D egros καί τού Charton, τό οποίον είναι καί 
τό τελειότερον.

Επειδή τό μήκος τής γλώσσης εχει μεγίστην σπουδαιότητα, οί 
έντομολόγοι καί οί φυσιοδίφαι μελισσοκόμοι έκαμαν διαλογήν τών 
μελισσών Ικείνων, αί όποίαι έδειςαν διά τοϋ γλωσσομέτρου τό με- 
γαλύτερον μήκος τής γλώσσης. Ουτω έ πειραματικός Σταθμός
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της Μιχιγάνης έγνωστοποίησεν δη κατέχει σμήνος “Ιταλικόν, ου- 
τρ/ος αί μέλισσαι Ι'χουσι τήν γλώσσαν κατά έν τρίτον μακρυτέράν 
τής των κοινών μελισσών καί κατά §ν πέμπτον μακροτέραν τής 
■γλώσσης τών μα όρων μελισσών.

Ό Φώραξ. —  Ό  θώραξ τής μελίσ- 
σης διαιρείται εις τρία μέρη τον *rgo- 
&ώρα«α, τον μεσο&ώρακα και τον με- 
τα&ώρακα ό δέ μεσοθώραξ καί μετα- 
θώραξ φέροοσι καί άπό εν ζεύγος πτε
ρύγων. Ό  προθώραξ, ό μεσοθώρας καί ό 
αεταθώραξ φέροον άνά εν ζεύγος ποδών.

Τά πτερά της ή μέλισγα χρησιμο
ποιεί οχτ μόνον διά νά πετά., αλλά καί 
διά νά άναπτυσση άέρα, ήτοι νά άέ- Ε ίκ ·  6 .
ρίζη τήν κοψέλήν κατά την στιγμήν τής α, κεφαλή, β, προθώραξ. γ ,

κατασκευές τών κηρηθρών. Τά πτερά μεσοΟώραξ. δ, μεταθώραξ.
ν . r λ _ e, μεσαίος δακτύλιος, ζ,των μελισσών 8ivat διαφανή και φεροοσι

νεύρα έπ* αότών, επί τών οποίων στηρί
ζονται καί άποκτώοι τήν άπαιτοομένην σκληρότητα.

Οί πόδες αποτελούνται από πολλά άρθρα (τεμάχια) συνηρθρω- 
μένα (είκ. 6 .) (ίσ/ίον, τροχαντήρ, μηρός, κνήμη, πέντε ταρσοί), λίαν 
κινητά προς άλληλα καί καταλήγοοσιν εις διπλήν αρπαγήν, (οπλι
σμένη ν διά δύο αγκιστροειδών όνύχιυν. Έξαίρετικώς οί πόδες τών 
εργατίδων μελισσών εχουσι κοιλότητα, ήτοι είναι ωσάν κοχλιάρια, 
καί είς αυτάς έναποθέτουσι τήν σολλεγομένην γύριν εκ τών άνθέων.

Ή  κοιλία  κρέμαται από τόν θώρακα διά λεπτού τίνος μίσχου. 
Είς τήν βασίλισαν καί είς τήν έργάτιδα άποτελείται από 6 δακτυ
λίους ή τμήματα, είς τους άρρενας δμιος από έπτά. Ή  κατώτερα 
επιφάνεια τών δακτυλίων φέρει τους κηρογόνους άδένας, όργανα 
Ίκ*ρίνοντα τόν κηρόν (είκ. 8 ). Ουτος παρουσιάζεται υπό τήν μορ
φήν λεπίων ήτοι πετάλ(ον πενταγώνων, λεπτών λευκών καί διαφα
νών (είκ. 9 ).

Ή  κοιλία τών μελισσών διαιρείται είς εννέα τμήματα. Τά τμή
ματα ταύτα δεν είναι ολα δρατά. Είς τήν έργάτιδα καί τήν βασί
λισσαν βλέπει τις εξ, είς δ£ τόν άρρενα έπτά έκ τών τμημάτων
τούτων.

VΌργανον τού Nassonoff. *Ρώσσος φυσιοδίφης, ό Nassonoff πε
ριέγραψε περί τό έτος 1883, ειδικόν τι όργανον, ουτινος δ προο-



—  2 0  — ’

ριβμός δεν εγνώσθη καλώς ακόμη. Τοδτσ ευρίσκεται εις τήν βάσιν̂  
του δκτου τμήματος καί άποτελείται από μακράν καί στενήν xotXo-

Ε1κ· 7 .
Όπίσθιος ποδς εργοίτιδος.—α, εξωτερική δψις* β, εσωτερική δψις.

τητα εις τό χείλος τοδ £αχικοδ ήμιδακτυλίου, καί σκεπάζεται από 
τό χείλος τοδ προηγουμένου ήμιδακτυλίου. Ό  Nasonoff υποθέτει 
δτι τό δργανον τοδτο συντελεί εις τήν διαπνοήν.

Κηρογόνοι αδένες.
ΙΛκ. 9.

Λέπια κηροδ.

Ό  Zoubareff νομίζει δτι είναι προωρισμένον νά έξωθη ταχέως 
τό άφθόνως ευρισκόμενον εντός τοδ νέκταρος ύδωρ ή τάς υγρας 
οόσίας, άς αί μέλισσαι άπορροφώσι. Τωόντι αί μέλισσαι έπιστρέφου- 
σαι από τήν συλλογήν τοδ μέλιτος, έξάγουσι πολλάκις, έν καιρφ τής 
πτήσεως, λεπτοτάτας σταγόνας υδατος. Κατα τό 1903 6 Sladen 
έξήνεγκε τήν γνώμην δτι τό δργανον τοδ Nassonoff παράγει οσ« 
μηράν τινα οδσίαν, δι* ής αί μέλισσαι άναγνωρίζονται μεταξύ των. 
Ό ταν αί έργάτιδες κάμνωσι τόν βόμβον τής προσκλήσεως, λαμβά- 
νουσιν ίδιάζουσάν τινα στάσιν, εύθειάζουσαι τήν κοιλίαν των οδτως,
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ώστε νά διατείνεται ή μεμβράνα ή ένώνουσα τόν πέμπτον καί Ικτον 
δακτύλιον καί νά ξεσκεπάζεται ή οπή τής κοιλό- 
τητος. Εξέρχεται τότε έκ τού μέρους τούτου δια
περαστική τις οσμή κατέχουσα τό μέσον μεταξύ 
τής οσμής τού μυρμηκικού δξέος καί τού Ιωδίου, 
καί προωρισμένη νά γίνεται αισθητή είς μεγάλην 
άπόστασιν, ούτως ώστε νά είδοποιή τάς έξω τής 
κυψέλης μέλισσας· αι παράγουσαι τον βόμβον δο
νήσεις συντελούν ίσως τότε είς τήν διασκόρπισα 
οσμηρών μορίων.

Πεπτίκός αωλήν.— Ό  πεπτικός σωλήν τής 
μελισσης συγκειται από τό στόμα, τόν φάρυγγα, τον 
οισοφάγον, τόν στόμαχον καί τό έ'ντερον (είκ .11).

Ό  πεπτικός σωλήν έργάτιδος μέσου αναστήματος έχει μήκος 34  
χιλ. ο καί διάμετρον, ήτις ποικίλλει από 1)4 τού χιλιοστομέτρου 
μέχρι 2 χ . 5 Ό  σωλήν ουτσς άναδιπλούται έπτάκις περί έαυτόν, 
καί συμφύεται διά μυών πρός τά κοιλώματα τού σκελετού, κατά τό 
μέσον τού σώματος, άνωθεν τού ραχικού αγγείου.

Μετά τό στόμα έρχεται δ οισοφάγος, δστις πλατυνεται βαθμηδόν 
κατά τήν είσοδόν του είς τήν κοιλίαν καί σχηματίζει ασκόν άπιοει- 
δή. Οδτος είναι δ στόμαχος, ονομαζόμενος καί σάκκο; τού μέλιτος 
ένεκα τής είδικής λειτουργίας του, ήτις συνίσταται είς τό νά άπο- 
θηκευη τό συλλεγέν νέκταρ ή τό μέλι, τό χορηγηθέν είς τας μελίσσας 
ώς τροφή.

Εις τάς μελίσσας δ οισοφάγος ευρυνόμενος σχηματίζει τήν με- 
λιτοθήκην ή σγάραν, μεθ’ ήν έρχεται δ κυρίως στόμαχος καί μετά 
τούτον τά έντερα.

Ή  κόπρος τών μελισσών ποικίλλει κατά τήν συστασιν καί τό
%

χρώμα άναλόγως τής ύπ* αύτών ληφθείσης τροφής* ή κόπρος τών 
έργατίδων έχει χρώμα καστανόν, ή τών άρρένων (τουτέστι τών κη
φήνων) σταχτερόν,ή. δέ τής βασιλίσσης είναι υγρά καί κιτρινωπή καί 
εξωθείται υπ* αυτής εντός τής κυψέλης, δπόθεν αί έργάτιδες τήν 
άπορροφώσι καί τήν μεταφέρουσιν έξω τής κυψέλης.

Έφ* δσον ή ζακχαρώδης ουσία συσσωρεύεται είς τόν στόμαχον, 
ούτος εκτείνεται, μετά δέ τούτο συστέλλεται κατά βούλησιν τού 
•έντόμου, όταν ή μέλισσα έπιθυμή νά έμπέση είς τά κελλία τής κη· 
ίήθρας το συλλεγέν μέλι.

Ό  στόμαχος τών μελισσών φέρει στόμιον, οπερ, κατά τόν Bur-

ΕΙκ. ίο .
"Εκκρισις κηρού.

r
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Al μέλισσοα όλίγην προσοχήν δίδουν είς τούς κρότους τούς γινο
μένους πέριξ αυτών.

4 . Ή  γεύσις έχει ώς Ιδραν τό στόμα, Ιδιαιτέρως δέ μέρη τινά 
των κάτω σιαγόνων καί τής γλώσσης. Ή  γεϋσις φαίνεται άρκετά άτβ- 
λής· έόν at μέλισσαι είνε ακόρεστοι από ζαχαρώ δεις ούσίας, τρώ
γουν δμως άδιαφόρως καλής καί κακής ποίότητος μέλι* θυσιάζουσι 
πάντοτε τήν ποιότητα εις την ποσότητα καί τήν εόκολίαν τής συλ
λογής.

5 . Ή  αφή. *Η αισθησις τής αφής είναι πολύ ηυξημένη* μέρη 
τινά τού σώματος καί ιδίως at κεραίαι, οί ταρσοί, at χηλαί έ'χουν· 
λεπτοτάτην άντίληψιν. Προ πάντων at κεραιαι είναι απαραίτητοι 
εις τήν μέλισσαν διά, νά διευθύνεται εις τό σκότος καί εις τήν πο- 
λύπλοκον κατοικίαν της* ή μέλισσα, ήτις ήθελεν άπολέσει τυχαίως 
τάς κεραίας, γίνεται μωρά καί άφίνει ευθύς τήν κυψέλην, άποθνή- 
σκουσα έξω αυτής.

Πληκτική ονσκενή} ήχοι τό κεντρίον . —  At
μέλισσαι διά νά υπερασπίσουν τήν κατοικίαν των 
άπό τάς επιθέσεις των εχθρών καί διά νά υποστη· 
ρίξουν τήν υπαρξίν των καί τάς τροφάς των έπροι- 
κίσθησαν δπό τής φυσεως, μέ δπλον, τό κεντρίον 
(είκ. 12), ούτινος ή πληγή είναι οδυνηρά. Τούτο 
έν καιρφ άναπαύσεως κρύπτεται είς τήν κοιλίαν 
καί σκεπάζεται άπό είδός τι θήκης.

"Όταν ή μέλισσα τό μεταχειρίζεται διά ;ά κεν- 
τρώση έξέρχεται τούτο προς τά έξω καί εισδύει 
είς τάς σάρκας τού προσβαλλομένυυ έχθρου, άδήν 
τις παράγων Ιόν (δηλητήριον) καί πιεζόμενος άπό 
τόν άγώνα τούτον, χύνει διά τού κέντρου σταγόνα 
μίγματος εκ μυρμηκικού οξέως, συγκεντρωμένου, 
καί ενός άλκαλοειοούς, τό δέ μίγμα τούτο, δηλη- 
τήγιον δν, φέρει ζωηρόν πόνον.

Οί οδόντες, τούς οποίους φέρει πλαγίως τό 
κέντρον, είναι αίτια νά μή δύναται ενίοτε τό έν
τομο ν νά άποσύρη τό δπλον του άπό τήν πληγήν, 
είς ήν τό έβύθισε* τούτο συμβαίνει προς πάντων, 
δταν τό δέρμα τού κεντηθέντος ζώου είνε ελαστι
κόν καί κλείεται άνωθεν τού κέντρου τής μελίσσής. *Η μέλισσα τότε 
καταβάλλει μεγάλας προφυλάξεις διά νά κατορθώση νά άποσπαοθή

♦

ΙνΙκ· ·2·
Π ληκτική  συσκευή 

τήςμελίσσης. — α, 
κεντρί βίς 
κην του. 8, δοχδΐ- 
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άδήν έκκρίνων τό 
δηλητήριον·
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στρέφεται περί έαυτήν κινούσα τά πτερά καί δοκιμάζσυσα νά όψώση 
τήν κοιλίαν. Πολλάκις έν τή β£<ρ της άφίνει τό κεντρί βυθισμένυν εις 
τήν πληγήν καί μαζή μέ αυτό μέρος τών έντέρων της, έξ οδ ό θά
νατος άφευκτος.

Ή  μέλισσα, ήτις έκέντρωσεν άνθρωπον, πίπτει γενικώς θδμα τής 
κακίας της* δέν συμβαίνει όμως τό ?διον καί είς έκείνην ήτις έβύθι- 
σε τό κεντρί της είς τό σώμ.α άλλης μελίσσης.

Ή  βασίλισσα έχει έ π ίσης κέντρον, είναι μάλιστα μακρότερον, 
ίσχυρότερον καί φοβερώτερον άπό τό τής έργάτιδος, είναι δέ έλαφρώς 
κυρτόν. Ή  βασίλισσα ουδέποτε μεταχειρίζεται τό κέντρον κατά τού 
άνθρώποο, δστις άτιμωρητεί δυναται νά τήν λάβη μεταξύ τών δα
κτύλων* μεταχειρίζεται δέ τούτο μόνον διά νά φονεύση άλλας βασί
λισσας άντιπάλους της. Μερικοί φυσιοδίφαι λέγοον, 2τι τούτο μετα
χειρίζεται έπίσης διά νά δtευθύνη τά αόγά της είς τόν πυθμένα τών 
κελλίων.

Οί άρρενες στερούνται έντελώς κέντρου καί άδενων παραγόντων 
τό δηλητήριον. Τοοτο κάμνει αδτούς άνικάνοος νά δπερασπισθώσι 
κατά τών έχθρών των κάί τών άλλων μελισσών.

3' ΤΟ ΣΜΗΝΟΣ

Σμήνος λέγεται τό πλήθος τών μελισσών έν κυψέλη ήτοι έκαστον 
μελίσσι* άπαρτίζεται δέ τό μελίσσι άπό τήν βασίλισσαν, τάς έργ&τι- 
δας καί τούς κη φ ήνας.

Ή  βασίλισσα. Ή  βασίλισσα διακρίνεται άπό τάς άλλας μελίσ* 
σας, διότι εχει μακρότερον τό σώμά της καί κοντά τά πτερά της 
καί διά τούτο ολον τό όπισθεν μέρος τής κοιλίας της μένει άσκεπές. 
Είναι περισσότερον κιτρινωπή καί άπό τάς έργάτιδας καί άπό τούς 
κηφήνας, καί είς τόν ήλιον φαίνεται ωσάν χρυσωμένη. Ό  κυρίως 
σκοπός τής δπάρξεως τής βασιλίσσης είς έκαστον σμήνος είναι τό 
νά γεννά ωάρια, τά όποια γίνονται έργάτιδες, κηφήνες καί βασίλισ- 
σαι καί τοιουτοτρόπως διαιωνίζει τό γένος τών μελισσών.Δέν δύναται 
νά  ύπάρξη μελίσσι, δέν δόναται νά ζήση καί νά έργασθή τούτο άνευ 
τής παρουσίας ταότης. Ε κτός τού άνωτέρω σκοπού ή βασίλισσα 
ρυθμίζει καί διευθύνει τάς εν γένετ έσωτερικάς έργασίας τής κυ
ψέλης.
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At έργάτώες.— At έργάπδες άποτελούσι το μεγαλυτερον μέ- 
φος^τοό πληθυσμού τού μελισσιού. Αί έργάηδες είνε μικρότεραι τής 
βασιλίσσης και μόνον έν άποικίφ· εις σμήνος δηλονότι δυνανται 
να ζησωσιν. At έργασίαι των έργατίδων μελισσών είνε πολλαί καί 
ποικίλας

Αί νέαι μέλισσαι at μόλις έκκολαφθείσαι περιορίζονται εις τάς 
έσωτερικάς εργασίας της κυψέλης, εις τόν καθαρισμόν των κελλίων, 
εις τήν θέρμανσιν τού γόνου, εις τόν άερισμόν της κυψέλης καί εις 
την φρούρησή αυτής άπό λεηλασίας άλλων ζέν ων μελισσών η άπό 
άλλα έντομα. *Από την εργασίαν των έργατίδων μελισσών, ό με- 
λισσοκόμος κυρίως λαμβάνει τά προϊόντα, τούτων, δηλαδή τό μέλι 
καί τόν κηρόν, δτόττ αυται μόναι εξέρχονται προς βοσκήν καί συλ
λογήν μέλιτος. Ή  ευμάρεια έκαστου μελισσίου έξαρτάται άπό ταυ- 
τας όταν είνε νέαι καί δταν ο άριθμός τούτων κατορθούται νά είνε 
πολύ ηύξημένος έν τή κυψέλη, διότι είναι ευνόητον δτι δσον μεγα
λύτερος αριθμός υπάρχει έργατίδων, τόσον ή άπόδοσις θά είναι με
γαλύτερα.

ΟΙ κηφήνες .— Οί κηφήνες διακρίνονται άπό τάς έργάτιδας μέ
λισσας καί άπό τήν βασίλισσαν, καθ* δσον είναι παχύτερος οι δέ 
οφθαλμοί των έξωγκωμένοι. Οί κηφήνες δεν κάμνουσι καμίαν έργα- 
σίαν, έν τουτοις καίτοι, ώς δηλοϊ ή ονομασία των, δεν έργάζον- 
ται, ζώσι εις βάρος άλλων, εχουσι σπουδαίον προορισμόν έν τή κυ
ψέλη, καθ* δσον διά τούτων μονιμοποιούνται at βασίλισσαι καί επέρ
χεται ή διαιώνισις καί ή αναπαραγωγή των μελισσών.

At* έκάστην γονιμοποίησή τής βασιλίσσης άρκεϊ εις κηφήν.

♦
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4. Η ΒΑΣΙΛΙΣΣΑ

Έκαστον σμήνος (μελίσσι) έχει μίαν καί μόνην βασίλισσαν,, 
ήτις γεννά δλας τάς άλλας μέλισσας αΐτινες άπαρτίζουσι τό σμή- 
νρς έκάστης κυψέλης, δηλαδή τάς έργάτιδας καί τους κηφήνας.

*Η βασίλισσα, ώς μόνη θηλυκή έν τή κυψέλη, γεννά φάρια. Τά 
φάρια ταυτα ή βασίλισσα έναποθέτει είς τά κελλία, τά προς τούτο 
προητοιμασμένα όπό των έργατιδιον μελισσών.

Άναλόγως των ευκολιών, άς παρέχει ή κυψέλη εις τήν βασί
λισσαν, αυτή δυναται νά γεννήση τρεις ήμισο έως πέντε χιλιάδας 
φάρια εις 24  ώρας κατά τάς θερμ,άς ήμέρας τής άνοίξεως. Κατά 
τάς παρατηρήσεις του άμερικανοό μελισσολόγου Dadant, ή βασί
λισσα γεννά §ζ φάρια εις εν λεπτόν.

Ή  βασίλισσα καλείται καί μήνηρ  δλων των μελισσών, διότι 
αυτή γεννά δλας τάς άλλας. Ευρωπαίοι τινες μελισσολογοι ήθέλη- 
σαν νά δώσωσιν εις αυτήν τό όνομα «μήτηρ τών μελισσών», άλλ* ή 
λέζις αυτή δεν είναι καθ’ δλα σύμφωνος μέ τήν έν γένει υπαρξιν 
αυτής έν τή κυψέλη.

Ή  φοτοκία τής βασιλίσσης είναι διάφορος κατά τάς διαφόρους 
έποχάς του έτους, ώς λ . χ .  τήν άνοιςιν γεννά, περισσότερον παρά 
τό θέρος.

Ή  φοτοκία τής βασιλίσσης έλαττουται σημαντικώς κατά τάς 
άρχάς τοb χειμώνος, εις τό τέλος δέ αυτού μέ τήν πρώτην έμφάνι- 
σιν τών άνθέων τών καρποφόρων δένδρων, ή βασίλισσα αρχίζει καί 
πάλιν νά ώοτοκή. Τό σμήνος (τό μελίσσι) δεν δυναται νά υπάρέη 
άνευ βασιλίσσης, διότι χωρίς αυτήν παραλυουσιν αι έργασίαι τής 
κυψέλης, επομένως τό μελίσσι άνευ αυτής είνε ορφανόν καί χάνεται. 
Τό μελίσσι χωρίς βασίλισσαν όμοιάζει μέ σώμα χωρίς ψυχήν, τό ό
ποιον συν τφ χρόνφ σήπεται καί διαλύεται. Πρός τήν βασίλισσαν 
αι μέλισσαι δεικνύουσι μέγαν σεβασμόν οσάκις δέ διέρχεται διά.
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των μελισσών, αδται παραμερίζουσιν ώς άναγνωρίζουσαι την σπου-- 
δαιότητα αυτής έν τή κυψέλη. Προσφέρουσιν εις ταύτην at μέλισσαι 
έκλεκτήν τροφήν, θερμαίνουσιν αυτήν, δταν είναι ανάγκη, καί τήν 
προφυλάττουσι πάντοτε ά.το τάς έχθρικάς επιθέσεις άλλων έντόμων 
καί έν yevst των εχθρών τών μελισσών.

Ή  απώλεια τής βασιλίσσης St* όποιονδήποτε λόγον είτε φυσικόν- 
είτε τυχαίον επιφέρει τήν γενικήν καταστρσφήν του μελισσιού καί 
μάλιστα κατά τόν χειμώνα.

At έργάτιδες μέλισσαι μόλις αισθανθώ σιν, δτι δέν εχουσι βασί
λισσαν, τρέχουοιν έδώ καί εκεί έντός τής κυψέλης από κηρήθρας· 
εις κηρήθραν άναζητούσαι αυτήν, μόλις δε πεισθώσι περί τής απώ
λειας αυτής σύσσωμοι διά χαρακτηριστικής φωνής κλαίουσι (μουρ-- 
μυυρίζουσιν), διότι έμειναν όρφαναί. Ό  πεπειραμένος μελισσοκόμος 
οφείλει να γνωρίζη τήν φα>νήν ταύτην καί νά άντιλαμβάνηται κατά 
τήν έπιθεώρησιν ευκόλως, ποιον εκ τών μελισσίων είνε ορφανόν, δη
λαδή άν^υ βασιλίσσης. Τούτο δέ τό διακρίνει, άφ* ενός έκ τού μουρ- 
μουρίσματος τών μελισσών καί έξ άλλου, διότι παύει ή εργασία των 
καί έπικρατει αταξία.

Τό μελίσσι τό ορφανόν έχει ανάγκην νέας βασιλίσσης διά νά 
προοδευση, άλ^ως ώς προείπομεν χάνεται.

Βασίλισσα καί έργάτιδες είνε θηλυκαί, άλλ* ή μέν βασίλισσα 
έχει τελείως ανεπτυγμένα τά γεννητικά μέρια, διό είνε καί γόνιμος, 
αί δε έργάτιδες άτελώς διό καί άνεπίδεικτοι γονιμοποιήσεως. Ό ·  
ουσιώδης χαρακτήρ 6 διακρινων τήν βασίλισσαν είνε δύο μεγάλαι ώο- 
θήκαι,αποτελούσα*, πολλά; εκατοντάδας ωαγωγών ή σάκκων περιεχόν 
των ώά* έκάστη ωοθήκη συγκοινο^νεϊ μέ τόν δακτύλιον διά τίνος οχε
τού, πλατυνομένου εις τό τελικόν αυτού άκρον υπό τό πλάτυσμα 
τούτο ύπάρχει είδος τι θύλακος, ονομαζομένου σπερματο&ήχη , δπου- 
έγκλείται τό σπερματοζωϊδιον,· τό ληφθέν παρά τού άρ(ενος καί προ- 
ώρισμένον είς τήν γονιμομοίησιν.

Ή  νέα βασίλισα γονιμ.οποιειται κατά τάς πριυτας ημέρας τού βίου 
τη; έν καιρφ γαμήλιου περιπάτου γενομένου είς τά υψη τού αίθέρος 
προς άνεύρεσιν άρρένων, οί'τινες δια.σκεδάζουσιν υπό τόν ήλιον.

Ή  γουιμοποίησις γίνεται είς τόν αέρα καί ούχί εντός τής κατοι
κίας τής κυψέλης.*0 σχηματισμός τών γεννητικών οργάνων τού άρ- 
ρενος καί ή θέσις των εν σχέσει πρός τά άλλα όργανα τά περιεχόμενα 
έν τή κοιλίςι άπαιτούσι νά γίνεται ή γενετήσίθς όμιλία  έν καιρφ τής. 
πτήσεως τού έντόμου. «'Όσον πλειότερον είνε γεμάτη καί τεταμένη.



ή κοιλία, λέγει δ καθηγητής Leuckart, περίφημος άνατόμος έντομο- 
λόγος, τόσον πλειότερον τό γεννητικόν σύστημα θά προεκβάλη ζωη-

ρώς καί τελείως. Λοιπόν, μεταξύ των 
έσωτε ρικών δργάνων τού άρρενος υπάρ
χουν μερικά, ατινα δεν δόνανται νά έξοι. 
δηθώσιν, είμή δπό τινας συνθήκας. Είναι 
δε ταϋτα αί τραχείαι, αΐτινες αύλακώ- 
νουσι τό σώμα δπό μορφήν διακλαδιζο- 
μένων οχετών φερόντωνεις τινα μέρη 
έξοιδήσεις ή σάκκοος διαφόρων διαστά-

ι·;ΐκ. 13 σεων·
Γεννητικόν σύστημα της βασι- Αί περισσότεραι έκ τών εξοιδήσεων

λίσσης.—'Ο, ωοθηκαι. υ, ωα- τοβτων | ν %αΐρ& άναπαύσεως, έξα- 
γωγοί. ς, σπερματοθήκη. ,

φανιζονται και μένουν σχεδόν κεναι*αρ-
■χίζουν δμως νά γεμίζουν από αέρα, ένψ τό εντομον έτοιμάζεται νά 
πετάξη καί μόνονδταν ευρίσκεται εις τόν αέρα οίδαίνονται αύται τε
λείως. Τό οίδημα τών τραχειακών τούτων οχετών, υποτιθεμένου οτι 
συγχρόνως κλείονται καί τά στίγματα, θά αύξάνη σπουδαίως τήν 
πίεσιν τήν έξασ ουμένην έπί τών κοιλιακών τοιχωμάτων καί ούτως 
εννοείται ή αιτία τού αξιοσημείωτου τούτου περιστατικού τής συ

νουσίας έκτελουμένης άποκλειστικώς, όταν τό ζεύ·{θς είνε εις τόν 
αιθέρα* τα γεννητικά όργανα του άρρενος μένουν μετά τήν συ
νουσίαν έσφηνωμένα εντός τών οργάνων τού θήλεος, χωχίς νά δύ- 
νανται νά έξελθουν* ή διάρρηξις μόνη φέρει τόν χωρισμόν τών δυο 
ένιόμων καί ό κηφήν πληρώνει πάντοτε μέ τήν ζωήν του τήν τιμήν, 

~ητις ελαχεν εί; αυτόν. Ή  νεωστί γονιμοποιηθεΐσα βασίλισσα, έπα- 
νερχομένη εις τήν κυψέλην μετά τους γάμου; της, σύρει μεθ9 έαυ- 
τής μ,έρος τών έσωτερικών οργάνων τού συζόγου της* πρώτη δέ φρον- 
τις αυτής είναι νά άπαλλαχθή άπ* αυτά. Κυρτουμένη, όσον δυναται, 
τά άφαιρεί κατά τεμάχια βοηθουμένη από τάς σιαγόνας της καί τά 
άγκιστρα τών οπισθίων ποδών της.

Ή  απαξ αυτή τελεσθείσα γενετήσιος ομιλία (συνουσία) γονι- 
:μοποεί τήν βασίλισσαν δι* δλην τήν διάρκειαν τής ζωής της. Τώ 
δντι ή σπερματοθήκη περιέχει τότε τόσον μέγαν αριθμόν σπερμα- 
τοζωϊδίων, ώστε άρκούσι ταϋτα νά γονιμοποιήσωσιν δλα τά ωάρια δσα 
ή θήλεια δυναται νά γεννήση.

Ή  βασίλισσα παράγεται από τά ωάρια αύτής ταύτης τής βα- 
σιλίσσης, τά προωρισμένα νά γίνιοσιν έργάτιδες ή κηφήνες.
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Αί μέλισσαι, όταν γίνωσι δρφαναί, ή όταν έχωσι βαοίλισσαν- 
έλαττωματικήν, ή δταν πρόκειται νά σμηνουργήσωσι, φροντίζουσι να 
έτοιμάσωσι μίαν βασίλισσαν. Προς τούτο έκλέγουσι κελλίον εις τινα. 
των κεντρικών κηρηθρών, τό δποίον καθαρίζουοιν έπιμελώς καί εόρυ- 
νουσι τούτο δίδουσαι σχήμα μεγαλυτερον, ήτοι διαστάσεων 0 ,0 2 5  
μέτρου μέ διάμετρον 0,0('8* έναποθέτουσι δέ είς τούτο §ν από τα- 
συνήθη ωάρια και τοποθετούσιν αυτό είς τό βάθος αυτού. Τό κελλίον 
τούτο ονομάζεται βασιλικός θάλαμος (βασιλικόν κελλίον) είναι δέ 
ανάγκη νά άναγνωρίζωμεν τούτο. Μετά την τοποθέτησιν τού ωα
ρίου καί έκκόλαψιν αυτού αί μέλισσαι παρέχουσιν εις αυτό εκλε
κτήν έπιμεμελημένην καί άφθονον τροφήν. Τό βασιλικόν κελλίον 
πάντοτε έχει κάθετον διεύθυνση/ προς τόν πυθμένα τής κυψέλης, τού
το δέ γίνεται προς οικονομίαν χώρου, καί διότι τά πλαίσια είνε πα
ράλληλα καί πληίσυν τό εν τού άλλου, καί πρός ασφάλειαν άπό α ί-  
φνηδίας κινήσεις τής κυψέλης καί προστριβής.

Είναι άγνωστον είσέτι ποιαν θέσιν λαμβάνει δ σκώληζ (δ σχαδών),. 
αφού τό βασιλικόν κελλίον είναι κάθετον πρός τόν π υ θ μ ένα :καί. ή 
είσοδός του πρός τα κάτω. Τούτο είναι εν άπό τά άλατα ζητήματα- 
τής μελισσοκομίας.

Ό  αριθμός τών βασιλικών κελλίων είς εν μελίσσι διαφέρει άπό 
κυψέλης είς κυψέλην, έξαρτάται δμως κυρίως άπό τήν καταγωγήν 
καί τήν νεότητα τής βασιλίσσης. Γενικώς αι μέλισσαι τών μεσημ
βρινών κλιμάτων Ιχουσι τήν Ιδιότητα νά κάμνωσι πολλά βασιλικά κελ- 
λία, οί διάφοροι δέ μελισσοκόμοι "άναφέρουσιν, δτι ή άσιατική και 
κυπριακή ράτσα κάμνει έως 50 τοιαύτα. Τό ώάριον τό προωρισμέ- 
νον νά γίνη βασίλισσα δεν διαφέρει άπό τό ώάριον τής έργάτιδος’ ή 
Ιδιαιτέρα περίθαλψις, έκλεκτή, έπιμεμελημένη καί άφθονος τροφή, ή 
διδομένη υπό τών μελισσών είς τόν σκώληκα,καί τό σχήμα τού κελλίου 
άναπτύσσουσι καί τελειοποιούσι τά γζννητικά μόρια, ήτοι τά δ'ργανα 
τής αναπαραγωγής. Ή  βασίλισσα στερείται όργάνων παραγωγής κη
ρού, οί δέ πόδες της είνε δλως ακατάλληλοι πρός σλλλογήν καί με
ταφοράν γυρεως. Τό κεντρί τής βασιλίσσης είνε δλως διαφορετικόν 
άπό τό τών έργάτιδων καί άβλαβές.

Πρώτος δστις άνεκάλυψεν δτι δ σκώλης τής έργάτιδος δυναταί 
νά τελειοποιηθή και μεταβληθή είς βασίλισσαν είνε δ γερμανός 
Schirach.

Διά νά γίνη ή μεταβολή σκιόληκος τής έργάτιδος είς βασίλισσαν, 
ουτος πρέπει νά Ι'χη ηλικίαν ούχί μεγαλυτέραν τών τριών ήμερων. Ό
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σζώλης τελειοποιούμενος έζί έξ ημέρας εντός του ζελλίοσ, έγζλείε- 
~ται εντός αυχοϋ και μεταβάλλεται εντός 7 ημερών εις τέλειον εντο- 
. μον. *Αζό τής ημέρας τής γεννη-σεως του ωαρίου εως όχου νά γείνη 
βασίλισσα χρειάζονται 14— 16 ήμέραι. Ή  όιαφορά χών ?όο ήμε- 

^ρών (14— 16) έξαρτάχαι άζό τό ζλίμα εζάσχοσ χόχου. Μόλις γεν- 
νηόή ή ν α̂ βασίλισσα άμέσως έζισζέζχεται τα άλλα βασιλιζά ζελ- 
λία ζαί ζροσζαβεί ?ιά χανχός χρόζοσ νά ζατασχρέφη αότά, εκτός 
έξαιρέσεων,όζότε αί έργάτιόες άζαλλάττουσιν αΰχην χροσλσμβάνουται 
την νέαν ζαί άόόναχον βασίλισσάν των ζαί ζαταστρέφουσαι μόνοι 
των χά άλλα βασιλικά ζελλία, εάν όμως τό μελίσσι είνε ζολό ΐσχο- 

,ρόν, τότε ή βασίλισσα εξέρχεται ζαί τό μελίσσι σμηνοοργ εΐ (άζολάει, 
γονεόει, χωρίζει).

Δόο βασίλισσα» είς μίαν ζαί την αδτην κ.οψέλην ?έν ίάνανται νά 
* μείνωοι. Ό  Dadant άναφέρει μίαν έξαίρεσιν, όζότε μένει ή μήτηρ 
βασίλισσα μέ την βογατέρα της, αλλά τούτο αρα χτούν αι μέλισσα» 
μόνον, όταν ή ζαλαιά βασίλισσα είνε ανίζανος νά γεννφ. Ή  ζατά- 
στάσις αότη τής ζαροοσίας ?όο βασιλισσών είς μίαν ζαί την αότην 
ζοψέλην είναι σζανία ζαί όταν τό χοιοοτον «αροσσιχζεται, μόνον Ιως 
?νο έβόομάδας δόναται νά διαρζέση.

Ή  γονιμοζοίησ*,ς τών βασιλισσών έμελετηθη έζί σειράν έτών 
6zti διάσημων φυσιοδιφών μελισσολόγων. Ό  Swamerdam όζέβετε 
ζα χ9 άρχάς, ότι, έάν εχωμεν ενα ζηφήνα με μίαν βασίλισσαν, τοότο 
άρζεί όζως γονιμοζοιηβη ή βασίλισσα διά τής οσμής. Ό  Reaumur 
ο ?ιάσημος ένχομολόγος ένόμιζεν,^οτι ή συζεοξις έλάμβανε χώραν 
εντός της ζυψέλης. Μετά ζαρατήρησιν όμως ζολλών έτών ο Huber 
άνεζάλυψεν, οτι η βασίλισσα γονιμοζοιειται είς τόν άέρα, ζαί οχ» ή 
σόζευξις αυτή άρχει δι’ ολον τόν βίον αδτής.

Ή  νέα βασίλισσα εξέρχεται της ζοόέλης δ ημέρας, άφ9 ότοσ 
μεταμορφωτή. Πολλοί μελισσολόγοι, δζως Dzierzon ζαί Neighbour 
λεγοσσιν, οτι ή βασίλισσα δυναται νά έξέλί̂ η έντός τριών ημερών άζό 
της γεννησεώς της.

Ως ζρσς τό ζήτημα τοό τόζου τής γονιμοζοιήσεως φαίνεται, ότιV
αι ζαρατ^ρησεις χο5 Reaumur ή σαν ανώτερα» όλων, ζα(Γ όσον ή 
γονιμ,οζοιησις χών νέων βασιλισσών όόναται νά λάόη χώραν ζαί έν 
ζζειστώ είχε ει; όωμάτιον είχε εις μεγάλα όάλινα οοχεΐα όζοσ 6έ· 
τομεν εζλέγονχες κηφήνας μαζή μέ νέας όασιλίσσας. Αί ζαραχη- 
ρήσεις, τά ζειράμ,ατα χών άμεριζανών μελισσοζόμων έζιχειρημαχιών 
άζεόειξαν τοστο, αι 3ε ζαχά χό ζαρελόόν Ιτος ήμεχεράι όοζιμαί ε-



σπσφραγίζουσι τήν χρησιμότητα καί σπουδαιότητα των παρατηρή- 
σεών των έπί τής έν γένει αναπαραγωγής καί πολλαπλασιασμού τών 
βασιλισσών.

Ή  φυσική γονιμοποίησις λαμβάνει χώραν έν άνοικτω είς τον αι
θέρα, έν τουτοις καί ή τεχνητή έν κλειστφ αποδίδει τά αυτα α
ποτελέσματα, αί δέ βασίλισσαι έχουσι τήν αυτήν γονιμοποιητικήν 
δύναμιν.

Ή  πρώτη έξοδος τής βασιλίσσης έκ τής κυψέλης είνε μικρά, ό
πως αί νέαι μέλισσαι πετώσι καί αυται γυρωθεν τής κυψέλης καί επί 
πολλήν ώραν κάμνουσι τάς αότάς κινήσεις.

Καί εάν μέν ή βασίλισσα εύρη κηφήνας πλησίον του μελισσοκο
μείου ή πλησίον έκεί μελισσοκομείου γονιμοποιεΐται, άλλως ιπτα- 
ται καί δλίγον κατ* όλίγον απομακρύνεται του μελισσοκομείου της, 
πολλάκις εις πολλά χιλιόμετρα προς άνεόρεσιν κηφήνος. Είναι πε- 
ρίπτωσις, καθ* ήν δυσκόλως δυναταί τις νά παρακολουθήση τό φυσι
κόν ένστικτόν των δσηνδήποτε παρατηρητικότητα καί άν έ'χη. Ε ν 
νοείται, δτι ή βασίλισσα έν τοιαότη περιπτώσει υπόκειται είς κίνδυ
νους έκ τών μεμακρυσμένων εκδρομών της.

9Ανατέμνοντες μίαν γονιμοποιημένην βασίλισσαν 6ά παρατηρή- 
σωμεν, δτι μετά τήν γονιμοποίησιν ή ωοθήκη είναι γεμ,άτη από σπερ- 
ματοζωίδια τού άρρενος, ήτοι τού κηφήνος.

Ή  ώοθήκή είνε μικρός σάκκος, δστις φέρει σωλήνα καί διο
χετεύει St* αυτού τά ιυάρια, άτινα έξερχομενα αυτής λαμ,βάνουσιν 
εν σπερματοζωιδιον, τό οποίον ένουται μετ* αυτών και καθιστά τό 
ώάριον γόνιμον. Κατά τήν γενετήσιον ομιλίαν η βασίλισσα λαμβάνει 
ίκανήν ποσότητα σπερματοζωίδίων. Ό  άριθμός τών σπερματοζωΐ- 
δίων ποικίλλει άναλόγως τής ράτσας τών μελισσών καί τής δυνά- 
μεως του κηφήνος από 2— 20 έκατομμυρια. Επειδή ή γονιμοποίη- 
σις γίνεται μίαν φοράν μόνον, τά σπερμ,ατοζωίδια διατηρούσι τήν 
ζωικήν των δύναμιν έφ* δλην τήν πενταετίαν, δηλαδή τον χρόνον 
τής ζιυής τής βασιλίσσης.

Ή  «βασίλισσα, ήτις έντός 15 ήμερων από τής γεννήσεώς της δεν 
έγονιμοποιήθη, χάνει τήν πρός τούτο διάθεσίν της καί καθίσταται 
ανίκανος, έν τουτοις όμως ή βασίλισσα αύτη γεννά ωάρια μόνον κη
φήνων, (ήτοι αρρένων μελισσών.)

Τά ωάρια άτινα γεννά, ή βασίλισσα είναι δυο ειδών τά μέν γονι- 
μοποιοόμενα κατά τήν οιάοασιν έντός του ωαγωγού διά τής έπαφής 
τού σπέρματοζωϊοίου τού περιεχομένου έντός τής σπερματοθή-
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κης, παράγουσι θήλεα,τέλεια ή άτελή, δηλ. βασιλίδας ή έργάτιδας, 
•/.ατά την περίστασιν* τά δε μή γονιμοποιηθέννα παράγουσιν άρ-  
ρενας. Έ ν περιπτώσει διασταορώσεως οι άρρενες ομοιάζουσι μέ την 
μητέρα.

Ή  βασίλισσα εχει παράδοξον τι πλεονέκτημα’ άν καί δεν έγο- 
νίμοποιήθη, δδναται δμως να γέννηση ώά γόνιμα* άλλα τά ώά ταότα 
έκκολαπτόμενα θά δώσωσιν άρρενας. Τοδτο καλείται παρθενογενε?α ή 
γέννησις διά θηλυκών παρθένων. Τό ζήτημα τοοτο έπισταμενιος 
έμελετήθη παρά τοό μελισσολόγοο Dzierzon.

Ό  Leuckart ώνόμασε τάς βασίλισσας ταότας άρρενοτόκους,. 
διότι τό μελίσσι δεν έχει άλλο άπό μέλισσας άρσενικάς (κηφήνας). 
Ο: {δικοί μας μελισσολόγοι όνομάζοοσι τά μελίσσια αδτά «άργοός> 
(άγριο μελίσσι). Ή  λέςις αδτη είνε πολύ χαρακτηριστική διότι ενα 
μελίσσι, δπερ σόγκειται δλον άπό κηφήνας, δεν κάμνει τίποτε* άρ- 
γεί, δεν έργάζεται.

Ύπάρχουσι διάφοροι θεωρίαι σχετικώς περί τής ωοτοκίας τής 
βασιλίσσης καί τής διαθέσεο^ς ταότης τοδ νά γεννά κατά βουλησιν 
ωάρια έργατίδων ή κηφήνων. Πολλοί παραδέχονται, δτι τό σχήμα 
του κελλίσυ μεταβάλλει τόν Οργανισμόν τοό σκώληκος καί κάμνει 
τοδτον άρρενα.

Ό  Dzierzon παρετήρησεν, δτι ή βασίλισσα, ήτις έξετέθη εις 
πολύ ψϋχος, γεννά ώάριον κηφήνων. Ή  ωοτοκία τής βασιλίσσης 
άρχίζει συνήθους δόο ημέρας μετά την σόζεοςιν. Την τρίτην ημέραν 
γεννά άρρενα, μετ’ όλίγας ημέρας όμως τακτοποιείται ή ωοτοκία 
της καί γεννά ώάρια έργατίδων μελισσών.

Έέαιρετικώς παρετηρήθη, δτι τό πρώτον ωάριον τής νέας βα- 
σιλίσσης, καίτοι τίθεται εντός κελλίοο έργάτιδος γίνεται άρρεν.

Παρετηρήθη ένίοτε, δτι αί βασίλισσαι άρχίζουν την ωοτοκίαν 
κατά τήν άνοιξιν μ.έ ωάρια άρρένων, καί τήν εςακολοοθοδσιν επειτα 
κανονικώ^μέ έργατίδων τοδτο δόναται νά κάμη τινάς νά πιστεό- 
σωσιν, δτι ή βατίλισσα είνε άρρενοτόκος, δπερ δεν είναι άληθές. 
Κατά τόν ’Απρίλιον ή βασίλισσα γεννά όλίγα ωάρια άρρένων διά 
νά εξασφάλιση τήν γονιμοποίησιν τών νέων βασιλισσών, αΐτινες μετ’ 
όλίγον θά γεννηθώσι κατά τήν προσεχή εποχήν τής σμηνουργίας.

Κατά τάς πρώτας ήμέρας μετά τήν γονιμοποίησιν της ή βασί- 
λίσα γεννά μόνον ώά άρρένων. Αίτια τοότοο είνε τό δτι ή βασίλισσα 
δεν γνωρίζει άκόμη νά σοστέλλη τήν σπερματοθήκην της, όταν πρέπη, 
διά νά έξαγάγη έκείθεν τό σπερματοζωιδιον, δπερ θά γον.μοποιήση

%
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τό ώόν κατά τήν δίοδόν του καί 
γάτιδος.

νά τό μεταμορφώση είς ώόν έρ-

Τό βάρος των ωαρίων τούτων των γεννωμένων είς μίαν μόνην 
ήμέραν είνε περίπου Ο γραμμ. 50 καί τό βάρος της βασιλίσσης 
είνε 0 γραμμ. 20* βλέπομεν λοιπόν, δτι αυτή άποθέτει είς μίαν 
μόνην ήμξραν 1 1)2 φοράς τό βάρος τού ίδιου αυτής σώματος υπό
μορφήν ώοϋ* ή έκτακτος αυτή γονιμότης 

. είνε άσυγκρίτως μεγαλυτέρα από την γο
νιμότητα όρνιθος 1500 γραμμαρίων, ήτις 
γεννώσα καθ’ έκάστην εν ώόν 42 γραμ
μαρίων δίδει μόνον τό 0 ,0 5 8  μέρος τού 
ι δικού της βάρους.

Τί στιγμή τής ωοτοκίας έμελετήθη 
Ιδιαιτέρως υπό τού μελισσολόγου R. Du- 
xnbar. Όταν ή βασίλισσα θέλει νά γέν
νηση, θέτει την κεφαλήν της εντός τού 
κελλίου καί μένει είς την θέσιν αυτήν 
ενα ή δυο δευτερόλεπτα διά νά γνωρίση, εάν τά κελλία είνε είς κα- 
τάστασιν νά δεχθώσι τά (οάριά της. Μβθ* δ είσάγεt τό σώμά της 
καί άφίνει τό ώάριον μένουσα είς την θέσιν αυτήν ολιγώτερον τού 
ενός δευτερολέπτου, έξερχομένη δέ τού κελλίοο κάμνει Ινα γύρον 
περί τό κελλίον, τό όποιον έχει τό ώάριον αυτής Τον χειμώνα 
γεννά, ή βασίλισσα όλιγώτερον, ένώ τήν άνοιξιν περισσότερον* δταν 
γεννόΐ καί τόν χειμώνα, περιορίζει τον γόνον της είς τά κεντρικά 
πλαίσια, τάς κεντρικάς κηρήθρας τής κυψέλης, διότι συγκεντρωμένα 
τά ώάριά της ευκόλως θερμαίνονται υπό ιών μελισσών πρός έκ- 
κόλαψιν.

Ή  ωοτοκία αυξάνει ή έλαττούτα.ι άναλόγως προς τάς περι
στάσεις. Ό ταν αί μέλισσαι ευρισκωσιν άφθονον τροφήν, δηλαδή νέ
κταρ καί γύριν, τρέφουσιν άφθόνως τήν βασίλισσαν καί ούτως έξα- 
ναγκάζουσιν αυτήν είς ώοτοκίαν* δταν δέ δ αριθμός^ τών μελισσών 
ό προωρισμένος διά τήν Οέρμανσιν τού γόνου δεν είναι αρκετός έλατ- 
τούται ή ώοτοκία.

Τά δυνατά σμήνη έχουσι γόνον εως 10 μ,ήνας. Εις τά μεσημ
βρινά κλίματα ή ώοτοκία δέν παύει καθ* δλον τό έ'τος, άλλ* άνευ- 
ρίσκομεν γόνον καθ’ δλας τάς έποχάς. Ή  γονιμοποιός δυναμις τής 
βασιλίσσης έλατοϋται μετά τό τρίτον έτος τής ζωής της. Ή  βα-

ι:%κ. ιβ
Βασίλισσα γεννώσα ωάρια 

εντός τών κελλίω ν.

3
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σίλισσα αποθνήσκει συνήθως έκ γήρατος μεταξύ τού τετάρτου καί πέμ
πτου έτους.

Ό  βίος των βασιλισσών είς τά θερμά κλίματα είνε μικρότερος, 
•διότι ένεκεν τής διαρκούς θερμότητος καί τής άφθόνου τροφής αί έρ· 
γάτιδες μέλισσαι έξαναγκάζουσιν αύτήν καί γενν<$ άκαταπαόστως,

, ένψ τουναντίον, είς ψυχρά κλίματα αί βασίλισσαι γεννώσιν όλιγώτερον 
και δια τούτο ζώσι περισσότερον.

Ή  βασίλισσα προτιμά νά γεννά: είς τά κελλία των έργατίδων 
μελισσών. Ό  Root παρετήρησεν, δτι άν δεν είνε άφθονος ή τροφή

Ε ί κ .  17.

Ό  Γ ε ρ μ α ν ό ς  μ ελ ισ σ ο λό γο ς Δ ζίερ ζο ν  (I)zierzon).

ουδέποτε ή βασίλισσα γεννά είς τά κελλία τών κηφήνων, άλλα πάν
τοτε διέρχεται εξ αυτών περιφρονοΰσά αυτά. Έξαιρετικώς δταν ή 
βασίλισσα είναι κατάκοπος από τήν ωοτοκίαν χιλιάδων ωαρίων έργα
τίδων, γενν<? είς τά κελλία τών κηφήνων. Ό  Dzierzon παρετήρησεν 
δτι, δταν μία βασίλισσα ψυχθή επί τινα χρόνον, γεννά: μόνον ώάρια 
κηφήνων. Ό  B eiiep sch  έθεσε τρεις βασίλισσας εις μίαν παγωνιέραν 
επί 36 ώρας καί παρετήρησεν, δτι δυο μέν έξ αυτών άπώλεσαν έν- 
τελώς τήν δυναμά τού ώοτοκείν, ή δε τρίτη δέν έγέννα ώάρια έρ-



γατίδων, άλλα μόνον κηφήνων. Έ κ τής παρατηρήσεως ταύτης διδα- 
σκόμεθα, δτι ουδέποτε πρέπει νά παρατείνωμεν τήν έπιθεώρησιν έκά- 
στης κυψέλης και μάλιστα κατά τήν γενικήν έπιθεώρησιν τής δια- 
χειμάσεως και ιδιαιτέρως, όταν άνεορίσκωμεν τήν βασίλισαν, δεν 
πρέπει νά έχωμεν αυτήν επί πολλήν ώραν εξω τής κυψέλης, καθόσον 
προςενουμεν sic αυτήν βλάβην, καθιστώντες ελαττωματικήν.

ΕΙς εν μελίσσι άποθνήσκον υπό τής πείνης, ή βασίλισσα απο
θνήσκει τελευταία, διότι αί εργάτιδες άφίνουν δι* αυτήν καί τήν 
τελευταίαν σταγόνα του μέλιτος.

Ή  βασίλισσα· δεν συνάζει νέκταρ καί γύριν και δεν εκκρίνει 
κηρόν, διότι στερείται τών καταλλήλων διά τάς εργασίας ταυτας 
οργάνων. Επίσης δεν γνωρίζει νά φάγη και εάν κλεισθή εντός κι
βωτίου καί τοποθετηθή μέλι πλησίον της, τό μέλι μένει άθικτον 
καί αυτή αποθνήσκει υπό τής πείνης. Δεν συμβαίνει όμως τό αυτό 
άν μετ’ αυτής τοποθετήσωμεν καί ολίγας εργάτιδας, αΐτινες τήν 
τρέφουν. Κατά τον Schoenfeld, έν καιρώ τής μεγάλης ωοτοκίας 
αι εργάτιδες δεν δίδουν εις τήν βασίλισσαν καθαρόν μέλι, άλλ’ είδός 
τι πολτού ύποστάντος τήν πρώτην χώνευσιν καί άποτελουμένου από 
μίγμα μέλιτος καί γύρεως περιέχον πολλάς λευκωματώδεις ου
σίας. Εκείνο, δπερ φαίνεται άπυδεικνυον τήν αλήθειαν τού ισχυρι
σμού τούτου είναι τούτο,ότι ή ωοτοκία ελαττούται, έστω καί μέ καιρόν 
ευνοϊκόν καί άφθονον συλλογήν μέλιτος, άν άφαιρέσωμεν πολλάς έρ- 
γάτιδας. Κττά τήν εποχήν, καθ’ ήν διακόπτεται ή ώρτοκία, ή βα
σίλισσα τρέφεται μόνον μέ μέλι.

Προς λήψιν τού πολτού από τήν έργάτιδα, ή βασίλισσα εισάγει 
τήν γλώσσαν της άπ* ευθείας εις τό στόμα τής έργάτιδος, ήτις έχει 
πολτόν παρεσκευασμένον εντός τού στομάχου της.

Ή  βασίλισσα είναι καθ’ υπερβολήν δειλή καί τήν παραμικράν 
ασυνήθη κίνησιν αποφεύγει* διό κρύπτεται εις τάς απόκρυφους γω
νίας τής κυψέλης ή τών κηρηθρών ή δπό τάς μέλισσας, ακτίνες πρός 
τούτο καλύπτουσιν αυτήν.



5. ΑΙ ΕΡΓΑΤΙΔΕΣ

«ΑΙ μέν τι τζρότζχν -ημαρ έ ς  ήελιον καταδύντχ 
ήμάτιαι σπεύδουν τιθβϊσι τε κηρία λευκά >.

( Ήοιόδ. θεογ. 59^)

Αί έργάτιδες άχοτελοδσι το μεγαλότερον μέρος τοδ χληθυσμοό 
της κοφέλης.

Έ ν  καλόν σμήνος (μελίσσι) ε/ s t  αέρι τάς 2 5 ,0 0 0  μελίσσαο* ό 
αριθμός δμως οδτος δόναται νά χενταχλασιασθή, εάν ή κοφελη είναι 
μεγάλης χωρητικότητος καί έμαοδίζη έχομένως την φοσικήν σμη-̂  
νοοργιαν.

At έργασιαι των έργατίδων είναι χολλαί καί xotx&at καί κατά 
τον Άριστοτέλην *ε?σί δ9 αδταις τεταγμέναι έφ9 έκαστον των έργων 
οίον αί μεν άνθοφοροδσιν, αί δέ δδροφοροδοιν αί δέ λεαίνοοσι καί 
κατορθοδσι τα κηρία» (Ί σ τ . Ζφων ι#, 4 0 ) .

Αί νέαι μέλισσαι, αί μόλις έκκολαφθείσαι, περιορίζονται εις τάτ 
έσωτερικάς εργασίας της κυψέλης, είς τον καθαρισμόν των κελλίων, 
εις την θέρμανσιν τοδ γόνοο, εις τον αερισμόν της κοφέλης καί εις 
την οροόρηοιν αδτης ατο λεηλασίας άλλων ξένων μελισσών ή άκο 
άλλα έντομα.

At παλαιαί μέλισσα ι αομκληρώνοοσιν δ,τι δεν κατορθώνουσιν 
αί νέαι έκ των ανωτέρω έργασιών της κοφέλης, κατασκεοάζοοσι κη
ρήθρας, κρός δέ ή κοριωτέρα των εργασία είναι νά έξέρχωνται κρός 
άναζήτησιν μέΐιτος, γόρεως, κροκόλεως και δδατος.

Ή  ζωή των έργατίδων μελισσών κοικίλλει άκο 2 εως 6 μή
νας· άλλ9 έν καιρφ τής άνοίξεως μόνον 6 εβδομάδας, διότι άλλα* 
χάνονται ore τής κακοκαιρίας καί άλλαι τρώγονται οκό των διάφο
ρων εχθρών.

Ή  κρώτη έξοδος, των νέων μελισσών έκ τής κατοικίας των, 
λαμβάνει χώραν τήν έγδόην ημέραν αχό τής μεταμορφώτεώς των*

Αί έργάτιδες εινε θηλοκαί, γεννώσι δε μόνον, δταν έννοήσωσιν



ψ

Ότι έμειναν όρφαναί, οπότε μεταβαλλόμεναι εις ώοτόκους μέλισσας 
γεννώσιν ωάρια κηφήνων. Τούτο είνε εν από τά μυστήρια του βίου 
τών μελισσών διακρίνομεν δέ εύκόλως τό όρφανόν και παλαιόν με
λίσσι, καΘ*όσον δέν βλέπομεν άλλο τι παρά γόνον κηφήνων άτάκτως 
τοποθετημένον.

At έργάτιδες εννοοόσι την ανάγκην τής κηψέλης, εργάζονται δέ 
μέ άξιοθαόμασ,τον ζήλον καί αύταπάρνησιν. Αί έργάτιδες μελισσαι 
έχουσι κεντρί, τό οποίον μεταχειρίζονται πρός άμυναν ήτοι διά να 
υπερασπίσουν την ζωήν των καί νά προφυλάγουν τήν κατοικίαν των. 
Ό ταν ευρίσκωνται μακράν τής κυψέλης, πρός βοσκήν, δέν κεντρώ- 
νουσιν ούτε επιτίθενται, έπομένως ό φόβος μερικών μή τούς κεντρώ- 
σωσιν είνε φαντασιώδης.

Ή  θνησιμότης τών μελισσών, όταν τό μελίσσι λειτουργή κανονι- 
κώς, έςαρτάται άπό τόν αέρα, τήν βροχήν, τήν Θύελλαν, τήν ομίχλην 
καί τό ψύχος.

Έάν υποτεΘή ότι έχομεν ένα μελίσσι, μέ 4 0 .0 0 0  μέλισσας, καί 
τό τρυγήσωρ-εν αί μελισσαι τούτου Θά σπεύσωσι νά συμπληοώσωσι, τό 
κατά δύναμιν, τό άφαιρεθέν μέλι. Καί πρός τούτο σπευδουσι μακρυ- 
τερον πρός άναζήτησιν τροφής.

Συνεπεία τής άπομακρυνσεως ταυτης έκ τοΰ μελισσοκομείου, 
κατά τούς υπολογισμούς τών ειδικών, εν τοιοϋτον μελίσσι χάνει 
μετά τον τρυγητόν τήν πρώτην ημέραν 500 μέλισσας, τήν δευτέραν 
1000 καί τήν τρίτην 1075, καί έντός τών πρώτων 10 ήμερων άπό 
τού τρυγητού περί τάς 9 ,5 0 0 ’ εις 20  ημέρας 17 ,500  καί εις ενα 
μήνα 2 4 ,000 .

Εύνόητον είναι ότι κατά τό διάστημα τούτο έπέρχεται άνανέωσις 
και άντικατάστασις, ώς έγγιστα, τού αριθμού των μελισσών όπου 
χάνονται, διότι, ώς άνεφέραμεν, ή βασσίλισσα δέν παύει νά ώοτοκή.

Αί μέλισσαι άνανεούνται είς μίαν καί τήν αυτήν κυψέλην επί 
σειράν ετών. Ό  Δέλλα Ροκάς περί ου ειπομεν έν τψ προλόγφ, πα- 
ρακολουΘήσας μίαν καί τήν αυτήν κνψέλην έπί 46 έτη, παρετήρησεν 
ότι αί μέλισσαι άνενεούντο και παρήγαγον νέα σμήνη.

Αί μέλισσαι είναι διηρημέναι είς διάφορα τμήματα,άναλόγως τής 
εργασίας, τήν οποίαν κάμνουσιν. ’Άλλαι μέν οίκοδομούσι τάς κηρή
θρας, άλλαι τρέφσυσι καί περιποιούνται τόν γόνον, άλλαι καΘαρί- 
ζουσι τήν κυψέλην, άλλαι φέρουσιν ύδωρ, άλλαι άερίζουοι τήν κα · 
τοικίαν των, άλλαι φέρουσι την πρόπολιν, άλλαι τήν γύριν, άλλαι τό 
νέκταρ κλπ. Έκαστη μέλισσα έχει τήν έργασιαν της, τούτο υπαγο
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ρεύει αότή ή πολιτεία των μελισσών. Τάς έσωτερικας εργασίας έκτε> 
λοδσιν αί νεώτεραι, τάς δέ έξωτερικάς αί πρεσβύτεραι καί πεπειρα
μένα! μέλισσαι. Ή  τάξις μεθ* ής έκτελουσι τάς διαφόρους εργασίας 
είνε ζηλευτή.

Αί έργάτιδες γνωρίζονται μεταξύ tojv διά τής όσφρήσεως καί διά 
τοδτο πολύ σπανίως κάμνοοσι τό λάθος νά είσέρχωνται εις ξένην κυ- 
ψέλην. Ό τα ν δε ξένη μέλισσα εισέλθη εις μίαν κυψέλην, αναγνωρίζε
ται ώς τοιαύτη και θεωρούμενη έχθρά θανατούται.

Πώς αί μέλισσαι διακρίνουσιν τάς συναδέλφους τής κυψέλης των 
από τάς αλλας ; μήπως από εξωτερικά γνωρίσματα ; Ό χ ι. Ό  γερ- 
μανός φυσιοδίφης Bada ήρευνησε καί έκαμε πολλά πειράματα διά 
νά εύρη πώς αί μέλισσαι αναγνωρίζονται μεταξύ των, ευρε δέ, δτι 
ή άναγνώρισις γίνεται διά τής όσφρήσεως καί δτι αυτή δεν είναι α
τομική, άλλ’ άποικιακή, δηλ. δεν αναγνωρίζονται ώς άτομα, άλλ* 
ώς μέλη μιας καί τής αύτής αποικίας. Διά νά απόδειξη δέ ταύτα 
έκαμε τά έξης πειράματα. Έ λαβε μίαν μέλισσαν, την όποιαν έθλιψε 
καί διά του χυμού αύτής έράντισε μίαν άλλην μέλισσαν ξένην, την 
οποίαν καί είσήγαγεν εις την αποικίαν τής φονευθείσης μελίσσης, 
δπου έγένετο δεκτή, διότι διά τού ράντισμοϋ αότού έλαβε την αποι
κιακήν οσμήν τής φονευθείσης μελίσσης.Τουναντίον μέλισσα πλυθείσα 
δι* οινοπνεύματος 30  βαθμών καί είσαχθεισα εντός τής κυψέλης της, 
προσεβλήθη καί έφονεόθη, διότι διά τού οινοπνεύματος είχεν άφαιρεθή 
ή ιδιαιτέρα αποικιακή όσμή* ήν είχε καί ώς έκ τούτου δεν τήν έγνώ- 
ρισαν αί συνάδελφοί της.

Σχετικώς μέ τά ανωτέρω προ δύο περίπου μηνών εις τήν έν 
Παρισίοις ’Ακαδημίαν των Επιστημών ό Gaston Bonnier έκαμε 
σπυυδαιοτάτην άνακοίνιοτιν διά τήν σοφίαν, μέ τήν οποίαν είναι κα
τανεμημένη ή εργασία ένός μελισσιού μεταξύ τών έργατίδων. Ό  
G aeston Bonnier επί πολόν καιρόν εμελέτησε τά ήθη καί έθιμα τών 
μελισσών καί έκαμε πολλά πειράματα έπ’ αυτών. Έσημείωσε μέ 
λευκά στίγματα, κίτρινα, ερυθρά κλπ. τήν ράχιν πολλών μελισσών 
διά νά δύναται νά διακρίνη εύκόλως τήν μίαν τής άλλης καί πα- 
ρηκολούθησε μετά προσοχής τάς κινήσεις αυτών επί πολόν καιρόν καί 
κατά πολλάς συνεχείς ώρας, συνήγαγε δέ τά έπόμενα πορίσματα.

Εις έκαστον μελίσσιον αί έργάτιδες διαιρούνται εις διαφόρους 
τάξεις, άναλόγως τών εργασιών τάς οποίας έκτελούσι. Μεταξύ 
τών πολλών τάξεων υπάρχει και μία άνιχνευτριών. Αί άνιχνεότριαι 
μέλισσαι είναι έπιφορτισμέναι νά τρέχωσι πρός άνεύρεσιν τροφής.
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*Αφοδ δε ευρωσι τοιαύτην επιστρέφουσιν είς τήν κυψέλην και είδο- 
ποιοδσι περί τούτου. ’Αμέσως δέ τιθέμεναt έπί κεφαλής άλλων τά
ξεων μελισσών των καλουμένων αχθοφόρων πηγαινοέρχονται εις τό 
μέρος έκείνο, μέχρις δτου δλη ή τροφή μεταφερθή εις τήν κυψέλην*

Επίσης ό Gaston Bonnier παρετήρησεν, δτι, δταν at μελισσαι 
είναι έπιφορτισμέναι, δι* ώρισμένας εργασίας δεν παρεκκλίνουν του 
δρόμου των διά νά κάμουν μίαν άλλην. At μέλισαι επί παραδείγματα 
αιηνες είνε έπιφορτισμέναι νά φέρωσιν υδιορ, δεν συλλέγουσι ποτέ 
νέκταρ (σιρόπι), έστω και άν ρίψετε έμπροσθέν των τοισυτον. Ά -  
φινουσιν αότό εκεί καί έξακολουθούσι τήν εργασίαν των, γνωρίζου- 
σαι, δτι at άλλαι συνάδελφοί των θά φροντίσουν διά τήν νέαν ταύτην 
υπηρεσίαν. Επίσης έκείναι αΐτινες συλλέγουν νέκταρ, δεν αναμιγνύ
ονται ποσώς εις τό ύδωρ.

Ή  σπουδαιότερα καί περιεργοτέρα παρατήρησις τού Gaston 
Bonnier είνε, δτι ή κατανομή τής εργασίας γίνεται άπό κοινής συ- 
νεννοήσεως, μέ μέθοδον συστηματικήν καί ώρισμένην πρό παντός δέ 
δίκαια, ούτως ώστε ουδεμία τάξις τών μελισσών επιβαρύνεται πε
ρισσότερον τής άλλης. Ούτως έκάστην πρωίαν, άφού αι άνιχνεύτριαι 
μέλισσαι πληροφορήσουν τάς άλλας περί τού ποσού καί τού μέρους, 
δπου ευρίσκεται ή τροφή, καταστρώνεται τό πρόγραμμα τής κατανο
μή? τής υπηρεσίας, ούτως ώστε ή εργασία νά γείνη δσον τό δυνα
τόν καλύτερον καί ταχύτερον.
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6· ΟΙ ΚΗΦΗΝΕΣ

«(Οι κηφήνες) μεγέθει μέν μέγιστον 
πάντων άκεντρον δε καί νωθρόν·

( Ά ρ ι σ τ  Ίσ . Ζ. 5 22)*

Οι κηφήνες διακρίνονται από τάς έργάτιδας καθ’ δσον είναι πα
χύτεροι, οι δε οφθαλμοί των έξωγκωμένοι.

Οι κηφήνες εχσυσιν δσφρησιν πολύ άνεπτυγμένην καί ορασιν όξυ- 
τέραν τής των έργατίδων.

Οί κηφήνες δέν κάμνουσι καμμία ν εργασίαν, μολονότι δόναταί, 
τις να άπατηθή καί νά έκλάβη αυτούς ως πολύ εργατικούς έκ τού 
ύπ9 αυτών προξενουμένου θορύβου.

Οί κηφήνες ουδέποτε μεταβαίνουσι διά τροφήν, άλλα μένοντες 
εντός τής κυψέλης τρώγουσιν έτοίμην τροφήν από τάς έργάτιδας. 
Ε νίοτε όμως εξέρχονται τής κυψέλης κατά τάς αιθρίας ημέρας, περί 
την μεσημβρίαν, χάριν αναψυχής ή πρός χώνεοσιν. *Αλλ* έν τοότοις 
ή παρουσία τών κηφήνων είναι αναγκαιότατη,διότι άνευ αυτών είναι 
αδύνατος ή διαιώνισις και ή αναπαραγωγή τού γένους τών μελισσών. 
At τελευταίαι παρατηρήσεις άπέδειξαν, δτι οι κηφήνες είναι ακόμη 
χρήσιμοι έν τή κυψέλη, διότι θερμαίνουν τον γόνον. Ό  αριθμός τών 
κηφήνων εις μίαν κυψέλην δυναται νά είναι πολλάκις μέγας.

Οί κηφήνες, όταν εύρίσκωνται έντός τής κοψελης, ούδεμίαν δί
δουν προσοχήν εις τάς νέας βασίλισσας. Έκτος δμως τής κυψέλης 
άνά έκατοντάδας άκολουθούσιν την έξελθούσαν νέαν βασίλισσαν πρός 
τέλεσή τών γάμων της. Έ κ  τούτων δέ εις καί μόνος κηφήν γονι- 
μοποιεί τήν βασίλισσαν, οστις μετά τήν συνουσίαν αποθνήσκει.

Τά γεννητικα όργανα τών κηφήνων μετά τήν οχείαν αποχωρί
ζονται του σώματός των καί κρέμανται πολλάκις επί τινας ημέρας 
προσκεκολλ'ημένα επί τού σώματος τής βασιλίσσης.



Τό φαινόμενον τούτο μελετήσας ο διάσημος Ούμπέρ ώόηγήθη 
εις τά τής γονιμοποιήσεως τής βασιλίσσης οπό τού κηφήνος. Ή  έν 
γένει διάταξις τώ* γεννηηκών δργάνων τού κηφήνος, προ και μετά 
τήν όχείαν καί τον αποχωρισμόν αυτών έκ τού σώμ,ατος τής βασι- 
λίσσης, άποδεικνόει δτι ή γονιμοποιητική τών οργάνων τούτων ενέρ
γεια εξακολουθεί καί μετά τον αποχωρισμόν των έκ τού σώματος 
τών κηφήνων.

Καλόν είνε νά υπάρχη έν τή κοψέλη αρκετός αριθμός κηφήνιυν, 
ΐνα μή ή βασίλισσα άναγκάζηται νά κάμη μεγάλας έκδρομάς,· μα
κράν τού μελισσοκομείου, προς συνάντησιν κηφήνος, διότι ύπόκειται 
εις πολλούς κ»νδύνους.

Τά δυνατά μελίσσια περιορίζουσι τον αριθμόν τών κηφήνων διά 
τού φόνου πολλών έξ αυτών, δταν εννοήσωσιν, ότι δεν έπαρκεί ή 
τροφή.

Οί κηφήνες είναι άκεντροι, ήτοι δεν έχουσι κεντρί.
Οί κηφήνες τρώγονται εύκολώτερον υπό τών πτηνών, διότι ώς 

έκ τού σώματός των ΐπτανται βραδέως. Αί όρνιθες, όταν βόσκωσιν 
είς μελισσοκομεία, κάμνουσι διάκρισιν τών έργατίδων μελισσών καί 
τρώγουσι μόνον κήφήνας, τουναντίον δέ συμβαίνει είς τάς νήσσας, 
αΐτινες βοηθοόμ,εναι υπό τού ράμφους τιυν, τρώγουσι καί τάς έργάτι- 
δας καί τούς κηφήνας χωρίς νά φοβηθώσι τά κεντρώματα.

Είς τάς θερμάς χώρας, όπου ή ανθοφορία είναι άφθονος, ή ζωή 
τών κηφήνων παρατείνεται μέχρι Νοεμ,βρίου* οπού 0έ υπάρχει άφθο
νος τροφή καί καθ’ δλον τό έτος· διότι οί κηφήνες δεν φονεύονται 
ύπο τών έργατίδων καί ούτως άποθνήσκουσι τον φυσικόν θάνατον.

Οί μελισσοκόμοι μας όνομάζουσι τούς κηφήνας άργούς , όδηγούς 
καί ακαμάταις. * Αργούς μέν καί άκαμάταις, διότι δέν έργάζονταί 
οδηγούς δέ, διότι, ώς διατείνονται, ουτοι πρώτοι ανακαλύπτουν καί 
υποδεικνύουν είς το μελίσσι τήν τροφήν*, ζήτημα, οπερ δέν έξηκρι- 
6ο.θη υπο τής έπιστήμης.

Οί κηφήνες δέν υπάρχουν είς πάσαν εποχήν τού έτους. ΤΙ έν 
καιρώ χειμώνος παρουσία των έν τή κυψέλη δεικνύει ασφαλώς σχε
δόν, δτι τό μελίσσι είναι όρφανόν.

Είς τά συγκεκερασμένα κλίματα οί κηφήνες εμφανίζονται κατα 
το τέλος τού 'Απριλίου ή τήν αρχήν τού Μαίου, συγχρόνως μέ τά 
πρώτα άνθη καί μέ τήν έποχήν τής σμηνουργίας.

Ό  προορισμός τών κηφήνων είναι ή γονιμοποίησις τής βασι- 
,λίσσης, τούτο δέ μόνον κατά τήν έποχήν τής ανθοφορίας δύναται
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νά γίνη. ΓΙαρελθούσης δέ τής εποχής ταυτης, αί έργάτιδες έκβαλε 
λουσιν αυτούς της κυψέλης, τούς άφίνουσιν άνευ τροφής, καί τούς 
καταδικάζουσι τοιουτοτρόπως εις τον διά της πείνης καί του ψύχους 
θάνατον. Δεν περιορίζεται δέ ή όργή των έργατίοων εις μόνους, 
τούς ηλικιωμένους, κηφήνας, άλλ* έξάγουσιν εκ τών κελλίων καί 
αυτούς τούς σκώληκας τών κηφήνων καί τούς φονευουσι, τά δέ 
πτώματα ρίπτουσιν έ'ξο> της κυψέλης.

Είς τούς πεδινούς τόπους ή έκδίωξις τών κηφήνων γίνεται τον 
Ιούλιον, Οπότε είνε αίσθητη ή ελλειψις τοΰ .μέλιτος, εις τούς όρει-- 
νούς δμως, εις ους ή ανθοφορία τής έρείκης παρατείνεται μέχρι τού 
φθινοπώρου, ο φόνος τών κηφήνων συμβαίνει βραδυτερον.

Έ κτος τής κανονικής γέννας τών κηφήνων, επαναλαμβάνονται 
καί άλλαι τοιαύται, οσάκις παρουσιασθή έπανάληψις τής ανθοφορίας 
οσον μικρά καί άν είναι αυτή.

Έ άν ή ανθοφορία παραταθή, οί κηφήνες αναπτύσσονται τελείως 
καί βλέπομεν αυτούς νά περιφέρωνται ελευθέριος εντός τής κυψέ
λης, οσάκις δμως παρουσιασθώσι κακαί περιστάσεις καί at μέλισ- 
σαι φοβούνται την έλλειψιν μέλιτος, οί κηφήνες έξαφανίζονται.

Κατά τον κ. H arrault ή γραία βασίλισσα αίσθανομένη, ότι 
έγγίζει τό τέλος τού βίου της, γεννά κατά τό τέλος τού Δεκεμβρίου 
ή την αρχήν τού ’Ιανουάριου ωάρια κηφήνων, διά νά εξασφάλιση την 
γονιμοποίησιν τής μελλούσης νά διαδεχθή αυτήν βασιλίσσης. Ό ταν 
λοιπόν ύπάρχωσι τόν χειμώνα καί την άνοιξιν κηφήνες είς μίαν κυ
ψέλην, τούτο φανερώνει, ότι μετ’ ολίγον θά άνανεωθη ή βασίλισσα.

Κατά τόν άνω ρηθέντα μελισσοκόμον, όταν έςέρχωνται βασί
λισσα». κατά την άνοιξιν πολύ ένωρίς, ώς συμβαίνει ενίοτε, αυται εί
ναι βασίλισσα», έπικουρικαί, αΐτινες πηγαίνουν νά γονιμοποιηθώσι..

Ε νίοτε είς μίαν καί την αυτήν μελισσοκομικήν περίοδον γί
νονται τέσσαρες γένναι, τών οποίων ή πρόοδος δυναται νά σταμα- 
τήση εις τό μέσον ή νά φθάση μέχρι τού τέλους, άναλόγως τής 
υπάρξεως ή τής έξαφανίσεως του νέκταρος.

Γεννάται ενίοτε τό ζήτημα, άν εν μελίσσι, δπερ διατηρεί τους 
κηφήνας καί μετά την ανθοφορίαν είναι ορφανόν ή δχι. ΙΙρός λόσιν 
τού ζητήματος τούτου ό κ. Ch. Mzchulya (από τό Βελιγράδιον). 
προτείνει τόν ακόλουθον τρόπον. Συλλαμβάνομεν δύο ή τρείς έκ 
τών κηφήνων τούτων, καί τους σφίγγομεν άνά ενα μεταξύ τών 
δακτύλων άν έκ τών πλευρών τού κηφήνες έξέρχβται πολτός, δυ- 
νάμεθα νά εϊμεθα βέβαιοι, δτ: τό μελίσσι είνε όρφαοόν, διότι αί
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μέλισσαι τρέψουν τους κηφήνας μέ μέλι, μόνον κατά την έποχήν 
τής σμηνουργίας ή 8ταν τό μελίσσι είναι όρφανόν. *Αντιθέτως, εάν 
πιέζοντες τούς κηφήνας, δεν ολέπωμεν νά εξέρχηται ούδεμία τροφήν 
τό μελίσσι εύρίσκεται είς καλήν κατάστασιν καί δεν πρέπει νά τό 
άνησυχήσωμεν.

Ή  βασίλισσα περί τό τέλος του βίου της, οτε ή ωοθήκη 
ολονέν κενοΰται από σπερματοζωΐδια, γεννά από ημέρας είς ημέραν 
όλιγωτέρας έργάτιδας καί περισσοτέρους κηφήνας. Έ πί τέλους 
γεννά κηφήνας μόνον καί τότε λέγεται άρρενογόνος ή κηφηνογόνος.. 
Τό αότό συμβαίνει καί όταν ή βασίλισσα δεν γονιμοποιηθή, ή δταν 
τό μελίσσι είναι όρφανόν καί έ'χη έργάτιδας ώοτόκους.

Εις τινα μελίσσια, καθ" δλα καλώς συγκεκροτημένα, οι κηφήνες 
είνε πολυάριθμοι, μετρουμενοι κατά χιλιάδας· δταν τό μέλι είνε- 
άφθονον, γεννώνται 1000  εως 3000  κηφήνες άπό τον * Απρίλιον 
μέχρι του Αύγουστου,

Όταν ή βασίλισσα μείνη άγονιμοποίητος, ή άποθάνη καί μείνουν 
μόνον έργάτιδες ώοτόκοι, τό μελίσσι εκείνο είνε προωρισμένον 
νά έξαφανισθή, διότι άποτελεϊται άπό άτομα, άτινα ούτε εργάζον
ται, ούτε τροφάς συλλέγουν.

Κατά τόν Codon, χίλιοι ένήλικες κηφήλες χρειάζονται προς 
τροφήν των 30 γραμμάρια μέλιτος τήν ημέραν αν παραδεχθώμεν, 
δτι ύπάρχουσι 1500 κηφήνες είς εν μέτριον μελίσσι, τό υπ* αυτών 
καταναλισκόμενον μέλι φθάνει είς 45  γραμμάρια τήν ημέραν. Elvs- 
ευκολον εκ τούτου νά έννοήση τις τήν ζημίαν, τήν οποίαν επιφέρει 
ή παρουσία των είς ώρισμένον καιρόν καί είς ώρισμένον αριθμόν 
κυψελών.

Κατά δέ τόν Collin έκαστος κηφήν καταναλίσκει είς μίαν ημέ
ραν 16 έκατοστόγραμμα μέλιτος.

Οί κατ* έτος γεννώμενοι κηφήνες είναι πολυάριθμοι, ένφ αι βα- 
σίλισσαι αι κατά τό αότό χρονικόν διάστημα γεννώμεναι είναι σχε- 
τικώς πολύ όλίγαι.

*Η κατανάλωσις τής τροφής πρός Ανατροφήν καί συντήρησιν 
τών κηφήνων ήνάγκασαν τοός μελισσοκόμους νά έμποδίσωσι κατά 
διαφόρους τρόπους τήν παραγωγήν τών κηφήνων ή νά τούς κατα- 
στρέφωσιν άμα γεννηθώσιν.

Ata τών τεχνητών κηρηθρών έν ταις νέου συστήματος κυψέλαις 
καί δι* άλλων τινών προφυλάξεων έπιτυγχάνεται ή έλλάττωσις τού» 
άριθμού τών κηφήνων.
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’Ά νευ τής έπεμβάσεως τού μελισσοκόμου αί μέλισσαι κατα- 
σκευάζουσιν εις τάς φυσικάς κηρήθρας πολλά μεγάλα κελλία διά 

κηφήνας.
Τούς ενήλικας κηφήνας συλλαμοάνομεν διά τής κηφηνοπαγί- 

δος, περί ής κατωτέρω γίνεται λόγος.

Ε ικ .  13.
Κηφηννπαγίς.

Δυνάμεθα δμως νά τοποθετήσωμεν προ τής εισόδου εν έλασμα 
'έκ ψευδαργύρου φέρον μικράς δπάς ούτως, ώστε νά δύνανται μέν 
νά διέλθωσιν είσερχόμεναι δι* αυτών αί έργάτιδες, ούχί δμως καί 
οί κηφήνες. Κατά την μεσημβρίαν δλοι σχεδόν οί κηφήνες εύρίσκον- 
ται έξω* άν λοιπόν τότε κλείσο^μεν την θυραν τής εισόδου, αί μέν 
έργάτιδες εισέρχονται ευκόλως διά τών μικρών οπών εις την κυψέ
λην, οι δέ κηφήνες συσσωρεύονται έξωθεν τής θύρας. Ε κεί άφίνο- 
μεν αυτούς δλην την νύκτα και το πρωί, ναρκωμένους από τό νυ
κτερινόν ψύχος, τούς σαρώνομεν καί τούς ρίπτομεν εντός κάδδου 
υδατος διά τροφήν τών ορνίθων.

Τούς σκώληκας τών κηφήνων καταστρέφομεν τέμνοντες διά μα
χαιριού τά περιέχοντα αυτούς κελλία, αί δέ έργάτιδες ταχέωο τούς 

- έκβάλλουσι τής κυψέλης. Δυνάμεθα δμως νά θέσωμεν τας ουτω πως 
έγχειρηθείσας κυψέλας άνεστραμμένας επί τίνος έδρας καί διευθόνω- 
μεν προς αύτάς, έξ άποστάσεως Ομ 50  την ακτίνα αντλίας του κή
που. Διά τής πιέσεως τού υδατος εξωθούνται άμέσιυς οί σκώλη- 
κες καί δύνανται νά χρησιμεύσωσιν ως τροφή τών ορνίθων.

7· Ο ΓΟΝΟΣ ΚΑΙ ΑΙ ΜΕΤΑΜΟΡΦΩΣΕΙΣ ΑΥΤΟΥ

Τό ώάριον, οί σχαδώνες (σκώληκες) καί αί νύμφαι όμού καλούν
τα ι γόνος . Τά κελλία τών κηρηθρών φέρουσι ταύτα. Είναι δέ ό γό-
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νος νέος καί παλαιός. Ό  μελισσοκόμος οφείλει νά διακρινη τον isov 
γόνον από τον παλαιόν.

Καλείται νέος γόνος τό ώάριον μόνον, παλαιός δέ οί
σχαδώνες (σκώληκες) καί αί νόμφαι. Διά νά διακρίνη τις ^ ^
τά ωάρια οφείλει νά έξετάζη τά κελλία μετά μεγάλης η
προσοχής, διότι ταδτα υπάρχοοσιν εις τόν ποθμένα έκά-
στου κελλίου και δεν διακρίνονται υπό τού αρχαρίου
πολύ εόκόλως. Ή  άναγνώρισις του παλαιού γόνου εινε Ωαρια 

9 y . Μελισσών
εύκολιυτέρα, καθ οτι κατά τό στάδιον της μεταμορφιό-
σεως του σκώληκος εις νύμφην αί μέλισσαι καλόπτουσι τούτον διά 
καλύμματος συνισταμένου έκ μίγματος κηρού καί γυρεως. Ε π ομ έ
νως ή άναγνώρισις τούτου εινε εύκολος έκ τού καλύμματος.

Τά ωάρια των μελισσών , ως καί ^ών πλειστων έντόμων, δφί- 
στανται διαφόρους μεταμορφώσεις (είκ. 21)* διέρχονται διαδοχ»κώς 

τάς καταστάσεις τού ώού, τού σκώληκος, της 
χρυσαλλιδος (νύμφης) καί τού τελείου έντόμ,ου.

Τό ώάριον άποτεθέν υπό τής βασιλίσσης είς 
τόν πυθμένα τού κελλίου καί υφιστάμενον τήν 
έπιρροήν τής υψηλής θερμοκρασίας τής κατοι
κίας, χρειάζεται τρεις ημέρας διά να έκκολαφθή.
’Ενίοτε όμως, άλλα έξαιρετικώς, όταν ή θερμό- 
της δεν υπήρζεν επαρκής, καί ή έπώασις, ούτως 
είπειν, οέν ήτο συνεχής τό ώάριον χρειάζεται τέσ- 
σαρας ή πέντε ημέρας ή καί έ'τι πλέαν διά νά 
έκκολαφθή.

Ό  σχαδών (σκώληξ) δ έξερχόμενος από τό
ώάριον δέν έχει πόδας καί μένει πλαγιασμένος ^κωληξ εις το

, αένα του κελλί»
είς τον πυθμένα τού κελλίου, τυλιγμένος ο>ς δα- 
κτυλίδιον έπάνω είς κλίνην έκ πολτού,τόν οποίον αί τρέφουσαι αυτόν 
μέλισαι προσφέρουσιν εις αυτόν ως τροφήν(*). Ό  πολτός ούτος λευ-

Ε1*. ίΟ.
τόν πυΟ« 
,λίου.

( I )  ’Ιδού ποία ε.ναι, /.ατά τόν διδάκτορα fir P lan la  ή σόνθδσις τής τροφής 
τών σκωλήκων.

Ή  ξηρά ούσία περιέχει :

ΠααΠιασαί "Λ ££>«>’«£ "AQQBVSf " Α ρ ρ ε ν ι ς Έ ρ γ ά τ ι δ Έ ρ γ ά τ ώ , * Ε ρ γ ά α δ ,

Μέσο-ς όρος 
τών αναλύσεων 

Λευκωμ. 45 , i 4 ο)ο 
Λίπος 18,55 ο )ο 
£άκχαρον20,89 ο)ο

Κάτ τών “Ανω τών 
4 ήμερών 4 ημερών 
55,91 0)0*81,67 ο)ο 
11,5)0 ο)ο| 4.74 ο)ο 
9,Γ)7 ο'ιο 38.45» ο)ο

'Ολικός 
μέσ. όρος 
48,79 ο)ο 

8,8*2 ο)ο 
24.03 o)g

Κατ. τών 
4 ήμερών 
58,88 ο }ο 
8,88 ο)ο 
8,09 ο)ο

’ Ανω τών 
4· ημερών 
27,87 ο;ο 

8,69 ο)ο 
44,98 ο)ο

, ϋλ ικος  
μέσ. όρος 
40,62 ο)ο 

6 .0 8  ο)ο 
3 1 ,51 0)0
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κωματώδους φύσεως παρασκευάζεται από τάς νέας έργάτιδας* πι
στεύουν δτι οι ανώτεροι τραχηλικοί αδένες ενεργούν ίσχυρώς εις την 
κατεργασίαν ταυτην του πολτού. Οί σκώληκες οί προορισμένοι νά 
γίνουν βασίλισσαι λαμβάνουν την τροφήν ταυτην εις μεγαλυτεραν 
ποσότητα καί περισσότερον έπιμεμελημένην, ώς προείπομεν, παρά οί 
άλλοι* καί δεν λαμβάνουν άλλην τροφήν εκτός αυτής.

’Α π’ εναντίας οι σκώληκες των έργατίδων καί οί των άρρένων 
μετά τήν τρίτην ήμέραν δεν φιλοδωρουνται πλέον μέ τήν θρεπτικω- 
τάτην ταυτην τροφήν καί λαμβάνουσι μΐγμά τι υδατος, μέλιτος καί 
γυρεο>ς.

Οί σκώληκες αυςάνουσι ταχέως, στρέφονται μετ* ολίγον περί 
εαυτούς σπειροειδώς καί επί τέλους γεμίζουν ολον · σχεδόν τό κελ- 
λίον. Τούτο γίνεται τήν πέμπτην ήμέραν διά τάς έργάτιδας καί 
τάς βασίλισσας, τήν εκτην ήμέραν διά τους κηφήνας (άρρενας). 
Τότε αί μέλισσαι καλύπτουν τά κελλία ταΰτα διά τίνος καλύμμα
τος, εχοντος χρώμα φαιόν καί κατεσκευασμένου έκ κηρού καί γύ- 
ρεως. Τό κάλυμμα τούτο είναι δλίγον μέν κυρτόν διά τάς έργάτι
δας, περισσότερον δέ διά τούς άρρενας.

Ό  ουτω κλέισθείς σκώληξ κλώθει βομβυκιον (κουκούλιον) έκ λε- 
πτοτάτης μετάςης, έντός τού όποιου λαμβάνει ευθύ σχήμα καί με- 
ταμορφούται εις πεταλούδαν (χρυσαλλίδα). Ή  εργασία αυτή διαρκεΐ 
τρεις ημέρας διά τόν άρρενα, δύο ημέρας διά τήν έργάτιδα καί μίαν 
ήμέραν διά τήν βασίλισσαν* άλλως τε τό κάλυμμα τής τελευταίας 
ταυτης δεν είναι πλήρες καί σκεπάζει μόνον τήν κεφαλήν, τόν θο')- 
ρακα καί τό πρώτον τμήμα τής κοιλίας(ι ).

9 Αριθμός
ήμερώ V

{ 1 ) "Ε νδειξις τω ν φάοεω ν
C5Ο© •λ

τή ς μεταμορφώ σεω ς -<

5

Ό

Βή

QjOj
>

Έπώασ:ς του ώοΟ • 1•J 3 ·>»’>
Κατά στάσις σκώληκος. Λ 5 6
Κλώσιμον του κουκουλίου υπό το0 σκώληκος 1 9 3
Περίοδος άναπχύσεως 3 ο 4
Κατά στάσις χρυσαλλίδες 4 3 8

'Ολικόν ποσόν ήμερων 16 21 24
"Ωστε, υπολογιζοντες από τήν ώοτοκίαν εδρίσκομεν ότι τό ώόν εκ
κολάπτεται τήν Ιην 4ην 4 ην
τό κελλίον κλείεται τήν 5ην 9ην 10η
τό εντομον εξέρχεται τέλειον άπό τό κελλίον του τήν 22α 25η
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At χρυσαλλίδες ούδεμίαν τροφήν λαμβάνουσι καί ζώσιν έν πλή- 
.ρει αναπαύσει* τό λευκόν καί τρυφερόν άκόμη σώμα των δεικνύει 
τά μέρη, άτινα άναπτυσσονται διά νά σχηματίσουν τούς πόδας, τάς 
κεραίας, τήν γλώσσαν κτλ.

Έ πί τέλους τό έντομεν εντελώς σχηματισθέν σχάζει τό κέλυφός 
του, τρώγει τον κηρόν τού καλύμματος τού κλείοντος την φυλακήν 
του καί έξέρχεται εντελώς από τήν κοιτίδα.

/  e f

ιακ- .21
Μεταμορφώσεις μελισσών.— α, ώάριον μιας ήμέρας’ .β, ώάριον 

ήμερών* κ , ώάριον τριών ήμερων* δ, ε , φ, γ, ζ, 
σκώλ^κες* ι, τιεταλοΟδαι σκεπασμέναι.

Έ  ω ο τ ο κ ί α ·

Εύθυς ώς ψυχθή ή θερμοκρασία, ή ωοτοκία βραδύνεται κατ’ άρ- 
χάς, έπειτα παύει έντελώς* καί τόσον ταχότερον παύει, δσον ό 
καιρός γίνεται πρωΐμώτερον ψυχρός, δσον ή εποχή ήτο πτωχοτέρα 
δ{ς μέλι, καί δσον πλειότερον ypalat είναι αί βασίλισσαι. Έ ν Γαλ
λία δεν υπάρχει ωοτοκία περί τό τέλος τού Σεπτεμβρίου καί δεν 
υπάρχει γόνος περί τά μέσα τού 'Οκτωβρίου. Ή  έποχή έ'χει μεγά- 
λην επιρροήν έπί τής σπουδαιότητος τής ωοτοκίας είς τόν μήνα 
τούτον, καί ο Layens έ'δειξεν, δτι αυτή έπιβραδύνεται διαρκώς, 
καίτοι όπάρχοον όψιμα μελιτώδη έκκρίματα ή ή τεχνητή διατροφή. 
Φαίνεται λοιπόν, δτι κατά τήν έξέλι&ν τής ωοτοκίας ταύτης υπάρ-
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χει κατά τό φθινόπωρο ν έλάττωσίς τις φοσική καί κανονική, διότι αί 
βασίλισσαι θέλοον νά άναπαοθοόν, οίαιοήποτε καί αν είναι αί έξωτε- 
ρικαι περιστάσεις. Ε ννοεί τις έκ τοότοο, οτι είναι τελείως άνωφελές 
νά έφαρμόσωμεν,ώς σομβοολεόοοσί τινες, έρεθιστικην διατροφήν κατά 
τό φθινόπωρον έπί τώ σκοπφ νά καταστήσωμεν δονατώτερα μελίσσια 
διά τον χειμώνα.

Κατά τόν D evau ch elie , άν ή άνατροφή τοό γόνοο παοει κατά, 
τήν δεοτέραν άνθοφορίαν, τοό το δεν το ft βαίνει πάντοτε, έπειδή ή βα
σίλισσα σταματά τήν ωοτοκίαν της αλλά διότι αί έργάτιδες προβλέ- 
ποοσαι τόν χειμώνα παόοον τήν άνατροφήν και καταστρέφοον τά 
γεννηθέντα ωάρια.

Σομβαίνει κάποτε νά άρχίζη ή γέννα έν μέσω τοό χειμώνος κα 
κατά δριμότατα όόχη εις τό κέντρον τοό σωροό των μελισσών διότι 
εις τοότο τό μέρος είναι άναγκασμέναι αί μέλισσα' νά οόώσοον πολό 
τήν θερμοκρασίαν διά τήν αότήν αιτίαν αρχίζει πολλάκις ή γέννα 
ταχότερον εις τά άδόνατα μελίσσια.

Κατά τά πειράματα τοο S y lv ia c , έφ’δσον ή κοφέλη δεν δόναται 
να έξασφαλίση σταθεράν έσωτερικήν θερμοκρασίαν 20°Κ, ή ωοτοκία 
εις μεγάλην |λίμακα δεν θά πραγματοποιηθώ* άλλως τε, ή καταλ
ληλότατη θερμοκρασία διά τήν ωοτοκίαν κομαίνεται άπό 27° εως 39° 
άναλόγως δέ τοο αριθμού τής έντάσεως ταότης καί τής έξωτερικής 
θερμοκρασίας* καθ’ δλην τήν περίοδον τής μεγάλης δραστηριότατο c 
ή θερμοκρασία ή μεταξύ των κηρηθρών των διαστημάτων των κατε- 
χομένο>ν όπό τοό γόνοο, ή οπό μελισσών είναι πάντοτε από 34° έως 

3 5° τσόλάχιστον. Ό ταν ή ζωηρότης άρχίση νά έπιβραδόνεται— από 
τής 15 Ίοολίοο μέχρι τής 15 Αόγοόστοο ή θερμοκρασία χαμηλώνει 
καί διά τήν διάρκειαν δλοο τοό μελισσοκομικοό Ιτσος, αί διακομάν- 
σεις τής θερμότητος διά τήν φωλεάν τοό γόνοο περιλαμβάνονται μέ
τοχό 18° καί 4 0 ° . Ή  θερμοκρασία ή τις αρκεί διά τήν έκκόλαόιν 
των σκωλήκων είναι 27°.

Έ κ  των προηγοομένων σομπεραίνομεν* δ μελισσοκόμος ό εχων 
κοψέλας νέοο σοστήματος δεν πρέπει κατ* αρχήν νά έξάγη τά τελά
ρα άπό τήν κοψέλην διά νά τά έξετάσά παρά τότε μόνον, δταν ή ε
ξωτερική θερμοκρασία είναι άπό 27° εως 30° τουλάχιστον.

Δέ1/ πρέπει δμως νά νομίσωμεν, οτι δ γόνος πρό πάντων, είναι 
καθ’ όπερβολήν εόαίαθητος εις τό ψόχος, καί οτι αν έκτεθή εις 
αότό. άμέαως άποθνήσκει. Ό  de R aaschenfels λέγει, οτι ό γόνος 
είς δλοος τούς βαθμοός τής άναπτύξεως τοο, έστω καί μή κεκαλομ-
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μένος υπό μελισσών δυναται νά μείνη έξω τής κυψέλης είς θερμο
κρασίαν οόχί κατωτέραν των 2°Κ επί μίαν ώραν χωρίς νά πάθη· 

είς μικρόν κιβώτιον μεταφοράς δυνάμεθα νά κρατήσωμεν τον γόνον 
έξω τής κοψέλης είς θερμοκρασίαν 8° έως 14°Κ, επί §ξ ώρας χωρίς 
νά φοβώμεθα μήπως πάθη από τό ψύχος,

Ή  βασίλισσα κατά τά τέσσαρα καί πέντε έτη, καθ* ά διαρκεΐ ή, 
ζωή της γεννά, περίπου 2 έκατομμύρια ωάρια άποτελούντα βά
ρος 330 γραμμαρίων περίπου, τοοτέστι 1550 φοράς τό βάρος τού 
σώματός της.

Ό  Berlepsch κατώρθωσε νά καταστήση τεχνητώς άρρενοτόκους 
βασίλισσας διατηρών αότάς επί τριάκοντα και §ξ ώρας έντός πα- 
γωτηρίοο, είς θερμοκρασίαν άρκετά χαμηλήν, ώστε νά άποόάνωσι 
τά σπερματοζιοίδια χωρίς νά πάθη τίποτε ή ζωή τού έντόμου.

Κατά τον Perez ή παραγωγή των ωαρίων τού ένός ή τού άλλου 
φύλου φαίνεται, δτι είναι άνάγκη φυσιολογική στενώς συνδεδεμένη 
μέ ίδιαζουσας συνθήκας θερμοκρασίας καί διατροφής καί ούδεμίαν 
έχουσα σχέσιν μέ τήν θέλησιν τής μελίσσης.

Έ κ τής διατά^ειος τού γόνου των μελισσών διακρίνει τις καί 
την ήλικίαν τής βασιλίσσης.Ούτως, έάν ό γόνος ϊίναι συνεχής, δηλ. 
εάν τά κελλία, δσα φέρουσι τον γόνον είναι συνεχή καί δεν παρεντί
θενται κενά, τό τοιούτον είναι ένδειξις δτι ή βασίλισσα είναι νέα εάν 
δμως ό γόνος είναι διεσπαρμένος καί μάλιστα όταν έχη πολλούς 
σκώληκας κηφήνων, τότε καταδείκνυται ή μεγάλη ηλικία τής βα
σιλίσσης.

\
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8. Ο ΚΗΡΟΣ ΚΑΙ ΑΙ ΦΥΣΙΚΑ! ΚΗΡΗΘΡΑI

• Ό  κηρός θλαστόν, μαλακόν ,πιεστόν, ελατόν, 
φλογιστόν μάλλον μετ’ άλλων η καθ' α&τό»,

ΓΑριστ.)

Ό  κηρός των μελισσών είναι ουσία λιπαρά, χρώματος συνήθους 
κιτρίνοο μάλλον, ένίοτε δέ λευκή, σκληρά καί εύθραστός εις χα 
μηλήν θερμοκρασίαν, μαλακή εις τούς 30° καί 35°, εύτηκτος εις 
62°— 63°, αρχίζει νά αποσυντίθεται περί τούς 100°, τούτου ενεκα 
εϊμεθα ήναγκασμένοι νά τήκωμεν αύτόν είς θερμοκρασίαν ούχί άνω- 
τέραν τής τού βράζοντος υδατος. Ό  κηρός βράζει περί τούς 230°.

Οί αρχαίοι δεν έγνώριζον πόθεν παρήγετο δ κηρός. Ό  'Aptστο- 
τέλη; καί δ Πλίνιος έλεγον, οτι at μέλισσαι συλλέγουσι τόν κηρόν 
από τά άνθη. Ό  Reaumur, ήτο τής αυτής γνώμης, μέ την διαφο
ράν, οτι ή γορκς ήτο τό κύριον συστατικόν του κηρού.

Μετά τάς δοκιμάς όμως τού διασήμου μελισσολόγου Huber, 
δστις διά πειραμάτων του άπέδειξεν οτι, δταν αί μέλισσαι είναι έν 
κλειστώ καί τρέφονται 'διά σακχαρωδών ουσιών, παράγουσι κηρόν 
καί κατασκευάζουσι τάς κηρήθρας των, είναι βεβαιωμένον οτι ό 
κηρός έκκρίνεται μετά τήν κατεργασίαν έν τφ στομά/φ τής με- 
λίσσης σακχαρωδών ουσιών* δθεν σχηματίζεται διά τής μετατρο
πής των σακχάρων δπότε λαμβάνει χώραν γλυκογόνος λειτουργία είς 
τά ήπατικά κύτταρα τού έντερου τών μελισσών, ώς εί; τά σπον
δυλωτά είς τό ήπαρ.

Διά νά γείνη ή κατεργασία καί μετατροπή τών σακχαρωδών 
ουσιών είς κηρόν έν τώ στομάχι») τής μελίσσης, απαιτούνται 24  
ώραι. Ίο ζήτημα τής ποσότητος τής καταναλώσεως τών σακχαρω
δών ούσιών ή μέλιτο; πρός παραγωγήν κηρού, άπησχόλησε πολλούς 
φυσιοδίφας. *Από τήν εποχήν, καθ' ήν έκαμε τά πείραμα τά του δ 
περίφημος έκ Γενεύης Huber, γνωρίζομεν, ότι τό μέλι ή τά σακχα
ρώδη υγρά άποτελούσι τήν βάσιν, έν ή ή έργάτις μέλισσα ευρίσκει 
δΓ έκκρίσεώς τίνος, τά στοιχεία τού κηρού. Ούτως έτέθη αμέσως 
τό πρόβλημα, ποία είναι ή ποσοτική σχέσις μεταξύ μέλιτος καί 
κηρού* έν άλλοις λόγοις, πόσα γραμμάρια μέλιτος, ή ισοδυνάμου 
σακχαρώδους ουσίας οφείλει νά καταναλώση μία έργάτις, διά νά 
έκκρίνη εν γραμμάριον κηρού.

Είς τό ζήτημα τούτο τής ποσότητος, ήτις χρειάζεται, σακ-

•ι r
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χαρωδών ουσιών ή μέλιτος διά τήν κατασκευήν ένός γραμμαρίου 
κηρού έπεδόθησαν πολλοί, έξ ών πρώτος δ Huber άπέδειξεν, οτι 
12 γραμμάρια σακχάρου παράγουσιν έν γραμμάριον κηρού. Είς 
άλλο πείραμά του δ Huber λέγει 5 γραμμ. 7 σακχάρου ακαθάρτου, 
έ'δωκαν 1 γραμμ. κηρού (*).

Ό  Syiviac συνοψίζων την γνώμην πλείστων πρακτικών μελισ- 
οοκόμων εϊπεν, οτι δέν είναι δυνατόν νά όρίση ης σταθεράν σχέσιν 
μεταξύ της ποσότητος του άπορροφωμέ νου μέλιτος και τής του 
κηρού, δστις θά παραχθή έκ του μέλιτος τούτου, διότι ή παραγωγή 
αυτή έξαρτάται από πολλούς παράγοντας, οΐτινες τήν τροποποι- 
ουσι· τοιοδτοι δέ παράγοντες είναι ή ποσότης του νέκταρος και τά 
άνθη, ή ποιότης του, ή κατάστασις του κηροΰ, ή ηλικία τών ερ-

(1) ν Αλλοι άλλως δπελόγισαν* ουτω.
Τφ 1869 δ Gundlach ελαβεν από 27 ,3  γραμμάρια μέλιτος εν 

γραμμ. κηρού.
Ό  Dum as γ Α  ό Mi lne-Ed wards ευρον χρειάζονται 2δ χι

λιόγραμμα μέλιτος δι* §ν χιλιόγραμ. κηρού.
Ό  Ch. Dadant νομίζει, οτι αί μέλισσαι χρειάζονται 10 χιλιό

γραμμα μέλιτος διά νά κάμουν έν χιλιόγραμμον κηρού. Ό  Dr. 
D ubini υποδεικνύει 10 εως 12 χιλιόγραμ. μέλιτος.

Κατά τά πειράματα τού γερμανού μελισσοκόμου Berlepsch, 
χρειάζονται 21 >ίτραι μέλιτος άνευ γύρεω: διά νά γείνη 1 λίτρα 
κηρού, ένφ χρειάζονται 11 εως 12 λίτρα* μέλιτος άναμεμιγμένου 
μέ γύριν διά τό αύτό ποσόν τού κηρού.

Ό  Layens άφινων τάς μέλισσας έλευθέρας νά έργασθώσιν έξον 
ως συνήθως, ευρεν οτι χρειάζονται μόνον 6, 3 χιλιόγραμμα μέλιτος 
δι9 §ν χιλιόγραμ. κηρού.

Ό  κ. H am et λέγει, οτι αί μέλισσαι εις έλευθέραν κατάστασή 
χρειάζονται 2 εως 3 μέρη μέλιτος δι* §ν μέρος κηρού, και δ 
Collin πηγαίνει ετι περαιτέρω βεβαιών, δτι κατά τήν εποχήν τών. 
άνθέων μία ποσότης μέλιτος παράγει τήν αυτήν ποσότητα κηρού.

Ό  Syiviac νομίζει, δτι, δταν συνενωθώσιν δλαι αί μάλλον εύ- 
νοί’καί διά τήν έ'κκρισιν τού κηρού συνθήκαι, δέν χρειάζεται πλειό- 
τερον τού ένός γραμμαρίου μέλιτος διά τήν παραγωγήν ένός γραμ
μαρίου κηρού· δταν αί περιστάσεις είναι πολύ καλαί, χρειάζονται. 
2 ή 3 γραμμάρια.



γατίδων, ή εξωτερική θερμοκρασία, ο άριθμός τών μελισσών, αΐτινες 
. άποτβλοδσι θερμόν σκέπασμα διά τάς έκκρινοόσας τον κηρόν μέ

λισσας, ή κίνησις, τήν όποιαν αδται κάμνουν, ή αναλογία τών κη
φήνων και τού γόνου, ή διάταξις τών οίκοδομών καί πολλαί άλλαι 
συνθήκαι επηρεάζουσαι τήν λειτουργίαν ταύτην. Έ ν ένί λόγφ ή 
σχέσις μεταξύ του βάρους του άπορροφηθέντος μέλιτος καί του 
βάρους τοΰ παραχθέντος κηροδ δυναται να κυμαίνεται, κατά τον 
ρηθέντα συγγραφέα, από 1 εως 20  από τήν περίστασιν, καθ* ήν 
αί ευνοί’κώτεραι συνθήκαι είναι συνηνωμέναι μέχρι τής περιστάσεως, 
καθ* ήν ή εκκρισις τού κηρού είναι τόσον ολίγη, ώστε δεν δυναται 
νά ύπολογιοθή, ή δέ σχέσις αυτή δεν φαίνεται ύπερβαίνουσα τό μέ
γιστο·/ δριον τών 20 μερών μέλιτος δι* §ν μέρος κηρού, πέραν του 
οποίου ή παραγωγή τού κηρού σταματά..

“Οταν όλοι οι άλλοι οροί είναι ευνοϊκοί, ή εκκρισις τού κηρού(*) 
είναι τόσον, ταχύτερα καί έντονωτέρα, όσον ή τροφή elvat άφθονω- 
τέρα, τό νέκταρ άφθονώτερον καί περιέχον όλιγώτερον ύδωρ· άν ή 
συλλογή τού νέκταρος παύση, ή παραγωγή τού κηρού παύει έπίσης, 
καί αί μέλισσαι δεν κάμνουν πλέον νέας κηρήθρας, καί όταν ακόμη 
ή κατοικία τιυν είναι κατά τό ή μι ου μόνον πλήρης.

Ό ταν εχη τον στόμαχόν της καλώς πεπληρωμένον ή μέλισσα 
έκκρίνει τον κηρόν, ούτως είπείν, αυτομάτως διά τής φυσικής κι- 
νήσεως τών οργάνων, άτινα παράγουσιν αυτόν. Τά φαινόμενα τής 
πέψειυτ και τής άφομοιώσεως ένεργούσιν kci τών κηρογόνων αδένων 
ώς επί όλων τών άλλων οργάνων τού σώματος, καί τότε τό ζήτημα 
τού τί στοιχίζει έ κηρός εις τάς μέλισσας ούτε τίθεται καν. Τό 
πρόβλημα τότε μόνον τίθεται εις τήν πρακτικήν έξάσκησιν τής με
λισσοκομίας, όταν θέλωμεν νά άναγκάσωμεν τάς μέλισσας νά κά
μνουν κηρόν είς άλλην εποχήν από εκείνην, ήν ώρισεν ή φύσις,συμ- 
φώνως μέ τήν θέλησίν μας καί όχι μέ τήν ιδικήν των, όπερ συνή
θως δεν είναι επωφελές καί έξ οικονομικής άπόψεως.

Έν καιριΐ) ψύχους ή εκκρισις τού κηρού είναι μηδαμινή* αρχίζει 
δέ ουτος νά παράγηται φυσικώς, όταν ό εξωτερικός αήρ εχη θερ
μοκρασίαν τουλάχιστον 20°, άν ύπάρχη μεγάλη ανάγκη κηρηθρών, 
άν λ. χ . κατοίκηση τό σμήνος είς κυψέλην κενήν, ή κατασκευή των 
δυναται νά γίνη, αλλά μέ ύπέρμετρον δαπάνην, σακχαρώδους ύλης,

(Jj "Οταν V  ή Ολη άνθη. κηρόν έργάζονταΓ διό έκ του σίμβλου τότ’ έξα ι- 
ρετέον τόν κηρόν* εργάζονται γάρ ευθύς. (Ά ρ ιο τ . Ίσ τ. Ζ . θ', 27).
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ής το πλείστον μέρος χρησιμοποιείται προς άνδψωσιν τής θερμοκρα·* 
σίας.

Ή  διά τάς μέλισσας άπαιτουμένη θερμοκρασία έ£ασφαλίζεται 
τφόντι είς το κέντρον τοδ σωροδ διά της συνενώσεως μελισσών εις 
μέγα πλήθος* ουτω μ,έ έξωτερικήν θερμοκρασίαν 9° ο σωρός δόναται 
νά φθάση τους 21° καί με έξωτερικήν θερμοκρασίαν 15°, 7 δόνα- 
ται να φθάση είς τοός 33°, 3* όταν ή έξωτεοικη θερμοκρασία είναι 
15° εως 17°, ή εσωτερική κυμαίνεται μεταςυ 29° καί 33°,3 . Κατά 
τόν Sylv iac είς τήν θερμοκρασίαν 36° μ,έ ώραίον καιρόν καί άφθονον 
συλλογήν μέλιτος, ή κατασκευή των κηρηθρών είναι ταχοτάτ/,. 
Κατά τόν Brunner ή θερμοκρασία των 36° είναι ή προσφορωτάτη 
διά τάς οίκοδομάς των μελισσών, ενώ είς θερμοκρασίαν 42° ή έρ- 
γασία αυτή έπιβραοόνεται καθ’ υπερβολήν.

’Αναμφιβόλους αιτία :οδτου είναι, οτι ό κηρός είς τόν βαθμόν 
τοδτον τής θερμοκρασίας είναι πολύ μαλακός καί μ,ετά δυσκολίας 
κατεργάζεται.

Αί μέλισσαι οικοδομούν κηρήθρας (κηροδομοδσι) όχι μόνον διά νά 
έςασφαλίσωσι τήν άποθήκην των ζωοτροφιών των, άλλα διά νά έςα
σφαλίσου κοιτίδας διά :ά τέκνα τής μητρός των. Είναι λοιπόν φα
νερόν, οτι ή οικοδομή θά είναι τόσον ταχύτερα, όσον ή Ιλλειψις χώ
ρου διά τήν ωοτοκίαν θά είναι έπαιοθητοτερα. Διά τοδτο τά σμήνη 
τά τοποθετηθέντα έντός κενών κυψελών οίκοδομουν τόσον ταχέως 
καί κυρίως κελλία έργατίοων, πρό πάντων, εάν ή μήτηρ είναι γό
νιμος, καί οέν φυλάττουσι μάλιστα ζωοτροφίας διά τόν χειμώνα, ό
λων των άλλων άναγκών υποχιορουσων πρό τής ανάγκης τής δ?αοό-
σεο>ς τοδ είδους.

"Ή μέλισσα δεν παράγει κηρόν εΰθδς αμ,α γεννηθή' ή λειτουρ
γία αδτη άναπτδσσεται είς αυτήν βαθμηδόν, φθάνει είς τόν μέγιστον 
βαθμόν της δέκα ή δεκαπέντε ημέρας μ,ετά τήν εκκόλαψιν, τήν 
στιγμήν καθ’ ήν ή νέα έργάτις θά γείνη συλλεκτρια, καί έλατ- 
τουται Ιπειτα προοδευτικώς, παόουσα εντελώς σχεδόν κατά τήν 
παρακμήν τής ζο>ής.

Είς Ιν σμήνος ές 200 0 0  μελισσών ουνάμεθα νά υπολογίσωμεν 
18000  έργάτιοας, ών 3 0 0 0  είναι πολό νέαι, ώστε δέν συλλέγουν 
νέκταρ και οέν εκκρίνουν κηρόν είς τόσον μεγάλην ποσότητα, ώστε 
νά είναι δυνατόν νά υπολογισθή· 7500  μέλισσαι είναι γραιαι καί δί
δουν μ,όνον τό τρίτον του παραγομένου κηρού* 7500  μέλισσαι ενή
λικες χορηγοδσι τά άλλα δόο τρίτα τοδ κηρού.
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"Από τού τέλους τού Μαίου καί κατά τον "Ιούνιον ή κατα
σκευή τού κηρού φθάνει είς την μεγίστην εντασίν της, 8tότι κατά 
την στιγμήν ταότην ό πληθυσμός είναι ισχυρός, ή έκκρισις του νέ- 
κταρος έντονος, ή ωοτοκία μεγάλη, ή δραστηριότης των μελισσών 
επίσης, αί όργανικαί καύσεις καί ή θερμοκρασία φθάνουν είς τό 
προσφορώτατον σημειον. Δυνάμεθα νά πα ραδεχθώμεν, οτι ύπό τάς 
συνθήκας ταύτας ή παραγωγή τού κηρού ουδόλως ελαττώνει τήν έ- 
σοδειάν. Έξω της περιόδου ταότης ό κηρός στοιχίζει ακριβά καί 
τότε αί άναλογίαι 20 εως 30 μέρη μέλιτος δι" εν μέρος κηρού είναι 
ακριβείς.

"Όταν ή έποχή τής άνθοφορίας παρέλθη, ή δέ βασίλισσα περιο- 
ρίση ή καί έντελώς παύση τήν ωοτοκίαν της, τότε αί μέλισσαι δεν 
κάμνουν οικοδομάς έκ κηρού.

Κατά τόν Σεπτέμβριον δεν παράγε^αι κηρός άν ή θερμοκρασία 
τής ήμέρας δεν φθάνη τούς 23° Ιως 30° καί ή τής νυκτός 7° εως 8°.

Κατά τι πείραμα τού D evauchelle. αί μέλισσαι τήν πρώτην η
μέραν κατασκευάζουσι 300 γραμμάρια κηρήθρας, τήν δευτέραν καί 
τήν τρίτην 250 γραμμ. καί τήν τετάρτην 200 γραμ.

Αί μέλισσαι είναι πολύ φειδωλαί είς τήν χρήσιν τού κηρού. 
*Όλαι αί κηρήθραι μιας κυψέλης των 36 λιτρών εάν τηχθώσι δεν 
δίδουσι πλειότερον από εν χιλιόγραμ. κηρού.

Κατά τόν άμερικανόν παρατηρητήν Κκ. Robinson χρειάζονται 
1 ,4 7 4 ,5 6 0  λέπια κηρού, δπως τά κατεργάζονται αί μέλισσαι, διά 
νά άποτελέσωσι τύ βάρος μιας λίτρας. Ό  Cheshire εύρε τοιχώμα
τα κελλίων τόσον λεπτά, ώστε θά έχ^ειάζοντο 100 τοιαύτα διά νά 
άποτελέσωσι πάχος ένός χιλιοστομέτρου.

Αί μέλισσαι κλέπτουν τόν κηρόν, όπου εύρουν έξω τής κυψέλης, 
τόν μεταχειρίζονται δέ εϊτε νά άποφράττουν τάς ρωγμάς τής κατοι
κίας των, ή πιθανώς καί διά τάς κηρήθρας άναμεμιγμένον με κη
ρόν νεωστί ύπ* αυτών έκκριθέντα.

Αί κηρήθραι είνε κάθετοι» παράλληλοι καί χωρίζονται ή μία από 
τήν άλλην δι" ελευθέριον διαστημάτων πρός εδκολον κυκλοφορίαν 
των μελισσών.

Ενίοτε δμως αί κηρήθραι έχουν διάφορον διευθυνσιν ή μία τής 
άλλης, άλλοτε οέ πάλιν φθάνουν εως είς τό μέσον τού πλάτους τής 
κυψέλης, ούτως ώστε υπάρχει εν τψ μέσφ είδος τι στενού δρόμου.

Διά νά σχηματισθή τό κηρ(ον} πρέπει αί μέλισσαι νά γεμίσουν 
τόν στόμαχόν των μέ μέλι ή με άλλην σακχαρώδη ουσίαν έπειτα
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κρεμιόνται πολλάί κατά σειράν άπό το έπάνω μέρος τής κυψέλη;, 
καί κάτω άκ# αύτάς άλλαι καί άλλαι, ή μία άπό τούς πόδας τής 
άλλης ώστε αποτελούν άλυσιν (είκ. 22.) ΤΙ οίκοδομή λοιπόν γίνε
ται κρεμαστή* αρχίζει άνιυθεν καί προχωρεί πρός τά κάτω, έκτός &ν 
τύχη έμπόδιόν τι και τότε γίνεται διαφορετική

Ή  μέλισσα λαμβάνει άπό τό σώμά της τό 
κηρίον μέ τούς πόδας καί τό φέρει είς τό στό
μα, οπού τό μαλάσσει.

Αί κηρήθραι είναι χονδρά! πλάκες κα! δ- 
μοιάζουν μέ τρυπητά (δίκτυα), μέ τήν διαφοράν 
8τι δέν είναι έντελώς τρυπημέναι, άλλ* άποτε- 
λουνται άπό κύτταρα ή κελλία φραγμένα είς τό 
βάθος. Έ χουν λοιπόν αί κηρήθραt δυο δψεις. 
Τά κελλία δέν είναι στρογγυλά, αλλά μέ χείλη 

έξάγωνα καί ομοιάζουν πολύγωνα. Καί τό βάθος των δέν είναι ομα
λόν. Στενούται καί τελειώνει μέ μύτην τριγο>νικήν. Τά περισσότερα 
κελλία είναι πολύ μικρά, ολίγα δέ μεγαλύτερα καί δλα κανονικώ- 
τατα. Μόνον, έκεί, δπου άλλλάσει τό μέγεθος είναι μερικά κατ* 
άνάγκην ακανόνιστα.

i:iu. 22.

§0m<0^

Τά κελλία τής μιας δψεως και τά 
κελλία τής άλλης συνδυάζονται κατά 
τοιούτον τρόπον, ώστε τό βάθος τριών τού 
ενός μέρους χρησιμεύει συγχρόνως διά νά 
σχηματίζη τό βάθος ένός τού άλλου μέ
ρους. Τά κελλία έχουν μικράν κλίσιν 
πρός τά έσυ>, ώστε τά χείλη έρχονται 

^  όλιγον υψηλότερα άπό τό βάθος διά νά μή 
χύνετα» τό άποθηκευμένον μέλι (είκ. 23).

Αί κηρήθραι των μελισσών κινούν τόν 
θαυμασμόν τών μαθηματικών, διότι λύουν 
δυσκολώτατον γεωμετρικόν πρόβλημα.

Μέ τό έζάγιονον σχήμα τών κελλίων 
κατορθιυνουν νά έχουν τήν περισυοτέραν 

στερεότητα καί τήν μεγαλυτέραν χωρητικότητα είς τόν μάλλον 
περιωρισμένον τόπον, ένφ συγχρόνως έ£οδεύουν τό δλιγώτερον υλι
κόν καί τόν όλιγώτερον κόπον διά τήν κατασκευήν των. «Αι μέ- 
λισσαι έλυσαν τό πρόβλημα τού ελάχιστου», λέγει δ μαθηματικός 
I^alande· 8 ,τι θά κατεσκεύαζον οι τεχνίται μέ τήν βοήθειαν τού

gsipll*;/π.ί /IUUA* ι'''*
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'διαβήτου καί άλλων μετρικών εργαλείων,αί μέλισσαι φιλοτεχνούν μόνον 
μέ τά όργανα, τα οποία έδώρησεν είς αύτάς ή φύσις.Καί τά όργανα 
ταύτα είναι πράγματικώς θαυμάσια. Δεν ήμπορεί νά είναι από τήν 
τύχην κατεσκευασμένα τά κελλία όμοια κατά τό σχήμα καί ισα 
κατά τήν χωρητικότητα ούτε άπλούν όρμέμφυτον οδηγεί τάς μέλισ
σας. Φαίνεται μάλλον, ότι τά κέρατα τής μελίσσης έχουν τό χάρι
σμα νά υπολογίζουν καί νά μετρουν τά βάθη, τά πλάτη καί τά όψη.

Καί τφ όντι παρατηρών τις μετά προσοχής κηρήθραν ένός με
λισσιού βλέπει τά έςής*

Έκαστον κελλίον (κύτταρος) είναι έξάεδρον, ουτινος έκαστη έδρα 
είναι κοινή καί έτέρου κελλίου* έκαστον δέ κελλίον εχει πέριξ έαυ- 
τού ές άλλα τοιαύτα* ουτω δέ έκαστη έδρα (πλευρά) είναι κοινή δύο 
κελλίιον.

Τούτο είναι σπουδαία οικονομία χρόνου, κόπου, χώρου καί υλι
κών* διότι εάν ούδείς κότταρος συνείχετο μετ’ άλλου, τότε οόδεμία 
έδρα θά ήτο κοινή, και θά ώκοδομούντο διπλάσιαι τον αριθμόν 
εόραι καί διά τούτο θά έχρειάζετο διπλάσιον ποσόν υλικού, τότε 
θά ώκοδόμουν τό ήμιου τού άριθμού των κυττάρων, οΰς συνήθως 
οίκοδομούσι, θά έχρειάζοντο προσέτι καί διπλάσιον κόπον καί υπερ- 
διπλάσιον τόπον πρός οικοδομήν μετά κενών πέρις των κυττάρων 
διαστημάτων.

Ή  κοινώς συνεχής αυτή οίκοόομή των κυττάρων, δίδει καί με- 
γάλην στερεότητα καί σταθερότητα εις τούς κυττάρους τούτους, 
καθώς καί εις τό σύνολον αυτών, τήν κηρήθραν δηλ., διότι όκαστος 
τούτων στηρίζεται όχι μόνον εις τούς έξ π έμ ί εαυτού, άλλά καί εις 
άπαντας τούς άλλου; κυττάρους, ώς συνεχομένους όλους καθ’ όλην 
τήν εκτασιν τής κηρήθρας.

Πάς τις θά ένόμιζεν ετι έκ πρώτης όψειυς ότι ή οάσις έκάστου 
κυττάρου είναι έπίπεδος, ενώ είναι τό κοιλον πυραμίδος, ής ή πα
ράπλευρος επιφάνεια ά,ποτελεϊται έκ τριών ρομβοειδών έδρών. 
Ούτως ή χωρ/ητικότης έκάστου κυττάρου, είναι μείζων άλλλης τής 
οποίας ή βάσις θά ήτον επίπεδος. Επειδή δέ τό ύψος τής πυραμι
δοειδούς ταύτης βάσεως, είναι 3/ 4 τού χιλιοστομέτρου, ώς ήδυνήθη- 
μεν ά̂ ίδωμεν, ήτοι τό δέκατον εκτον τού ύψους τού κυττάρου (όν- 
τος 12 χιλιοστομέτρων), καί έπειδή ό όγκος πυραμίδος είναι τό τρί
τον πρίσματος έ'χοντος ΐσην οά.σιν καί ‘ίσον ύψος, επεται ότι ή χωρη- 
τικότης τής πυραμίδος ταύτης είναι 48 φοράς μικροτέρα τής χω- 
ρητικότητος τού κυττάρου, ήτοι 48 πυραμιδοειδείς βάσεις προσδί-
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δουσι χωρητικότητα ενός κυττάρου* άρα at βάσεις αύξάνουσι τήν 
χωρητικότητα τών κυττάρων 2 έπι τοίς 100 τουλάχιστον.

Μόλις 2μως θαυμάση τις τούτο, έκ πρώτης βψεως θά νομ,ίση, 
δτι ή ρ,εγέθυνσις αδτη της χο>ρητικότητος ενός κυτάρου είναι μάταιος 
κόπος της μελίσσης, διότι ο Αντιθέτως Αντίστοιχος τούτου (Από την 
άλλην οψιν της κηρήθρας κείμενος) και έχων κοινήν μέ τούτον βά- 
σιν κύτταρος θά S/η  έντός έαοτού τό κυρτόν της κοινής βάσεως, 
καί τότε ή χωρητικότης τούτου θά ήτον ήλαττωμένη τόσον, οσον 
είναι ή τού Αντιθέτου/ΙΙρΙν ομο>ς άπολέση ο τοιούτος παρατηρητής 
τήν πρός τήν μαθηματικήν δεινότητα τ.ης μελίσσης καλήν ίδέαν, 
τουναντίον αυξάνει Αμ,έσως ό θαυμασμός του διότι θά Ιδη, οτι καί 
τού ενός μέρους πάντες οί κύτταροι καί οι τού άλλου κοίλην μ,όνον 
έχουσι τήν βάσιν, ήτοι ηύξημένην τήν χωρητικότητα. Ά λλα  μήπως 
τούτο κατορθούται διά πολλού πάχους της κηρίνης πλευράς τού με
ταξύ τών Αντιθέτων κυττάρων ;

’Ά παγε ! αί μέλισσαι δεν σπαταλώσιν ουτιο τί υλικόν των. Ή  
' κοινή αυτή πλευρά, ώς Αποτελούσα τάς κοινάς βάσεις τών Αντιθέ

των κυττάρων, καί μόνον τάς βάσεις, είναι λεπτή, Αλλ* έχουσιν αί 
μέλισσαι κατορθώσει άλλην διάταξιν Αρχιτεκτονικήν θαυμασίαν, τήν
έξης*

ΤΙ βάσις κυττάρου δεν είναι ολόκληρος κοινή καί άλλου Αντι
θέτου κυττάρου, Αλλ* ή μ,ία μόνον τών τριών ρομβοειδών εδρών της, 
ούτως ώστε ή άλλη έδρα είναι κοινή εις άλλον Αντίθετον κότταρον, 
καί ή τρίτη εις τρίτον τοιούτον. ΤΙτοι ούδείς κότταρος έχει Αντί
στοιχον Αντίθετον ολόκληρον κότταρον, Αλλ’ έκαστος έχει τρεις τοι- 
ούτους κατά τό τρίτον όμως έκαστον. ΤΙ κυρτή δέ κορυφή έκάστης 
πυραμιδοειδούς βάσεως, οέν κείται είς τό έσωτερικόν κυττάρου τι- 
νός Αντιθέτου, Αλλ’ είς τάς πλευράς τούτου Αποτελούσα τό θεμέλιον 
τού τοιχώματος και Αφίνουσα τό κοίλον εντός. Δήλα δή, ΐνα έννο- 
ήση τις κάλλιον, πώς αί βάσεις πάντο>ν των κυτττάρων Αμφοτέρων 
τών μερών, έχουσι κοίλας συγχρόνως τάς βάσεις Αμφοτέρωθεν, 
άς 'ραντασθη τούς κυττάρους ώς μικροτάτας οικίας ομοιομόρ
φους καί συνεχείς, καί 2τι οί οίκίσκοι τού ένός μέρους ετέθησαν 
έπί τών οίκίσκων τού αντιθέτου μέρους ούτως, ώστε αί σκέπαι τών 
μέν συνεχωνεύθησαν ή προσηρμόσθησαν εις τάς σκέπας τών δέ, 
ούτως, ώστε μεταξύ τών σκεπών τών δύο μερών νά μή έμεινε κε
νόν, Αλλ* έγεινεν εν σώμα Αποτελούν τήν βασικηρίδα και διατη
ρούν τήν κοιλότητα είς δλοος τους Αμφοτέρωθεν οικιακούς, ήτοι

)
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κυττάρους· Ουτω λοιπόν κατορθοδται, ώστε πάντες οί xorcapot νά 
έ'χωσι κοίλην τήν pactv καί ουδείς κυρτήν εντός, ανευ περιττού πά
χους τής βασικηρίδος.

Ή  βάσις δέ τής πυραμίδος 6ά έπαρουσίαζεν εξάπλευρον, ούτι-Γ 
νος αί πλευραί δέν κεινται έπ( έπιπέδου, άλλα τή προσοικοδομήσεΐ-

Ό  Ε λβ ετός μέλισσολόγος E d .  B e r t r a n d .

τριγωνιδίων κηρίνων, παρουσιάζουν εξάπλευρον επίπεδον, έπΐ των 
πλευρών τοδ όποιου οίκοδομείται ο έζάεδρος κύτταρος:

Πλήν τής αξιοθαύμαστου ταύτης οικονομίας καί τέχνης εις τήν 
αρχιτεκτονικήν των μελισσών οικοδομήν, παρατηρούμεν και τήν 
έπομένην δτι. οί κότταροι δέν ΐστανται καθέτως επί τής κοινής 
βασικηρίδος, ώστε νά είναι οριζόντιοι, άλλ* είναι πρός τά άνω κε-- 
κλιμένοι πάντες, (πλήν των βασιλικών), ώστε ούτως ίσταμένων 
τούτων δέν χύνεται τό μέλι, οπερ 6ά έχόνετο, έάν ΐσταντο όριζον-· 
τίως ή Ικλινον πρός τά κάτω.
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Και §ν άλλο είναι επίσης αξιοθαύμαστων :
’'Αν κανείς σαλεύση άπό την θέσιν της την κυψέλην και κάμη 

τάς κηρήθρας νά κλίνουν πρός τό εν μέρος, αί μέλισσαι διά νά επα
ναφέρουν την ισορροπίαν μεταρρυθμίζουν τάς οικοδομάς των συμ- 
φώνως μέ την νέαν θέσιν. Τούτο σημαίνει, δτι αντιλαμβάνονται την 
κάθετον γραμμήν καί τήν οριζόντιον πολύ εδκολώτερα άπό τούς αν
θρώπους·

Τά κελλία χρησιμεύουν διά τήν ανατροφήν των σκωλήκων καί 
διά τήν άποθήκευσιν τροφών. At κηρήθραι κείνται παράλληλοι καί 
$ίς άπόστασιν ένός δακτύλου ή μ&α τής άλλης.

Ε Ικ . 24 .

Βασιλικόν κελλίον έν κατασκευή.

Εις τάς μεσαίας κηρήθρας τοποθετούνται τά ωάρια καί μάλιστα 
εις τό μέσον έκάστης κηρήθρας.

Τά μικρότερα κελλία είναι διά τάς έργάτιδας καί τά μεγαλύτερα 
διά τούς κηφήνας. Εις πάσαν κυψέλην υπάρχουν καί μερικά πολύ 
μεγάλα καί διαφορετικά, τά οποία προεξέχουν ώς ράγες σταφυλής 
καί κρέμανται προς τά κάτω. Ταύτα είναι τά βασιλικά κελλία περί 
&ν είπομεν εν τοΐς έμπροσθεν (εικ. 24).

ΕΙς τά μικρά κελλία αποθηκεύεται τό μέλι, συνήθως πρός τά 
επάνω, μακράν άπό τήν είσοδον χάριν άσφαλειας* έκαστον κελλίον 
φράσσεται μέ λεπτότατων κάλυμμα κήρινον, ή δέ γύρις τοποθετείται 
χαμηλά.
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Τό νέκταρ είναι υγρόν άποτελούμενον κυρίως από ύδωρ καί οό- 
σίας σακχαρώδεις ή πλησιαζούσας προς τά σάκχαρα (καλαμοσάκ-- 
χαρον, γλυκώματα, δεξιτερίνην, κόμμεα καί μαν- 
νίτην (=σάκχαρον τού μάννα) καί από ελάχιστα 
ποσά άζωτοόχων καί φωσφορούχων ουσιών.

Τό νέκταρ έκκρίνεται έκ των νεκταρογόνων άδέ- 
νων-τών άνθέων, οΐτινες ευρίσκονται εις τον πυθμένα 
τού άνθους καί τήν βάσιν των στημόνων καί υπέρου 
(είκ. 25), αι δέ μέλισσαι συλλέγουν τούτο τη βοηθεί<£ 
της γλώσσης, ήτις είναι πολύ ευκίνητος καί έλαστική 
καί είσδυει μέχρι τού πυθμένος.

At μέλισσαι τό νέκταρ, ήτοι τήν σακχαρώδη ύλην, 
τήν οποίαν συλλέγουσι διά τής γλώσσης των,έναποθέτουσιν εις τον στό-- 
μαχον αυτών καί κατόπιν χημικής έν αυτφ επεξεργασίας, έξεμούσιν 
αυτήν ως μέλι.

Ή  ποσότης τού νέκταρος, ή ευρισκόμενη είς διάφορα άνθη, 
ποικίλλει άναλόγως τής ώρας τής ημέρας, καί τής καταστάσεως 
τής ατμόσφαιρας. Κατά μέν τάς πρωΐνάς ώρας είναι άφθονον, έφ* 
όσον δέ προχωρεί ή ημέρα, έλαττούται έξατμιζόμενον υπό τών ηλια
κών ακτινών. Διά τούτο θά παρατηρήσωμεν, οτι αί μέλισσαι δλι- 
γώτερον εργάζονται άπο τής 10ης προ μεσημβρίας εως τής 5ης 
μετά μεσημβρίαν, από δε τής ώρας ταυτης, οπότε έλαττούται ή 
θερμοκρασία, εργάζονται όπως καί τήν πρωίαν.

Τό νέκταρ, τό οποίον συλλέγουν αί μέλισσαι έκ τών άνθέων 
περιέχει μεγάλην ποσότητα υδατος Αναλόγως τών φυτών, έκ τών 
οποίων συνέλεξαν τούτο καί τής καταστάσεως τής ατμόσφαιρας, ώς 
λ. χ . όταν ό καιρός είναι βροχερός, τό νέκταρ έμπεριέχει άφθονον 
ύδωρ. Αί μέλισσαι έπιστρέφουσαι είς τήν κυψέλην έκ τής βοσκής 
έναποθέτουσι τό μέλι είς τά κελλία, τά πλησίον τού γόνου, αν καί 
πολλοί ^'ισχυρίζονται οτι έναποθέτουσι τούτο είς τάς άκριας κη
ρήθρας προς τήν είσοδον καί μετά τήν έξάτμισρ; τού υδατος μετα- 
φέρουσι τελειωτικώς είς τά κελλία καί τό σκεπάζουσι.

At μέλισσαι έξατμίζουσι τό νεωστί έναποταμιευθέν μέλι είς τήν 
κυψέλην, διοχετευουσαι διά τών πτερύγων ρεύμα άέρος. Τό τοιούτον 
ευκόλως δύναται νά παρατηρήση τις τήν άνοιξιν. όπότε αί μέλισσαι 
κατά τον μήνα ’Ioovtov καί ’Ιούλιον ΐστανται προ τής εισόδου έκά-
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*3της κυψέλης πτερυγίζουσαι καί προξενοΰσαι την περιέργειαν ώς 
εκ τού βόμβου. Κατ9 αυτήν την στιγμήν είσάγουσιν είς την κυψέλην 
ρεύμα άέρος προς έξάτμισιν τού έμπεριεχομένου υδατος είς το μέλι. 
Δυνάμεθα νά έκτιμήσωμεν τήν έργασίαν το>ν ταυτην θέτοντες μίαν 
κυψέλην ίσχυράν είς μίαν πλάστιγγα. Τήν κυψέλην ταότην ζυγίζομεν 
άφ* έσπέρας τήν δέ πρωίαν, οπότε έπαναζυγίζομεν αυτήν, θά παρα- 
τηρήσωμεν έλάττωσιν τού βάρους αύτής. Ή  διαφορά δέ αυτή είναι 
ή γενομένη έξάτμισις τού υδατος. Μόλις αί μέλισσαι γεμίσωσι τα 
κελλία από έξατμισθέν μέλι, σκεπάζουσι ταύτα μέ λεπτότατον-κη- 
ρίον. Ή  έλάττωσις τού βάρους ένός μελισσιού κατά τάς ημέρας 
τής μεγάλης ανθοφορίας ως έκ τής έξατμίσεως τού υδατος, δυναται 
νά άνέλθη εις τρία χιλιόγραμμα είς μίαν νύκτα.

Ή  μέλισσα τό συλλεγέν νέκταρ μετατρέπει έν τφ στομάχψ . 
της από καλαμοσάκχαρον είς σταφυλοσάκχαρον τή βοηθεία. τού εκ
κρίματος των σιελογόνων αυτής αδένων, κατόπιν χημικής έν τφ 
στομάχω αδτής κατεργασίας. Τό μέλι διαφέρει άπό τό νέκταρ κατά 
τήν συνθεσιν, καθόσον είς μέν τό νέκταρ δέν δπάρχει ούτε ίχνος 
μυρμηκικού οξέος, ένφ είς τό μέλι δπολογίζουσιν 2 2 ° |0 τοιοότου. 
Ό  χρόνος δ άπαιτούμενος διά τήν συλλογήν τού νέκταρος έξαρτάται 
έκ τού είδους το>ν άνθέων καί έκ τής άποστάσεως· διότι οσον πλησιέ- 
στερον είναι ταύτα, τόσον περισσοτέρους δρόμους κάμνει ή μέλισσα 
τήν ημέραν. Ό  μελισσοκόμος κ, Μ. Dem eure είχε τήν δπομονήν 
νά μέτρηση, δτι μία μέλισσα έκαμεν 60 ταξείδια έντός 12 ωρών, 
δηλαδή πέντε τήν ώραν, υπολογιζομένων καί των δύο λεπτών τής 
ώρας, τά οποία άπήτει έκάστοτε ή τοποθέτησις τού φορτίου της είς 
τά κελλία. Έτερος δέ Αμερικανός φυσιοδίφης άνεύρεν δτι τό βάρος 
μιας μελίσσης είναι 127 χιλιοστά τού γραμμαρίου, μετρήσας δέ τά 
ταξείδια μιας καί τής αύτής μελίσσης έντός μιας ήμέρας, δπελόγι- 
σεν δτι μία μέλισσα δυναται νά άποκομίση είς μίαν ημέραν 7 γραμ
μάρια καί 320 χιλιοσ ά τού γραμμαρίου. Ή  μέλισσα φορτώνεται 
είς έκαστον ταξείδιον μέ βάρος ίσον μέ τό βάρος τού σώματός της. 
Είς έξαιρετικάς περιστάσεις ώ; λ. χ . δταν ό άνεμος είναι αντίθετος 
καί τήν παρασύρη, αναγκάζεται νά ύπερβή τό βάρος της διπλασίως 
καί τριπλασίως, συναποκομίζουοα μικρούς κόκκους άμμου διά τήν 
ευστάθειαν κατά τήν πτήσιν(1). Το γεγονός τούτο τρ παρατηρηθέν

(1) "Ενα έσπέρας του ’Ιουνίου τού 1904 παρετήρησα νά έπιστρέφωσιν έκ τής 
βοσκής πολλά μελίσσια, ένφ κατά τήν έπιΟεώρησιν τής προηγοομένης εφαίνετο
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καί ύπ9 έμοδ αναφέρει 6 ’Αριστοτέλης λέγων «δταν άνεμος ή μέγας 
φέρουσι λίθον έφ* έαυταίς έρμα  πρός τό πνεύμα» (ίστ. Ζ ι, 4 0 ). 
«Ένα δυνατό μελίσσι» δόναται νά συλλέξη την ημέραν κατά τήν 
Ιποχήν της μεγάλης άνθοφορίας εως 4 χιλιόγραμμα νέκταρος.

Όνμάζεται νεκταρογόνος άδήν η νεκταροφόρος ίστός πας ίστός 
τού φυτοό, ευρισκόμενος εις επαφήν μετά του έξωτερικοδ άέρος, εις 
τον οποίον συσσωρεύονται, είς μέγα ποσόν, σακχαρώδεις ούσίαι. 
Καίτοι αί σακχαρώδεις αυται ούσίαι έναποτιθενται κατά προτίμησιν 
πέριί τής ωοθήκης, οι νεκταρογόνοι αδένες δεν είναι άποκλεισπκώς 
περιωρισμένοι είς τά διάφορα μέρη των άνθέων (σέπαλα, πέταλα, 
στήμονες κτλ.)* εύρίσκονται ωσαύτως νεκταρογόνοι αδένες εκτός των 
άνθέων είς μέρη των φυτών πολύ διάφορα, λ. χ . είς τάς κοτυληδό
νας (κίκι), είς τούς μίσχους (δαμασκηνιά), είς τά φύλλα (λευκά- 
κανθα, άίλανθος), είς τά παράφυλλα (βίκος, λαθούρι), είς τά ελυ- 
τρα (χαμαιακιη) κτλ.

Ή  ποσότης τού παραγομένου νέκταρος, καθώς καί 6 πλοδτος 
τοδ υγρού τούτου, διαφέρει πολύ κατά τά φυτά, άτινα εχει τις υπ9 
όψιν, έπίσης δέ είς Ιν καί τό αυτό φυτόν κατά τάς έξωτερικάς συν- 
θήκας καί τό περιβάλλον, είς δ τό φυτόν εδρίσκεται.

Τάς μεταβολάς ταυτας δυνάμεθα νά σπουδάσωμεν κατά τήν άκό- 
λουθον τάξιν.

Είς μίαν καί τήν αυτήν ήμέραν μέ σταθερόν ώραίον καιρόν, δ 
όγκος τού νέκταρος, δστις είναι μέγιστος την πρωίαν, ολιγοστεύει 
βαθμηδόν, φθάνει μέχρι τού μηδενός περί τήν 3ην ώραν μ. μ. καί 
επειτα πάλιν άρχεται νά αύξάνη. Ό  όγκος τού νέκταρος ποικίλλει 
κατ9 αντίστροφον λόγον προς τήν θερμοκρασίαν καί κατ’ εύθύν λόγον 
προς τήν ύγρομετρικην κατάστασιν τού άέρος.

Τά αποτελέσματα ταότα έδεδαιώθησαν ώς έ£ής. Έαν υπολο- 
γίζωμεν είς έκάστην ώραν τάς μέλισσας, αΐτινες επιστρέφουν είς τήν 
κυψέλην, εύρίσκομεν ότι ό αριθμός αύιών είναι μεγαλύτερος εί; τό 
τέλος τής πρωίας καί τό τέλος τής εσπέρας καί ότι τό απόγευμα 
φθάνει είς έλάχιστον ποσόν, όπερ Αντιστοιχεί πρός τήν έλάτιωσιν 
τήο έκκρίσεως τού νέκταρος.

αισθητή ή μείωσις τοδ αριθμού τών μελισιών* αίφνης λοιπόν παρετήρησα νέφος 
μελισσών νά έπιστρέφη καί τότε εξήγησα τό φαινόμενον, ότι ένεκα τοϋ ίσχυροδ 
άνεμου (βορρά) at μέλισσαι δέν επέστρεψαν, καί τότε εύρον είς τό προαύλιον 
τών κυψελών κόκκους άμμου.
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At παρατηρήσεις αυται έξηγοϋσι διατί μερικά φυτά, καθώς τό. 
μαυραγάνι έκκρίνουσι νέκταρ μόνον τό πρωί, διό αί μέλισσαι δέν 
έπισκέπτονται ταυτα εδθυς ώς ή θερμότης του ήλιου αδξήση Ολίγον.

Ό  όγκος του νέκταρος αυξάνει τάς πρώτας ηλιοφώτιστους ημέ
ρας αΐτινες άκολουθουσι την βροχήν, έπειτα βαθμηδόν έλαττούται, 
δταν έπακολουθήση σειρά ήμερων ξηρών καί ηλιοφώτιστων. Αί δια
κυμάνσεις είναι όλιγώτερον έπαισθηταί εις τα άνθη, ων τό νέκταρ 
προστατεύεται κάλλιον κατά τής έξατμίσεως διά τής υπάρξεως νε- 
κταρογόνων αδένων εις τόν πυθμένα μακρου καί εόθέος σωλήνος 
παρά εις τήν φούξιαν λόγου χάριν.

Ή  παρατήρησις τής διακυμάνσεως του βάρους των κυψελών δί
δει αποτελέσματα σύμφωνα μέ τά άνωτέρω μνημονευθέντα* παρα- 
τηρουμ.εν τφόντι δτι κατά τάς περιόδους τής άνθοφορίας, εάν έπα- 
κολουθήση βροχή, ή μεγαλυτέρα αυξησις του βάρους επέρχεται τήν 
δευτέραν ή τρίτην ημέραν μετά τήν βροχήν έπειτα όλονέν έλαττοϋ- 
ται. Ή  αυξησις δέν είναι άμεσος* χρειάζεται δλίγος χρόνος, δπως 
τό ύδωρ τό ερχόμενον είς τους νεκταρογόνους άδένας φθάση είς τό 
μέγιστον ποσόν του.

Γενικώς, είναι άποδεδειγμένον δτι δ όγκος του Ικκρινομένου νέ
κταρος αυξάνει μετά του γεωγραφικού πλάτους, τουλάχιστον είς τά 
αυτοφυή φυτά* άλλ* ή αδξησις αυτή δόναται νά μή συμβαίνη είς τά 
ξενικά φυτά καί τά είς τους κήπους καλλιεργούμενα^1 *).

Τό ύψος, καθώς καί τό γεωγραφικόν πλάτος, μεγάλως έπενερ- 
γουσιν έπί τής παραγωγής του νέκταρος* καί ή αναλογία του έκκρι- 
νομ,ένου νέκταρος αδξάνεται, έφ9 δσον άναβαίνει τις υψηλότερον.

Ουτω* φυτά τινα μή παράγοντα νέκταρ εις τάς πεδιάδας, παρά- 
γουσι τοιουτον έπί των δρέων. Το ύψος έ'χει έπιρροήν όχι μόνον εις 
τήν ποσότητα του νέκταρος, άλλα και είς τήν ποιότητα αυτου καί 
συνεπώς έπί τοΰ μέλιτος. Τό μέλι των υψηλών δρέων είναι λευκό- 
τερον, στερεώτερον καί πλέον κοκκώδες, διατηρείται καλύτερον άπό 
τό μέλι των πεδιάδων, τό περιέχον πλειότερον γλυκωμ,α, και ουηνος 
ή κρυστάλλωσις είνε μαλακωτέρα.

Ή  ποσότης του έκκρινομένου νέκταρος αδξάνει, εφ* δσον αυξά- . 
νει ή ποσότης του υδατος, δπερ άπορροφώσιν αί ρίζαι του φυτου, 
έάν, έννοείται, ή ποσότης αυτή δέν είναι τόσον μεγάλη, ώστε νά τό

(1) Ό  κ. Bonnier Ιδωκε καταλόγους των φυτών τούτων είς τά «Χρονικά,
τών φυσικών επιστημών» του έτους 1879.
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πνίξη, καί έάν δλαι at άλλαι συνθήκαι είναι εύνοϊκαί διά τό φυτόν*
*Όταν δλαι αί άλλαι συνθήκαι είναι εύνοϊκαί, ή ποσότης τού* 

νέκταρος αυξάνει όμού μέ την ύγρομετρικήν κατάστασή τού άέρος.
'Υπό τήν έποψιν ταότην η ενέργεια του ανέμου είναι πραγμα

τική* είς τήν Γαλλίαν οί δυτικοί άνεμοι, οΐτινες είναι πλήρεις δγρα- 
σίας, βοηθούσι τήν παραγωγήν τού νέκταρος, ένφ οί βόρειοι, οί νό
τιοι καί οί ανατολικοί ελαττώνουν ή στειρεύουν αυτήν. Ύπάρχου- 
σιν δμως καί είδη τινά φυτών παράγοντα νέκταρ, δταν ό καιρός 
είναι ζωηρός. »

Ύποβάλλων τά φυτά si; τήν ένέγειαν τής υγρασίας τού έδά- 
φους καί τής υγρασίας τού άέρος, κατώρθωσεν ο κ. Bonnier νά 
έπιτύχη έκκρισιν σακχαρώδους δγρού από νεκταρογόνους αδένας, 
οΐτινες δεν χορηγοδσι τοιούτον είς φυσικάς συνθήκας* λόγου χάριν,. 
από τόν υάκινθον (γυατσίντο), τό λείριον (λαλέν) κτλ. ποτίζων ά- 
φθόνως και τοποθετών υπό κώδωνα έχοντα αέρα κεκορεσμένον έξ: 
υδατμών τάς γλάστρας, έν αις εύρίσκοντο τά φυτά ταύτα.

Διά τά πλείστα των φυτών χρειάζεται αρκετά μεγάλη θερμο
κρασία πρός παραγωγήν νέκταρος* δπάρχουσιν δμως και εξαιρέσεις 
τού κανόνος τούτου* ουτω, τά άνθη τού έλλεβόρου δυνανται νά γε
μίσουν από μέλι είς θερμοκρασίαν 4° μόνον καί ή ιτέα τήν άνοιξιν 
ολίγην μόνον θερμότητα χρειάζεται διά νά παραγάγη νέκταρ.

Τό φως δέν φαίνεται έχον Ιδιαζόντως εδνοΐκήν έπιρροήν έπί τής 
έκκρίσεως τού νέκταρος, λέγουν μάλιστα δτι τά θερινά φυτά παρά- 
γουσι πλειότερον νέκταρ, δταν έπισκιάζωνται* δέν συμβαίνει δμως 
τό αυτό καί είς τά φυτά, άτινα άπαιτούσιν έδαφος πολύ δγρόν κα
θώς ή μυοσωτίς ή άνθίζουσα τήν άνοιξιν. Ό  κ. Harrault έβεβαίωσεν 
οτι αί μέλισσαι επισκέπτονται κατά προτίμησή εκείνα τάάνθη, ατινα 
φωτίζονται καλώς καί τά άφίνουν καί πηγαίνουν είς άλλα άκολου- 
θούσαι τήν πορείαν τού ήλίου.

Τό έδαφος έχει μεγάλην έπιρροήν είς τήν έκκρισιν τού νέκτα
ρος. Ή  δνοβρυχίς, καίτοι παράγει πολύ νέκταρ είς τά άσβεστώδη 
εδάφη, δίδει πολύ όλιγώτερον εις αμμώδη καί ηφαιστειογενή* τό 
λευκόν ανάσα  παράγει πολύ νέκταρ είς τά άσβεστοαμμώδη καί άσβε
στώδη έδάφη, ένφ εις τά άργιλλώδη ολίγον μόνον δίδει* ο άσφόδε- 
λος (κ. σπερδούκλι) παράγει νέκταρ πρό πάντων είς τά άσβεστο
αμμώδη ή άσβεστώδη* τό μανροσίχι είς τά άργιλοπυριτικά* ή 
μήκων (παπαρούνα) καί τό τριφύλλι είς τά άσβεστώδη. Και τά
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λιπάσματα επίσης σύντελούσι πολύ είς την παραγωγήν τού νέκταρος, 
φυτά δέ καλώς κοπριζόμενα έχουσι πλειότερον νέκταρ.

Ή  έπιρροή τού κλίματος επί τής έκκρίσεως τού νέκταρος είναι 
μεγάλη. Φοτά ουδόλως παράγοντα νέκταρ είς τινας τόπους, δύναν- 
τ α ι ν ά  παράγω ν πολύ είς άλλους τόπους καί άντιστρόφως.

Ή  εκκρισις τού νέκταρος φθάνει είς μέγιστον βαθμόν, καθ’ ήν 
εποχήν τό άνθος είναι τελείως άνεπτυγμένον. Πριν ή διανοιγώσιν οί 
κάλυκες, δεν παράγεται νέκταρ. Ωσαύτως μετά τήν τελείαν άνά- 
π:υξιν τού άνθους, ή εκκρισις αρχίζει νά έλαττούται καί παύει, δταν 
άρχίση νά έλαττούται ό καρπός.

Ή  σύνθεσις τού νέκταρος, ο πλούτος του είς ύδωρ καί είς σάκ- 
χαρον διαφέρουσι καθ* υπερβολήν δχι μόνον από τού ένός φυτού είς 
τό άλλο, άλλα καί εις τό αύτό φυτόν. Τό νέκταρ είναι ύδαρέστερον 
τό πρωί παρά είς τό υπόλοιπον διάστημα τής ήμέρας, επίσης υδα- 
,ρέστερον μετά βροχήν παρά, μετά ξηρόν καιρόν, ύδαρέστερον εν καιρφ 
μεγάλης υγρασίας παρά δταν ό αήρ περιέχη ολίγους μόνον υδατμους.

Ή  ποσότης τού καλαμοσακχάρου έντός τού νέκταρος, έξαρτάται 
■έκ τής ήλικίας τού νέκταρογόνου άδένος. Ή  αναλογία τού καλα
μοσακχάρου σχετικώς πρός τό γλυκωμα αυξάνει, έφ* δσον άναπτυσ- 
•σεται ή ωοθήκη. Έ πειτα, έφ* δσον αόξάνει δ καρπός, τό καλαμο- 
σάκχαρον μεταβάλλεται είς γλυκώματα.

Αί μέλισσαι προτιμώσιν είδη τινά νέκταρος είτε, διότι εύκολώ- 
τερον συλλέγονται, είτε διότι έχουσι πλέον ευχάριστον γεύσιν. Ούτως 
άφίνουσι τάς άνεμώνας (άνεμολουλουδο, λαλάς), τά ία (μενεξέδες), 
τό ίεράκιον,τόν σχίνον, δταν είναι μεγάλη ανθοφορία, καί τρέχουσιν 
είς τό τριφύλλι, τό λάχανον, τήν έλαιοφόρον κράμβην, εδθύς ώς άνοί- 
ξωσι τά φυτά ταύτα, διότι τό νέκταρ αυτών εύκολώτερν συλλέγεται.

Αί μέλισσαι τότε μόνον επισκέπτονται τό μελιτώδες έκκριμα 
τής μελίγκρας ή τά μελιτώδη εκκρίματα δένδρων, δταν δέν ύπάρχη 
νέκταρ των άνθέων. Επίσης έκλεγουσι μεταξύ των μελιτωδών τούτων 
Ικκριμάτων προτιμώσι λ. χ . τό μελιτώδες έκκριμα τής δρυός από 
τό τής λεπτοκαρυάς, τό μελιτώδες έκκριμα τών λαχανοψύλλων τής 
φιλύρας (φλαμουριάς) άπό τό δριμύ καί ρητινώδες τής λεύκης.
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Γδρις καλείται ή λεπτότατη κόνις ή εντός 
Ίολλέγεται δέ αυτή ύπό των μελισσών από 
πά άνθη καί χρησιμοποιείται παρ’ αστών 
προς διατροφήν ·τών σκωλήκων τοδ γόνου. 
‘Ή  γδρις εχει άλλοτε άλλον χρωματισμόν. 
At μέλισσαι φέρουσι την γδριν εις τήν κυ
ψέλην καί τήν έναποθέτουσι πλησίον και 
η-ύρωθεν των κηρηθρών εκείνων, αΐτινες φέ
ρουσι γόνον, ώστε εύκόλως να δυνανται αί 
μέλισσαι μετά τήν άνάμιξιν με μέλι καί 
ΰδωρ να τροφοδοτώσι τους σχαδώνας (σκώ- 
ληκας).

τοδ άνθους ύπάρχουσα*

Ε ίκ ·  2 6 ·

Ή  γδρις είναι πλούσια εις άζωτουχους ουσίας, ζακχαρώδεις 
καί αμυλώδεις, αΐτινες δεν ύπάρχουσιν έν άφθονία εντός τοδ μελιτος 
καί άνευ των δποίων αί μέλισσαι είναι αδύνατον να τραφώσι.

Ή  γδρις συλλέγεται υπό τών μελισσών τη βοηθείο  ̂ κυρίως τής 
γλώσσης των, τών σιαγόνων των καί τών έμπροσθίων καί μεσαίων 
ποδών των. Οί οπίσθιοι πόδες τής μελίσσης χρησιμεύουσι μόνον εις 
το νά διευκολύνωσι τάς κινήσεις της. Μόλις ή μέλισσα συλλέξη τήν 
κόνιν ταύτην διά τοδ στόματός της, μαλάσσει αυτήν διά σιέλου καί 
τοποθετεί αμέσως ταύτην έν εί'δει βώλου είς τήν κοιλότητα τών έμ
προσθίων καί μεσαίο>ν ποδών της (είκ. 26 ). Ή  μέλισσα, ή οποία 
πέτα άπό άνθος είς άνθος καί συλλέγει γδριν, αναγνωρίζεται εύκό
λως από τους πόδας της, οι όποιοι φέρουν τήν γδριν, ενώ αί μέ
λισσας αί όποίαι φέρουν νέκταρ διακρίνονται άπό τήν πτήσίν των. 
ΙΊαρετηρήθη οτι ή γδρις ή μεταφερομένη διά τών ποδών τών με
λισσών έχει πάντοτε το αυτό χρώμα, έκ τούτου 0έ υπέθεσαν οτι εις 
κάθε ταςείδιόν της ή μέλισσα επισκέπτεται είς έκάστην πτήσιν μίαν 
τάςιν άνθέων, τουθ’ δπερ καί ό ’Αριστοτέλης παρετήρησεν. Τούτο
έόεόαιώθη διά τής μικροσκοπικής έςετάσεως τής γύρεως καί τής 
άναλύσεως υπό τών Planta καί Schroter.

Αί μέλισσα·. έναποθέτουσι τήν γδριν μόνον είς τά κελλία τών 
έργατίδων μελισσών. Ό  Reaumur υπολογίζει δτι ενα «δυνατό με
λίσσι» δύναται νά συλλέζη καί δαπανήση έτησίως 50 χιλιόγραμμα 
γύρεως. Ό ταν ύπάρχη έ'λλειψις γύρεως, είτε διότι τά άνθη ακόμη
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δεν ήνοιξαν, elite διότι ο πάγο; τά εκαυσεν, τότε οί μελισσοκόμον 
άντικαθιστώσι την γύριν δι" άλλων αμυλωδών ο όσιων, ως διά τοΓ» 
άλεόρου, των πιτυρων καί των πριονιδίων των ξύλων.

Ό ταν παρατηρώμεν δτι πολλαί μέλισσαι συλλέγουσι γύριν και: 
μερικαί έκ τούτων έπιστρέφουσιν άνευ αυτής, τότε τά μελίσσια αάτά* 
θά εχωσι πάθη τι και δεν έ'χουσι γόνον έπομένως είναι άνάγκη να
τά επιθεωρήσωμεν.

Βεβαιοόμεθα δτι ή μέλισσα συλλέγει γύριν(*), όταν ιπτάμενη από 
άνθους εις άνθος εχη τους δπισθίους πόδας προσκεκολλημένους, του- 
τέστι τάς ψήκτρας ήνωμένας διά την λβιοτρίβησιν τωόντι το δντό
μον έν καιρφ τής πτήσεως έκτελεί την εργασίαν τούτην μετά με
γίστης ευκολίας. Μέλισσα μή συλλέγουσα γύριν, πέτα έχουσα τους 
οπισθίους πόδας πολύ άπομεμακρυσμένους άλλήλων. *

Ή  τα χύτης τής πτήσεως των μελισσών υπολογίζεται, δτι φθάνει 
τά 50  χιλιόμετρα τΫ>'> ώραν διά νά έπιτευχθή όμως ή τα/ότης 
αυτή, άν έν τούτοιc **ναι δυνατόν τό τοιοϋτον, πρέπει νά μή είναι 
τό εντομον φορτωμένοι· άν ό .στόμαχος είναι πλήρης άπο μέλι ή ρί 
πόδες φορτωμένοι ιι> γύριν, ή ταχύτης είναι πολύ δλιγωτέρα.

Ό ταν δεν ύπάρχη μέλι πλησίον τής κατοικίας των, αί μέλισ- 
σαι φθάνουν εως 10 χιλιόμετρα μακράν αότής, δπως ευρωσι τοιού- 
τον. Ot άρρενες διανύουν ευκόλως την απόστασή ταυτην διά νά ευ
ρωσι βασίλισσας καί γονιμοποιήσωσιν αότάς.Είναι δμως αληθές δτι at 
μέλπσαι συλλέγουσι μέλι συνήθως είς ακτίνα 3 χιλιομέτρων πέριξ. 
τής κυψέλης.

II- Η ΤΤΡΟΓΓΟΛΙΣ

Ή  πρόπολι; είναι είδος κομμιρητινης χρώματος καστανού έρυ- 
θρωποϋ, ήν at μέλισσαι συλλέγουσιν άπο τά δάκρυα δένδρων τινών 
καί ιδίως τής Ινδικής, τής καστανέας, τής λεύκης τής πτελέας, 
τής σημύδας, τής ιτέας, καί των κωνοφόρων. Ή  υλη αυτή, ήτις είς 
τόν αέρα άποξηραίνεται καί είς την θερμότητα γίνεται μαλακή, κολ
λητική καί δύναται νά έπιμηκυνθή εις μακρά νήματα, φέρεται είς 
τήν κυψέλην εντός των κανίστρων τού τελευταίου ζεύγους των πο-

(1) Ε ίς  τήν νήσον Τήνον ή γύρις του κρίνου λέγεται δπ© του λαού «ρύπος»ν
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*δών. Οί βώλοι τής γύρεως είναι Θαμβοί και πολύ εύθραυστοι, οι τής 
προπόλεως είναι ολίγον στιλπνοί.

Τήν πρόπολιν χρησ»μοποιούσιν αί μέλισσαι διά νά κλείσωσι τάς 
ρωγμάς τής κυψέλης καί νά καταστήσωσι τάς πλευράς αυτής αδια
πέραστους από τήν όγρασίάν καί τό ψύχος. Ουδέποτε συλλέγουσι 
προπολιν αί μέλισσαι διά νά τήν έναποθέσωσιν έντός των κελλίων. 
Έάν παρατηρήση τις μέλισσας, αί όποϊαι έπιοτρέφουσιν έκ τής 
βοσκής, Θά ϊδη δτι μεταφέρουσιν επί τών οπισθίων κνημών τών πο- 
δών των τήν πρόπολιν. Έ ν ελλείψει φυσικής προπόλεως, αί μέλισ- 
σαι τρέχουσιν εις τά καταστήματα που βερνικώνουν, ΐνα άντικατα- 
στήσιυσιν αυτήν.

ΤΙ πρόπολις συνίσταται από κηρόν καί τερεβινθίνην. Αί μέλισ
σα ι συλλέγουσι πρόπολιν καί μαλάσσουσι ταότην, χρησιμοποιούσαι 
εις την κυψέλην καί όταν δεν εύρίσκωσι μέλι καί γΰριν απασχολούν
ται περισσότερον είς τήν συλλογήν προπόλεως. Εις μεγάλην δμως 
ανθοφορίαν, ουδέποτε συλλέγουσι πρόπολιν. Τήν ύλην ταύτην αί μέ- 
λισσαι μεταχειρίζονται καί είς περικάλυψιν εντόμων καί ζφων μι
κρών, όταν τον χειμώνα είσέρχωνται ταΰτα είς τήν κυψέλην, άνα- 
ζητούντα τήν Θερμότητα, ή οποία είναι πάντοτε μεγάλη έν τή κυ- 
ψέλη.

Κατά τήν επιθεώρησή τών κυψελών μας μετά τον χειμώνα τού 
παρελθόντος έτους άνεόρομεν δύο μικρούς ποντικούς μέ στάσιν εντε
λώς φυσικήν περικεκαλυμμένους διά προπόλεως είς το βάθος τής 
κυψέλης. Τούτο βεβαίως κατώρθωσαν αί μέλισσαι φονεύσασαι αύτούς 
διά τών κεντριομάτων, μεθ* δ περιεκάλυψαν διά τής προπόλεως, ΐνα 
μή μολυνθή ό έν τή κυψέλη αήρ διά τής άναθυμιάσεως.

Μέ τήν πριότην κατά τήν άνοιάν έπιθεώρησιν δλοι οι μελισσο- 
κόμοι εύρισκουσιν έντομα, έρπετά καί άλλα μικρά ζώα ταριχευμένα 
τή βοήθεια τής προπόλειυς.



12. Τ Ο  ΥΔ Ω Ρ

«Ύδωρ ήδιστα είς έαυτάς λαμβάνουσι (αί: 
μέλισσαι) όπου άν καθαρόν άναπη2$*.

Γ Α ρ ισ τ. Ίσ τ. Ζ . 9 ·11)

Το δδωρ είναι άπαραί τη τον είς τάς μέλισσας, διότι κατορθούσι 
δι9 αυτού νά άναλυωσι τό μέλι και νά άναμιγνόωσι μέ την γύριν, ?να. 
τρέφωσι τον γόνον, τούς σκώληκας. Ό ταν ό καιρός είναι βροχερός 
καί δταν εχωμεν υγρασίαν, αί μέλισσαι εύρίσκουσιν ευκόλως τό 
δδωρ, τό όποιον χρειάζεται εις αύτάς. Ό ταν όμως είναι ξηρασία, 
τότε at μέλισσαι Αναγκάζονται νά άπομακρόνωνται πολύ του μελισ
σοκομείου προς άνεύρεσιν δδατος. Διά τοοτο, δταν έγκαταστήση τις 
μελισσοκομεΐον, πρέπει νά έ'χη όπ9 δψιν του, ότι ή παρουσία τού 
δδατος είναι απαραίτητος διά την πρόοδον των μελισσίων του. Κατά 
τάς παρατηρήσεις του Georges Gendon αί μέλισσαι προτιμώσιν 
ιδιαιτέρως τό δδωρ, τό οποίον εχει Θερμοκρασίαν 35°— 40°. Ή  
μεγαλύτερα ποσότης δδατος, ή οποία χρειάζεται διά κάθε δυνατόν 
μελίσσι κατά τούς μήνας ’Απρίλιον καί Μάίον, είναι Ιως 10 χ ι
λιόγραμμα κατά τάς παρατηρήσεις τού κ. Astor.

Ή  ελλειψις τού δδατος από τό μελισσοκομεΐον, είτε διότι αί 
μέλισσαι απομακρύνονται άπ’ αυτό, είτε διότι αναγκάζονται νά τό 
λαμβάνωσιν αυται είς χαμηλήν θερμοκρασίαν, επιφέρει τήν έλάττωσιν 
τού πληθυσμού των μελισσών τήν μεταφοράν'τού δδατος εις τάς κυ- 
ψέλας ώς επί τό πολύ άναλαμβάνουαν αί νέαι μέλισσαι. Ή  εργα
σία δέ αυτή είναι ή πρώτη, τήν οποίαν έκτελοΰσι κατά τάς πρώτας 
εξόδους των από τής κυψέλης. Ά ν  τυχόν ευρίσκεται τό μελισσο- 
κομεΐον είς μέρος, οπού δεν υπάρχει δδωρ, τότε μεταφέρομεν ύδωρ 
δι9 ενός βυτίου έγκαθιστών.ες αυτό έν τι») μέσω των κυψελών καί 
υπό σκιάν.Άνοίγομεν τόν κρουνόν τού βυτίου καί τό δδωρ ρέει όλί 
γον κατ’ ολίγον, αί δέ μέλισσαι τρέχουσιν είς τάς σταγόνας αυτού. 
Ύ πό τόν κρουνόν θέτομεν μαρμαρίνην πλάκα. ,

Ό  φυσιοδίφης G eorges Gendon παρετήρησεν ημέραν τινά, 
δτι αί μέλισσαι επεσκέπτοντο νωπήν κόπρον ζώων, άπερρόφων κάτι 
έξ αυτής καί άπήρχοντο. Έςετάσας έπισταμένως τάς μέλισσας, ει- 
δεν δτι έλάμβανον υγρόν τι εκ τής κόπρου καί άπήρχοντο. Τό υγρόν 
τούτο ύπέβαλεν είς χημικήν έξέτασιν. Διά τής χημικές δέ έξετάσεως 
κατώρθωσε ν* ίνακαλόψη, κατόπιν επιστημονικών παρατηρήσεων^
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Sti to υγρόν, to. όποιον έλάμβανον αί μέλισ3αι, δέν ήτο τίποτε 
άλλο παρά δδωρ χλιαρόν προσκεκολλημένον κατά την ζόμωσιν καί 
εξάτμισή της κόπρου έπι των λεπτότατων άχυρων.

Καί τψ δντι μετά τήν άνακάλυψίν του ταότην διαβρέζας μέ 
δδωρ πλάκα όαλίνην καί τοποθετήσας ταότην έπί της κόπρου, ή 
όποια έ£ητμίζετο, παρετηρησεν δτι μόλις το δδωρ Ιγινε χλιαρόν 
έδέχθη πλήθος μελισσών. Ή  διαφορά τγ)ς θερμοκρασίας τοό υδα-

I I .  Η  A M E T

Έ κ ιών Οιασημοτέρων μελισσοκόμ'υν τής Γαλλίας.

τος τού λαμβανομένου υπό τών μελισσών εκ κόπρου, από έκείνο 
τό όποιον ευρίσκουν αί μέλισσαι είς τά. άνθη, ή το περίπου 7 — 10 
βαθμοί.

Έπωφεληθεις της παρατηρήσεων ταότη:, κατά, τάς άρχάς του 
μηνος Μαρτίου καί μετά βροχήν κατεσκεόασεν ειδικόν ποτιοτήριον," 
τό όποιον δυναται να διατηρήση εις 3δ— 40 βαθμούς τό υδο>ρ διά 
καταλλήλου λυχνίας. Κατόπιν εθεσεν είς τό άκρον τής ποτίστρας 
μερικάς σταγόνας μέλιτος καί παρετή'ησεν δτι αί μέλισσα!, πλέον 
συχνότερον έπεσκέποντο την ποτίστραν διά νά λαμβάνω σι ν ύδωρ 
6ερμόν.

"Ότι αί μέλισσαι προτιμώσιν ιδιαιτέρως τό, θερμόν δδωρ δέν



υπάρχει ουδεμ,ία αμφιβολία, καθόσον παρετηρήθησαν είς δυο καί 
τ^ς αυτάς ποτίστρας, αΐτινες έ'φερον ή μέν πρώτη ψυχρόν δδωρ, ή' 
δέ δεοτέρα θερμόν, έπήγαινον εις κάθε δόο λεπτά τής ώρας είς τήν· 
ποτίστραν;' ήτις περιείχε ψυχρόν δδωρ, πέντε μέλισσας είς δέ την 
στοτίστραν,'ητις περιείχε θερμόν δδωρ, 27 μέλισσαι, ήτοι ' παρε- 
τηρήθή δτι άπό της 1— 30 9 Απριλίου 12 μελίσσια έχρειάσθησαν δδωρ 
θερμόν, 43 κοίλα καί 760  γρ., ψυχρόν δε 7 4 2379 γρ.<

’Άλλαι δοκιμαί γενόμεναι οπό του Layens απέδειξαν δτι η 
μεγαλοτέρα ποσότης τού δδατος, ί] οποία έχρησιμοποιήθη υπό των 
μελισσών άπό 40  κοψέλας εντός μιας ημέρας ήσαν 7 Xirpat, ήτοι 
0 ,1 7 5  κατά* κυψέλην.

Ό  κ. Astor αναφέρει, δτι κατά τον ’Απρίλιον καί Μάίον έκα
στη κυψέλη έχρειάσθη 10 κοίλα καί 170 γρ. δδατος.

Ή  ποσότης τοο δδατος ή παρατηρηθείσα ανωτέρω είναι ώς έγ
γιστα απαραίτητος δι9 έκαστον μελίσσι, ή ελλειψις δέ τοότου επι
φέρει την έλάττωσιν τού πληθυσμού των μελισσών, είτε διότι τό δδωρ 
«ίναι μακράν, είτε διότι άναγκαζονται νά τό λαμβάνωσιν είς πολύ 
χαμηλήν θερμοκρασίαν.

13. ΤΟ ΑΛΑΣ

Τό άλας είναι απαραίτητον διά την διατροφήν τού γόνου, διά 
τάς έφηβους μέλισσας, καθώς καί διά τάς παλαιάς ώς τονωτικόν. 
*Έν κοχλιάριον άλατος διαλυόμενον είς τέσσαρας όκάδας δδατος ή 
εις τεχνητήν τροφήν των μελισσών αρκεί νά χρησιμεύση ώς τονωτι
κόν τιθέμενον είς τήν τροφήν των μελισσών.

14. ΑΙ ΚΥΨΕΛΑΙί1)

Διακρίνομεν δύο είδη κυψελών, τάς μέ μονίμους δοκούς (κα
λαμίσματα), δπως oXot οί τόποι των κυψελών των εγχωρίων συστη-

(1) Ή  κυψέλη λέγεται καί σίμβλος, κοινώς κουβέλι, ετι $έ και σμήνος, 
fcotav δέ κρεμιόνται εξ άλλήλων έν τψ σμήνει, σημείον γίνεται δτι άπολείψει 
τό σμήνος». Άριστ.· Ίσ τ . Ζ . ι ζ \  8, 26.
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μάτων, καί τάς κυψέλας με κινητά πλαίσια, at όποΐαι περιλαμβά- 
νουσιν δλας τάς εύρωπαΐκάς τοιαύτας.

1 )  Α \ έ γ χ ώ ρ ι α ι  κ ν ^ έ λ α τ

At πρώται κατοικίαι των μελισσών είναι τά * έκ των χορμωτ  
των δένδρων διάφορα κοιλώματα. Έ κ τής φυσικής καταστά- 
σεως, δπως άνευρον τάς μέλισσας εις πολλά μέρη, διετήρησαν 
οί μελισσοκόμοι τους κορμούς των δένδρων, μεταχειρισθέντες αυτούς 
ώς κυψέλας. Μέ την πρόοδον ομιυς τού χρόνου οί άνθρωποι άπομι- 
μηθέντες, ούτως είπειν, τούς κορμούς των δένδρων κατεσκευασαν 
κυψέλας από κ οφ ίν ια, μετά ταύτα δέ κατεσκευασαν ξυλίνας κυψέ- 
λας ατελείς, έκ των οποίων διά νά λάβωσι τό μέλι έπρεπε νά κατα- 
στρέψωσι το μελίσσι καίοντες αυτό. Έ κ τούτου σήμερον υπάρχουσι 
πλειστοι δσοι τύποι κυψελών εκπληροδντες δ,τι απαραίτητον διά την 
προκοπήν ένός μελισσιού.

Μελισσοκομειον είς τούς πρόποδας τού Υμηττού.

Οί τύποι τών εγχωρίων κυψελών είναι πολλοί καί διαφερουσιν 
ό εις του άλλου καί κατά τόπους. Εις την χώραν μας διακρίνομεν 
άπο τά εγχώρια συστήματα

Ιον) τά κοφ ίνια  τά απιστομιάρικα  ή Κουνχονριώτιχαη  (είκ.
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27 ), τά όποια Ιχουσι τήν είσοδον κάτωθεν, καθ* οσον δλον το κάτω - 
μέρος τοο κοφινιού είναι ανοικτόν.

2ον) τά κ ο φ ίν ια  τ α  χ ω ρ ιά τ ικ α ,' τά  όποια εχου<η μικρόν εισο-. 
δον πρός την βάσιν ·ζτοι προς το κάτω στενώτερον μέρος προς, τοο
το κατεσκευασμένην, άπό τό άνωθεν δε μέρος τού κοφινιού εχουσι 
ξύλινους πήχεις (κοινώς καλαμίσματα) άπό των όποιων κρεμώσιν* 
αί μέλισσαι τάς κηρήθρας* τους πήχεις τοότοος προσκολλά ό μελισσο-- 
κόμος διά πηλού μετά σβουνιάς (βολβίτου)· διά σβουνιάς επιχρίεται 
και τό εσωτερικόν έκαστου κοφινίοο,

M e / . t . a v * / . C / | J f Ι ο ν  μ έ  c i a ^ o i - c . ^  t ΰ π ^ υ ς  κ υ ψ ε λ ώ ν  χ<Τ>ν ά £ ε λ ς ΰ ν  

κ. κ. Χριστοπνίλοο (* Λ c (ν r,)

3ον) Τονς κορμούς τω ν  δ έ ν δ ρ ω ν . Τας τριαύτας κυψέλας εί'δο- 
μεν πολύ διαδεδομένας έν Πελοποννήσφ. ΊΙ είσοδος των κυψελών 
τούτων είναι ποός τό κάτω μέρος του κουφώματος τοΰ κορμού, ό

*
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νέποΐός είναι και ανοικτός, μέ τήν διαφοράν οτ: πάντοτε- ή' παλαιά 
Γαυτη κυψέλη τίθεται επί πλακάς. * * * -

Τό μέγεθος των κυψελών τούτων έκ κορμών δεν’ είναι τό αύτό 
εις δλας. Είς μίαν έκ τών περιοδειών μας τό 1904 εις τα Κρέσταινα 
της Όλυμπίας εις τό κτήμα του κ. Παπαλέςη άνευρομεν μίαν κυ
ψέλην έκ κορμού πλατάνου, ή οποία είχεν ύψος 1 ,50  μέτρου καί 
διάμετρον 0 ,7 0  μ. Ή  κυψέλη αυτή είχε δύο εισόδους μίαν πρός τά 
κάτω καί έτεραν είς το μέσον ακριβώς εις τον κόμβον ενός κλάδου 
τού κορμού. Τό μελίσσι τούτο, κατά τάς πλη(οφορίας, άς έλαβον 
προΰπήρχεν, άνανεούμενον φυσίκώς προ έκατονταετηρίδος, ύπΐλογί- 
σαμεν δέ οτι είχεν άνω τών 1 0 0 .0 0 0  μελισσών.

4ον) Τά κ ιβ ώ τ ια .  Τάς κυψέλας ταύτας, τάς άνεύρομεν καί 
εις την Στερεάν καί την Πελοπόννησον περισσότερον, δεν είναι δέ τί
ποτε άλλο παρά κάσσαι με τέσσαρας πλευράς, αί όποίαι φέρουσι πή- 
χεις άνωθεν, δπου κρέμανται αί κηρηθραι.

δον) Τά π ή λ ιν α  α γ γ ε ία . Τάς κυψέλας ταύτας έχουσιν' έν χρή- 
σει είς *τάς νήσους τού Αιγαίου πελάγους. .At κυψέλαι αυται 
■είναι γλάστραι μεγάλαι, έπιμήκεις, είς τάς οποίας οί μελισσο- 
κόμοι μ,όλις τυνάξιοσιν ένα μελίσσι νέον, τό ρίπτουσιν εντός 
αύτών, οπότε, έάν ύπάρχη φυσική τροφή οίκοδομεί κηρήθρας 
τό μελίσσι καί προοδεύει, άλλως χάνεται. Τό σύστημα τών κυ
ψελών τούτων έχει τό προτέρημα ή έλάττωμα τής μεγάλης 
σμηνουργίας.

6ον) Α ί  κ υ ψ έ λ α ι  έκ  κ ε ρ ά μ ω ν . Τάς κυψέλας ταύτας έχουσιν έν 
χρήσει έν Κεφαλλήνιοι, άλλ* είναι πολύ μικραί καί έχουσιν δλα τά 
μειονεκτήματα, τά οποία δύναται μία κυψέλη νά άποκτήση.*Η σχε- 

* τική πρόοδος τούτων οφείλεται είς την έκτάκτως αλλεπάλληλον αν
θοφορίαν καί τό εύκραέ: κλίμα τής νήσου.

7ον) Α ί  κ τ ισ τα ί  κ υ ψ έ λ α ι .  Τό σύστημα τούτο έχουσιν έν Λακω
νία και £δία έν Μάνη. Αί κυψέλαι αύται εχουσι τούς τοίχους έτη- 
μήκεις καί είναι ωσάν ύδραγωγείον, τό οποίον έχουν χωρίσει είς 
κανονικά διαστήματα, διά τοίχου, εις έκαστον δέ τών διαμερισμά
των τούτων ευρίσκεται και εν μελίσσι. Τά μειονεκτήματα τού συστή- 

ιματος τούτου τών κυψελών 8tvat ευνόητα.
8ον) Α ί  κ τ ισ τ ο ί  κ υ ψ έ λ α ι  ε ίς  ο ικ ή μ α τα . Υπάρχει αριθμός με- 

λισσίων τά οποία έχουσιν έγκαταστήση εις παλαιά οικήματα καί 
<ίδια είς μικρά παράθυρα αυτών, τά όποια έτροποπο·.ί|σαν καί με-



τεχειρίσθησαν ταϋτα ως κυψέλας άφήσαντες τήν έξοδον τούτων πρός; 
τό εξωτερικόν μέρος του τοίχου.

Ό  γνώστης τ^ς νεωτέρας μελισσοκομίας θά συσχετίση τάς κυψέ- 
λας ταότας μέ τά ειδικά μελισσοκομεία έν κλειστψ είς δο>μάτια, 
περί ών θά ομιλήσωμεν κατωτέρω. Ή  συσχέτισις αυτή μάς επιτρέ
πει νά υποθέσωμεν δτι ή εφαρμογή και ή διάδοσις των μελισσοκο
μείων τούτων είχε τήν έφευρεσίν της έκ τής χώρας μας καί δή εκ 
των κήπω>νΛνδρου καί Νάξου, οπού υπάρχουσι καί σήμερον τοιαϋτα 
μελισσοκομεία. Ή  συστηματοποιησις καί διάδοσις τούτων έγένετο 
κατά τήν τελευταιαν δεκαετηρίδα ιδίως έν Γερμανία καί Έλδετίά 
Τά μειονεκτήματα των ανωτέρω συστημάτων πλήν του υπ* άριθμόν 8 .  
δεν δυναται νά τά άνπληφθή τις, εάν έν τώ μέσω των άνωτέρω 
συστημάτων δέν διατηρήση καί τον τόπον τής νεωτέρας κυψέλης, δν 
θά ύποδείξωμεν. Κανείς δέν θά διαμ,φισβητήση ακόμη δτι, καί τώρα 
Οπότε απώλεια μιας μελίσοης μόνον, είς τον Εδρωπαίον μελισσοκό- 
μον έχει σπουδαιότητα, είς τήν χώραν μας διά νά έξαγάγωσι τό 
μέλι καί τόν κηρόν καίουσι τά; μέλισσας. Τούτ* αυτό συμβαίνει καί 
είς τά παράλια τής μικράς ’Ασίας.

Είς πολλάς έπαρχίας οί μ,ελισσοκόμοι δέν πωλουν τό μέλι χωρι
στά είς διαφόρους εμπόρους, αλλά ό μελισσοκόμος οστις έχει 100  
κυψέλας πωλεί έξ αότών τάς 60  είς τόν έμπορον, οστις λαμβάνει τό 
μέλι, άφοϋ θανατώση τάς μέλισσας δΓ άσφυξίας καί καταστρέψη αυ- 
τάς. Τάς υπολοίπους 40 κυψέλας τάς κρατεί διά σπόρον, δλα δέ 
ταϋτα γίνονται, διότι τό σύστημα τών κυψελών δέν έπιτρέπει είς 
αυτούς νά κάμ,ωσι τόν τρυγητόν άνευ μεγάλης διαδικασίας.

Υπάρχει τάξις μελισσοκόμιον εις τήν χώραν μ,ας, ήτις παρακο
λουθεί καί άνιχνευει τα άγρια μελίσσια. Ταϋτα άνευρίσκουσιν εις 
τάς σχισμ,άβας τών βράχων, είς τά κουφώματα παλαιών δένδρων 
καί πολλάκις είς τάς ρίζας αυτών. Κατά τό παρελθόν έτος μάς ά- 
νεκοίνωσε μελισσοκόμος, οτι έλάμδανε τρεις ασκούς μέλι άπό δυο 
μεγάλα μελίσσια εγκατεστημένα εις ρωγμάς μεγάλιυν βράχων.

2.* Κι/ψέλαι μέ κ ιν η τά  π λ α ίό ια

(αΐ νέαι κυψέλαι)

Οι τύποι τών μέ κινητά πλαίσια ήτοι ευρωπαϊκών κυψελών είναι 
πολλοί καί διάφοροι. Κατά τόν Γάλλον συγγραφέα H om m ell, 
προκειμένου περί έκλογής συστήματος ή καλυτέρα κυψέλη είναι
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"εκείνη, ήτις ’συμφέρει καλύτερον εις τάς μέλισσας καί τόν μελισ- 
σοκόμον.

At ευρωπαϊκαί κυψέλαι κατασκευάζονται άπό ξύλον και 
π ρέπ ει νά προτιμάται προς τούτο παλαιόν καί σκληρόν ξύλον, 
διότι με τον καιρόν, .όταν τό ξύλον δεν είναι καλόν, κάμνει 
ρωγμάς καί ^ό τε  τό μελίσσι βλάπτεται, διότι διά των ρωγμών 
εισέρχεται ή βροχή καί τό ψύχος. Επίσης 6 έκλέγων ξυλείαν 
διά κυψέλας πρέπει νά προσέχη, ώστε τά σανίδια νά μή εχωσι 
ρόζους.

Ή  κυψέλη πρέπει νά είναι αρκετά μεγάλη, ώστε νά δυναται 
ή βασίλισσα νά γεννά άκαταπαύστως, όταν υπάρχη άφθονος 
τροφή καί έπομένως ο αριθμός των μελισσών νά δυναται νά 
αυξηθή καί συμπεριληφθή εις μίαν κυψέλην. Ό ταν δε ή κυ
ψέλη είναι μικρά καί εχομεν βασίλισσας πολύ γονίμους, είναι 
έπόμενον νά γεμίση ή βασίλισσα μέ ωάρια (γόνον) δλας τάς 
κηρήθρας. Κατά τήν στιγμήν όμως τής μεγάλης ανθοφορίας 
θά παρατηρηθή ελλειψις χώρου διά τήν τοποθέτησήν μέλιτος 

'καί εν τοιαύτη περιπτώσει τό μελίσσι ή σμηνουργεί ή ή βασί
λισσα παύει από τού νά γενν<?. Πρός τούτοις εις τάς μικράς 
κυψέλας παρετηρήθη, ότι ό κηρός, ή ή γύρις καί το μέλι δεν 
διατηρούνται καλώς* διότι ενεκεν τού μικρού χώρου διατηρεί
ται μεγάλη θερμότης, λείπει ό άερισμός καί αναπτύσσεται με
γάλη υγρασία, ή όποια καταστρέφει τά ανωτέρω προϊόντα* προ- 
καλεϊ δε καί άσθενείας. Ά λλω ς τε ή μεγάλη κυψέλη παράγει δυ
νατά σμήνη τεσσάρων καί πέντε χιλιόγραμμων.

Πολλοί νομίζουσιν, ότι τό μέγεθος τής κυψέλης πρέπει νά είναι 
άνάλογον μέ τήν ανθοφορίαν τού τόπου. Τούτο όμως είναι πλάνη, 
καθόσον ή ανθοφορία ενός τόπου ποικίλλει από έτους εις έτος, έπο
μένως όταν εις μίαν εποχήν υπάρχη άφθονος τροφή πρέπει ή κυ
ψέλη νά εχη χώρον διά νά έχωμεν μεγαλότερον εισόδημα. Ό  
H om m ell λέγει: «Εις χώ ραν πλουσίαν από άνθη, πρέπει νά έχωμεν 
πολλάς κυψέλας* είς χώραν πτωχήν, ολίγας κυψέλας, αλλά πάν
τοτε μεγάλας κυψέλας».

Ό  I^ayens λέγει, ότι ή μεγάλη κυψέλη βελτιώνει τό είδος (τήν 
ράτσαν) τών μελισσών. Ό  ανωτέρω  παρατηρητής συμπεραίνει ακό
μη, ότι αί μέλισσαι έγκαθιστάμεναι είς τάς εύρωπαϊκάς κυψέλας κα
θίστανται όλιγώτερον έπιθετικαί, αί δέ βασίλισσαι γονιμώτεραι.

Δυο όρους σπουδαίους πρέπει νά εκπληροι ή κυψέλη καί έπ9

#



τχυτών βασίζονται ολαι αί άλλαι λεπτομέρεια:, δηλαδή zb δυνατόν 
.πλήρους άναπτύξεως τών ο μηνών Hal τήν αϋξηαιν τοϋ πλη# ν
ομού τής κυψέλης καί τήν άνατναντικότητα τοϋ μελισσοκόμου 
ώς πρός τήν έξέτασιν. Μόνον αί μεγάλαι κυψέλαι, τών όποίων ·ό 
εσωτερικός χώρος δόναται κατά βούλησιν να μεγεθύνεται καί νά 
σμικρυνεται, μάς έπιτρέπουσι νά έπιτυγχάνωμεν τό μέγιστον ει
σόδημα.

Τάς εύρωπαΐκάς κυψέλας διακρίνομεν εις τάς αύξανομένας opt- 
ζοντιως, δπως ή κυψέλη Layens καί είς τάς κυψέλας τάς αό$ανο- 
•μένας καθέτως δπως αί κυψέλαι Dadant.

α ' )  *Η κ ν ι ^ έ λ η  D A D A N T

fH κυψέλη Dadant ^έχει to σπουδαΐον πλεονέκτημα τής μεγε- 
■θύνσεως τού χώρου αυτής διά τή; προσθήκης δύο καί τριών πατω-

Β ί κ .  2 8 .  Κ Ικ .  2 9 .

μάτων προστιθεμένων προς τό άνωθεν μέρος αυτής καί ουτω ή κυ
ψέλη Ιχει τόσον χώρον, δσον δύο καί τρεις άλλων συστημάτων.

At μελισσαι άρεσ/.ονται περισσότερον νά έργάζωνται πρός τά



επάνω παρά παραλλήλως κατασκευάζουσαι μικρά; κηρήθρας. ( ι }* 
< Ή  κυψέλη Dadanfc (είκ. 28 καί ,29) άποτελείται:

, 1), Έ κ  τοό πατώματος (δαπέδου) αυτή; α, τό όποιον είναι
κινητόν διά νά, καθαρίζεται ή κυψέλη ευκόλως, όσάκις παρίσταται 
ανάγκη.

Τό πάτωμα (δάπεδον) εχει 435 χιλιοστόμετρα πλάτος καί 800  
μήκος, έ£ ών 250  είναι άριερωμένα είς τόν σχηματισμόν του ανα
παυτηρίου (τής πρό τής εισόδου σανίδος) καί ροκανισμένα με κλίσιν

διά νά ρέη τό ύδωρ. Τό πάτωμα καρφώνεται εις δυο δποστηρίγματχ 
(πήχεις) ίσου μήκους καί δψους 5 χιλιοστ.

2) Έ κ  τής φωλεάς ή τής κυρίας κατοικίας των μελισσών β, ή 1

(1) Έ άν παρατήρησή τις μελίσσι είς άγρίαν κατάστασιν πολλών ετών καί 
έγκατεστημένον εντός σχισμάδος Οά Ιδη ότι τάς κηρήθρας όλας, καίτοι έχει 
χώρον νά τάς· οικοδομή παραπλεύρως Εγκαταλείπει αύτόν καί κατασκευάζει τάς 
κηρήθρας άνωθεν. Είς τούτο δίδουσιν έςήγησιν δτι αΐ μέλισσαι πράττουσιν αυτό 
έκ προνοητικότητος, καθόσον, όταν at κηρήθραι είναι έκατέρωθεν τοΟ γόνου καί 
όριζοντίως κατεσκβυασμέναι, ψύχονται τόν χειμώνα, καί at μέλισσαι όταν εχω- 
σιν ανάγκην τροφής αναγκάζονται νά διαλύωα τό μέλι μέ ύδωρ, ένφ δέν συμ
βαίνει τό αύτό καί είς τήν περίπτωσιν, καθ’ ήν at κηρήθρα είναι κατακορύφως 
ή καθέτως λόγςυ τής συγκεντρώσεως τών μελισσών καί τής διαφυλάξεως μιάς 
σταθεράς όπωσδήποτε θερμότητος είς τάς άνωθεν αύτών κηρήθρας·



Γ

οποία περιλαμβάνει 11 πλαίσια (τελάρα) εις ταυτα δέ συναρμολο- 
γούνται αί κηρήθραι και έπ* αυτών γεννά ή βασίλισσα, ή όποια πάν
τοτε εδρίσκεται εις τα κεντρικά τελάρα τού μέρους τοότοο τής: 
κυψέλης χωρίς νά ανέρχεται εις τό άνω πάτωμα παρά εις 8λως έξαι- 
ρετικάς περιπτώσεις. Τό μέρος τούτο της κυψέλης ένθα πολλαπλα- 
σιάζονται αί μέλισσαι,φέρει δυο διαφράγματα κινητά έκ σανίδος σκο
πόν έ'χοντα την σμίκρυνσιν τής φωλεάς ταυτης, οσάκις είναι ανάγκη.

Ή  φωλεά τής κυψέλης σχηματίζεται άπό τέσσαρα τοιχώματα 
καρφωμένα όμού καί άποτελοΰντα έσωτερικόν κενόν, έχον μήκος 
490 χιλιοστομέτρων, πλάτος 420  καί ύψος 320 . Ή  συναρμολόγησις 
των τοιχωμάτων δόναται νά γίνη κατά το ήμισυ εις τό ξόλον, ώς 
δεικνύει ή είκ. 30* τά στενά τοιχώματα ήτοι τό πρόσθιον καί όπί- 
σθιον έχουσι προς τά έσω καί άνω μίαν έντομήν ύψους 141/ 2 χιλιο
στομέτρου καί πλάτους 1 2 */2 χιλιοστομέτρου, έντός τής όποιας έ- 
φαρμόζονται τά άκρα των πλαισίων (τελάροίν), Τό οπίσθιον είναι 
επενδεδυμένον έ'ςωθεν διά δευτέρου τοιχώματος, υπερβαίνοντος αδτό 
πρός τά κάτω κατά 25 χιλιοστά τού μέτρου καί έχοντος ύψος 345  
χιλιοστών τού μέτρου. Τά δύο τοιχώματα είναι παράλληλα πρός τά 
τελάρα,ύψους ωσαύτως 345 χιλιοστών τού μέτρου,έχουσι δέ πρός τά 
κάτω έσωθεν, αύλακα υψους 25 χιλιοστώντού μέτρου καί πλάτους 10 
χιλιοστών τού μέτρου, έντός τής όποιας προσαρμόζεται ή βάσις (το 
πάτωμα) τής κυψέλης. Κατ’ αυτόν τόν τρόπον ή κόψις τού πατώ
ματος σκεπάζεται έκ των δυο μερών άπό τα τοιχώματα, τά φέροντα 
αύλακα καί έκ των όπισθεν άπό τό δεύτερον εξωτερικόν πάτωμα.

3) Έ κ τού διαμερίσματος γ, δηλαδή τού δευτέρου πατώματος,, 
τό οποίον τοποθετούμεν, δταν γεμ,ίσουν καί τά ένδεκα κάτω πλαίσια 
άπό μέλι* ή εποχή δέ αυτή είναι ή άνοιξις, όπότε τό κάτω πάτιυμα 
υπερπληρούται καί άπό τροφήν καί άπό μέλισσας. Τό δεύτερον πά
τωμα φέρει έπ·'σης 11 πλαίσια, άλλά μικρότερα, τά όποια πρέπει νά 
τίθενται κάθετα καί παράλληλα άκριβώς πρός τά πλαίσια τής φω
λεάς, τούτο δέ δια νά δύνανται αί μέλισσαι νά συγκοινιυνούν ελευ
θέριος άπό τό έν μέρος τής κυψέλης είς τό άλλο.

4) Έ κ τού επικαλύμματος ο. Τό έπικάλυμμα τούτο τόν χειμώνα 
κατά τάς έποχάς, καθ’ ας δεν εόρίσκεται τροφή, τίθεται πάντοτε 
έπί τού διαμερίσματος (τής φωλεάς) β, είναι δέ ύφασμα κηρωτόν 
(μουσαμάς) ή δίμιτον κεχρισμένον άπό τά δύο μέρη άπό λινέλαιον. 
Δόναται δέ νά είναι άπό ξύλον καί άπό ύφασμα άκόμη* δέν a o v t -

6
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οτώνται ταυτα, διότι τό μεν ξύλον Ινεκα τής έξατμίσεως των μελισ
σών υγραίνεται καί στραβώνει, τό δε ύφασμα διατηρεί δγρασίαν καί 
Επειδή είναι λεπτόν, άνοίγουσιν όπάς at μέλισσαν

5) Έ κ τής στέγης (του σκεπάσματος) τής κυψέλητ ε. Ή  στέγη 
-χρησιμεύει εις τό να προφυλάττη την κυψέλην άπό τάς βροχάς καί 
τόν ήλιον. Φέρει δε αυτή δύο όπάς, αΤτινες χρησιμεύουσιν ώς άερι- 
στήρες τής κυψέλης" διά νά μη είσέρχωνται  δμο>ς σφήκες καί άλλα 
έντομα έντός τής κυψέλης, καρφώνομεν έπί των οπών τούτων συρ- 
■μάτινον πλέγμα.

Ή  είσοδος τής κυψέλης ευρίσκεται εις την πρόσοψιν τής φωλε
ός, φέρει δέ δύο ελάσματα έκ λευκοσιδήρου, τά όποια χρησιμεύουσι 
«διά τήν σμίκρυνσιν καί μεγένθυνσιν τής εισόδου.

Μ ε γ ά λ α  π λ α ίσ ια  (τελάρα). Τά τελάρα, κατασκευαζόμένα άπό 
δοκούς πλάτους 22 χιλιοστομέτρων, σύγκεινται έκ τεσσάρων τεμα
χίω ν §ν των δ 1 2 Χ 7 1/ 2 άποτελεί τό στήριγμα τής κηρήθρας· τά 
«δυο όρθια έχουσι 292 V 2X 7  1/2)’ ή ράβδος τής βάσεως και ή βο
ηθητική ράβδος υπό τό στήριγμα τής κηρήθρας έχουν έκάστη 460 X  
11 V4· Τά πέντε ταύτα τεμάχια συνηρμοσμένα άποτελοδσι τελάρον 
£χον πρός τά έξω 300 χιλιοστών τού μέτρου ύψος και 475 πλάτος, 
καί 2 7 0 X 4 6 0  πρός τά έσω* τά άρθρα τών κηρηθροστατών σχημα- 
τιζουσι δύο στηρίγματα προεξέχοντα έκαστον κατά Ι δ 1̂  χιλιοστό
μετρα (είκ. 2 8 .) . Τά τελάρα είναι ένδεκα καί άπέχουσι μεταξύ των 
κατά 38 χιλιοστόμετρα άπό κέντρου είς κέντρον.

Πρός μεταφοράν τών κυψελών άπό τόπου είς τόπον καί άπο- 
φυγήν έκ τούτου ζημίας είς τάς μέλισσας, ό Quinby καί δ Dadant 
επενόησαν έκαστος σιαγόνα έκ σύρματος προσαρμοζομένην είς τό 
κάτω μέρος τής κυψέλης καί συγκρατοδσαν τά τελάρα (είκ. 31). 
ΪΤρός κατασκευήν τών σιαγόνων, ο Dadant μεταχειρίζεται δοκούς,

> A — f t  Λ  β f t — f t  f t  f t pρ  Τ Ι  I f  t Ζ Ι ί  n  I -11 -F-
\<y6 0 0 llXT KLpr HjDr « p  W

Ι^1κ· 31 ·

εν αίς ύπάρχουσι, κατά διαστήματα οσον θέλομεν μεγάλα, έλικες, 
περί τάς δποίας άναγκάζομεν νά διέλθη τό ίσχυρόν σιδηρουν σύρμα. 
Αί δύο δοκοί άί φέρουσαι τάς έλικας χωρίζονται διά δοκού στενοτέρας
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&% δύο τεμαχίων άποτελοομενης, ην άποσόρομεν διά νά άφαιρέσω- 
μεν τήν σιαγόνα.

6 ' )  Ή  κ ν ^ έ λ η  LAY ENS

Ή  κυψέλη Layens (είκ. 32) είναι του οριζοντίου τύπου δη
λαδή αί μέλισσαι άποθηκευουσι τό μέλι sic τάς παραπλευρως κη-

EW:· 52 ·
Η κ υ ψ έ λ η  Layens.

,ρήθρας του γόνου καί δχι άνωθεν άποτελοδσι δηλαδή at κηρήθρα ι 
αυται συνέχειαν των περιεχόντων τον γόνον πλαισίων.

Ή  είσοδος των μελισσών δέν είναι ε?ς τό μέσον, όπως είς τήν 
κυψέλην Dadant, άλλ’ είς Ιν έκ των άκρων απέναντι των πλαισίων 
τά όποια περιέχουσι τον γόνον.

“Όταν άνοίγη τις τήν κυψέλην Layens, αρχίζει από τό άκρον 
καί καπνίζει άποδκόκων ουτω τάς μελίσσας.

Έπαγρόπνησις ιδιαιτέρα χρειάζεται διά τήν προψυλαζιν από 
τών εχθρών τών μελισσών κηροσκώρου (κάμπιας), σφηκών κλπ. ώς 
καί διά τάς άσθενείας, περί τώ/ οποίων κατωτέρω θά όμιλήσωμεν.

Ή  κυρίως κυψέλη άποτελειται έκ τεσσάρων συνηρμοσμένων τοι
χωμάτων (είκ. 33).

Τό κάλυμμα άποτελειται άπό ζάλον πάχους 14 χιλιοστομέτρων



(είκ. 34 καί 35)· το ξύλον τού δαπέδου (είκ. 36> καί 37) Ιχει πά
χος 14 χιλιοστομέτρων.

Τά πλαίσια (είκ. 38) άποτελουνται έκ πήχεων πάχους 10 χ ι
λιοστομέτρων.

ΚΙ*. 33 .

Τ ό σώμα τή ς  κ υ ψ έλ η ς L a y c n s .

Συνιστώμεν εις τους μελισοοκόμους τούς θέλοντας νά προβώσιν  ̂
είς τήν κατασκευήν κυψελών νά προβαίνωσιν εις τήν άγοράν μιας κυ
ψέλης, ή δποία θά τούς χρησιμέυσα ως δπόδειγμα, μετά ταύτα δέ 
Ικαστος θά δύναται νά κατασκευάση άλλας, τηρών τάς αύτάς δια
στάσεις καί φέρων οικονομίαν Ttva επί τής ξυλείας.

"Οροι καλΑ ς κ ν ^ έ λ η ς

Ή  καλή κυψέλη πρέπει νά έχη οδτω πως διατεθειμένα τά πλαί
σιά της (τελάρα), δστε δ μελισσοκόμος,

1) Νά δύναται νά έπιθεωρήση δλα τά πλαίσια χωρίς οίίτε νά κα- 
ταστρέψη εν κελλίον, ούτε νά έ^εθίση τάς μελίσσας.

2) Νά δύναται νά ενεργή τάς απαραιτήτους έγχειρήσεις χωρίς 
νά φονεύη ή πληγώνη ούδεμίαν μέλισσαν.

3) Νά προφυλάσση δσον τό δυνατόν καλύτερον τό σμήνος άπό 
τήν έξωτερικήν θερμότητα καί τό ψΰχος καί έν γένει έκ των αίφνι-
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δίων μεταβολών τή ς  ατμόσφαιρας. Τό έσωτερικόν τί)ς κυψέλης
«"· -

κρέπει νά είναι ξηρόν καί άπηλλαγμένον κατά τό θέρος άπό μεγά- 
λην θερμότητα.

• &
} . -■

ι:ΐκ 3*.
r"

*
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4) Νά διευκολύνη τάς μέλισσας εις τήν Ιξοδον και είσοδόν των 
καθώς και είς τήν έναποθήκευσιν του μέλιτος είς τά κελλία καί I- 
δίqj: κατά τήν έποχήν τής αφθονίας του μέλιτος.

5) Νά δύναται νά μεγεθύνεται καί σμικρόνεται τό έσωτερικόν. 
άναλόγως τής δυνάμεως τοδ πληθυσμού τοδ σμήνους.

6) Νά έπιτρέπη τήν χρήσιν των τεχνητών κηρηθρών με το εύκο- 
λώτερον σύστημα τής προσαρμογής τούτων είς τά πλαίσια καί τήν 
χρήσιν τών φυσικών κηρηθρών άπό παλαιάς κυψέλης είς νέας.

7) Νά έμποδιζη τον πολλαπλασιασμόν τών κηφήνων, διευκολυ- 
νουσα τήν καταπολέμησιν τούτων διά τής συχνής άντικαταστάσεως 
καί αλλαγής τών παλαιών κηρηθρών, αΐτινες φέρουαι κελλια κη
φήνων.

8) Νά εχη πυθμένα κινητόν διά νά εύκολύνεται ό καθαρισμός , 
τής κυψέλης.

9) Νά έπιτρέπη τήν τροφοδότησιν τών μελισσών κατά τάς ψυ- 
χράς ημέρας,όταν τά μελίσσια εχωσιν ανάγκην τμοφοδοτήσεως, χω
ρίς εκ τής ανησυχίας ταύτης νά έπέλθη βλάβη είς τον γόνον λόγφ· 
τοδ ανοίγματος τής κυψέλης.

10) Νά εχη είσοδον έπιτρέπουσαν τήν σμίκρυνσιν καί μεγέθυν- 
σιν τής κυψέλης χωρίς νά χάνωσιν έκ τούτου αί μέλισαι τήν ευκαι
ρίαν των τοδ νά έξακολουθώσι νά έργάζωνται, δπως καί πρότερον.

11) Ή  κυψέλη να εχη . τοιοδτον προαόλιον (άναπαυτήριον ν 
ώστε νά έπιτρέπη τήν προσωρινήν άνάπαυσιν τών μελισσών,, 
δταν αδται έπιστρέφωσιν από μέρη μεμακρυσμένα τοδ μελισσώνος.

12) Νά αερίζεται καλώς όχι μόνον εις τό κάτω πάτωμα, άλλα 
καί είς τό επάνω.

13) Έκαστον μέρος τής κυψέλης πρέπει νά είναι μέ άκρίβειαν 
κατειργασμένον, ώστε νά ομοιάζη μέ δλα τά αντίστοιχα μέρη τών 
άλλων κυψελών διά νά χρησιμοποιούνται ταότα είς δλας τάς κοψέ- 
λας α>ς νά ήτο μία καί ή αυτή. Διά του τρόπου τούτου ο μελισσο- 
κόμος δύναται νά άλλάξη τάς κηρήθρας μέ πλαίσια, δπου φέρουν 
γόνον, γύριν ή μέλι, άπό τής μιας κοψέλης είς άλλην ευκόλως καί 
άναλόγως τών άναγκών αύτών.

14) Ή  κυψέλη πρέπει προσέτι :
α') νά έπιτρέπη είς τον μελισσοκόμον νά τρυγφ τό μέλι είς κα

νονικόν σχήμα, τόσον διά τήν ποιότητα, δσον καί διά τήν ευχάριστη- 
σιν,τήν όποιαν λαμβάνει, κατά τόν τρυγητόν, άποφεόγων ουτω τάς έ- 
πιθέσεις καί τά κεντρώματα τών μελισσών.
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o') νά διευκολύνω τήν φυσικήν σμηνουργίαν, 
γ') νά διευκολυνη τόν πολλαπλασιασμόν τών σμηνών μετά τα- 

χύτητος.
δ') νά διευκολύνω τήν άναπλήρωσιν τής βασιλίσσης εις τά ορ

φανά μελίσσια.
ε') νά διευκολύνω την καταστροφήν τών παλαιών βασιλισσών, 

εάν θέλη ® μελισσοκόμος νά τάς αντικαταστήσω μέ νέας πλέον γο- 
νιμοποιημένας ή καλυτέρου είδους.

τ ' )  νά προστατεύεται από τάς επιθέσεις τών πτηνών.
15) Πρέπει ή κυψέλη νά είναι εύθηνή και στερεά καί νά κατα

σκευάζεται εύκόλως από κάθε μικροκτηματίαν χωρίς να έχω άνάγκην 
ουτος πολλών καί ποικίλων εργαλείων.

'II ’Α μ ερ ικ ά ν ικ η  κυψ έλη

DADAN— ROOT

Ή  διάδοσις ενός τύπου κυψέλης έχει μεγίστην σημασίαν εις μίαν 
χώραν καθ* 8σον ή έξεύρεσις τών εξαρτημάτων αυτής είναι εδκολος 
παρά πάντων τών μελισσοκόμων. Όφείλομεν όμως νά όμολογήσωμεν 
δτι καίτοι διεδόθη εις την χώραν μας ό τύπος Dadant-Blatt, λόγιρ

\ Λκ  39 .
Ή  'Αμερικανική κυψέλη Dtfdanl — Root-

τής έλλείψεως ειδικών έργοστασίιυν καί καταλλήλιυν τεχνιτών, είναι 
ημιτελής. Έ κ τής παρατηρήσεως ταύτης όρμώμενος έθεώρησα κα
λόν νά φέρω εις γνώσιν τών κυρίων μελισσοκόμων ότι δέον νά Ιχω - 
σιν ύπ δψιν δτι δέν είναι δυνατόν ποτέ (χία κυψέλη νά είναι καλή 
όσαςδήποτε έπιτυχίας και άν παρουσιάζω εν τή αλλοδαπή καί εν
ταύθα, έάν δέν έχω ώς βάσιν τού πλενεκτήματός της τήν συμμε-
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τρικότητα των εξαρτημάτων .της. Εότυχώς τό ζήτημά τούτο λύεται 
8ta των ’Αμερικανικών κυψελών Dadant-Root, αί όποίαι καίτοι 
ουσιωδώς δεν παραλλάσσουσι τών Ελβετικών, έν τούτοις κατ’ έλά- 
χιστον δόνανται να διαμφισβητηθώσι τά κατωτέρω άναφερόμενα 
πλεονεκτήματα των και υπό του μάλλον πείσμονος μελισσοκόμου.

Ιον) Είναι εύθηνότεραι διότι στοιχίζουν 17 δραχμάς καί χον- 
δρικώς 16.

Κυψέλη ’Αμερικανική μέ 3 πατώματα έν εποχή μεγάλης ανθοφορίας.

2ον) Ή  ξυλεία των άσυγκρίτως άνιυτέρα, προερχομένη από τά 
ανεκμετάλλευτα δάση τής ’Αμερικής.

3ον) Τό κάρφωμα τών πλευρών τού κάτω πατώματος καί τού ε
πάνω είναι εύκολον διότι τά πατώματα είναι κομμένα συμμετρικός 
αί δέ πλευρat των είναι πρός άλλήλας περασταί.

4ον) Τά πλαίσια τών κυψελών του κάτω πατώματος καί του ά
νω δέν παραλλάσσουν τό εν του άλλου ούτε κατά £ν χιλιοστόν, ε-
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χουσι δε τήν ευκολίαν άφ* ένός μέν εις τήν συγκόλλησιν των κηρη
θρών, διότι αυτή γίνεται διά σύρματος, άλλα προ παντός διά μικράς 
ξυλίνης πήχεως εφαρμοζόμενης μετά τής κηρήθρας έπί τής άνω αδ- 
λακος των πλαισίων.

δον) Τά πλαίσια δέν προσκολλώνται τό εν μετά του άλλου, δ- 
πως είς τά άλλα συστήματα των κυψελών.

6ον) Τά πλαίσια είναι ουτω πώς κατεσκευασμένα ώστε έν οίαι- 
δήποτε μετακινήσει τής κυψέλης δέν παραβλάπτονται ούτε αί μέλισ- 
σαι, ούτε ό γόνος οΰτε αί μ,ελιτοκηρήθραι, ουδέ προστρίβονται αι 
τελευτάιαι αυται ή μία έπί τής άλλης.

7 ον) Ή  προσθήκη τών πατωμάτων γίνεται μετά μεγάλης ευκο
λίας λόγψ τής συμμετρικότατος αυτών.

8ον) Ή  άνάπτυξις του μελισσιού έν ταίς Άμερικανικαις κυψέ- 
λαις λόγφ τής εόκολίας τών κανονικών διαχωρισμάτων της, . είναι 
καταφανέστατη, καί ένώ βλέπει τις μίαν κυψέλην φέρουσαν τέσ- 
σαρα έως πέντε πλαίσια γόνου μέ μέλισσας, έν διαστήματτ δεκα
πενθημέρου τό κάτω πάτωμα τής κυψέλης άπαρτιζόμενον από 10 
πλαίσια γεμίζεται υπό τών μελισσών μέ άξιοθαυμαστον ζήλον.

9ον) Ή  μεταφορά τούτων είναι εόκολωτάτη, καθ’ δσον διά 
τήν ίδρυσή μελισσοκομείου άπαιτουνιος 100 κυψέλας άποστέλλονται 
άπαντα τά έξαρτήματα τών κυψελών, μή έζαιρουμένων καί τών καρ
φιών ακόμη, είς Ιδιαίτερα κιβώηα, τά όποια εγκλείουσι κατά πεν
τάδας ή δεκάδας τά έξαρτήματα αότών. Καί

ΙΟον) Ή  έπιθεώρησις αυτών γίνεται άναπαυτικώτατα, 6 δέ χω
ρισμός αυτών, ή ή ένδυνάμωσις μέ γόνον ή μέ μέλι άλλων μελισ- 
σίων άνευ κόπου καί άνευ χρόνου διά τούς άνωτέριο ευνοήτους λό
γους.

ϊ ν γ κ ρ ι  ciKn μ ελ έτη  τ ή ς  κ ν ι|έ λ η ς  1

DAD A NT και LAYKNS

1) ΤΙ κυψέλη Dadant έπιτρέπει εις τόν μελισσοκόμον έκάστοτε 
νά έπιΟεωρή τάς κηρήθρας, δσαι φέρουσι γόνον ή μέλι, χωρίς νά 
καταστρέψη τά κελλία αότών καθ’ δσον κατά τήν εξαγωγήν τών 
πλαισίων φονεύονται αι μέλισσαι.

2) Ή  κυψέλη Dadant προστατεύει τάς μέλισσας από τήν θερ
μότητα καί τό ψύχος, καθ’ δσον ή φωλεά τής κυψέλης ή πολλαπλά
σια στήριον των μελισσσών, κατασκευάζεται από ξυλείαν πάχους
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2 ,7  έκατοστομέτρων* ή δε στέγη αότης αφίνβτ έσωτερικώς κενόν ε -  
χον μεγίστην σπουδαιότητα είς τά θερμά , κλίματα* διότι τό κενόν, 
τό όποιον μεσολαβεί όπό τήν έσωτερικήν έπιφάνειαν της στέγης με-· 
χρι του καλύμματος των πλαισίων είναι άρκετόν, δστε νά μή δόνα- 
ται νά διαπεράση ή μεγάλη θερμοκρασία Ιδίως είς τά μεσημβρινά, 
κλίματα, οπού 6 ήλιος είναι καυστικώτατος. Είναι δέ γνωστόν, 
δτι τούτο είναι προτέρημα, διότι ή έσωτερική άτμόσφαιρα της κυψέ
λης τό μέν θέρος είναι δροσερά, τόν δέ χειμώνα ξηρά. Ή  κυψέλη 
L ayens έχει ουτω πως τήν στέγην της, ώστε έφάπτεται τών πλαι
σίων, ατινα φέρουν τάς μέλισσας ή έάν είναι τού άρχικου τόπου 
L ayens παρουσιάζει έλάχιστον χώρον, ως έκ τοότου δέ είς τά με
σημβρινά κλίματα παθαίνουσι τά μελίσσια άπόάσφυξίαν.1 Είς τοδτο. 
συντελεί καί τό έλάχιστον πάχος τών τοιχωμάτων τής κυψέλης 
L ayens.

3) Ή  κυψέλη Dadant ως έκ της έσωτερικής διατάξεως τών 
πλαισίων καί της καταλλήλου τοποθετήσεως της είσόδου είς τό μέσον 
αυτής, έπιτρέπει είς τάς μέλισσας την άνετον τοποθέτησιν του νέ-- 
κταρος ή της γόρεως είς τά κελλία χωρίς νά διατρέχωσιν ολόκληρον 
τήν κυψέλην άπό άκρου είς άκρον, ένφ δλως τό άντίθετον συμβαίνει, 
είς τήν κυψέλην L ayens, διότι ή είσοδός της δέν είναι είς τό μέσον, 
άλλ* είς τό άκρον.

4) Ή  κυψέλη Dadant μεγεθύνεται διά της προσθήκης δυο, τριών 
καί τεσσάρων διαμερισμάτων έν καιρφ μεγάλης ανθοφορίας, σμικρύ- 
νεται δέ άναλόγως της δυνάμεως του σμήνους, πλεονεκτήματα ατινα 
μόνον ή κυψέλη Dadant παρουσιάζει, καθόσον είς τάς οριζόντιας 
κυψέλας, οΐα ή κυψέλη Layens, αν υποτεθη δτι πληρουνται τά πλαί
σια, ουδεμ,ια προσθήκη δυναται νά γίνη.

5) Είς τήν κυψέλην Dadant περιορίζομεν εόκολώτερον τάς μέ
λισσας, διότι 6 χώρος είναι μικρότερος κατά τό ήμισυ της κυψέλης 
L ayens, ως έκ τοότου δέ, δταν έγκαθιστφ τις μελίσσια είς κυψέλας 
L ayens αποτυγχάνει διότι ψύχεται ό γόνος ένεκα τών ρευμάτων άέ- 
ρος, τά όποία σχηματίζονται είς τό μέγα κενόν της κυψέλης ταότης.

6) Ή  κυψέλη Dadant μέ τήν προσθήκην καί άλλων διαμέρισμά-

1) Τόν ’Ιούνιον του 1904 κατεστράφησαν 4 μελίσσια είς κυψέλας Layens- 
τής μελισσοκομικής σχολής, καί τρία §τβρα είς τό έν Φαλήρς) μελισσοκομείων 
μου άπό ασφυξίαν, ένεκα του μεγάλου καύσωνος, ένφ ούδέν τοιοΟτο συνέβη ε ίς . 
τάς κυψέλας Dadant τών αυτών μελισσοκομείων.
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τω ν,όταν είναι μεγάλη άνθοφορία, άποκτά: τριπλάσιον χώρον, έπομέ-~ 
νως καί ή άπόδοσις τού  μέλιτος τριπλασιάζεται δι* αυτής φθάνουσα: 
μέχρις 80 όκάδων, τοδτο δμως δεν γίνεται διά τής κυψέλης L a y e n s . 
διότι δ χώρός της είναι ώρισμένος, ή δε άπόδοσις της εις μεγάλην · 
εσοδείαν οόδέποτε θά δπεροή τάς 20 όκάδας.

7) Κατά τόν τρυγητόν διά τής κυψέλης Dadant είναι εύκολον 
ό μελισσοκόμος νά έξάγη τά άνω διαμερίσματα τής κυψέλης, άτινα 
είναι το  εν άνωθεν του άλλου,διά τής μεσολαβήσεως τ^ς άμερικανι-- 
κής έφευρέσεως τής μελισσοπαγίδος, δόναται δέ νά λαμβάνη τάς 
κηρήθρας μέ τό μέλι χωρίς μέλισσας, ένφ κατά τόν τρυγητόν τής 
κυψέλης Layens παρουσιάζεται μεγάλη δυσκολία, διότι άναγκάζεται _ 
6 μελισσοκόμος νά τινάσση τάς μέλισσας. Έ άν δέ έπιχειρήση τις 
νά έκδιώίη τάς μέλισσας άπό τά πλαίσια μόνον διά καπνού καί ου- 
χί διά τής βούρτσας, το μέλι τούτο καθίσταται άχρηστον. Εύνόητον· 
δέ είναι όπόσας δυσκολίας παρουσιάζει τοιούτος τρυγητός.

8) Κατά τόν τρυγητόν διά τής κυψέλης Dadant γνωρίζει δ με-· 
λισσοκόμος, δτι δεν ευρίσκει γόνον εις τά διαμερίσματα τά προωρι- 
σμένα διά την έναπόθεσιν τού μέλιτος, καθόσον σπανιώτατον είναι_ 
νά άνέλθη ή βασίλισσα είς τά άνω πατώματα. Έάν δέ τούτο γίνη, 
ποτέ, προλαμβάνεται διά των άπλουστάτων χωρισμάτων, ατινα είναι.· 
έν χρήσει. Είς την κυψέλην Layens ακριβώς τούτο παρατηρειται και 
είναι μία των κυριωτέρων αίτιω ν, δι* άς άντικατέστησαν ταότην διά . 
τών καθέτων κυψελών, τοδτο δέ γίνεται, διότι ή βασίλισσα γεννά, 
καί είς τά άκρινά πλαίσια τής κυψέλης καί είς τό μέσον, σποραδι- 
κώς δέ καί είς άλλα διάμεσα πλαίσια, ώς έκ τούτου δέ, δταν άρ-~ 
χίση τις τόν τρυγητόν, ευρίσκει γόνον καί άναγκάζεται νά άναβάλη^ 
τούτον ευρισκόμενος είς άμηχανίαν.

9) Διά τής κυψέλης Dadant παράγεται μέλι πολύ άνωτέρας 
ποιότητος, καί τού:ο διότι ή έναπόθεσις τού μέλιτος γίνεται είς 
κελλία, είς ά δέν ήσαν πρότερον σκώληκες τών μελισσών, δπως γί
νεται είς την κυψέλην Layens.

10) Διά τού συστήματος τής κυψέλης Dadant δυνάμεθα νά πα- - 
ραγάγωμεν κηρήθρας είς πλαίσια* τό δέ εμπόριον τούτο έγενικεύθη 
ήδη είς την Ευρώπην. Τοδτο όμως δέν δυνάμεθα νά πράξωμεν καί - 
διά τής κυψέλης L ayens.

11) Κατά τόν τρυγητόν διά τής κυψέλης Dadant ούτε αί μέλισ-- 
σαι φονεύονται ούτε ή βασίλισσα διατρέχει κίνδυνον, ένφ διά τής- 
κυψέλης Layens δ μελισσοκόμος, δσην δήποτε προσοχήν καί άν *

»
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δώση επειδή είναι ήναγκασμένος νά επιθεώρηση ολα τά πλαίσια τής 
κυψέλης, διατρέχει τον κίνδυνον νά φονευση τήν βασίλισσαν, έτι δέ 
περισσότερον έάν διά καπνίσματος άπωθή τάς μέλισσας, οτε πάλιν ή 
βασίλισσα παθαίνει από άσφυξίαν.

12) Ή  κατασκευή τής κυψέλης Dadant είναι τοιαύτη, ώστε τό 
σώμα τής κυψέλης, δταν έπικάθηται επί του δαπέδου αυτής φράσ
σει δλας τάς όπάς καί ουτω δεν εισέρχονται είς αυτήν έντομα βλα
βερά. Είς τήν κυψέλην δμω; Dayens, επειδή δεν γίνεται τελεία ε

φαρμογή του σώματος τής κυψέλης μετά τού δαπέδου, εισέρχονται
διά τών ρωγμών αί πεταλούδαι τοϋ κηροσκώρου καί έπιφέρουσι κα
ταστροφήν είς τό μελίσσι.

13) Ή  προφυλαξίς από τήν πεταλούδαν τού κηροσκώρου, τήν 
•οποίαν έκτελούσι καί  ̂ μελισσοτρόφος καί αυταί at μέλισσαι γίνεται 
εύκολώτερον sic τήν κυψέλην Dadant, διότι ό χώρος είναι περιωρι- 
σμένος καί επομένως κατά τήν έπιθεώρησιν ό μελισσοκόμος εύκό-

-λως ευρίσκει κα? θανατώνει είτε τάς πεταλούδας είτε τάς κάμπας 
τού κηροσκώρου, ένφ είς την τού L,ayens αυται είναι δυσεύρετοι,

' διότι καί κενόν μεγάλον παρουσιάζει καί ρωγμάς περισσοτέρας.
14) Ή  σμηνουργία διά τής κυψέλης Dadant περιορίζεται, διότι 

κατά τήν άνοιξιάτικην έπιθεώρησιν ό μελισσοκόμος, δστις θά ίδη 
δτι εν μελίσσιον είναι δυνατόν προσθέτει καί τό δεύτερον διαμέρισμα

-ουδόλως διατρέχει κίνδυνον της ψύξεως του γόνου καί μάλιστα έν 
Έλλάδι, δπου τον ’Απρίλιον και Μάϊον Ιχομεν θερμοκρασίαν 25° 
καί 30°, ένφ διά τής κυψέλης Dayens ευνοείται ή σμηνουργία, 
διότι δέν θά φαντασθή τις ποτέ δτι τόν ’Απρίλιον μήνα, οπότε γί
νεται συνήθως ή σμηνουργία θά έχωσι 'γεμίσει ολα τά πλαίσια τής 
κυψέλης Layens, άλλά θά έχη τό διάφραγμα καί επομένως, έάν δέν 
προφθάση ό μελισσοκόμος νά δώση χώρον εις τάς μέλισσας, πρόκα- 
λεί τήν σμηνουργίαν.

15) Αί έπιθεωρήσεις τής κυψέλης Dadant είναι όλιγώτεραι 
από τάς γινομένας είς δλα τά άλλα συστήματα, καθόσον, ώς παρε- 
τηρηθη, ενδεκα επιθεωρήσεις κατ’ έτος είναι άρκεταί καί έξασφαλί- 
ζουσι τήν πρόοδον τού μελισσιού. Μετά τόν τρυγητόν και μετά τήν 
άφαίρεσιν τών άνω ό αμερισμάτων ή κυψέλη Dadant ούδεμίαν έπιθε- 
ώρησιν απαιτεί, ένφ μετά τόν τρυγητόν έπιβάλλεται διά τής Dayens 
τακτική έπιθεώρησις, διότι, εάν μέν τεθη τό διάφραγμα καί επακο- 
λουθήση μεγάλη άνθοφορί^, τότε αί μέλισσαι θά στενοχωρηθώσι, διότι 
δέν θά έχωσι πυύ νά έναποθέσωσι τήν βοσκήν των, έπομένιος είναι



ανάγκη νά δώση χώρον ό μελισσοκόμος είς τάς μελισσας.Έάν 6 με- 
λισσοκόμος είς τάς κυψέλας Layens άποφασίση νά άφήση δλας τάς- 
κηρήθρας, από τάς όποιας άφηρέθη τό μέλι, τότε άσφαλώς τό 
μελίσσι, έάν δέν Ιχη έπίβλεψιν συνεχώς, θά προσβληθή άπο κηρό- 
σκωρον και έπειδή αί μέλισσαι δέν προφθάνουν νά έπιβλέπουν δλην 
τήν κυψέλην ώς έκ του μεγάλου αυτής χώρου, τό μελίσσι κατα- 
στρέφεται.

16) Σπουδαιότητα μεγάλην έχει ή τιμή τής κυψέλης, άλλα δέν 
πρέπει νά προαμηθή ή ευθηνή καί μή διατηρουμένη επί πολλά έτη.

Ή  κυψέλη Dadant δυναται νά διατηρηθή έπί μίαν δεκαπεντα
ετίαν, ένφ ή του Layens, μόλις έπί xtva. έ'τη θά διατηρηθή, διά- 
τόν άπλουστατον λόγον οτι ή ξυλεία, έξ ής 8tvat αυτή κατεσκευα- 
σμένη, είναι πολύ λεπτοτέρα καί πολύ κατωτέρας ποιότητος, ώστε 
είναι ή κακώς έννοουμένη οικονομία.

17) Κατά τήν μεταφοράν τών κυψελών Dadant είς μεμακρυσμέ- 
να μέρη εδρίσκομεν εύκολίαν άφαιρουντες τήν στέγην τών κυψελών 
όπότε αδται έχουσι τό ήμισυ του όγκου των ένφ ή κυψέλη Layens 
καί δν άφαιρέσωμεν άπ’ αδτής τήν στέγην, πάλιν θά παρουσίαση 
τόν αύτόν ό'γκον, καί ουτω προκειμένου νά μεταφέρωμεν εν αδύνατον 
μελίσσιον με 5 ή 6 πλαίσια έγκατεστημένον έν ταϊς κυψέλαις L a- 
yens εις τινα μελιτοφόρον θέσιν, θά άναγκασθώμεν νά μεταφέρωμεν 
εν μέγα κιβώτ^ν άσκόπως, μετά δυσκολίας μεγάλης καί δαπάνης-, 
σημαντικής.

— 93 —
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Ι5· ΤΕΧΝΗΤΑΙ ΚΗΡΗΘΡΑΙ

Την κατασκευήν και χρησιμοποίησιν τών χ η ρ ίν ω ν  έ χ μ α γε ίω ν  ή 
■τεχνητών κηρηθρών έν τή μελισσοκομία πρώτος έπενόησεν δ Βαυα- 
. fo? Jean M ehring’ κατά τδ έτος 1857 και έφηρμόσθη ή σπουδαία 
• αυτή έφεόρεσίς τοο τδ πρώτον δπό τοδ Έλβετοδ μελισσοκόμου 
-P ierre Zacob.

Ό  εφευρέτης των τεχνητών κηρηθρών.

JEA N  MEHRING

Ή  άνακάλυψις της χρησιμοποιήσεως τών τεχνητών κηρηθρών 
σονετέλεσεν εις τήν έπιτοχίαν τών διά πλαισίων (τελάρων) κυψελών, 

' διότι ή νέα κυψέλη θά ήτον άτελής, έάν δεν δπηρχον at τεχνηταί 
κηρηθραι.

Αί τεχνηταί κηρηθραι είναι λεπτά φύλλα έκ κηρού, έκατέρωθεν 
' τών δποίων είναι έντετυπωμέναι αί βάσεις τών κελλίων.
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To φόλλον τής τεχνητής κηρήθρας τίθεται έντός πλαισίου (τε
λάρου), τό όποιον φέρει δια περασμένα σύρματα λεπτά επικασσιτερω
μένα και δι* έργαλείου καλουμένου ( ι ρ μ ο σ τ ή ρ ο ς  (ρόδας) (είκ. 
40) προακολλάται έπί των συρμάτων, άφοό πρώτον θερμανθή 
τούτο είς λυχνίαν.

Αί τεχνηταί κηρήθραι έν τή μελισσοκομία παρέχουσι τά έξής 
πλεονεκτήματα :

α )  Διά τούτων at μέλισσαι αναγκάζονται νά οίκοδομώσι τάς με- 
-λιτοκηρήθρας αδτών άκριοώς έντός των πλαισίων, ευθείας καί έν

ΕΙκ. 4<>·
Τεχνητή κηρήθρα προσκεκολλημένη διά των συρμάτων 

είς τό πλαίσιον δι’ άρμοστήρος.

•γίνεt κανονικάς, οδτως ώστε την μελιτοκηρήθραν μιας κυψέλης νά 
δυνάμεθα νά την χρησιμοποιώμεν εις άλλην του αδτοϋ συστήματος 
κυψέλην είτε κατά τον χωρισμόν, είτε κατά τήν ενωσιν, είτε δταν 
'θέλωμεν νά δώσωμεν γόνον μικράς ηλικίας πρός ανατροφήν βασιλίσ- 
σης είς μελίσσι ορφανόν. Πρός τούτοις δταν θέτωμεν τήν μελιτοκη- 
ρήθραν είς τον μελιτοεξαγωγέα, επειδή αί τεχνηταί μελιτοκηρήθραι 
γίνονται κανονικαί, έξάγεται τό μέλι χωρίς νά καταστρέφωνται αί 
κηρήθραι.

β') Διά τής χρησιμοποιήσεως τών τεχνητών κηρηθρών αί μέλισ
σα· κερδίζουσι χρόνον καί δεν κοπιάζουσι πολύ είς τό νά θέσιυσι τήν 
βάσιν τής κηρήθρας* διότι συμπληρώνουσι τάς βάσεις τών κελλίων 
εκατέρωθεν μετά καταπληκτικής ταχυτητος (είκ. 38).

γ') Αί τεχνηταί κηρήθραι έμποδίζουσι καταπληκτικώς τον πολ
λαπλασιασμόν τών κηφήνων, καθόσον αί διαστάσεις τών κελλίων είναι 
αί τών έργατίδιυν μελισσών, καί αί μέλισσαι άδυνατουσι νά μεταβά- 
λωσι τό σχήμα αδτών εκτός έξαιρετικών περιστάσεων καί δνεκεν τής 
άνάγκης τής παρουσίας κηφήνων δτε μετατρέπούσι τινά έξ αυτών.



δ’) Διευκολύνεται η ώοτοκία τής βασιλίσσης διά τής χρήσιμο-- 
ποιήσεως των τεχνητών κηρηθρών, καθόσον εις την μεγάλην ανθοφο
ρίαν ή βασίλισσα ευρίσκει έτοιμα πολλά κελλία εις την διάθεσίν της. 
έφ* οσον δόναται νά γεννφ.

ε') Διά τών τεχνητών κηρηθρών κατορθοδται ή μεγάλη παρα
γωγή, διότι καί χρόνον δεν δαπανώσι διά την οικοδομήν τοότων αι 
μέλισσαι καί μέλι έξοικονομείται, διότι, ώς άνεφέραμεν, ο κηρός 
κατασκευάζεται καταναλισκομένου τού μέλιτος.

Ή  βιομηχανία τής κατασκευής τών τεχνητών κηρηθρών διαι
ρείται εις τρεις κατηγορίας, την μ ιπ ρ ά ν , μ έα η ν  καί μ εγ& λ η ν .

α') Ή  τής μικράς γίνεται δι’ ενός απλού μηχανήματος όνομα- 
ζομένου κ η ρ ο π ίε ο τή ρ ιο ν  (πρέσσα) (είκ. 4 2 .) Εντός τού κηροπιε- 
στηρίοο τούτου, άφοδ πρότερον άλείψωμεν έσωτερικώς τούτο διά:

*Αρμοστήρ. Σύρμα λεπτόν έπικασιτερωμένον.

μίγματος άποτελοομένου άπό 6 κοχλιάρια θερμόν ύδωρ καί 1 κοχ-- 
λιάριον καθαρόν οινόπνευμα, ρίπτομεν κηρόν τετηγμένον έπί πλακός 
έφ# ής είναι κεχαραγμέναι αί βάσεις τών κελλίων, σκεπάζομεν 
τοοτο  διά τής πλακός, έφ* ής είναι κεχαραγμέναι αί βάσεις τών 
κελλίων καί, άφοδ τό  πιέσωμεν καλώς, άνοίγομεν μετά τήν ψύξιν 
τοδ κηροδ καί λαμβάνομεν τό άποτοπωθέν φόλλον τής κηρήθρας, 
τό οποίον άφίνομεν όλίγον τι εις μέρος ξηρόν ή ευήλιον διά νά ά- 
ποξηρανθή.

Ή  διά τοδ μηχανήματος τούτου κατασκευή κηρηθρών εχει τό 
μειονέκτημα δτι τά φύλλα τών κηρηθρών γίνονται παχέα (χονδρά)· 
έν τούτοις έπιβάλλεται νά Ιχη ό μελισσοκόμος κηροπιεστήριον καί 
μάλιστα, όταν είναι μακράν τών πόλεων, όπόθεν θά προμηθευθή κη
ρήθρας έκ τοδ έμπορίου.

β ') Κατασκευάζονται ετι διά μηχανήματος άποτελουμένου εκ 
δύο κυλίνδρων έπί τών όποιων είναι χαραγμέναι αί βάσεις τών κελ
λίων καί οί όποιοι στρέφονται διά στροφάλου άντιθέτως, ό εις πρός.
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τον άλλον διά πολλαπλασιαστικών Οδοντωτών τριχών. Οι κύλινδροt 
odtoi άλειφονται μέ πηκτήν σαπουνάδα διά νά μ#/ ολλα. έπ* αυτών 
ό κηρός. Διά νά κατασκευάσωσι διά τοδ μηχανήματος τούτου τε~ 
χνητάς κηρήθρας είναι άπαραίτητον νά Ιχωσι φύλλα κηρού και κα
τόπιν νά τά περάσωσιν έκ τών κυλίνδρων. Τά φύλλα ταύτα κατα
σκευάζονται ώς έξής :

Τήκομεν τον κηρόν είς λέβητα φέροντα ύδωρ. Εντός αδτού· 
τότε Θέτομεν τό άγγείον, τό όποιον περιέχει κηρόν, οστις διά τού ά - 
τμού τήκεται, χωρίς νά χάση τό χρώμα και τό άρωμα. Μετά τήν

Ε»ν.· 4*2-

Κηρηθροπιεστήριον (κοινώς Πρέσσα).

τήζιν τού κηρού, έ'χομεν σανίδιον έκ λεύκης πλανισμένον κρατούν- 
τες τούτο έκ τής λαβής, έμβαπτίζομεν 8 εως 10 φοράς· έξάγομεν 
αυτό καί θέτομεν έντός ψυχρού υδατος, οπότε στερεοποιείται πάραυτα 
ό κηρός* και μετά τούτο κόπτομεν τον κηρόν είς τά άκρα γόρωθεν, 
και ούτω έ'χομεν δύο φύλλα κηρού άπό έκάστην τών προσόψεων 
τής σανίδος. Τά φύλλα ταύτα διαπερώμεν διά τών κυλίνδρων. Οί 
κύλινδροι ουτοι (είκ. 43) φέρουσι ρυθμιστήρα, ο όποιος κανονίζει τήν 
προσέγγισιν τούτιυν, δηλαδή τήν πιεσιν έπί τού κηρού καί έπομένως 
τήν λεπτότητα τών κηρηθρών.

γ') Ή  μεγάλη βιομηχανία τής κατασ/.ευής τών τεχνητών κηρη
θρών γίνεται οιά μηχανημάτων κιν ο υμένων οι’ ατμού ή δΓ άλλων* 
κινητηρίων δυνάμεων. Τά μηχανήματα ταύτα κατασκευάζουσι μεγά- 
λας ποσότητας κηρηθρών καί ποιότητος άνωτέρας άπό τά άλλα 
συστήματα, τά όποια έμνημονεύσαμεν.

Διακρίνομεν τριών είδών τεχνητός κηρήθρας: α') τάς χρήσιμο; 
ποιουμένας διά τάς φωλεάς, at όποίαι είναι παχυτεραι, διότι είναι

7
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προωμσμέται ώ< επί το πλεΐατον, νά δεχθοβν τόν γόνον 6') τάς 
προωριβμένας διά το  δεότερον πάτωμα, αί όποια*, tivat κατά τι λε-

Μελισσο/.ομείον του κ. Σχρρή πλησίον του Ύμητου.

πτότεραι καί γ') τάς: διά τα. μικρά, πλαίσια* αδται είναι λεπτ.όιαται 
"καί κ-ατασκεοάζονται πάντοτε άπό εκλεκτόν κηρόν.



16 ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΙΣ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΕΙΟΥ

«Τόπος δέ έν τφ πνίγει μή άλεεινός* 
έν δε τφ χειμώνι άλεεινός.»

/ ’Αριστ. *Ιατ Ζ)

Ή  εκλογή του τόπου διά τήν έγκατάστασιν μελισσοκομείου εινοα 
το κυριώτερον μέλημα του μελισσοκόμου, διότι έκ του τόπου έξαρ- 
τάται κυρίως ή πρόοδος των μελισσίων. Καί αν μέν πρόκειται περί 
£γκαταστάσεως δύο ή πέντε κυψελών υπό ερασιτέχνου ή μελισσοφί- 
λου Ttvoc, τό πράγμα δεν έχει σπουδαιότητα. Ό ταν δ’ όμως πρό- 
κηται περί καθαράς μελισσοκομικης έπιχειρήσεως, ή επιτυχία έξαρ- 
τάται έκ τής έκλογής του τόπου προς έγκατάστασιν μελισσοκομείου.

ΚΙκ.  43.

Μηχανήματα κατασκευής τεχνητών κηρηθρών.

Ό  προτιθέμενος διά πρώτην φοράν νά έγκαταστήση μελίσσια 
εις τι μέρος άνευ προηγουμένης δοκιμής, άνάγκη νά έχη υπ’ δψιν 
του οτι πρέπει νά προτιμήση τά μέρη έκείνα, τά οποία έχουσιν άλ- 
λεπάλληλον και διαρκή άνθησιν, ή έκείνα δπου ΰπάρχουσιν άφθονα 
υδατα, μέ τά οποία δυνάμεθα νά καλλιεργήσωμεν μελισσοτροφικά 
φυτά, συνδυάζοντες ταύτα μέ τήν κτηνοτροφίαν. Ό  επιχειρηματίας 
μελισσοκόμος όφείλει νά μελετήση έπισταμένως τήν φυσικήν βλάστη-
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σιν τού τόπου, ώς καί τήν τοποθεσίαν αυτού σχεζικώς μέ τάς προ
φυλάγεις από Ανέμων καταιγίδων και πλημμυρών. ·

Ή  έγκατάστασις τού μελισσοκομείου πλησίον όρους κατάφυτου, 
καί είς τάς υπώρειας αυτού συνιστάται πολύ, ή δέ εν συνδυασμώ.

Μελισσοκομείον του κ. Ν. Γεωργακοπούλου. Πρόκοβες Ύμητοδ.

Ανθοφορία τών πεδιάδων μετά τών κατάφυτων ορέων είναι προτι
μητέα. Το μελισσοκομείον πρέπει νά είναι μακράν τών πόλεων διά 
νά μή προξενούν αί μέλισσαι βλάβας εις τούς ανθρώπους καί εις τά. 
ζώα, μακράν λιμναζόντων υδάτων ώς καί διαφόρων εργοστασίων καί 
σιδηροδρόμου.

Αί κυψέλαι πρέπει νά κηνται είς υπήνεμον μέρος προστατευό- 
μεναι από τον βορράν καί άν δέν όπάρχη τοιοΰτον μέρος, άνεγείρο- 
μεν τοίχον ή φυτεύομ,εν δένδρα, τά όποια έμποδίζουσι τήν φοράν 
τού ανέμου. Αί κυψέλαι πρέπει νά τοποθετώνται μακράν τού τοίχοο 
διά νά μη τάς θερμαίνη πολύ δ ήλιος τό θέρος. Ή  σκιά κατά τό 
θέρος είναι απαραίτητος, ό δέ ήλιος τον χειμώνα ευεργετικός διά τάς 
μέλισσας. Ata τούτο πρέπει νά προτιμώμεν νά έγκαταστήσωμεν τό 
μελισσοκομείόν μας υπό τήν σκιάν φυλλοβολουντων δένδρων ούτως, 
ώστε τό μέν θέρος νά έχωμεν σκιάν, τόν δέ χειμώνα ήλιον.



At είσοδοι των κυψελών π ρέπ ει νά εύρίσκωνται άνατολικομεσημ.- 
•βρινώς* προς αποφυγήν δε τής υγρασίας, τοποθετούμεν αύτάς 0 ,3 0  
μ. υπεράνω τοδ εδάφους. 'Όταν αί μέλισσαι εύρίσκωσιν αρκετήν' 
τροφήν εις τάς πεδιάδας κατά χήν άνοιξιν, είναι ανάγκη αί κυ- 
ψέλαι νά εχωσιν ευστάθειαν, δηλαδή νά οριζοντιώνται, τούτο δέ 
ευκόλως κατορθούται τή βοήθεια, υδροστάθμης (αλφαδιού). Ή  άπό- 
στασις, ή μεταξύ των κυψελών έξαρτάται έκ τού χώρου, ον εχομεν 
προωρισμένον διά μελισσοκομεϊον. Το κανονικόν όμως sivat ή μία 
κυψέλη νά άπέ/η τής άλλης από είσοδον εις είσοδον τής κυψέλης 
2 μέτρα, αί δέ αναμεταξύ των γραμμαι 2 ,5 0  μέτρα.

Αί κυψέλαι πρέπει νά έλαιοχρωματίζωνται, διότι ουτω διατη
ρούνται πλειότερον χρόνον* έκτος δέ τούτου διά τών χρωμάτων υπο- 
βοηθούμεν τάς μέλισσας εις τήν εύκολον άναγνώρισιν τής κατοικίας 
των. Μέ ζωηρότερα δέ χρώματα χρώματίζομεν τήν είσοδον αυτών. 
Προτιμώμεν τά ανοικτά χρώματα, διότι διά τούτων άποφεύγομεν 
τήν μεγάλην θερμότητ/ τού θέρους. 'Όπου δέ το έδαφος είναι πολύ 
υγρόν, πρέπει νά χρωματίζωμεν καί τό εσωτερικόν τής κυψέλης* 
προτιμώμεν προς τούτο τήν ώχραν μέ τό λινέλαιον·

Τόν χειμώνα at κυψέλαι πρέπει νά εχωσιν έλαφράν κλίαιν προς 
τά εμπρός.

Ή  δενδροφύτευσις εντός του μελισσοκομείου καί πέριξ αυτού 
επιβάλλεται, καθ* οσον τά δένδρα και σκιάν παρέχουν εις τάς κυψέ- 
λας, καί τά νέα δέ σμήνη όταν ύπάρχωσι δένδρα έν τ<ΐ> μελισσοκο
μείο*, δέν Απομακρύνονται.

"Οταν ο μελισσοκόμος εύρίσκεται είς μέρος, όπου δέν υπάρχει 
αφθονία μελισσοτροφικών φυτών, ή όταν είτε έκ παρατηρήσεως είτε 
έκ παραδόσειυς γνωρίζη, οτι ή έτησία έσοδεία τού μέλιτος ποικίλ
λει από έτυυς είς έτος, είς τήν περίστασή ταύτην ουδέποτε πρέπει 
νά συγκεντρώνω μέγαν αριθμόν κυψελών είς έν καί το αυτό μέρος.

Ή  έγκατάστασις μικρών μελισσοκομείων είς άπόστασιν πέντε ή 
εξ χιλιομέτρων, είτε είς πεδιάδα, είτε είς όρος, πάντοτε μάς διαφυ- 
λάττει από τήν μείωσιν τού είσοδηματός μας, διότι είναι δυνατόν τό 
μελισσοκομεϊον, τό όποιον έ'χομεν είς τήν πεδιάδα τό εν έτος νά 
έπιτύχη, τό δέ είς τό όρος νά άποτύχη, καθώς δύναται νά συμβή 
και τό αντίθετον.

Ή  έγκατάστασις τού μελισσοκομείου δύναται νά γείνη καί είς 
ξένας Ιδιοκτησίας, έπομένως ό μελισσοκόμος δέν είναι υποχρεωμένος 
νά σκέπτεται περί Αγοράς κτήματος, Αρκεί 6 Ιδιοκτήτης νά παρέχη
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ζ ίς  τόν έπιχειρηματίαν μελισσοκόμον δωμάτιον διά τά εργαλεία του> 
δ δέ μελισσοκόμος νά ύποχρεοδται εις την περίφρα£ιν τού μελισσο
κομείου ώς καί εις την άποζημίωσιν διά τήν έναπόθεσιν των κυψε
λών του έν τφ κτήματι κατόπιν προηγουμένης συμφωνίας είτε είς 
μέλι είτε εις μελίσσια είτε και είς χρήμα.

Καλός μελισσοκόμος δύνατσΛ νά περιποιήται έτησίως 2 ή 3 με
λισσοκομεία από 10 κυψέλας καί πλέον έκαστον, αρκεί κατά τόν 
τρυγητόν, τόν καθαρισμόν των μελισσιων καί τόν χωρισμ,όν αυτών 
νά Ι'χη 8Γ όλίγας ημέρας ενα οπωσδήποτε βοηθόν.

17. ΑΓΟΡΑ ΜΕΛΙΣΣΙΩΝ

Ό  αρχάριος μελισσοκόμος δ πρώτην φοράν ασχολούμενος περί 
την μελισσοκομίαν, βεβαίως θά εύρη δυσκολίας είς την αγοράν με- 
λισσίων. Καί άν μέν εκ τύχης ύπάρχη είς τό κτήμα του ή είς τό 
μέρος, δπου κατοικεί γειτονικόν μελισσοκομείον, θά είναι ευκολον 
νά προμηθευθή αριθμόν τινα μελισσιων. "Αν όμως μελισσοκομείον δεν 
υπάρχη πολύ πλησίον, είναι υποχρεωμένος νά τά προμηθευθή άπό 
μέρη μεμακρυσμένα. Τό έμπόριον καί ή αγορά μελισσιων είς τάς 
χώρας, δπου εχει προοδεύσει ή μελισσοκομία, γίνεται μετά τής με- 
γαλυτέρας ευκολίας ώς εξ αυτού τούτου τού απλού συστήματος τών 
νέων κυψελών, τό οποίον διευκολύνει ακόμη καί την πώλησιν τών 
μελισσιων αλλά τούτο δεν είσήχθη ακόμη παρ’ ήμίν.

Έ ν ’Ιταλία, Γαλλία, Ελβετία, κλπ. ύπάρχουσιν ειδικά μελισσο
κομεία, είς τά οποία παλλαπλασιάζουσι τά μελίσσια χωρίς νά πα- 
ράγωσt μέλι, άλλα πρός τόν σκοπόν τής έμπορίας αυτών. Είς τήν 
μελισσοκομικην ταύτην έπιχείρησιν τού πολλαπλασιασμού τών μελισ- 
σίων πωλούσι παλαιά μελίσσια, μέ παλαιάς κηρήθρας, αΐτινες φέ- 
ρουσι γόνον καί νέα σμήνη, είτε φυσικώς παραγόμενα είτε τεχνητώς.

*Οταν προκηται περί αποστολής δύο ή τριών μελισσιων τοιούτων, 
δύνανται νά τά άποστείλωσι δΓ ειδικών κιβωτίων, τά όποια φέρου- 
σιν άεριστήρας καί οπότε υπάρχει καί ασφάλεια διά νά μή έξέλθη 
σδτε μία μέλισσα κατά τήν μεταφοράν διά τού ταχυδρομείου.

Ή  αυτή ευκολία τής αποστολής γίνεται προκείμένου περί με
γάλου αριθμού μελισσιων διά τού άτμοπλοίου ή του σιδηροδρόμου.

Επειδή αί κυψέλαι τού εντοπίου συστήματος δέν είναι εύμετα-
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κόμιστοι, έ θέλων νά άποκτήση μελίσσια άπό μακράν θά εύρη τινάς 
δυσκολίας και κατά τήν μεταφοράν τούτων καί κατά τό ποιόν των 
μελισσίων καί ώς προς τήν τιμήν αυτών. Ή  αξία ένός μελισσιού 
ποικίλλει άναλόγως του τόπου καί τής έποχής. Συνήθως τά ανοι
ξιάτικα μελίσσια τιμώνται άκρ’βώτερον άπό τά τού φθινοπώρου.Εν
τούτοις ο πρωτόπειρος ο μή γνωρίζων νά τά έπιθεωρήση, όταν θά τά 
άγοράση, δέον νά τά προμηθευθή τούς μήνας Φεβρουάριον ή Μάρ
τιον, οπότε πάς κίνδυνος Ονησιμότητος είτε έξ άδυναμίας είτε έκ 
βαρυχειμωνιάς εκλείπει. Συνήθως ή τιμή των ποικίλλει άπό 10 §ως 
25 δραχμάς. Είς πολλάς επαρχίας, είς τάς νήσους δύναται νά προ- 
μηθευθή τις έκατοντάδας με 8 έως 10 δραχμάς, ένψ εν ’Αττική τι
μιόνται ταύτα 20 καί 25 δραχμάς έκαστον. Των ευρωπαϊκών ή τιμή 
είναι άπό 15 χρυσά φράγκα εως 30 .

Ό  πρωτόπειρος μελισσοκόμος, δταν θά άγοράση μελίσσια, έάν 
μεν έ'χη πεποίθησιν είς τήν εντιμότητα τού πωλητού, τότε δεν έ'χει 
νά άνησυχήση περί τής καλής καταστάσεως τών μελισσίων. Έ άν  
δμως είναι άγνωστος είς τους πωλούντας μελίσσια, άνάγκ ά προσ- 
τρέξη εις πεπειραμένον τινά οπωσδήποτε, ΐνα έκλέξη ταύτα, άφού· 
προηγουμένως έπιθεωρήση αύτά έπιμελώς, έάν εχωσι βασίλισσαν έκα
στον, εάν εχωσιν άρκετον πληθυσμόν μελισσών, εάν εχωσι τροφήν 
άφθονον καί έάν είναι υγιή.

Μόλις έξερευνηθώσι τά άνωτέριυ, τότε άνάγκη νά σημείωση δσα. 
έξέλεξεν, έάν ή συμφωνία έγένετο ούτως, ώστε νά τά λάβη ό άγο- 
ραστής κατ’ εκλογήν. Τότε πρέπει νά σκεφθή περί καταλλήλου τρό
που καί μέσου μεταφοράς.

Οί έντόπιοι μελισσοκόμοι τα μεταφέρουσι διά ζώων, φορτώνοντες 
είς έκαστον τούτων τέσσαρα, εξ καί δέκα. Ιδίως δε οί έ’χοντες τά 
λεγόμενα Κουντουριώτικα (ΙΙιστομιάρικα) φορ»τώνουσι περισσότερα.

Ί1 μεταφορά γίνεται έν κα*ρώ νυκτός, άφού μέ την δύσιν τού 
ήλίου κλείσωμεν έπιμελώς μέ πηλόν τάς εισόδους έκάστης εντόπιας 
κυψέλης* τά δέ ΓΙ*στομιάρικα, άφού περικαλύψωμεν τό στόμιον κα
λώς διά λινάτσας ή άλλων πανίων, και προσδέσωμεν ουτιυς, ώστε 
νά μή υπάρχη φόδος εξόδου τών μελισσών νά. κεντρώσωσιν είτε τόν 
αγωγιάτην είτε τό ζώον, δι* ου μεταφέρονται. Ή  μεταφορά δύναται 
νά γείνη καί διά σούστας ή άμαξίου, αρκεί νά τεθή στρωμνή άπο 
χόρτα εντός τούτων διά νά μή ταράσσωνται καί σπάσουν αί κηρή- 
θραι* διότι άμα τούτο συμβή αί μέλισσαι πνίγονται έντός τού κοφι- 
νίου άπό τό μέλι, τό οποίον έχουσιν αί κηρήθραι.
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Ό ταν φθάσωοι τά μελίσσια εις τό ώρισμένον μέρος, τότε λύομεν 
τό περικάλυμμα και άνοίγομεν την είσοδον τής κυψέλης ούτως, ώστε 
την πρωίαν αι μέλισσαι νά έργασθώσιν, ωσάν να ήσαν είς την προ- 
τέραν των θέσιν. ’Αμέσως την έπομένην ημέραν πρέπει νά τά έπι- 
ίιεωρήσωμεν μήπως έ'παθόν τι κατά την μεταφοράν·

18- ΧΕΙΡΙΣΜΟΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

ΑΠΑΡΑΙΤΗΤΑ ΕΡΓΑΛΕΙΑ TOP ΜΕΑΙΣΣΟΚΟΜΟΡ

Ό  μελισσοκόμος διά νά άνοιξη κυψέλην προς έπιθεώρησιν έ'χει 
ανάγκην εργαλείων και διά τον χειρισμόν και προς αποφυγήν των 
κεντρωμάτων τών μελισσών, διότι διά τον φόβον των κεντρωμάτων 
πολλοί δεν άποφασίζουσι νά έπιδοθώσιν είς τήν μελισσοκομίαν.

KavcvitfTitgna· Ό  μελισσοκόμος άφου έξασφαλισθή άπό τάς 
επιθέσεις τών μελισσών, τότε προβαίνει είς αήν έπιθεώρησιν καί πά
σαν χειρουργικήν και μελισσοκομικήν εργασίαν. Προς τούτο δε έπι- 
σκεπτόμενοι καί έξετάζοντες τάς κυψέλας διά νά άποφυγωμεν τά 
κεν ρώματα, δφείλομεν νά καπνίζωμεν ταυτας.

Τούτο δ’ επραττον καί οι apyaiot «Βλίττειν λέγεται τό καπνί- 
ξειν τάς μέλισσας καί ποιείν άναχωρείν» (Πολυδεύκης). Ουτιυ δέ 
ναρκώνομεν (ζαλίζομεν) τάς μέλισσας διάκαπνου. Διά τοότου αί μέ- 
λισσαι καθίστανται ανίκανοι νά κεντρώσωση/, ο δέ καπνός δεν προ
ξενεί εις αυτά; οδδεμίαν βλάβην. ( Ό  καπνός επιφέρει είς τάς 
μέλισσας ασφυξίαν, μόνον δταν ή κυψέλη είναι κλειστή καί τό κάπνι
σμα πολύ).

Μέχρι τουδε οι εντόπιοι μελισσουργοί έκάπνιξον τά μελίσσιά τους 
με βόλβιτον (σβουνιά, κόπρον βοών), τήν οποίαν έφυλαττον καταλ
λήλως καί τήν εθετον είς πήλινα καπνιστήρια, έφυσων διαρκώς διά 
του στόματός των καί έπομένως διά τών πνευμόνων των καί ουτιυς 
ηναπτον τήν σβουνιά καί διά του τρόπου τουτου κατώρθωναν νά πα- 
ράγωσι καπνόν. Τό τοιοϋτον δμως είναι εύνόητον, όπόσον κοπιαστι
κόν ήτο, άλλως τε καί εντελώς άνθυγιεινόν, ή δέ έξευρεσις σβουνιάς 
είς πολλούς μελισσοκόμους δι’Ιλλειψιν τοιαότης ήτο μεγάλη φροντίς. 
Σήμερον δμως ή πρόοδος άκολουθεί τά πάντα καί Ιπέβαλε τήν χρήσιν 
ειδικού καπνιστηρίου, τό οποίον έ'χουσιν έν χρήσει είς Ευρώπην καί 
3Αμερικήν πρό είκοοιπενταετίας*εν τή χώρα μας δέ ή διάδοσις αυτοΰ
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άρχισε πρό δεκαετίας και σήμερον εύρίσκονται πολλά τ'οιαύτα εις 
χειρας των εντοπίων υελισσοκόμων.

Τό καπνιστήριον τούτο είναι κύλινδρος από λευκοσίδηρον, δστις 
φέρει σωλήνα διά νά διοχετευηται 6 καπνός καί στηρίζεται έπί ένός 
μικρού φυσητήρος, μέ τόν οποίον συγκοινωνεί διά σωλήνος καί διο
χετεύεται εϊς τούτον 6 άήρ.

Kite· 44 ·

Καπνιστήριον.

Ή  χρήσις τού καπνισιηρίου (είκ. 44) είναι εύκολος* εντός τής 
κοιλότητος θέτομεν ράκη λινάτσας καί προσέχομεν εις τό άναμμα 
τής λινάτσας, ή όποια καιομενη παράγει καπνόν* καί κατά τήν δια
κοπήν τής εργασίας όφείλομεν νά θέιωμεν αυτό όρθιον ούτως, ώστε 
ή καπνοδόχος αυτού νά είναι κάθετος καί ουχί οριζόντια. Ώ ς καύ
σιμον ύλην δυνάμεθα νά χρησιμοποιήσωμεν όχι μόνον λινάτσαν, 
άλλα καί άλλα καθαρά πανιά βαμβακερά, σεσηπός ξύλον, χαρτί, 
σβουνιά κτλ.

Πλήν τούτου υπάρχουσι π'λλά συστήματα καπνιστηρίο)ν καί αυ
τόματα ακόμη (είκ. 45), άλλα ταύτα δεν τά συνιστώμεν, διότι δέν 
είναι πολύ στερεά.

ΨΛκτρα (βούρτύα) (είκ 46 ). Κατά τάς διαφόρους μελισ- 
σοκομικάς έργασίας υπάρχουσι περιστάσεις, καθ* άς 6 μελισσοκόμος 
δια τήν μίαν ή τήν άλλην αίτίαν θέλει νά μεταφέρη τάς μέλισσας 
μιας κηρήθρας ή ένός μελισσιού εις άλλην κυψέλην. Επειδή at μέ- 
λισσαι είναι λεπτοφυέσταται καί επειδή ί  μελισσοκόμος διά τής 
χειρός οέν δύναται νά τάς πιάση, έπενόησχν είδικας ψήκτρας μέ τρί
χωμα απαλόν καί διά τούτιον μεταφέρουσι καί ρίπτουσι τάς μελίσ- 
σας από τήν μίαν κυψέλην εις τήν άλλην χωρίς νά φονεύσιυσιν αύτάς.

Τήν ψήκτραν δυνάμεθα νά άνπκαταστήσωμεν μέ πτερά χηνός, 
μέ τά οποία κάμνομεν επίσης καλήν καί άνευ έξόδων εργασίαν. Οι 
Ιντόπιοι μελισσοκόμοι μεταχειρίζονται αντί ψήκτρας, χειράδα χόρ
των, άλλα διά τούτων φονεύουοιν ή πληγώνουσι τάς μέλισσας.

#Η «οοϋωπίς. (είκ. 47). Προς προφυλαξιν τού προσώπου
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άπό τών κεντρωμάτων χρησιμοποιείται βέλον μαυρον ή λευκόν, τά 
οποίον προσδένουσιν έπί ψάθινου καπέλου καί δίδουσιν είς αυτό κυ
λινδρικόν σχήμα ράπτοντες αυτό, εις δέ τήν βάσιν αυτοϋ θέτουσιν 
έλαστικόν, ώστε να μή είσέρχωνται αί μέλισσαι κάτωθεν διά του 
λαιμού.

Κατά τάς μεγάλας μελισσοκομικάς έργασίας, τον τρυγητόν κτλ..

Αυτόματον καπνίστήριον. Ψήκτρα (βούρτσα) μβ/ασσοκομική.

μεταχειρίζονται ώς άσφαλέστερον μέσον τάς κοινάς προσωπίδας 
(μάσκας).

Χ ε ιρ ίδ ε ς  (γάντια). Προς προφύλαξή τών χειρών μεταχειρί
ζονται γάντια έκ καουτσούκ δερμάτινα ή μάλλινα, τά όποια μετά 
τήν έργασίαν ό μελισσοκόμος τά πλύνει. Ίά γάντια τά μεταχειρίζον
ται συνήθως οι πρωτόπειροι μελισσοκόμοι· *

Ε Ικ , 4 7 .

Ή  προσωπίς.

*Η { ΐ ίλ ιΜ ο κ ο ^ ι ικ ί ι  μ ά χ α ι ρ α .  Εις πολλά? itepwtausif 
είνοα ανάγκη νά κόπτωμεν καί άποχώρίζωμεν τάς προσκεκολλημένας 
κηρήθρας, προς τοοτο δέ μεταχειριζδμεθα ειδικήν μά-χαιραν, ήτις
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είναι μακρά καί άμφίστομος. Ό ταν δέ πρόκηται νά έγκαταστήσω- 
μεν παλαιόν μελίσσι είς νέαν κυψέλην η όταν χωρίζωμεν τά έντόπια. 
μελίσσια, μεταχειριζόμεθα μακράν μάχαιραν, πρός τό Ιν μέρος άμ- 
φίστομον, πρός δέ τό Ιτερον κυρτήν.

19» ΤΟ ΚΕΝΤΡΟΝ

«Έν aOtfj S/st to κέντρον, ούκ Αναφύεται,, 
δταν άποβάλη τδ κέντρον, θνήσκει».

(Άςιστ. Τστ. Ζ.)

Ό  σπουδαιότερος λόγος δι* ον δέν διατηρουσι πολλοί μελίσσια, ^  
είναι 6 φόβος των κεντρωμάτων. Ή  μέλισσα είναι εντομον ειρηνικόν,, 
άλλα δέν επιτίθεται ουδέ κεντρώνει, δταν είναι μακράν της κατοι
κίας της καί έργάζεται είς τά άνθη* κεντρώνει δέ μόνον άμυνο- 
μένη, η δταν θέλη νά προστατεόση την κατοικίαν της καί τό ένα-· 
ποθηκευμένον μέλι.

Ό  μελισσοκόμος πρέπει νά έπιχειρή πάσαν μελισσοκομικήν έρ- 
γασίαν μέ μεγάλην ψυχραμίαν καί ησυχίαν καί δέν πρέπει νά κάμνγ  ̂
κινήσε ς διά των χειρών άποτόμους. Ό ταν κεντρωθή τις από μέ
λισσαν, δέν πρέπει νά άνησυχήση καί νά άρχίση νά έκδκοκη τάς 
άλλας, αλλά ήσυχως νά άπομακρυνθή καί νά έκβάλη τό κεντρί, κα
θόσον τούτο άποσπάται από τό σώμα της μελίσσης καί μένει προ- 
σκεκολλημένον έπί του δέρματος. Τό κέντρον (κεντρί) έχει οσμήν 
δηκτικήν, αί δέ μέλισσαι όσφραινόμεναι τοϋτο σπευδουσι καί επιτί
θενται μετά ίδιάζοντος βόμβου ή μία κατόπιν τής άλλης, εάν ο κεν
τρωθείς δέν άπομακρυνθή.

Συμ.βα*'νει πολλάκις τό μελίσσι νά είναι πολύ άγριον καί νά μή 
δέχεται έπιθεώρησιν, αλλά τότε προκειμενου νά έίαγριώσωμεν ολας 
τάς μέλισσας καί νά κεντρωθώμεν από πολλάς, οπερ επικίνδυνον 
πολλάκις, άναβάλλομεν τήν έπιθεώρησιν, οπότε θά τό καπνΐσωμεν- 
εδθυς έ£ αρχής έπιμελέστερον.

Μόλις ή μέλισσα χάση τό κεντρί της, επειδή τούτο συμπαρασύ- 
ρει κατά τήν Ιέοδόν του καί τό συνεχόμενρν έ'ντερον, άποθνήσν.ε 
ώς έρρέθη· ένφ δέν συμβαίνει τό αδτό είς τους σφήκας, οί όποια, 
έπανειλημμένως κεντρώνουσι καί έν τοότοις ζώσι. Ό ταν δέν ά- 
ποχωρισθή του σώματός της τό κεντρίον, άν καί έίήλθεν ολίγον 
όγρόν δηλητηριώδες έξ αυτοδ, ή μέλισσα ζή έπί τινας ήμέρας άκόμη.
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αλκαλικόν. Έν τη άναμίξει των δύο τούτων ύγρών ύπερισχυει τό - 
πρώτον, ώστε τό μίγμα είνε όςύ.

201-ΤΚΑΤΑΣΤΑΣΙΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Ή  έγκατάστασις ή μεταφορά των μελισσίων από τάς έντοπίας- 
κυψέλας είς τάς νέας (τάς ευρωπαϊκά;) δυναται νά γείνη είς πάσαν- 
εποχήν του έτους, ή καταλληλότερα δμως είναι την άνοιξιν μέ τήν 
πρώτην άνθησιν των καρποφόρων δένδρων.

ΙΙρος τούτο δυο τινά πρέπει νά έ'χιομεν ύπ9 6'ψβι μας, νά έκλέ- 
γωρεν πρώτον έποχήν, κατά τήν οποίαν δεν υπάρχει «μεγάλη ποσό-- 
της μέλιτος έν τη κυψέλη καί δεύτερον ήμ,έραν νήνεμον καί θερμήν. 
Πριν ή άνοίςωμεν τήν εγχώριον κυψέλην μέ καλαμίσματα πωματί-- 
ζομεν έπιμελώς τήν είσοδον αυτής, αφού προηγουμένως τήν καπνί- 
σωμεν, ώστε αι μέλισσαι νά ναρκωθώσι, κατόπιν δέ τήν άνοίγομεν- 
καπνίζοντες έκ τού άνω μέρους της εγχωρίου κυψέλης καί έξάγομεν 
τάς κηρήθρας μετά προσοχής τήν μίαν μετά τήν άλλην διά νά μή 
θραυσθώσι, διά οέ τής ψήκτρας τινάσσομεν τάς μέλισσας εντός ταύ·- 
της, τάς δέ κηρήθρας τάς τοποθετούμεν έντός τού σκεπάσματος τής 
νέας κυψέλης, τάς όποίας καί σκεπάζομεν καί τάς μεταφέρομεν εις 
τι παρακείμενον δωμάτιον ή υπό σκιάν δένδρου. Κατά τήν εξαγωγήν 
τών κηρηθρών έκ τής παλαιάς κυψέλης, άναζητούμεν τήν βασίλισ
σαν, τή; οποίαν καί συλλαμβάνομεν από τάς πτέρυγας καί τήν θέ- 
τομεν έντός συρματίνου κυλινδρικού κλωοού μέ/ μ ς  δτου τελειώσωμεν 
τήν εργασίαν ταύτην. Μετά τή> άφαίρεσ«ν όλων τών κηρηθ(ών, σκε-- 
πάζομεν τήν παλαιάν κυψέλην διά τίνος ύφάσματος προσωρινώς.

Τάς κηρήθρας τάς φεροΰσας γόνον καί μέλι τοποθετούμεν έφαρ- 
μόζοντες αυτάς είς τά πλαίσια (τά τελάρα). Είναι δέ άνάγκη νά 
Ιχωμεν έ'μπροσθέν μας ενα τραπέζι καθαρόν ή μίαν σανίδα πλανι- 
σμένην, έπί τής όποίας θά γείνη ή μελισσοκομική αυτή εργασία.

Είς τά πλαίσια έφαρμόζομεν τάς κηρήθρας μετά προσοχής, ώστε 
αί φέρουσαι τόν γόνον νά καταλαμβάνωσι τό μέσον τών πλαισίων, τά 
δέ πλαίσια ταύτα νά τοποθετηθώσιν εις τό μέσον τής κυψέλης, Εκα
τέρωθεν δέ τάς κηρήθρας μετά τού μέλιτος. Τάς κηρήθρας κατά τήν 
Εφαρμογήν εις τά πλαίσια στερεώνομεν έπ9 αύτών διά μικρών καλα- 
μίων, τά όποια καί καρφώνομεν. Έν διάστημά τι δέ δέκα ήμερων, 
όπότε αί μέλισσαι προσκολλώσι τάς κηρήθρας έπί τών τελάριον, άνοί- 
γομεν τήν κυψέλην καί άφαιροϋμεν τά στηρίγματα ταύτα. Έ άν at

*  ■

4>
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21. ΕΓΤΙΘΕΩΡΗΙΙΣ ΤΗΣ ΚΥΨΕΛΗΣ

Τό σύστημα των νέων κυψελών έπιτρέπει είς τον μελισσοκόμον 
έκάστοτε νά εδρίσκεται έν γνώσει τής καταστάσεως των μελισσίων. 
Ό  μελισσοκόμος προβαίνει εις τήν γενικήν έπιθεώρησιν των κυψε
λών, δταν έκλειψη δ φόβος των παγετών, κατά τάς άρχάς τής ά- 
νοίξεως.'Πάντοτε πρέπει νά έκλέγη ήμέραν ευήλιον καί νήνεμον καί 
νά προβαίνη εις τήν έπιθεώρησιν μετά τήν έννάτην ώραν τής πρωίας.

Ό  προοδευτικός μελισσοκόμος διατηρεί δνα βιβλίον, μητρφον 
τών μελισσών, εις δ αναγράφει τάς παρατηρήσεις του δι* έκάστην 
κυψέλην* άναγνωρίζει δέ τάς κυψέλας διά του αδξοντος αριθμού, τόν 
οποίον έκαστη φέρει.

Ό  μελισσοκόμος πριν άνοιξη τήν κυψέλην οφείλει νά καπνίση 
ταύτην από τήν είσοδον και μετά 2 λεπτά άφαιρεί τήν στέγην, μεθ* 
δ καπνίζει άνασηκώνων τό κη(.όπανον (μουσαμάν) κατ* όλίγον καί 
προβαίνει εις τήν έπιθεώρησιν, καί έπειτα έξάγει τό πρώτον άκρινόν 
πλαίσιον, τό όποιον άφίνει παρά τήν κυψέλην. Εξάγει τό δεύτερον, 
τό όποιον έπιθεωρεί καί θέτει εις τήν θέσιν τού πρώτου. Είτα δέ τό 
τρίτον, τέταρτον κτλ. τά -οποία φέρει είς τήν θέσιν τών πρώτφν καί 
οντω έξετάζει τήν κατάστασιν έκάστης κηρήθρας.

Κατά τήν έπιθεώρησιν ό μελισσοκόμος επιδιώκει τήν ευρεσιν τής 
βασιλίσσης εξετάζει, εάν υπάρχει γόνος αρκετός, έάν υπάρχει τροφή, 
καθαρίζει τάς κηρήθρας, έάν τυχόν έχωσι κηρόσκωρον καί τέλος 
καθαρίζει καί τό δάπεδον τής κυψέλης άπό πάσης ακαθαρσίας.

Τό καλό μελίσσι άπαραιτήτως πρέπει κατά τήν έπιθεώρησιν ταυ- 
την νά έ'χη 7 έως 8 πλαίσια σκεπασμένα με μέλισσας, έξ’ ών νά 
φέρωσι τά τρία ή τέσσαρα γόνον καί τά λοιπά τροφήν (μέλτ)· Έ ν  
τη περιπτώσει ταύτη ό μελισσοκόμος πρέπει νά είναι πεπεισμένος 
οτι τά μελίσσια αυτά διεχείμασαν καλώς καί δτι θά προοδεύσουν, ά- 
φού άναμένεται ή μεγάλη άνθοφορία (άφθονος τροφή).

Έ ν έναντίφ περιπτώσει, τουτέστιν έάν δέν εδρη τά άνωτέρω, ώς 
έγγιστα, πρέπει νά σκεφθή πώς νά σώση τά μελίσσια του.



!

Μ
ελ

ισ
σο

κο
με

ΐο
ν 

Ελ
βε

τι
κό

ν 
*έ

ν 
κλ

ει
στ

φ 
μέ

 κ
υψ

έλ
ας

 D
ad

an
t 

ty
pe



113 —

22* ΔΙΑΧΕΙΜΑΣΙΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

At μέλισσα» διαχειμάζουσιν άνευ βλάβης, όταν δ μελισσοκόμος 
εχη τήν προνοηνικότητα νά άφήση αρκετήν τροφήν 6ta τούς μήνας 
τού χειμώνος, δτε δεν ύπήρχεν είς τούς αγρούς τοιαυτη., ή δταν τρο- 
φοδοτή τεχνητώς τά μελίσσια του καί φροντιζη νά σκεπάζωνται at. 
κυψέλαι διά τίνος καλύμματος από χόρτα, ψάθας, βούρλα κλπ.

At μέλισσαι τόν χειμώνα δεν ναρκούνται, όπως οι σφίγγες καί. 
άλλα έντομα, καθόσον ή εσωτερική θερμότης τής κυψέλης είναι ικανή, 
νά συγκράτηση είς ζωήν τάς μέλισσας, όσονδήποτε δε καί άν ή εξω
τερική θερμοκρασία είναι ταπεινή, θά παρατηρήσωμεν δτι εντός τής: 
κυψέλης μένει αυτή σταθερά καί ή αυτή με τήν τής άνοίξεως.

Διά νά συγκρατώμεν τήν εσωτερικήν θερμοκρασίαν τής κυψέλης 
έκεί, οπού υπάρχει πολύ ψύχος, ανάγκη νά θέτωμεν είς έκάστην 
κυψέλην μικράν στρωμνήν έκ λινάτσας γεμισμένην μέ άχυρα, τήν 
οποίαν τοποθετούμεν επί τού μουσαμά τής κυψέλης. Χρησιμοποιού
σα επίσης κ*ί χάρτην θέτοντες εφημερίδας τινάς άνωθεν τού μου
σαμά. Καλόν είναι νά σκεπάζωμεν άνωθεν τάς κυψέλας μέ κάλυμμα, 
δπως ανωτέρω εΐπομεν έκ βούρλων ή ψάθας, τά οποία προσδένομεν 
καί κατασκευάζομεν συμφώνως με τάς διαστάσεις τής κυψέλης.

Όταν τό ψύχος είνε διαρκές καί τήν υπάρχουσαν τροφήν τήν 
καταναλώσωσιν at μέλισσαι, τότε είναι ανάγκη νά τάς διαθρέψωμεν, 
διότι δσον περισσότερον ψύχος εχομ,εν, τόσον περισσότερον μ.έλι τρώ- 
γουσιν αί μέλφσαι.

Όταν θέτωμε; σμήνος πρός διαχείμασιν, είναι ανάγκη νά φρον- 
τίζωμεν, ώστε αί κηρήθραι, at έποίαι είναι είς τό μέσον τής κυψέλης 
νά είναι πλήρεις μέλιτος, διότι συμβαίνει πολλάκις μετά τήν έκκόλα- 
ψτν τού γόνου νάμή είναι εντελώς γεμάται αί κεντρικαί κηρήθραι καί 
τότε είναι άνάγκη νά άφήσωμεν θέοιν είς αύτάς. Είναι αδύνατον νά 
προίδη τις, πόσην τροφήν θέλει ενα σμήνος νά δαπανήση διά νά πέ
ραση τον χειμώνα. Τούτο δμως εξαρχάταν πολλάκις καί άπό τό σύ
στημα τής διαχειμάσεως ώς λ. χ . δυνάμεθα νά διατηρήσιυμεν σμή
νος χωρίς νά καταναλώση τροφήν, εάν τό θέσωμεν είς κατάλληλο'/ 
δωμάτιον, οπού νά εχη κατάλληλον θερμοκρασίαν καί σταθεράν.Ές- 
αρτάται πολύ έπίσης ή ποσότης τής άπαιτουμένης τροφής πρός δι~ 
αχείμασιν ενός μηνός άπέ τον παρατεταμένον χειμώνα, δστις δια
φέρει άπό τόπον είς τόπον καί έν τέλει έκ τής πρωϊμότητος τής άνοί- 
ξεως.Εί; τάς ψυχράς χώρας at μέλισσαι δεν εύρ^σκουοι τροφήν πα(5ά 
μόνον πέντε μήνας τού έτους, ένφ εις τάς μεσημβρινάς αί μέλισσαι

8
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εύρίσκουσι τροφήν καθ’ δλον c6 ϊτος. Κατ’ έξαίρεσιν δε δύναται νά 
διαρκέση 6 χειμών §ξ και όκτώ εβδομάδας. Όπωσδήποτε φρονούμεν 
δτί είναι απαραίτητον έκαστη κυψέλη νά Ιχη περί τάς 8 έως 10 δ- 
κάδας μέλι διά νά διαχειμάση καλώς, δηλαδή πέντε πλαίσια γεμάτα 
μέλι χωρίς γόνον.

Ή  ανώτερο) ποσότης τού μέλιτος χρησιμεύει οχι μόνον διά τήν 
συντήρησιν αυτών τούτων τών μελισσών κατά τάς ψυχράς ημέρας 
κατά τάς οποίας δεν εξέρχονται προς βοσκήν, άλλα καί διά τήν δι
ατροφήν τού γόνου κατά τάς άρχας τής άνοίξεως, οπότε ελάχιστη 
ποσότης νέκταρος υπάρχει εις τά άνθη.

Είναι παρατηρημένον δτι, δσον περισσοτέραν τροφήν άφήσωμεν διά 
τήν διαχείμασιν, τόσον τό εισόδημά μας θά είναι μεγαλύτερον. Κα
νείς δεν πρέπει νά σκεφθη νά αφαίρεση δύο καί τρεις οκάδας μέλι 
άπό Ινα μελίσσι, καθόσον κεροίζων την αξίαν τών τριών δκάδων, 
κινδυνεύει νά χάση δλο τό μελίσσι του. Ό  πεπειραμένος μελιοσο- 
κόμος ούδέποτε θά φανή φειδωλός διά δύο ή τρεις δκάδας μέλι, 
διότι γνωρίζει δτι θά κερδίση πολλαπλασίως είτε εις μέλι είτε εις 
μέλισσας διά τής άποκτησεως ενός δυνατού νέου σμήνους.

Ή  ποιότης τής τροφής, τήν όποιαν δίδομεν τόν χειμώνα εις τάς 
μέλισσας, πρέπει νά είναι καλή, διότι τροφή κακής ποιότητος έπι- 
φέρει διάρροιαν καί επομένους τήν δυσεντερίαν τών μελισσών.

Ό ταν αι μέλισσα» εχωσι φάγε» πολύ κακήν τροφήν, δεν δυναν- 
ται νά κρατήσωσι τά περιττώματα εις τά εντερα καί ουτω αποπατεί 
ή μία επάνω εις τήν άλλην, είς τάς κηρήθρας και είς τά τοιχώματα 
τής κυψέλης καί έν γένε» ρυπαίνουσιν δλην τήν κυψέλην.Είναι δεδο- 
κιμασμένον, οτ» τό μέλι τής άνοίξεως είναι ή καταλληλότερα τροφή 
πρός διαχείμασιν καί ένδυνάμωσιν ενός σμήνους, ενώ τό τοδ φθινο
πώρου πολλάκις προξενεί είς αυτό στομαχικάς διαταράξεις.

Οι ’Αμερικανοί μελισσοκόμοι γνωρίζουσι τήν βλαπτικότητα του 
φθινοπωρινού μέλιτος, έξάγοοσι τούτο και τό πωλούσιν άντικαθιστών- 
τες αυτό διά σιροπιού ζακχάρεως.

’Εκεί οπού ή ζάκχαρις είναι εύθηνή, διατηρούν τά μελίσσια τους 
τροφοδοτούντες ταυτα καί κατά τά; άρχάς τής άνοίξεως καί τό φθι- 
νόπωρον. Βράζουσι τήν ζάκχαριν προσθέτοντες εις ταύτην ολίγον 
άλας, τό οποίον χρησιμεύει άφ’ ένός ώς αντισηπτικόν έν τφ στο
μάχι*) τών μελισσών καί έξ άλλου ώς διεγερτικόν τής δρέξεως προς 
έ^γασίαν.
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Τό μέλι, τό οποίον έ'χει πολλήν γύριν, δεν είναι κατάλληλον να 
•δοθιj) ώς τροφή των μελισσών,

Τά κελλία, τα οποία δέν eivat σκεπασμένα μέ τό λεπτότατον 
στρώμα κηρού, δταν περιέχωσι μέλι, είναι άκατάλληλα και δεν πρέπει 
νά τά άφήνωμεν έντός τής κυψέλης καθόσον τό μέλι τό οποίον έμ- 
περιέχεται είς τά κελλία των ανωτέρω κηρηθρών έχει τήν Ιδιότητα 
νά απορροφά πολλήν δγρασίαν.

Τά αδύνατα μελίσσια πρέπει νά τά ένώνωμεν, καθόσον παρετη- 
ρήθη δτι εν αδύνατον μελίσσι όσονδήποτε καί ά'ν τροφοδοτηθή, δεν 
δόναται νά ζήση, διότι αί ολίγαι μέλισσαι, τάς όποίας έ'χει δέν 
δύνανται νά συγκρατήσωσι τήν άπαιτουμένην θερμότητα, καί τότε τό* 
σμήνος χάνεται, διότι δ γόνος σήπεται καί at μέλισσαι παγώνουν.

Είναι απαραίτητος η σμίκρυνσις τής φωλεάς κατά τόν χειμώνα, 
-ώστε δ χώρος τής κυψέλης, δστις περιέχει τάς κηρήθρας μέ τόν γό- 
~νον καί τάς μέλισσας νά θερμαίνεται ευκολώτερον.

23 ΣΜΗΝΟΥΡΓΙΑ

ΤΙ σμηνουργία ήτοι δ πολλαπλασιασμός των μελισσών είναι δύο 
ειδών φυσική καί τεχνητή:

Δ') ΦΥΣΙΚΗ ΣΜΗΝΟΥΡΓΙΑ

"Οταν δ αριθμός τών μελισσών κυψέλης τινός αυξάνεται καί δταν 
δ χώρος τής κυψέλης δέν είναι άρκετός νά περιλάβη τάς μ,ελίσσας, 
προκαλείται παραγωγή νέας οικογένειας ύπ’ άρχηγόν, νέαν βασίλισ
σαν, ινα μετανάστευση έκ τής κυψέλ'ης ταύτης και ζητήση κατοικίαν 
αλλαχού, δπου δύναται νά έργασθή όπως καί πρότερον.

Ή  μετανάστευοις αριθμού μελισσών έκ τής κυψέλης προς άνευ- 
ρεσιν νέας κατοικίας καλείται σμηνουργία, τό δε νέον μελίσσι ονο
μάζεται σμήνος (κοινώς : γονίδι, πουλί, ρίμμα, σμάρι). *Η παρα- 
γωγή σμηνών γίνεται τήν ανοιξιν συνήθω:, σπανιώτατα δέ τό φθινό- 
πωρον. Μόλις ή κυψέλη δπερπληρωθή μελισσών, τροφής καί γόνου 
αί μέλισσαι άνατρέφουσι μίαν ή περισσοτέρας βασίλισσας καί μόλις 
έξέλΟη ή νέα βασίλισσα ή δλίγας ώρας π/ο τής έκκολάψεώς της, 
ή παλαιά βασίλισσα μέ 5 ,0 0 0  εως 10 ,000  παλαιάς μελίσσας εξέρ
χεται τής κυψέλης καί μέ ολόκληρον τό σμήνος τούτο ΐπταται καί 
περιφέρεται πέριξ τού μελισσώνος, μετά δέ ταύτα προσκολλάται εις
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το πρώτον τυχόν δένδρον ή θάμνον. Ε κεί μένει περί τάς είκοσιτέσ- 
σαρας ώρας, δταν δέ δεν συλληφθή, ϊπταται καί πάλιν καί διευθύ
νεται προς το δάσος ή προς ό'ρος, ίνα εύρη άσυλον εις οπήν κορμού 
δένδρου ή βράχου προς οριστικήν έγκατάστασιν αυτού. Μίαν ή μέραν 
προ τής σμηνουργίας αί μέλισσαι δεν μεταβαίνουσι προς βοσκήν, αρ
κετός δέ άριθμός μελισσών μένει εις τό προαύλιον τής κυψέλης, αί 
δέ μέλισσαι τής κυψέλης, αί οποιαι πρόκειται νά άναχωρήσο>σι τήν 
έπομενην ημέραν μέ τήν βασίλισσαν, γεμίζουσι τον στόμαχόν των μ,έ 
μέλι.

Τήν ημέραν τής σμηνουργίας από πρωίας αί μέλισσαι ΐπτανται 
πέριξ τής κυψέλης σχηματίζουσαι μίαν στεφάνην μελισσών άνωθεν 
τής κυψέλης καί μόλις θεομανθή ή ημέρα καί δώση το σύνθημα ή 
βασ ίλισσα, εξέρχονται πάραυτα κατά δεκάδάς αί προιορισμέναι νά 
παρακολουθήσου τό σμήνος μέλισσαι καί τελευταίον καί ή βασί- 
λι σσα. Έάν δ καιρός είναι θερμός, ή σμηνουργία δύναται νά γίνη 
καί προ τής δεκάτης ώρας πρό μεσημβρίας, συνήθως δμως ή σμη- 
νουργία λαμβάνει χώραν από τάς 10 π. μ, μέχρι τής 2 μετά μεσημ
βρίαν.

Προτού σμηνουργήση ενα μελίσσι ακούεται διαρκής βόμβος, αί 
δέ μέλισσαι, αί οποιαι κάθηνται επί του προαυλίου τής κυψέλης ά- 
ερίζουσιν, άκθύεται μία βοή ώς βράσιμον δυνατόν. Συμβαίνει πολλά- 
κις κατά τήν έξοδον νά χαθή ή βασίλισσα καί τότε αί μέλισσαι πε
ριφέρονται εις τά δένδρα άπ* έδώ καί άπ* έκεΐ, άναζητοΰσαι ταύτην, 
δταν δέ δέν τήν άνεόρωσιν, επιστρέφουν πάλιν εις την πρώτην κα
τοικίαν. Πολλάκις ευρίσκομεν τό σμήνος προσκεκολλημένον έπί τής 
κυψέλης, άφ* ής έξήλθεν, άλλα τότε τούτο γίνεται, διότι ή βασίλισσα 
βαρύνει από τά πολλά ωάρια καί δεν δύναται νά πετάξη.

Ό ταν έξέλθη τό σμήνος, ο μελισσοκόμος πρέπει νά άφήση αυτό 
νά καθήση («νά πιάση») εις τό μέρος, οπού εξέλεξε καί τότε δ  ̂
ένός κοφινιού ή καλαθιού καί τή βοήθεια μιας σκάλας, έάν τούτο εχη 
καθήσει εις υψηλόν δένδρον, μαζεύει τό μελίσσι ώς έξης : Πλησιάζει 
τό κοφίνιον υποκάτω ακριβώς τού μελισσιού κρατών τούτο μέ τήν 
δεξιάν χεΐρα έάν είναι μόνος, μέ τήν άριστεράν δέ τινάσσει τόν κλά- 
δον, δστις φέρει τό σμήνος καί πάραυτα μόλις πέσουν αί μέλισσαι 
εντός τού κοφινιού, σκεπάζει αυτό μέ λινάτσαν καί μεταβαίνει νά τό 
έγκαταστήση εις τήν κυψέλην του. Προτού συλλέξη τό μελίσσι έτοι- 
μάζει μίαν κυψέλην, εις τήν οποίαν θέτει κηρήθραν φέρουσαν γόνον 
από άλλην κυψέλην, δύο πλαίσια μέ μέλι καί δύο τεχνητάς κηρήθρας



ν„αί μικρύνει ολίγον τήν είσοδον καί εγκαθιστώ ιό νέον μελίσσι, τι- 
'νάσσων αυτό εντός τής κυψέλης, την οποίαν σκεπάζει αμέσως.

Ό ταν τό σμήνος είναι πολύ πλησίον του μελισσοκομείου καί είς 
κλάδον χαμηλόν καί όταν εχωμεν καί βοηθόν, τότε μεταφέρομεν τήν 
κυψέλην είς τό σμήνος καί άπ’ ευθείας τινάσσομεν τούτο εντός αυτής 
καί, εάν δεν μάς είναι δυσκολον, άφίνομεν τήν κυψέλην κάτωθεν α
κριβώς τού μέρους, οπού συνελέξαμεν τό μελίσσι, τήν δέ έσπέραν 
μεταφέρομεν τήν κυψέλην είς τήν προωρισμένην δι* αυτήν θέσιν.

Διά τήν συλλογήν των σμηνών υπάρχουσι μικροί σάκκοι ειδικοί 
(αμηνοπαγϊς) ώς καί συρμάτινα κλωβία, τά Οποία φέρονται επί 
κονταριού διά νά πιάνωμεν τά σμήνη, όταν είναι υψηλά.

Μερικοί μελισσοκόμοι έμποδίζουσι τό σμήνος νά κρεμασθή είς
υψηλά δένδρα, κόπτοντες τά πτερά των βασιλισσών μέ έ'να μικρόν
ψαλίδι. Έάν τυχόν με:ά τήν συλλογήν τού σμήνους έπακολουθήση
βροχή και επομένως αί μέλισσαι δέν δύνανται νά μεταβώσι προς βο- 

* Λ 
σκήν, πρέπει νά τροφοδοτήσωμεν τούτο. r

Μετά τήν πρώτην σμηνουργίαν δύνανται να επακολουθήσουν καί 
άλλαι καί τότε τό δεύτερον σμήνος παρακολουθείτε από νέαν βα. 
σίλιοσαν, μίαν ή περισσοτέρας.

Πρέπει νά προλαμβάνωμεν τάς μετά τήν πρώτην σμηνουργίας, 
επιθεωρούντες τήν κυψέλην καί καταστρέφοντες τά άλλα βασιλικά 
κελλία, καθόσον επέρχεται μεγάλη αδυναμία είς τό μελίσσι, δταν 
σμηνουργή έπανειλημμένως καί είναι κίνδυνος πολλάκις νά χάσωμεν 
καί αυτήν ?τή μά ννα *, τό παλαιόν μελίσσι.

Τά βασιλικά κελλία μετά τήν εξοδον τής πρώτης βασιλίσσης, 
πολλάκις καταστρέφουσιν αόταί αί μέλισσαι, καλόν είναι όμως νά 
προβαίνη ο μελισσοκόμος μετά τή\ σμηνουργίαν είς τήν επιθεώρησιν 
τού μελισσιού καί καταστρέφη αυτός ταύτα.

Είς τά μεγάλα μελισσοκομεία οι μελισσοκόμοι επωφελούνται τής 
επιθεωρήσεως ταύτης καί δέν καταστρέφουσι τά βασιλικά κελλία, 
άλλα τά άφαιροΰσι κόπτοντες ταύτα με ολίγον κηρήθραν διά νά τά 
χρησιμοποιήσωσιν ε?τε είς τά ορφανά μελίσσια, είτε είς τά διά τε- 
χνητού χωρισμού πολαπλασιαζόμενα μελίσσια, ή διά νά άντικαταστή- 
σωσι τάς παλαιάς βασίλισσας των μελισσίων έκείνιυν, τών όποιων 
ννωρίζουσι τήν κατάστασιν έξ άλλων επιθεωρήσεων.

Β ) ΤΕΧΝΗΤΗ ΣΜΗΝΟΥΡΓΙΑ

Ή  τεχνητή σμηνουργία ή παραγιυγή σμήνους, δόναται νά γίνη
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\Αφου γίνωσι πάντα ταυτα, την μέν νέαν κυψέλην άφίνομεν, ω£ 
εί'πομεν, είς τήν θέσιν της παλαιάς, την δέ παλαιάν μέ την βασίλισ- 
σάν της μεταφέρομεν μακράν είς απόστασή 50 βημάτων από της άρ- 
χικής θέσεώς της, αφού θέσωμεν τεχνητάς κηρήθρας καί Ισάριθμα 
πλαίσια εκείνων, τά οποία άφηρέσαμεν Stot την νέαν κυψέλην. Ε ννο
είται, οτι θέτομεν προηγουμένως είς άμφοτέρας τα; κυψέλας τά κα
λύμματα των. Τοιουτοτρόπως ή μέν νέα κυψέλη θά r/η  τό ήμισυ 
του γόνου τής παλαιάς καί μέρος ιών μελισσών της, αΐτινες εντός 
15 ήμερων θά κάμωσι νέαν βασίλισσαν, ή δε παλαιά θά £χη την βα- 
σίλισσάν της μ.έ όλιγωτέρας μελίσσας. Τώρα δσαι μέλισσα* εδρίσκον- 
ται είς βοοκήν κατά τον χρόνον τού χωρισμού του μελισσιού, όταν 
έπιστρέψιοσιν, εισέρχονται είς την νέαν κυψέλην έκλαμβάνουσαι αυτήν 
άντί τής παλαιάς. Αυτός είναι ό λόγος, διά τον οποίον ή νέα κυψέλη 
πρέπει κατά τόν χωρισμών νά τίθεται ακριβώς είς την θέσιν τής πα- 
λαιάς.

At μέλισσαι τού νέου μελισσιού κατασκευάζουα συνήθως περισ
σότερα τού ενός βασιλικά κελλία, διά. τούτο ουνιστώμεν οκτώ ήμέρας 
μετά τον χωρισμόν νά έπισκέπτηται ό μελισσοκόμος τό νέον μελίσσι 
καί νά καταστρέφη τά βασιλικά κελλία, άφίνων δύο μόνον ΐνα μ.ή 
γεννηθώσιν άλλαι βασιλισσαι καί σχηματισθώσι νέα σμήνη, τά ο
ποία έξαντλούσι τό νέον μελίσσι ( ντο νέο π ουλ ί» ) ,  τό τεχνητώς 
παραχθέν.

Τέλος συμπληροϋμεν τήν νέαν κυψέλην με κηρήθρας, όταν ίδω
μεν, οτι τό μελίσσι εργάζεται κανονικώς.

Όσον αφορά τήν βασίλισσαν την παλαιάς κυψέλης, αύτη μετά 
ιόν χωρισμόν θά σπεόση νά συμπλήρωσή τόν γόνον, τον όποιον τής 
άφηρέσαμεν.

Τήν έργασίαν τού χωρισμού πρέπει νά κάμιομεν από 8 εως 11 
προ μεσημβρίας, έκλέγοντες ημέραν κ α λ ή ν  καί νήνεμον.

2) Έκλέγομεν δύο ή τρία δυνατά μελίσσια και είς την θέσιν έ- 
νος έκ τούτων τοποθετούμεν κενήν κυψέλην μέ τεχνητάς κηρήθρας. 
Μετά ταύτα λαμβάνομεν άνά δύυ πλαίσια μέ γόνον καί άνευ μελισ
σών από τήν μίαν ή τάς δύο άλλας κυψέλας, τά όποια τοποθετού
μεν είς τήν κενήν κυψέλην. Κατά τήν έργασίαν ταύτην προσέχομεν, 
ΐνα §ν έκ των ληφθέντων κελλίων φέρη κηρήθραν μέ γόνον μικράς ήλι- 
κίας ήτοι ωάρια δυο ή τριών ήμερών. Τότε έκ τών τριών τούτων 
κυψελών ή μέν πριότη θά χάση τάς μελίσσας, αί δέ δύο άλλαι θά 
χάσωσι τόν γόνον. Διά τού τρόπου τούτου παράγεται νέον μελίσσι,

—  ψ )  —
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* i όποιον 9a νέαν βασίλισσαν χα: το Οποιον ένδυναμουται άπό
τάς μελσίσας τής πρώτης κυψέλης χαί από τάς μέλισσας του γόνου 
τόν όποιον έλάβομεν από τάς άλλας χυψέλας. Ή  μετατόπισις τής 
κυψέλης έκτης οποίας έλάοομεν τάς μέλισσας, επιβάλλεται χαί 
Όυτω χαί τα τέσσαρα μελίσσια μετά παρελευσιν 2 0  ήμερων θά γεί- 
νωσι δυνατά. Δυνάμε6α χαί από περισσό τέρας χυψέλατ νά παραγά- 
γωμεν ενα μελίσσι λαμβάνοντες άνά |ν  πλαίτιον από έχάσιην κυψέ
λην, μέ την διαφοράν δ τι τάς μέλισσας μόνον από την δοιατωτέραν 
πρέπει νά λάόωμεν.

Πολλαί γνώμαι χαι θεωρία: έγράφησαν σχετιχώς πρότ την τεχνη
τήν παραγωγήν των μελιστίων καί άλλοι μεν των καθηγητών τή; 
μελρσσοχομίας θεωροΰσι τήν τεχνητήν παραγωγήν άς προχαλοόσαν την 
γνωστήν ασθένειαν σήψιν του γόνου (πανώλην, loq^e), άλλοι δέ 
προτιμώσι τήν φυσικήν σμηνουργίαν. Τό αληθές είναι ο τι τούτο γί
νεται εις τά μελίσσια οπού κατά τον χωρισμόν δέν άφησα μεν πολλάς 
μέλισσας καί κατά συνέπειαν ό γόνος, δ όποιος δέν καλύπτεται όπό 
των μελισσών, δέν θερμαίνεται, έπομένως ψύχεται καί δίδει αφορμήν 
εις τό νά εύρη έδαφος νά καλλιεργηθή ό βάχιλλος της άσθενείας 
ταότης, οήψ ις τον γόνον .  "Οσον αφορά τήν φυσιχήν σμηνουργίαν, 
ταυτην πρέπει νά έφαρμόζη ο μελισσοχόμος, όταν είναι πλησίον του 
μελισσοκομείου του χαι δόνα τα ι να έπιθεωρή χαθ* έχάστην ανοι- 
ςιν τά μελίσσια του.

Η μείς έδοχιμάσαμεν χαί τήν φυσιχήν σμηνουργίαν χαί τήν τε
χνητήν έξάγομεν δέ τό συμπέρασμα, δτι ό τεχνητός χωρισμός δέον 
νά γίνεται δταν τό μελισσοχομείον μας είναι μακράν, καθόσον εάν 
άφήσωμεν νά άπολυσουν τα μελίσσια, δηλ. νά σμηνουργήσουν, θά 
χάσωμεν πολλά ές αυτών όσηνδήποτε επιμέλειαν καί αν καταβάλω- 
μεν. 'Όταν δε ό μελισσοχόμος είναι πλησίον του μελισσοκομείου ά- 
ναμφισβητήτως πρέπει να προτιμά τήν φυσιχήν σμηνουργίαν χαθ* δ
ουν διά του τεχνητού χωρισμού ένεκα τών συχνών καιρικών μεταβο
λών τής άνοίςεως, άδονατίζομεν καί τά παλαιά μελίσσια μας χαί 
τά νέα χάνομεν, δταν επικρατούν συνεχείς βόρειοι άνεμο: ή Ιπανει- 
λημμίναι βροχαί.

Ό  τεχνητός χωρισμός τών μελισσίων κατά τό πρώτον δεκαπεν
θήμερον του Ιουνίου καί κατά τήν μεγάλην ανθοφορίαν του θόμου 
(θυμαριού) είναι προτιμητέος, χαθ* δσον παρετηρήσαμεν δη αί μέ- 
λιοοαι τής εποχής ταότης ζώσι περισσότερον, είναι μεγαλυτεραι χαί 
πλέον προσοδοφόροι. Ευνόητον είναι δμως o n , δταν χωρίζομεν κατ*
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•αυτήν τήν έποχήν, δεν πρέπει νά έ'χωμεν τήν άπαίτησιν νά τραγή· 
σωμεν τά μελίσσια μας αότό τδ έ'τος, άλλα τό έπόμενον.

Ό  έπιχειρηματίας μελισσοκόμος θά κάμη καλά νά μή μεταχει
ρίζεται κατ’ έ'τος κα? εις ολα τά μελίσσια του τον τεχνητόν χωρι
σμόν διά τήν αυζησιν τού άριθμού τών κυψελών του, άλλα πρέπει 
από καιρού είς καιρόν νά άγοράζη δύο ή πέντε μελίσσια παλαιά ή 
σμήνη άπό μεμακρυσμένας άποστάσεις καί ούτως επιτυγχάνει τήν δια- 
σταύρωσιν τών μελισσών άνανεώνων ταύτας διά τής έπιμιζιας, όπως 
τούτ* αότό γίνεται καί είς τά άλλα ζώα διά τής επιλογής.

Τά νέα σμήνη θά έπιδράσωσιν εις τά νέα μελίσσια διά τών κη
φήνων των, δταν γονιμοποιήσωσι τά; βασίλισσας των.

Ιίαρετηρήθη δτι έκεί Ι'νθα γίνεται τούτο, at μέλισσαι είναι πλέον 
προσοδοφόροι καί έργατικαί, ή δέ βασίλισσα πολύ ωοτόκος.

—  1 2 1  -

24. ΤΟΠΟΘΕΤΗΣΙΣ ΤΩΝ ΣΜΗΝΩΝ ΕΙΣ ΤΑΣ ΚΥΨΕΛΑΣ

"Αμα τή συλλογή σμήνους ό μελισσοκόμος φροντίζει νά έγκατα- 
ταστήση τό νέον τούτο σμήνος εί;. κυψέλην. ΙΙρός τούτο καθαρίζει 
έπιμελώς μίαν κυψέλην καί προσθέτει τεχνητά; κηρήθρας ή ενα ή 
δύο πλαίσια (κηρήθρας) με γόνον άπό άλλην κυψέλην καί τότε xt- 
νάσσει τό σμήνος εντός αυτής καί τοποθετεί άνωθεν τών κηρηθρών 
τό απαραίτητον κηρόπανον (μουσαμάν), όπως περιορισθή συγκεντρω- 
θεν τό σμήνος εντός τού κάτω πατώματος.

Είναι άπαραίτητον νά τεθή ή κυψέλη υπό σκιάν καί εί δυνατόν, 
πλησίον τού μέρους, οπού έγένετο ή συλλογή τού σμήνους, ώστε αί 
•εναπομείνασαι μέλισσαι κατά τήν άποτίναζιν τού σμήνους εν τή κυ
ψέλη νά είσέλθωσιν έντός αυτή; καί οδτω,νά αή χαθή παρά, έλάχι- 
στος άριθμός μελισσών και πρός τούτο άνοίγομεν τάς εισόδους τής 
κυψέλης. ,.

Δέν πρέπει ποτέ νά θετή ό.μελισσοκόμος κηρήθρας παλαιάς, αί 
όποίαι νά φέρωσι κελλία κηφήνων, άλλα νά έκλέγη τά; κηρήθρας 
ούτως ώστε ή βασίλισσα τού σμήνους νά προζή*αμέσως είς ωοτο
κίαν έργατίδων μελισσών. ΙΙρός τούτοις δέον νά φροντίση, ώστε τήν 
δευτέραν ήμέραν άπό τής έγκαταστάσεως, διά καταλλήλων χωρι
σμάτων εΥτε έκ ίύλου εΤτ® εκ χαρτονιού, νά περιορίοη τόν χώρον τής 
κυψέλης ώστε τό σμήνος ευκόλως νά δυνοθή νά άνασυνταχθή δπως
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-λο κηρηθρών, τάς οποίας λαμβάνομεν από δυνατά μελίσσια, είτε 
τής προσθήκης τροφής έκ μελιτος, σιροπιού ή σταφιδίνης διά 
γνωστών τροφοδοτών τούς όποιους άνεφέραμεν.

διά
τών

25 ΠΩΣ ΓΙΝΕΤΑΙ Η ΕΝΩΣΙΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

ΙΙολλάκις έγένετο λόγος περί ένώσεως τών μελισσίων είτε όταν 
ταϋτα είναι ορφανά, είτε όταν είναι αδύνατα, διότι γνωρίζομεν δτι ό 
μέγας αριθμός τών μελισσών εν τή κυψέλη δίδει καί τό μεγαλυτερον 
εισόδημα μελιτος.

Ύπάρχοοσι περιστάσεις τινες, καθ’ ας 6 μελισσοκόμος πρέπει νά 
θέτη εις εφαρμογήν την ενωσιν τών μελισσίων του, καθόσον υπολογί- 
ζων τις τάς διαφόρους έσωτερικάς έργασίας τής κυψέλης υπό τών 
μελισσών καί τόν τρόπον τής κατανομής τούτων, θά φθάση εις τό 
συμπέρασμα, δτι όσην άπόδοσιν δυνάμεθα νά Ιχωμεν έκ μιας δυνατής 
κυψέλης έκ 3 0 .0 0 0  μελισσών, τήν αυτήν καί ολιγωτέραν άπόδοσιν 
θά έχωμεν από πέντε αδυνάτους ή μέτριας κυψέλας άπαρτιζομένας 
έκάστην άπό 1 0 ,0 0 0  μέλισσας.Εύνόητον είναι δτι έκαστη τών κυψε
λών τούτων θά απασχόληση μέγαν αριθμόν μελισσών εις τάς έσωτε
ρικάς έργασίας, ό αριθμός δμως τών μελισσών έκείνων, αϊτινες με* 
ταφέρουσι μέλι θά είναι ελάχιστος καί ώς έκ τούτου είς τό χρονικόν 
διάστημα τής μεγάλης ανθοφορίας ή άπόδοσις θά είναι μικρά. Ένώ 
ή άπασχόλησις του αριθμού τών μελισσών είς τήν δυνατήν κυψέλην 
διά τάς έσωτερικάς έργασίας αυτής θά είνε ή αυτή σχεδόν μέ τήν 
τών αδυνάτων, δ μεγαλύτερος δέ αριθμός ταύτης θά είσκομίση πεν
ταπλάσιον ποσόν μελιτος καί κατά συνέπειαν τό εισόδημα τής δυνα
τής κυψέλης συγκρινόμενον προς τό τής άδυνάτου θά είναι πεντα
πλάσιον.

-ΐυνιστώμεν λοιπόν τήν ένδυνάμωσιν τών αδυνάτων μελισσίων διά 
τής ένώσεως τούτων, ?να τύχωμεν Ικανοποιητικής προσόδου.

Έάν αί κυψέλαι, τάς οποίας πρόκειται νά ένώσωμεν ευρίσκων- 
ται πλησίον ή μία τής άλλης, τότε προσεγγίζομεν έκείνην, τήν ο
ποίαν θά ένώσωμεν καί δυνάμεθα τήν ήμέραν νά προβώμεν είς τήν 
εργασίαν ταύτην. Έάν δμως τό προοριζόμενον πρός Ινωσιν αδύνατον 

μελίσσι είναι μακράν, τότε πρέπει νά προβώμεν είς τήν εργασίαν ταυ· 
-την κατά τήν έσπέραν.

\
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Προτού προβώμεν εις τήν ένο>σίν, έξετάζομεν ποια έκ τών> δύο 
βασιλισσών είναι νεωτέρα και καλύτερα, τήν δε παλαιοτέραν φονεύ- 
ομεν καί τότε πλησιάζομεν την κυψέλην sic τήν άλλην μετά της 
οποίας θά ένώσωμεν καί καπνίζομεν διά της εισόδου της κυψέλης 
έπιμελώς καί τά δύο μελίσσια.’Ακόμη δέ κτυπώμεν την κυψέλην, Ι'να 
*ρομά£ωμεν τάς μέλισσας, άφ* ένός διά τοΰ κρότου, άφ* έτέρου διά 
τού καπνού. Άνοίγομεν τήν κυψέλην καί τινάσσομεν τάς μέλισσας 
τού αδυνάτου καί ορφανού τούτου μελισσιού καπνίζοντες συγχρόνως, 
ώστε να πέσωσιν δλαι εντός της κυψέλης καί τότε σκεπάζομεν άμε* 
σως αυτήν διά τού καλύμματός της καί παρατηρούμεν μήπως αί 
μέλισσαι τής παλαιάς κυψέλης έπιτεθώσι κατά τών νέων. Τούτο έκ- 
δηλούται καθόσον, όταν φονεύωσι ταύτας τάς ρίπτουσιν εντός,τής 
κυψέλης. Έν τή περιπτώσει ταυτη ει'μεθα ήναγκασμένοι νά άνοίςω- 
μεν πάλιν τήν κυψέλην καί νά την καπνίσωμεν έκ δευτέρου πρός δέ 
νά ραντίσωμεν τάς κηρήθρας, οπού φέρουσι τάς μέλισσας δι9 ύδατος 
μετά διαλόσειυς ζακχάρεως, τήν όποιαν καί άρωματίζομεν.

Τότε ασφαλώς θά έπέλθη ομόνοια μεταςυ το>ν μελισσών ωσάν νά 
ήσαν παλαιαί μέλισσαι τής αύτής κυψέλης. Μετά τό τίναγμα τών 
μελισσών άπομακρύνομεν τήν κυψέλην, ή οποία έφερε τό άδύνατον 
ή ορφανό μελίσσι, τάς δέ κηρήθρας, αΐτινες τυχόν φέρουσι μέλι τάς 
τοποθετούμεν είς τήν κυψέλην, δπου έτινάζαμεν καί τάς μελίσσας.

Ιίρός διευκόλυνσιν τής ένώσεως έπενοήθησαν ρ,έθοδοι* ή έπίπασις 
δι’ αλεύρου ή σιροπιού τών μελισσών καί τών δύο κυψελών κατά τήν 
στιγμήν τής ένώσεως.Όταν δέ τό μελίσσι είναι πολύ άγριον καί έχει 
διαθέσεις νά άλληλοσπαραχθή, τότε άλευρόνομεν καί τά δύο μελίσ
σια καί τότε ειμεθα βέβαιοι ότι ή ενωσις τών μελισσίων μας θά έπι-

26 ΠΑΡΑΓΟΓΗ ΒΑΣΙΛΙΣΣΩΝ

Eivat εύνόητον,έξ όσων έγράψαμεν έν τφ κεφαλαίου περί βασιλίσ- 
σης, οτι ή παρουσία αύτής έν τή κυψέλη έχει μεγίστην σπουδαιό- 
τητα επί τής έν γένει προόδου τού μελισσιού. Τούτο δμιος δέν etvat 
αρκετόν τό νά όπάρ/χη βασίλισσα έν τφ μελισσίψ, αλλά πρέπει νά 
είναι γόνιμος ήτοι ώοτόκος. Ό  μελισσοκόμος έφείλει νά έπιβλέπη καί 
παρακολουθή τήν πρόοδον τών μελισσίων, ή οποία έξαρτάται μέν έκ 
τής τροφής, άλλά καί έκ τής βααιλίσσης. Επομένως κατά τάς έ-



—  126 —

πανειλημμένας επιθεωρήσεις οφείλει έ -μελισσοκόμος νά παρατηρή 
καί εξετάζη τάς βασίλισσας, εάν είναι νέαι και γεννώσι πολλά ωχ ή

ταότη περιπτώσει ή άντικχτάστασις των βασιλισσών είναι έ«tβεβλη
μένη, καθόσον μόνον διά τής ταχτικής άνανεώσεως τοότων δυναταί

δυνατά μελίσσια καί νά κατορθώνη νά άπολαμβάνη μεγίστην από-

Έπίσης υπάρχει περιπτωσις παραγωγής βασιλισσών, δταν εν τώ

μικράς ηλικίας καί δ*/ ιδιαιτέρας περιποιήσεως μεταοάλλουσιν ούτως 
εις βασίλισσαν.Όταν όμως τό ορφανόν μελίσσι ον, δεν εχη γόνον τότε 
εάν δεν ελθη έπίκουρος ό μελισσοκόμος διάνα άντικαταστήση την κα- 
τκστραφείσαν βασίλισσαν, τό μελίσσι χάνεται.

γεννώσι τά περισσότερα ωάρια από δλον τό άλλο χρονικόν διάσςημα

χρόνιο, εως δτου ή βασίλισσα άντικατασταθη έξ αίτιας τής άνικα- 
νότητος του νά ουγκρατη πληθυσμόν μελισσών, δηλαδη κατά τό τε- 
λευταίον στάδιον τής ζωής της.

Ό  πεπειραμένος μελισσσκόμος γνωρίζει δτι ή μεγαλύτερα άπό- 
δοσις έγκειται εις τήν υπαρξιν μεγάλου αριθμού μελισσών, τούτο δΞ
εμασκαλίζει ή υπαρξις νέων βασιλισσών.

At βασιλισσαι πρέπει νά άν τι καθιστώ ν τα ι μεταξύ του τρίτου και 
τετάρτου έτους. Δεν πρέπει δμως τά τάς άφήσωμεν αέραν του τε
τάρτου καθόσον έλαττουται σημαντικώς ή ωοτοκία των.'Υπάρχου σι ν 
εξαιρέσεις, κατά τάς όποιας δόνανται αί βασίλισσα: νά γεννώσι τον 
αυτόν αριθμόν- ωαρίων μέχρι τοδ τετάρτου και του πέμπτου έτους* 
τούτο δμως είναι σπανία έξαίρεσις καί παρατηρε'ται μόνον εις τά με
λίσσια των θερμών κλιμάτων.

μήπως έξ αυτών ύπάρχοοσί τινες ελαττωματικαί. Έ ν τη τελευταία

νά ύπαρξη συστηματική μελισσοκομία καί ό μελισσοκόμος νά Ιχη

δοσιν Ιξ αυτών

Κλωβός £*<πλίατης.

μ^λισσοκομείφ μας ύπάρχωσιν ορφανά μελίσσια καί δταν ταδτα εχω- 
σι γόνον 3 — 4  ημερών τότε ευκόλως αί μέλισσαι άνατρέφουσιν ενα

Είναι βεβαιωμένον δτι αί νέαι βασιλισσαι αί του πρώτου έτους

r
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Ε'ναι απαραίτητον ό έπιχειρηματίας μελισσοκόμος να διατηρή 
διαθεσίμους βασίλισσας ούτως, ώστε είτε κατά τον χωρισμόν των με- 
-λισσίων, είτε Οταν ταΰτα είναι ορφανά, είτε δταν δπάρχη ανάγκη νά 
άντικατασταθή η παλαιά βασίλισσα, νά δυναται νά κερδίζη τόν χρόνον 
της παραγωγές βασιλίστης και κατά συνέπειαν τήν έξακολουθησιν 
τής προόδου τευ μελισσιού διά τής υπάρςεως γόνου κερδίζων ούτως 
Ινα μήνα περίπου.

Ό  μελισσοκόμος, 6 όποιος διατηρεί πολλά μελίσσια οφείλει νά

Σά/.κος είδικός διά τήν συλλογήν σμηνών.

μεριμν^ περί τής διατηρήσεως καί παραγιυγής βασιλισσών διά νά 
Ι’χη, όπόταν χρειασθώσι καί νά μή είναι ήναγκασμένος, δταν Ι'χη 
ανάγκην νά Αγοράζη αύτάς Αφοδ δυναται μόνος του νά τάς πα- 
ραγάγη.

Ιΐροκειμένου λοιπόν περί παραγωγής βασιλισσών είναι Ανάγκη 
νά φροντίσωμεν νά έκλέγωμεν τους σκώληκας έκείνου του μελισ
σιού τό όποιον έ'χει νέαν βασίλισσαν καί εδωκε τήν μεγαλύτερα»; 
απόδοσή.

Αί μέθοδοι τής παραγωγής είναι πολλαί. Ό  πρωτόπειρος με- 
λισσοκόμος δυσκόλως θά δυνηθή νά παραγάγη βασίλισσας διότι είναι 
άπαιραίτητον νά παρακολούθηση έπί σειράν έτών τόν βίον των μελισ
σών. Έν τή χώριρ μας ή παραγωγή βασιλισσών τεχνητούς δέον νά 
διαδοθή έκεί, δπου είτε διά κλιματολογικούς λόγους είτε έκ τής έλ- 
λείψεως επαρκούς τροφής κατά τήν άνοιξιν, δέν εόνοεΐται ή παρα- 
γο>γή βασιλισσών φυσικώς.

Α ) ΦΤΣΙΚΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗ

Είναι Απαραίτητον νά ήίευρωμεν τάς συνθήκας υφ* ας δυναται 
εν μελίσσιον νά επιχειρήση τήν Ανατροφήν τής βασιλίσσης. Είναι



γνωστδν εις δλους τούς μελισσοκόμους ότι αί έργάτιδες μέλισσαι είναι 
θηλυπρεπείς καί όταν άναγκαοθώα να θρέψωσι* μίαν βασίλισσαν, 
ενα σκώληκα, δ δποΐος είς αλλας περιστάσεις θά έγίνετο έργάτις 
μέλισσα, τότε τά όργανα αυτών τά χρησιμευοντα προς αναπαραγω
γήν τελειοποιούνται. Ό λοι οί σκώληκες είναι οί αύτοί έν καιρφ τής 
τελειοποιήσεως καί είναι διατεθειμένοι νά μεταβληθώσιν είς βασίλισ
σας ή εις έργάτιδας. Επομένως, εάν είς θηλυκός σκώληξ έξελέγη 
καί έτοποθετήθη είς ιδιαίτερον κελλίον διατροφής μέ ιδιαιτέραν 
τροφήν θά γίνη βασίλισσα, άλλως έάν ή τροφή stvat ή συνήθης, ή 
μέλισσα, ή οποία θά έκκολαφθή, θά είναι έργάτις.Τούτο έμελέτησεν ό 
Schirach καί τό έβεβαίωσε διά πειραμάτων, άν καί είχε γίνει λόγος 
περί τούτου καί εις παλαιοτέραν εποχήν.

Είς τρεις περιπτώσεις εν σμήνος ανατρέφει βασίλισσαν : 1) Κατά 
τήν σμηνουργίαν, 2) κατά την ανικανότητα τής βασιλίσσης καί 3) 
όταν τό μελίσσι είναι όρφανό.

1) Κ α τά  τ ί ιν  Σ μ η ν ο υ ρ γ ία ν .

Τήν άνοιξιν ή όταν τό μελίσσιον δεν δχη χώρον διά νά περιλάοη 
τάς μέλισσας, at μέλισσαι έγκυμονούσι. ’’Αν καί έγένοντο πολλαί 
παρατηρήσεις επί τών ηθών των μελισσών, έν τουτοις δέν γνωρίζο- 
μεν ακριβώς τάς φυσιολογικός συνθήκας τής σμηνουργίας. 'Οπωσ
δήποτε, δταν έπέρχηται ή συναίσθησις τής έπιθυμίας πρός σμηνουρ
γίαν αί μέλισσα» αρχίζουν νά οίκοόομώσι βασιλικά κελλία καί εντός
τούτων γεννώσιν αί βασίλισσαι απ’ ευθείας. Ό  αριθμός ό άνατρεφό- 
μενος εξ ενός μελισσιού διά βασιλικά κελλία έξαρτάται έκ διαφόριυν 
αίτιων, μεταξύ τών οποίων τά σπουδαιότερα sivat ή θερμοκρασία 
καί τό είδος (ή ράτσα) τών μελισσών.

At Ίταλικαι μέλισσα» παράγουοιν, δσον καί αί ϊδτχαί μας, ενώ 
είς τό Κυπριακόν είδος άνευρίσκομεν συχνάκις 30 εως 60 βασιλικά 
κελλία, εις δέ τό τής Τύνιδος πολύ μεγαλύτερον αριθμόν αυτών.

2) * Α ν ικ α ν ό τ η ς  τΛ ς (5α<*ιλί<ί<*ης.

' Ό ταν ή βασίλισσα ενεκεν τού γήρατος της γεννά ολίγα ιυάρια 
καί δταν αυτή είτε λόγφ τού »}ύχους βϊτε έκ τύχης έχη πληγωθή 
καί πάθη ή ωοθήκη της καί έπομένως γεννά ολίγα ωάρια, επειδή 
δ παραγόμενος πληθυσμός δέν είναι αρκετός νά διατηρήση τήν ού- 
ναμιν τού μελισσιού, at έργάτιδες οικοδομούσι βασιλικά κελλία καί 
άνατρέφουσι βασίλισσας καί μόλις έξέλθη η πρώτη βασίλισσα τού κελ- 
λίου άμέσιυς αί μέλισσσαι φονευουσι τήν παλάιάν. ^
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3) "Οταν.τό είναι ορφανόν.

Πολλάκις ή βασίλισσα καταστρέφετε άπροόπτως καί τότε αί μ έ- 
λισσαι εκ φυσικού ενστίκτου διά να μή χοιθγ) · τό σμήνος φροντί- 
ζουσι νά άναθρέψωσι νέας βασίλισσας. Τούτο γίνεται όταν χάση 
τήν βασίλισσαν του τό μελίσσι καί μείνη ορφανόν την ανοιξιν ή τό 
θέρος* όταν δμως ή απώλεια τής βασιλίσσης λάβη χώραν τό φθινό- 
πώρον καί Ιδία, τόν χειμώνα, τότε at προσπάθειαι τών μελισσών 
πρός άντικατάστασιν τής άπολεσθείσης βασιλίσσης είναι μάταιαι 
διά τόν εόνόητον λόγον τής έλλείψεως τών κηφήνων καί τής καταλ
λήλου θερμότητος καί διατροφής πρός μετατροπήν τών σκωλήκων είς 
βασίλισσας. Ό ταν δμως τούτο γίνεται τήν άνοιξή, τότε ό μελισ- 
σοκόμος επωφελείται τής περιστάσεως ταότης καί αφού έξασφαλίση 
τήν αντικατάστασήν τής άπολεσθείσης διά νέας τοιαύτης χρησιμο
ποιεί τά λοιπά βασιλικά κελλία είτε εις άλλα όρφανά μελίσσια, 
είτε χωρίζων τά δυνατώτερα τά υπάρχοντα έν τφ μελισσοκομεία 
του. Είς εν Ορφανόν μελίσσι, επί παραδείγματι, άνευρίσκομεν μέγαν 
άριθμον βασιλικών κελλίων, δυο δέ εως τρεις ήμ,έρας πρό τής έκκο- 
λάψεως αότών θέτομεν ταύτα εντός κλωβών συρμ,ατίνων καί τά χρη- 
σιμοποιούμεν, ώς άνωτέρω είπομεν, καί ουτω προλαμβάνομεν τήν- 
καταστροφήν αυτών υπ* αυτών τούτων τών μελισσών. Τοιαύτα βασι
λικά κελλία άνευρίσκομεν έν καιρψ τών σμηνουργιών ή καί κατά τήν 
άντικατάστασιν τών παλαιών βασιλισσών.

Ύπάρχουσιν έν τούτοις καλυτεραι μέθοδοι τής τεχνητής παρα
γωγής βασιλισσών, δπου δίδουσι καλύτερα άποτελέσματα καί μέ ά- 
πλουστερον τρόπον.

Β') ΤΕΧΝΗΤΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΒΑΣΙΛΙΣΣΩΝ
Κατ* άπομίμησιν τού σχήματος καί τού μεγέθους τών φυσικών 

βασιλικών κελλίων κατασκευάζουσι τή βοηθείφ ράβδου στρογγυλής, ή 
οποία είς τό άκρον έχει τάς διαστάσεις τών φυσικών κελλίων, διά 
κηρού τεχνητά τοιαύτα. Ύήκουσι καθαρόν κηρόν καί έμβαπτίζουσι 
τήν ράβδον ταυτην έντός τού κηρού καί έκάστην φοράν κόπτουσιν 
έκ τού άκρου τής ράβδου εν βασιλικόν κελλίον, τό οποίον αμέσως 
προσκολλώσιν έπί τού πλαισίου καί έπί τού ςόλου, τό οποίον φέρε
ται επίτηδες είς τό μέσον αυτού.

Τά τοιαύτα τεχνητά κελλία είναι πλέον εδχρηστα καί ευμετακό- 
μιστα, ώστε νά δύναταΛ εύκόλιυς 6 μελισσοκόμος δυο ή τρείς ημέρας

9
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κρβ τής έκκολάψεως νά μεταφέρω αότά, δπου πρέπει. Μετά την 
τεχνητήν κατασκευήν των βασιλικών κελλίων δ μελισσοκόμος προ
βαίνει είς τήν μελισσοκομικήν έγχείρησιν τής μεταφοράς καί τοπο- 
•θετήσεως των σκωλήκων.

Προ τής τοποθετήσεως δμως τούτων, επειδή τά τεχνητά βασι
λικά κελλία δεν φέροοσι τό φυσικόν άρωμα, έπιχρίομεν αυτά έσωτε- 
£ΐκώς από τήν γνωστήν πολτώδη ύλην, τήν χρησιμοποιουμένην υπό 
των μελισσών διά τήν τροφήν των σκωλήκων. Κατόπιν τοποθετουμεν 
•μικράν ποσότητα του πολτού εις το βάθος τού κελλίου και ταυτοχρό- 
νως λαμβάνομεν ενα σκώληκα από τό σμήνος εκείνο, τό προωρισμέ- 
νον δι* αναπαραγωγήν καί τόν τοποθετουμεν επί τής βάσεως του 
κελλίου. Πρέπει νά εψ,εθα βέβαιοι, 3τ· ή ηλικία του σκώληκος τού
του δεν είναι μεγαλυτέρα των τρκον ημερών ή είναι ώάριον τής ημέ
ρας. Ή  μεταφορά αυτή τού σκώληκος εις τό κελλίον γίνεται δι* ει
δικής λαβίδος, τήν οποίαν θερμαίνομεν εως 45° Κελ. Το πλαίσιον, 
το όποιον είναι πλαισιωμένον (γαρνιρισμένον) μέ τοιαύτα βασιλικά 
οιελλια, τοποθετουμεν εντός μελισσιού δρφανου κα» αί μέλισσαι τότε 
τελειοποιοΰσι τά κελλία, τροφοδοτούσαι μετ’ έπιμελείας συγχρόνως 
καί τους σκώληκας.

Σπανίως at μέλισσαι δεν δέχονται είς τοιαυτα βασιλικά κελλία 
•νά άναθρέψωσι βασίλισσας, καί άν ποτέ παρατηρηθή τούτο, θά είναι 
έζαίρεσις. Κατά τήν εποχήν τής μεγάλης ανθοφορίας, καθ* ήν είς 
τά μελίσσια τοποθετουμεν καί δεύτερον πάτωμα, ΐνα μεγεθυνωμεν 
τήν κυψέλην, δυνάμεθα νά τοποθετήσωμεν τό πλαίσιον, τό φέρον τά 
τεχνητά βασιλικά κελλία έν τφ μέσψ τών πλαισίων του άνω πατώ
ματος χωρίς έν τ^ύτοις νά παραβλάψωμεν τήν βασίλισσαν τήν δια- 
μένουσαν είς τό πρώτον πάτωμα.

27 . ΤΡΟΦΟΔΟΤΗΣΙΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΙΩΝ

Έκαστος μελισσοκόμος θέτει τά μελίσσια του πρός διαχείμασιν 
άφίνων εντός τής κυψέλης ποσόν τι μέλιτος 8 — 12 όκάδας, ΐνα 
χρηο^μεόση ώς τροφή κατά τόν χειμώνα είς τάς μέλισσας, όταν αυ- 
Tat δεν έξέρχωνται τής κυψέλης Τό ποσόν τής καταναλώσεως τής 
τροφής εξαρτάται έκ τής θερμοκρασίας.

Μεγάλη ποσότης τροφής χρειάζεται κατά τήν πρώτην ώοτοκίαν
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ΓΛκ. 48*
Αυτόματος

τροφοδότης

τής άνοίξεως από τό δεύτερον δεκαπενθήμερον λ. χ .  του ’Ιανουά
ριου. Έάν κατ’ αυτήν τήν εποχήν τά μελίσσια έ'χουσιν 6 — 10 οκά
δες, φυσικά δεν πρέπει νά σκεφθή τις περί τροφοδοτήσεως, έάν όμως 
το άνω ποσόν δέν υπάρχη, τότε δφείλομεν νά προβώμεν 
»ίς τήν τεχνητήν τροφοδότησιν. Είς μέρη όπου υπάρ* 
χουν πολλά μελισσοτροφικά φυτά ή τεχνητή τροφοδό- 
τησις είναι περιττή, εις μέρη όμως οπού ή άνθησις βρα
δύνει ή δέν ποικίλλεται από διάφορα άνθη ανάγκη, ώς 
συμπλήρωμα νά έχωμεν τήν τεχνητήν διατροφήν των 
μελισσών.

Ό  καλύτερος τρόπος τροφοδοτήσειυς είναι ό διά με
λοκηρηθρών, έάν ό μελισσοκόμος είχε τήν προνοητικό
τατα νά διαφύλαξη τοιαύτας* άλλως νά χρησιμοποιήση κενάς κηρή
θρας, πληρών αύτάς μέ μέλι.Έάν όμως δέν έχει τις κηρήθρας, τότε 
προστρέχει εις τούς τροφοδότας.

Κατασκευάζουσι καί πωλουσι διάφορα συστήματα τροφοδοτών. 
Κατά τήν γνώμην μας τό καλύτερον σύστημα είνε απλή πλατύστο
μος φιάλη, εις τήν οποίαν θέτομεν τό μέλι ή ζάκχαρον κλπ. καί 
τήν οποίαν αφού πωματίσωμεν διά διπλού πανιού προσδένοντες τούτο 
έςοντερικώς, τοποθετούμεν άνεστραμένην είς τό άκρον τής κυψέλης 
καί εντός αυτής, τότε αί μέλισσαι τρέχουν πρός τό στόμιον τής φι
άλης καί έκμυζώσι τό υγρόν. Ή  τροφοοότησις γίνεται τήν έσπέραν 
προς αποφυγήν τής λεηλασίας, περί ής θά όμιλήσωμεν κατωτέρω. Ό  
Μ. H ill συνέστησεν ίδιον τροφοδότην, έν υάλινον δοχείον, τό όποιον 
φέρει πώμα ρυθμίζον δι* δπών τήν έξοδον τού σιροπιού. Ουτος φέρει 
άνωθεν τού έσωτερικοϋ καλύμματος των πλακών οπήν πρός τούτο.

Έτερον σύστημα είναι ό τού Boret αυτόματος τροφοδότης, τόν 
οποίον θέτομεν έντός τής κυψέλης (είκ. 4 8 ). Ό  πλέον αξιοσύστατος 
είναι ό έλβετικός τροφοδότης τού Saudier. Έκαστη κυψέλη φέρει 
εις τήν όπισθεν πλευράν τής βάσεως τής κυψέλης όπήν, εις ταότην 
δέ προσκολλάται μικρόν κιβώτιον (είκ. 49), φέρον έσωτερικώς στέ
γην καί εκεί φέρει συρμάτινον πλέγμα επί πλαισίου διά νά εμποδίζη 
τόν πνιγμόν των μελισσών* ουτος κρέμαται επί τής κυψέλης οδτως, 
ώστε ό μελισσοκόμος τροφοδοτεί τά μελίσσια του, χωρίς έν ταυτφ 
να οιαταράξη τήν ησυχίαν των μελισσών* έκτελεϊ έξωθεν τήν τροφο
δότησή άνοίγιον μόνον τόν τροφοδότην.

Ή  καλυτέρα τροφή είναι 10 δκάδες ζάκχαρον είς 5 οκάδες υ- 
δατος βρασμένου και 3 έκάδες μέλι, 1 κουταλιά αλας. Τό μίγμα

/
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τοοτο θερμαίνομεν, άναμ,ιγνόοντες έπιμελώς, καί δίδομ.εν εις τάς; 
μελίσσας, όταν είνα: άκόμη όπόθερμον.

Ό  μ.ελισσοκόμ.ος δόναται, λέγε? 6 Bertrand, .'διεοκολόνων εις
τάς μέλισσας τήν διατήρησιν δψηλής θερμοκρασίας έν τή κυψέλη 
καί προσφέρων είς αότάς αφθονον τροφήν, ώς εάν οπήρχεν ανθοφο
ρία, νά κατορθώσω, ώστε αδται νά τροφοδοτικοί πλοοσιώτερον τήν.

ι;ΐκ 4 9 .

Τρο^οίότης 'Ελβετικές

βασίλισσαν. *Αλλ3 ή θερμ,ότης τρίζει  νά σομόαδίζη μέ την τροφοδό
τησή καί νά μή προκαλώνται οπέ τής τελεοταίας ταοτης έκδρομαί 
των μ,ελισσών είς ώρας κατά τάς οποίας ή έςωτερική θερμοκρασία 
θά ήτο δι* αότάς ολέθρια. *Όθεν άποφεόγομεν ν</ δίδωμεν δγράν τρο
φήν πριν ο καιρός γίνη κάπως θερμότερος. Αί μέλισσαι, αί οποία: 
Ιμειναν επί μακράν κεκλεισμέναι, χρειάζονται έλίγον όψηλοτέραν θερ
μοκρασίαν, δπο>ς δόναν τα? νά περιιπτανταί ελεοθέρω ς εςω καί μή 
εόρίσκωνται έν κινδόνφ, νά καταπίπτω^ καί νά παγώνωσιν, ο:αν 
φθάνωσιν είς στρώματα άέρος ψοχρότερα από εκείνα, τά οποία πε- 
ριόάλλοοσι τήν κοψέλην. Τής τροφοόοτήσεως λοιπόν πρέπει νά γίνη- 
ται χρήσις μετά προσοχής καί φρονήσεως. Οοτο> τό αδύνατον σμή
νος πρέπει νά όποβοηθήται διά θερμ,ότητος καί τροφής στερεάς, προ- 
τοδ δοθή είς αότό δγρά τοξότη* διότι ό χώρος, τον όποιον δόναται 
τοδτο νά θερμάνη μέχρι 37°, περιορίζεται άναγκαίιος έντός τοό άση- 
μάντοο δγκοο τής ωοτοκίας, τήν όποιαν σχηματίζει. Μόνον δέ δταν-



133 —

-ή διαρκής έκκόλαψις νέων μελισσών επιτρέψε εις αυτό νά έπεκτείνη 
τήν ωοτοκίαν καί νά θερμά ίνη έπομένως περισσότερα κελλία, θά ε’ί- 
μέθα είς Θέσιν νά ύποστηρίξωμεν καί διά τροφής τεχνητής.

Ούδένα θέλομεν νά παρακινήσωμεν νά κάμη χρήσιν τροφοδοτή- 
σβως είς κυψέλας άνευ διπλών τοιχωμάτιον, καθ* δσον αδται πολύ 
ευκόλως επηρεάζονται υπό τής έξιοτερικής θερμοκρασίας. Είς τήν 
εποχήν δέ κατά τήν οποίαν άρχίζει ή τροφοδότησις συμβαίνουσιν ά- 
φεύκτως ΰποτροπαί ψύχους καί είναι όλέθριον, εάν εν μικρόν σμήνος, 
τό όποιον, ούτως είπειν, έςηναγκάσαμεν νά έκθρέψη πολο περισσό
τερον γόνον ή άλλοτε, υποχρεωθή διά συστολής τής σταφυλής νά 
εγκατάλειψη μέρος τού γόνου καί νά περιορίση τήν ώογονίαν τής 
βασιλίσσης. Δεν είναι δέ ανάγκη νά τονίσωμεν ιδιαιτέρως τά έκ τού
του προκύπτοντα επακόλουθα.

ΙΙαρετηρήθη, δτι κανονικ.ν σμήνος, δρθώς χειριζόμενον, δόνα- 
ται νά φθάοη είς τήν πλήρη αυτού άνάπτυξιν εντός εξ έως έπτά έ- 
βδομάδων. Άρχίζομεν /ο·πόν τήν τροφοδότησιν 4 5 — 50 ημέρας προ 
τής έποχής, καθ’ ήν παρουσιάζεται είς τήν σχετικήν χώραν συνήθως 
ή κυρίως άνθοφορία. Πρυ/ίμωτέρα έναρξις θά ήτο λόγω τής όριμυτη- 
τος τής εποχής μάλλον βλαβερά παρά ωφέλιμος. Ή  ωοτοκία, ή Ο
ποία κατ* άρχάς μερικά μόνον φά παρουσιάζει, αυξάνει βαθμηδόν, 
έφ* δσον αύξάνει καί ό αριθμός των επί τού έπωασμού μελισσών καί 
ανέρχεται τέλος μετά παρέλευσιν έβδομάδων τινών είς 2000 , 2500  
3000 ώά εντός 24 ωρών, καί μάλιστα είς 4 0 0 0 , όταν ή βασίλισσα 
είναι νέας ηλικίας καί ώοτόκος. *Αλλ* είς τον αριθμόν τούτον δύνα- 
ται νά φθάση μία κυψέλη μόνον, δταν περιέχη αρκετόν άριθμόν με
λισσών έπωασμού, ούτως ώστε νά δόνανται αδται νά έπαρκώσιν είς 
τάς άπαιτουμένας φροντίδας δπέρ τής αναπτυσσόμενης γενεάς. Δυ
στυχώς είναι πολλάκις τόσον μεγάλη ή θνησιμότης των μελισσών τής 
επωάσεως, ώστε ή άνάπτυξις τού γόνου σταματά. Είς ώρισμένας έ- 
ποχάς καί είς τοποθεσίας έκτεθειμένας είς τούς ψυχρούς ανέμους 
τής άνοίξειυς χάνονται ενίοτε έξο) πολλαί μέλισσα». Δύναται δμως ο 
μελισσοκόμος διά καλής μεταχειρίτεως των μελισσών, διά νά νά μή 
παρορμώνιαι αδται εις προώρους έκδρομας καί διά τής παραθέσεως 
αλεύρου, άλατος καί υδατος είς τά πλησίον τού μελισσοκομείου, ώ
στε να έμποδίζη μέχρι ττνος ταύτας τάς εκδρομάς, νά προλαμβάνη, 
άν ούχί καί πάντοτε, τήν απώλειαν ταότην.

Εκείνο δέ, δπερ παρακινεί τον μέλισσοκόμον, νά τροφοδοτή τάς 
νμελίσσας του τόσον προνίμως, ώστε νά διακινδυνεόωσιν αδται έκ τού
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κακού καιρού, είναι ή περίπτωσις, δτι, όταν άρχίση ή ανθοφορία,, 
χρειάζεται νά έ'χη ετοίμους πολλάς έργάτιδας προς συλλογήν του μέ- 
λιτός. 'Ως δέ παρετηρήσαμεν ήδη, μία έργάτις διά νά γείνη άνθολό- 
γος μέλισσα χρειάζεται 35 περίπου ημέρας άπο τής καταθέσεως του 
ώου, έκ τοδ οποίου έξεκολάφθη* καί £ν σμήνος, δταν κατά τήν έ -  
ναρξιν τής ανθοφορίας εργάζεται είς τους αγρούς, πρέπει νά έχη 
τουλάχιστον 5 0 ,0 0 0  έργάτιδας* καλόν δέ σμήνος έχει έκ τούτων» 
7 0 — 8 0  χιλιάδας. Παρατηρούνται δέ ένιαχοδ κοί σμήνη μέ 100, 
0 0 0  καί περισσοτέρας άκδμη μέλισσας αλλά σπανίως μόνον επιτυγ
χάνεται ο αριθμός ουτος κατά τήν αρχήν τής ανθοφορίας.

*Όταν άρχίσωμ,εν άπαξ τήν τροφοδότησιν, οφείλομεν καί νά δι- 
εξαγάγωμ,εν αυτήν κανονικώς* πρέπει δηλ. νά προνοήσωμεν, ώστε ου
δέποτε νά έπισυμβή έλλειψις τροφής* διότι ή κατανάλωσις συμβαδίζει 
μέ τήν ολονέν αύξάνουσαν δραστηριότητα τού έπωασμού. ’Ιδίως δέ 
καθίσταται ή έπαγρύπνησις απαραίτητος κατά τήν προσεγγισιν τής 
κυρίας άνθοφορίας. Έάν παραδεχθώμεν, δτι έκάστη μέλισσα χρειά
ζεται προς άνάπτυξιν αυτής τόσον μέλι, γύριν καί ύδωρ, δσον χώρε!· 
είς ένα κυτταρον, έπομένως τετραπλάσιον σχεδόν του βάρους της, ή 
εκτροφή 4 0 0 0 0  μελισσών άπαιτεί ποσότητα τροφής 16 σχεδόν χιλι
όγραμμων κατά τό πλειστον. συνισταμένην έκ μέλιτος.

Μεταχειρίζονται ήδη διάφορα μέσα πρός έπιτάχυνσιν τού έπο>- 
ασμού. Τό άπλούστατον ομο)ς συνίσταται εις τό έξης : νά κτυπώυεν 
από καιρού εις καιρόν τήν κυψέλην, διά νά παρακινώμεν τάς μέλισ
σας νά ροφώσι μέλι, νά άνακινώνται (καμ παράγωσιν ουτιο θερμό
τητα) καί νά τρέφωσι καλύτερον τήν βασίλισσαν. "Αλλοι δε* χρησιμο
ποιούσα έν δργανον (είκ. 50) καλούμενον ξύστρον, διά τού οποίου- 
κατορθούσι τήν διάρρηξιν των κελλίων, άτινα φέρουσι μέλι* έπειδή 
δέ υπάρχει έξάτμισις σχετική τού μέλιτος, τό άρωμα τούτου γέννα 
τήν διάθεσιν είς τήν βασίλισσαν πρός έπιτάχυνσιν τής ωοτοκίας της. 
Α λ λ ά  και είς τάς δυο αύτάς περιπτώσεις πρέπει τό σμήνος νά είναι 
έφωδιασμ,ένον καλώς μέ τροφάς.

Το συνηθέστατον καί άποτελεσματικώτατον μέσον, δπερ δμω: 
καί πολλήν φροντίδα καί προσοχήν απαιτεί, συνίσταται είς τό νά 
παρέχωμεν εις τά σμήνη κατά μικράς δόσεις ζακχαρόνερον ή μέλι 
ήραιωμένον. Κατ’ άρχάς δίδομεν έκάστην τρίτην ή τετάρτην ημέραν, 
άφ* εσπέρας, άνά 100— 200 γραμ. ζακχαρονέρου. Έφ* δσον δέ ή 
θερμοκρασία βαθμηδόν καί κατ* ολίγον άνέρχεται καί τό σμήνος α
ναπτύσσεται αύξάνομεν καί τήν δόσιν. Συμβαίνει όμως νά μή κα-
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τορθώσωμεν τό πράγμα μέ τήν άπαιτουμένην ακρίβειαν, διότι π ο λ λά 
κις έλλείπει ο χρόνος ή 6 μελισσών είναι μακράν ήμών. Τό ουσιώδες 

είναι να λαμβάνωσιν α ί μέλισσαι από καιρού εις καιρόν νέαν δόσιν 
κα ί νά εύρίσκωνται πάντοτε εν αφθονία . Δι* δ πρέπει από καιρού 

εις καιρόν νά ένεργήται έπιθεώρησις, δπερ, δταν δ καιρός είναι κ α 

λός, δεν βλάπτει,μόνον δέ δταν άρχίση  ή άνθοφορία επ ιβάλλεται νά  
μή ένοχλώνται αί κυψέλαι.

Ή  προάνθησις, ή οποία παρουσ ιάζετα ι προ 

τής κυρίας άνθήσεως, είναι μεγάλης σπουδαιό
τατος, διότι προάγει τήν ώογονίαν περισσότερον 

παρά ή τεχνη τή  μέθοδος· άλλ* a t  αποδόσεις 
αυτής είναι πολλάκις ασήμαντοι καί δεν έ£αρ- 

κουσιν είς τήν διατροφήν τού σμήνους.

Ό τ α ν  κατά  τήν προσέγγ ισή  τής κυρίας αν

θοφορίας διαρκή έπ ι πολύν χρόνον 6 κ α κ ό ς  κ α ι 

ρός, οστις δεν αγρυπνεί παραπολύ, κινδυνεύει 

νά ναυαγήση, διότι ή καθημερινή κατανάλιυσις 

έχε ι γείνη ήδη πολύ σημαντική. ΓΙαρετηρήθη δτι 

κυψέλαι εις διάστημα 2 4  ωρών παρουσίασαν 

έλάττωσιν βάρους 5 0 0  γ ρ .  Κ ατά  ταότην δέ τήν 

εποχήν είναι ήδη τεθειμένα πολλάκις τά π α τ ώ 
μ ατα  κ α ί  δεν ένδείκνυται τότε ή παροχή  τ ο ύ ζ α κ -  

χαρονέρου* διότι τούτο θά ήτο ένδεχομενον νά 
μετακομισθη εις τά π α τώ μ α τα .  Ό θ ε ν  συνιστώσι νά διατηρώμεν π ρ ο 

χείρους διά τήν κρίσιμον ταότην περίοδον μελ ικηριδας τινάς από τού 

παρελθόντος έτους* έν έλλείψει δέ τοιοότων πρέπει αναγκαίους νά 

παρέχοηχεν μέλι. Δυνάμεθα όμως ενίοτε νά λαμβάνιυμεν μελικηριδας 

καί άπό κυψέλας έφωδιασμένας μέ άφθονους προμήθειας κα ί νά δ ί - ’ 

δωμεν ταύτας είς έκείνας, αί δπο ΐα ι πάσχουσιν έλλειψιν τοιοότων.

Πολλοί σπουδαίοι μελισσοκόμοι άμφισβητούσι τήν ωφελιμότητα 

τής κατά  μικράς έπανειλημμένας δόσεις τροφοδοτήσεο)ς ή δέν διαθέ- 

τουσι προς τούτο τόν άναγκαϊον χρόνον καί άρκούνια ι είς τό νά 

φροντίζωσιν, ώστε αί μέλισσαί των νά είναι διαρκώς έφωδιασμέναι 

μέ άφθονον τροφήν. Ό τ α ν  δηλαδή είναι ανάγκη νά τάς ύποβοηθή- 

σωσι, προσφέρουσιν εις αύτάς άπα ς  ή δίς τόσην τροφήν, οση θά εχρ ε ι-  
άζετο δι* αύτάς μέχρι τή ς  επ ο χή ς  τής  άνθοφορίας. Ό τ α ν  8μο>ς α ί 

μεγάλα ι αυται ποσότητες τροφής παρέχω ντα ι είς ύγράν μ,ορφήν, 

πρέπει τά σμήνη νά etvat άρκετά ισχυρά καί ή έςωτερική θερμοκρα-
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Είν.· 50-
Ξύστρον.



<σία έπίσης άρκετά θερμή, διά νά κατορθωθη ταχεία καί ικανή έπέ- 
κτασις τής ωοτοκίας.

Ή  τροφοδότησις πολλάκις, επειδή ευνοεί ή άνοιξις τήν ωοτο
κίαν, όταν επακολουθήσω ψυχρός καιρός παρατηρούμεν, δτι βλάπτει 
και 3τι ό γόνος θνήσκει' διότι ψύχεται καί τότε τό μελίσσι αποβάλ
λει, (άπορρίχνει), ώς λέγουσιν οί χωρικοί, διά τούτο δε θά παρατη
ρήσω τις πολλούς εξωθεν της κυψέλης σκώληκας τεθνεώτας.

27. ΟΡΦΑΝΑ ΜΕΛΙΣΣΙΑ

Αί άσθένειαι καί τό γήρας είναι τά συνήθη αίτια του θανάτου 
των βασιλισσών. Ό  θάνατος δε τής βασιλίσσης εις εποχήν, καθ’ ήν 
λείπει ό γόνος διά νά άνατραφη οίλλη, καθιστά. τό μελίσσι ορφανόν. 
Ό λίγαι δμως βασίλισσαι άποθνήσκουσιν υπό τοιαότας περιστάσεις, 

^διότι αί μέλισσαι, προβλέπουσαι τό έγγίζον τέλος τής βασιλίσσης, 
κατασκευάζουσι βασιλικά κελλρα ή αί βασίλισσαι άποθνήσκουσιν αί
φνης άφίνουσαι όπισθεν των γόνον ολίγων ήμερων. Αί βασίλισσαι 
ζώσι πολύ πλειότερον των έργατίδων καί συνήθως άποθνήσκουσι τε- 
χευταίαι καί εις τάς όλεθριωτέρας περιστάσεις. Επειδή πολλαί ά- 
ποθνήσκουσιν από γήρας, αν δ θάνατός των δεν συμβη εις περιστά
σεις εύνοΐχάς διά τήν άντικατάστασίν των προξενεί τόν όλεθρον πολ
λών μελισσίων* άλλ9 at βασίλισσαι συνήθως άποθνήσκουσιν όταν έξα- 
σθενήσωσιν έκ τής ωοτοκίας, ούτως ώστε υπάρχουσι, κατά τήν επο
χήν εκείνην του έτους κηφήνες διά νά γονιμοποιήσωσι τάς νέας βα
σίλισσας, αι'τινες θά άντικαταστήσωσι τάς παλαιάς. r

Θά περιγράψωμεν εις ποίας περιστάσεις τά περισσότερα μελίσσια 
χάνουσι τάς βασίλισσας των χωρίς νά δύνανται αί μέλισσαι νά τάς 
άντικαταστήσωσι. Τό δυστύχημα τούτο συμβαίνει πρό πάντων έκ τού 
βανάτου τών βασιλισσών, δταν έξέλθωσι πρός συνάντησιν κηφήνων. 
Μετά τήν άναχώρησιν τού πρώτου σμήνους ή μητρική κυψέλη καί 
δλα τά δεύτερα σμήνη εχουσι βασίλισσας νέας, αΤτινες, πρέπει νά 
έξέλθωσι διά νά γονιμοποιηθώσι* άλλα τότε τό πάχος των καί ή βρα
δεία πτήσις των καθιστά, αύτάς ορεκτικήν βοράν τών πτηνών* άλλαΐ 
έπιστρέφουσαι ριπτονται ύπό αιφνηδίου σφοδρού άνέμου επί σκληρών 
αντικειμένων, ή εις ύδωρ* διότι μέ δλον τό βασιλικόν άξίωμά των 
δεν είναι άπηλλαγμέναι άπό τάς συμρορας, αίτινες πλήττουσι τάς τα- 
πεινοτέρας έκ τών δμοφύλων των.
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Μέ βλην τήν προφόλαξιν, ήν λαμβάνουσι, παρατηρούσαι την θέσιν 
καί τό έξωτερικόν της κατοικίας των πρός άναγνώρισιν, αί νέαι βα- 
σίλισσαι πολλάκις υποπίπτουσιν είς τό λάθος νά είσέρχωνται είςάλλην 
κυψέλην, δπου εύρίσκουσι τόν θάνατον. Τό γεγονός τούτο εξηγεί πώς 
οί αμαθείς μελισσοκόμοι, μέ κυψέλατ κατεστραμμένας καί κακώς 
διατηρουμένας, διαφερουσας μεταξύ τιυν κατά τήν δψιν, έ'χουσιν έ- 
νίοτε περισσοτέραν επιτυχίαν παρά εκείνοι, ών αί κυψέλαι είναι κάλ.·^ 
λίστα κατεσκευασμέναι. Οί πρώτοι, άν αί κυψέλαι το>ν δεν εύρίσκων- 
ται πολύ πλησίον ή μια μέ την άλλην, χάνουσιν όλ·γας βασίλισσας 
ενψ οί τελευταίοι χάνουσι τόσον περισσοτέρας, οσον πε'ίσσοτέραν 
φιλοκαλίαν καί εόφυΐαν άνέπτυξαν διά νά κατασκευάσωσι τάς κυψέλας 
των ομοιομόρφους είς τό μέγεθος, τήν μορφήν καί τό χρώμα.

Ό ταν αί διαστάσεις, τό σχήμα, τό χρώμα καί τό ύψος είναι ο
μοιόμορφα, είναι σχεδόν δύσκολον νά επιστρέψη μία νέα βασίλισσα 
εις την κυψέλην της. ΤΙ δυσκολία είναι μεγαλυτέρα, όταν το έδα
φος προ της κυψέλης δεν έχη μήτε οένδρον, μήτε βάτον, μήτε άλ
λην κυψέλην.

Σπουδαίον θά ήτον, άν έγνωρίζομεν πώς κατορθώνουν αί μέλισ
σα \ά πληροφορώνται περί τής απώλειας τής βασιλίσσης των. Ό ταν  
την αφαίρεση τις εις περιστάσεις αΐτινες αναστατώνουν δλον το με
λίσσι, είναι εύκολον νά ’ίδωμεν πώς άνν,γνωρίζουσι την άπιύλειάντης· 
αί μέλισσαι, όταν κυριευθώσιν υπό φόβου, ζητούσι πρώτον νά βεβαι- 
ωθώσιν, αν ή βασίλισσα των είναι έκτος κινδύνου. ’’Αν όμως λάβωμεν 
προφυλάξεις, καθ* ήν στιγμήν άφαιρούμεν την βασίλισσαν, δύνανται 
νά παρέλθουν πολλαί ώραι καί τότε πλέον νά εννοήσουν αί μέλισ- 
σαι την όρφανίαν των.

Καθ’ ήν έποχήν αί μέλισσαι συλλέγουσι γυριν ή άλευρον άν 
παρατηρήσωμεν δτι εν μελίσσι δέν μεταφέρει τοιαύτα, δυνάμεθα 
νά εϊμεθα βέβαιοι, ή δτι δέν έχει βασίλισσαν, ή δπ ή βασίλισσα 
του δεν γεννά, ή οτι αί μέλισσαι κινδυνεύουσι νά άποθάνωσιν δπό 
τής πείνης.

Ό ταν αί μέλισσαι, μετά τήν πρώτην έξοδόν των κατά την άνοι- 
ξιν, είσέρχιυνται καί έξέρχωνται τής κυψέλης ώς νά άνεζήτουν κάτι 
τι καί δε κνύωσιν δτι συμφορά τις έπηκολοόθησεν είς αΰτάς, έννοοΰ- 
μεν τότε δτι είναι όρφαναί. Ό σαι επανέρχονται από τούς αγρούς, 
άντί νά είσέλθωσιν είς τήν κυψέλην μέ τήν συνήθη ζωηρότητα των με
λισσών, αΐτινες* επιστρέφουσι φορτωμέναι είς τήν ευτυχή κατοικίαν 
των, μένουσι τριγύρω είς τήν είσοδον μέ ύφος σκυθριοπόν καί δύση-
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ρεστημένον, καί τό μελίσσι εδρίσκεται είς κίνησιν πολυν και--

γεννά, μόνον άρρενας, ή εχει έργάτιδας ώοτόκους.
Κατά το άνοιγμα κυψέλης, ήτις δέν έχει βασίλισσαν, τό παρα

πονετικόν βουΐσμα των μελισσών, δ νωθρός καί κατά διαλείμματα 
επαναλαμβανόμενος κτύπος των πτερών δεικνύουσι τήν κατάστασιν 
ταύτην είς τόν.έμπειρον μελισσοκόμον. Ουτος πρέπει νά έξετάση 
τότε τάς κηρήθρας διά νά ϊδη, αν περιέχωσιν ωά ή νέους σκώ- 
ληκας.

®Όταν τό μελίσσι είναι άκόμη άρκετά δυνατόν, ώστε δόναται νά 
διατηρηθή, καί προπάντων, αν ή εποχή δεν είναι πολύ προχωρημένη, 
πρέπει νά βοηθήσωμεν τό μελίσσι δίδοντες είς αυτό κηρήθραν με κλει
στόν γόνον,άν δέν του έμεινε πλέον τοιουτος· τήν κηρήθραν δέ ταύτην 
θά λάοωμεν από δυνατόν μελίσσι, καθώς καί άλλην κηρήθραν περιέ- 
χουσαν ώά καί νέους σκώληκας. Τήν τελευτάίαν ταύτην κηρήθραν 
θά λάβωμεν από εκλεκτόν μελίσσι, Τό διάστημα τό κατεχόμενον υπό 
τών μελισσών πρέπει νά περιορισθή, διά νά δυνανται νά τό θερμά- 
νωσι καί πρέπει νά θέσωμεν τάς δυο κηρήθρας είς τό κέντρον καί νά 
προσέχωμεν νά μή λείψωσιν αι τροφαί.

28  ΕΙΣΑΓΩΓΗ ΒΑΣΙΛΙΣΣΏΝ ΕΙΣ ΤΑΣ ΚΥΨΕΛΑΣ

A ') Γονίμων·

Όρφανά μελίσσια εϊπομεν, on λέγονται τά μή έχοντα βασίλισ
σαν. Ταύτα ένεκα τής έλλείψεως βασιλίσσης χάνονται (σελ. 126). 
Όθεν άνάγκη καί επείγουσα μάλιστα πρός σωτηρίαν νά γίνη εισαγωγή 
βασιλίσσης γονίμου. *Αλλ* αΐ μέλισσαι δεν δέχονται τήν είσαγομένην 
βασίλισσαν κατά τόν αυτόν πάντοτε τρόπον, άλλ* άλλοτε άλλως ά- 
ναλόγως τών περιστάσεων.

ΙΙολλάκις δέ πάλιν είναι άνάγκη νά άφαιρεθή ή βασίλισσα ώς 
άνίκανος. Τότε είναι δυνατόν εδθυς μετά τήν άφαίρεσιν βασιλίσσης νά ?
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θέση τις άλλην είς την θέσιν της, άλλα πρέπει ή δεοτέρα βασίλισσα 
νά τεθή επί τής κηρήθρας καί εις την αυτήν θέσιν, όπου ήτον ή πρώτης 
καθ* ην στιγμήν άφηρέθη. *Άν ή νέα βασίλισσα δεν τρομάξη καΓ 
άν δεν ύπάρχη καμμία )εηλάτρια έντός τής κυψέλης, ήτις νά προ- 
ξενήση την γενικήν έξέγερσιν τών μελισσών, ή βασίλισσα γίνεται 
δεκτή ευχάριστους δ τρόπος δμως ουτος τής εισαγωγής είναι πολύ 
άβέβαιος.

"Αλλος τρόπος συνίσταται εις το νά κλείσωμεν τάς μέλισσας, νά-, 
τάς σείσωμεν ή νά τάς σαρώσωμεν ολας μέ ψήκτραν (βούρτσαν) έπί 
λευκού πανίου πρό τής είσαγωγής τής βασιλίσσης,ώς 6ά έπράττομεν 
δι* εν σμήνος, καί αφού καταστήσωμεν αότάς δρφανάς, νά άπολύ- 
σωμεν έν μέσφ αυτών τήν βασίλισσαν άλείφοντες αδτήν προηγουμέ
νου μέ μέλι ή σιρόπιον. Συνήθως ο τρόπος ουτος επιτυγχάνει, άν 
δέν συμβή νά άναμιχθώσι μετά τών μελισσών τής κυψέλης λεηλάτρια' 
μέλισσαι.

"Αλλος, απλούς τρόπος τελείως έπιτυγχάνων συνίσταται εις τό 
νά πασπαλίσωμεν δι* άλεόρου τάς μέλισσας καί τήν κυψέλην άφαι- 
ρούντες τό ύφασμα· έπειτα παοπαλίζσμεν καί τήν βασίλισσαν κα 
τάς συνοδευουσας αυτή^ μέλισσας.

Είναι καλόν νά είσάγηται ή βασίλισσα εις τήν κυψέλην κεκλει- 
σμένη έντός κλωβού κυλινδρικού έκ μετάλλινου σύρματος (είκ. 51). 
Κατ* αυτόν τόν τρόπον έχομεν πάντοτε επιτυχίαν* εάν όμως συμβή 
νά έχη ή κυψέλη δύο βασίλισσας* άφαιρουμένης τής μιας μένει ή 
άλλη· καί τότε ή παρουσία αυτής γίνεται αφορμή νά φονεόωσιν αΛ 
μέλισσαι τήν βασίλισσαν, ήν ζητούμεν νά είσαγάγωμεν.

Κατά τόν άγγλον μελισσοκόμον Σίμμινς άφαιρείται άπό τήν κυ
ψέλην ή βασίλισσα καί τήν αύτήν εσπέραν, όταν δύση ο ήλιος ή μέλ- 
λουσα νά είσαχΟή είς τήν κυψέλην βασίλισσα τίθεται μόνη εντός κλω
βού καί τηρείται φυλακισμένη άνευ τροφής είς θερμόν μέρος έπί ή- 
μίσειαν ώραν. *Ανοί γομεν έπειτα τήν κυψέλην, σηκώνομεν τό ύφασμα 
καί άφίνομεν τήν βασίλισσαν νά είσελθη μεταξύ δύο κηρηθρών μετα- 
χειριζόμενοι ολίγον κάπνισμα διά νά άποδιο>ξωμεν τάς μέλισσας. "Υ
στερον άπό 48 ώρας άνο;γομεν τήν κυψέλην.

Ό  τρόπος ουτος τής είσαγωγής τής βασιλίσσης στηρίζεται έπί 
τών άκολούθιον γεγονότων. 1)Η όσμή είναι εν έκ τών μέσων εκεί
νων, άτινα χρησιμεύουσιν είς τάς μέλισσας διά νά γνωρίζονται με
ταξύ των. Ή  βασίλισοα λοιπόν τιθεμένη μετά τού κλωβού της είς 
τήν κυψέλην καί διατηρουμένη έκεΐ έπί είκοσιτέσσαρας ή τριάκοντα
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§ξ ώρας, χάνει τήν ιδικήν της οσμήν καί λαμβάνει τήν οσμήν, ήν 
έχει τό μελίσσι τό εν τη κυψέλη,

2) Τίθεται μόνη ή βασίλισσα εντός τής κυψέλης* διότι αν θελή- 
σωμεν νά είσαγάγωμεν καί άλλας μέλισσας-^ συγχρόνους μετ’ αύτής 
αόςάνομεν τον κίνδυνον τής άναστατώ.σεως των εν τη κυψέλη μελισ
σών άνευ ούδενός κέρδους.

ΜελισσοκομεΙον είς τούς πρόποδας Ύμητοϋ Κ. Κασσιμάτη.

3) Τίθεται ό γέρων τήν βασίλισσαν κλωβός-ευθυς, ώς άφαιρεθή ή 
παλαιά βασίλισσα, διά νά μή εννοήσουν τήν άπώλειάν της αί μέ
λισσα», καί κατασκευάσωσι βασιλικά κελλία.

4) Φροντίζομεν νά τεθή ό κλωβός ουτος μεταξύ δυο κηρηθρών 
διά νά δόναται νά τρέφηται ή βασίλιοσα, άν αί μέλισσαι δεν τήν 
τρέφω σι.

5) Αί δπαί του κλωβού δεν πρέπει νά έ'χωσι πλάτος μικρότερον 
των 2 ] /2 χιλιοστομέρων διά νά γνωρισθώσιν αί μέλισσαι μέ τήν βα
σίλισσαν νά τήν περιποιώνται (χαϊδευωσι) καί νά τήν τρέφωσι.

6) Ό  κλωβός πρέπει νά τοποθετηθή άνωθεν τού γόνου, διότ’* 
ούτως ή βασίλισσα έξερχομένη ευρίσκεται έκεί, δπου αί μέλισσα» 
είναι συνειθισμέναι νά βλέπωσι τήν μητέρα των.
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7) Διά νά τήν άφήσωμεν έλεοθέραν, έπωφελουμ,εθα τήν στιγμήν, , 
καθ’ ήν εδρίσκεται είς τό κάτω μέρος τού κλωβού καί άφαιρούμεν 
τό πώμα αύτοδ τό ευρισκόμενον προς τά άνω και άντ* αδτου θέτο- 
μεν ώς πώμα έν στρογγυλόν τεμάχιον εκ τής κηρήθρας του μέλιτος., 
Εύθύς άμα γεινη ή άνπκατάστασις αυτή, κλείομεν τήν κυψέλην. Αί 
μέλισσαι τρέχουπν ευθύς καί λειχουσι το μέλι καί τρώγοοσι τά βλα- 
φθέντα κελλία, ουτω δέ ανοίγεται οπή αρκετή, όπως έξέλθη ή βα
σίλισσα. Έ νφ αί μέλισσαι τρώγουν τά κελλία, τό μελίσσι, δπερ Ε
νεκα τού άνοίγματος τής κυψέλης έταράχθη, ησυχάζει πάλιν* άν 
είσέδυσαν λεηλάτριαι άποδιώκονται, καί ή βασίλισσα μεταβαίνουσα ' 
ήσύχοκ εις τάς κηρήθρας του γόνου, δεν δίδει καμμίαν υποψίαν.

Ό  κλωβός τήςβασιλίσσης τίθεται σχεδόν καθέτως μεταξύ δυο κη
ρηθρών, αΐηνες χρησιμεΰουσιν ώς δποστήριγμά του. Α φ ού ή βασί
λισσα μείνη έλευθέρα έντός τής κυψέλης, πρέπει νά άφήσωμεν νά 
παρέλθωσι τρεις ήμέραι τουλάχιστον καί κατόπιν νά άνοίςωμ,εν τήν 
κυψέλην, διά νά συνειθίση ή βασίλισσα εις τήν νέαν κατοικίαν της 
καί μή φοβήται. Ούχι σπανίως ή είσαγομένη βασίλισσα φονεύεται 
υπό τών μελισσών, διότι φεύγει μακράν του γόνου, ουτω δέ Εκλαμ
βάνεται τότε ώς ξένη ή λεηλάτρια.

Β ') Παρθένων.

Αί μέλισσαι αί συνειθισμέναι νά εχωσι γονιμοποιημένην βασίλισσαν 
δεν δέχονται εύκόλως τήν παρθένον βασίλισσαν καί χρειάζεται με
γάλη πείρα διά νά κατορθώσωμεν, ώστε νά τήν δεχθώσι.

Ό  καλύτερος τρόπος διά νά είσαγάγωμ,εν παρθένον βασίλισσαν 
είναι νά τήν δώσωμεν ευθύς άμα γεννηθή. Μελισσοκόμοι τινες πα
ρουσιάζουν τήν βασίλισσαν είς τήν είσοδον τής ορφανής κυψέλης ευ
θύς άμα καταστή ικανή νά περιπατή* άλλοι συμβουλεύουν νά τήν ά- 
λείφωμεν μέ μέλι ευθύς άμα έξέλθη άπό τό κελλίον της καί νά δι- 
δωμεν αυτήν είς τάς μελίσσας χωρίς νά έφγίξωμεν μέ τούς δά
κτυλο oc.

Είναι αδύνατον νά ύποδείξιομεν ενα τρόπον, δι’ ού νά γίνεται δε
κτή ή βασίλισσα, δταν έ'χη ηλικίαν ημερών τινων, χωρίς νά εχωμεν 
τον κίνδυνον τής άποτυχίας. Καλύτερον λοιπόν είναι, νά είσάγιυμεν 
τήν βασίλισσαν ευθύς μετά τήν γέννησίν της.

Ά λλος τρόπος, εφαρμοζόμενος άπό τούς χωρικούς μελισσοκόμους 
είναι ό έξής* ή κόπτουσιν ουτοι μέρος κηρήθρας, έχούσης βασιλικόν



'θάλαμον, τον όποιον προσράπτουσι προ της έκκολάψεως εις κηρή
θραν τού ορφανού μελισσιού ή προοθέτοοσιν άπό άλλο μελίσσι όλό-

s'

κλήρον κηρήθραν, ήτις νά εχη γόνον 2 ή 3 ημερών. Τότε at μέλισ- 
σαι περιποιούνται «νά ωάρια δι9 Ιδιαιτέρας τροφής και ουτω άνα- 
πληρούσι τήν έλλείπουσαν βασίλισσαν, Καλούσι δέ τον τρόπον τούτον 

•μ π ό λ ια ζ α *

30. ΑΕΡΙΣΜΟΣ ΤΩΝ ΚΥΨΕΛΗΝ

Ενταύθα θά έςετάσωμεν τον αερισμόν των κυψελών δπό τήν έπο- 
* ψιν τής εσωτερικής θερμοκρασίας τής κυψέλης.

Πρέπει νά έννοήσωμεν, ότι εντός τής κυψέλης υπάρχει σταθερά 
Ιστία θερμαντικού, δπερ παράγεται εκ τής συσσωρευσεως των μελισ
σών καί τού γόνου, άν υπάρχη τοιούτος. ΜΑς μή λησμονώμεν ωσαύ
τως, δτι πρό πάντων έκ τής θόρας ή έσωτερική θερμοκρασία τής 
κυψέλης τείνει νά ισορρόπηση πρός τήν έςωτερικήν θερμοκρασίαν.

ζ\ιά τούτο ή είσοδος κυψέλης -τίνος κανονίζεται ώς πρός τό μέ
γεθος της, όχι μόνον διά τήν άνανέωσιν τού άέρος τήν απαιτούμε - 
νην διά τήν υγείαν των μελισσών, καί τήν ευκολίαν τής εισόδου των 
συλλεκτριών, άλλά προ πάντων διά νά διατηρή είς τό έσιυτερικόν 
τής κυψέλης τόν άναγκαίον βαθμόν τής θερμοκρασίας σχετικώς πρός 
τάς ώρας (έποχάς) τού έτους.

Καί πρώτον πρέπει νά γνωρίξωμεν, δτι ό βαθμός τής θερμοκρα
σίας ό ώφελιμώτερος είς τάς διαφόρους έποχάς τού έτους δεν είναι ό 

Τδιος δι9 εν καί τό αυτό μελίσσι.
Ουτω γνωρίζομεν έκ των εργασιών τού Σύλβιάκ, δτι τόν χειμώνα 

κατά «νας στιγμάς, αί πλείσται μέλισσαι, βυθίζονται εντός τών κελ- 
λίων, τής κεφαλής αδτών βυθιζόμενης πρώτης, χωρίς νά λαμβάνωσι 
τροφήν επί τινα χρόνον. At μέλισσαι αυται διαχειμάζουσιν, at άλλαι 
εδρίσκονται εντός τών δρομίσκων, συμπεπυκνωμέναι πρό πάντων πέ- 
ρίς τού σωρού, Ό  τρόπος ουτος τής διαχειμάσεως επιτρέπει τήν ό- 
λιγωτέραν κατανάλωσιν τούτο δέ είναι πλεονέκτημα, κατά τήν γνώ
μην μου, όχι μόνον διά τήν οικονομίαν τού μέλιτος, άλλά πρό πάν
των διότι ή μέλισσα τρώγουσα όλιγώτερον, θά αίσθανθή βραδύτερον 
τήν ανάγκην εξόδου πρός άποπάτησιν, είς έποχήν, καθ9 ήν αί καλαί 
ήμέραι είναι τόσον σπάνιαι.
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Είναι δυνατόν, αν καί to - s p n ta n v .c v  το Ο το δέν άπεδβίχθϊ) άκό- 
μ.η, είναι 8μ.ως πιθανόν, οτι αί μέλισυαι αί ευρι ν/.ό·Λ$ναι εις τά κελ-

Έγκατάοτχσις κυψελών εντοπίων εις ΕΟρωπαϊκάς. Εις τά κοφίνια (κυψέλας) 
φαίνεται ή διάταξις τών μελοκηρηθρών.

λία χωρίς νά τρώγωσι, παραχωρούαι την θέσιν των είς τάς αδελφές 
των ακτίνες εύρίσκονται είς τούς δρομίσκους, δταν αίσθάνωνται αύ- 

, ται την άνάγκην τής τροφές και είναι τοιουτοτρόπως έναλλάξ, ότέ 
μέν έντός των κελλίων, έτέ δέ εντός τών δρομίσκων ή εις τήν πβρι-, 
^φέρειαν του σωρού,

Έάν νομίζω, δτι οί χειμώνες οί κάπως δριμεις είναι εύνοϊκώτε- 
ροι διά τάς μελίσσας άπό τους ηπίους χειμώνας, συμπεραίνω εκ 
τούτου δτι ή δια^είμ,ασις είναι κατάστασις ευνοϊκή διά τάς μελίσσας, 
διότι μόνον εις τά δυνατά ψύχη παράγεται αυτή. Εις τούς ήπιους 

' χειμώνας ή κατανάλωοις είναι πολύ μεγαλύτερα, διότι ή διαχείμασις 
ι σπανίως γίνεται καί διαρκεΐ όλίγας ημέρας, καί 6 πληθυσμός τών 
 ̂ μελισσών έλαττούται ένεκα τών συχνών καί όλεθρίων έξόδων τών με- 
» λισσών.

Κατά τά πειράματα του Συλβιάκ ή διαχείμασις είς μίαν κυψέλην 
γίνεται, δταν ή θερμοκρασία τής άτμοσφαίρας κυμαίνεται μεταξύ 7°
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καί 8°, καί ή διακοπή τής έν κελλίοις διαχειμάσεως γίνεται, όταν 
ή θερμοκρασία τής κυψέλης φθάνη από -}-100 έως -f-12°. Τά πει- 
ράματα του αυτού συγγραφέως άποδεικνυουν προς τοότοις, ότι έν 
καιρώ χεφ,ώνος ή θερμοκρασία τής κυψέλης, έξω τού σωρού, υπερ
βαίνει την έξωτερικήν θερμοκρασίαν κατά -}-40 έως -}-90.

Ιδού πολύτιμα καί ακριβή διδόμενα, ατινα πρέπει νά λαμβάνιυ- 
μεν ύπ9 όψιν, ινα κανονίζωμεν τόν αερισμόν έν καιρψ τού χειμώνος.. 
Αυξάνοντες τόν αερισμόν, καταβιβάζομεν την έσιυτερικήν θερμοκρα
σίαν* άπ9 εναντίας, οσον πλέον περιωρισμένος είναι ό αερισμός, τό
σον πλέον τείνομ,εν εις τό νά αύξήσιυμεν τήν εσωτερικήν θερμοκρα
σίαν καί έπιτυγχάνομεν ουτο) μεγάλην διαφοράν μεταξύ τής θερμο
κρασίας τής κυψέλης καί τής έξιοτερικής τοιαυτης.

Εξαιρούμενης τής έποχής, καθ9 ήν συμβαίνουσι μεγάλα ψύχη, έν 
γένει αί είσοδοι πρέπει έν καιρώ χειμώνος νά μένουν έλευθεραι καθ* 
ολον τό μήκος των, νά τάς χαμηλώνωμεν δέ κατά 0 ,0 0 8  τού μέτρου 
διά νά έμποδίσωμεν τήν είσοδον των τρωκτικών ζώο>ν εις τό εσωτε
ρικόν τής κυψέλης. Κατά τά μεγάλα ψύχη, όταν λόγου χάριν ή μέση 
θερμοκρασία είναι κάτιυ τού 4° ή κάτο) τού 0° μέ δυνατόν άνεμον, αι 
είσοδοι πρέπει \ά γίνιονται τόσον στενότεραι, δσον ό καιρός είναι ψυ
χρότερος.

Μελισσοκόμοι τινές θέτουσιν έν καιρφ χειμώνος τάς κυψέλας των- 
έπάνιυ εις τάκους 3 χιλιοστομέτρων, τοποθετουμένους μεταξύ τού 
πατώματος καί τής κυρίας κατοικίας τής κυψέλης καί ευχαριστούν
ται εις αυτό Ζητούν νά επιτύχουν ένα σκοπόν καί έπιτυγχάνουν άλ
λον χωρίς νά το ύποπτευωνται. Θέλουν νά άποφύγουν τήν εσωτερικήν 
υγρασίαν, από τήν οποίαν πρέπει νά προφυλάττωμεν τήν κυψέλην, 
καί εκείνο, οπερ έπιτυγχάνουν πρό πάντων είναι έσωτερική θερμο
κρασία κάπως δροσερά καί ευνοϊκή διά τήν διαχείμασιν. Έν τού- 
τοις, δταν έπικρατώσι μεγάλα ψύχη ή κατανάλωσις των κυψελών τού
των θά είναι μεγαλύτερα, καθ9 όσον δικαιο>ματικώς αί μέλισσαι θά 
είναι τότε ήναγκασμέναι νά καταναλίσκωσιν όχι μόνον διά τάς α
πολύτους άνάγκας τής ζιοή:, άλλ9 έπίσης διά νά παράγωσι τήν ά- 
παιτουμένην διά τήν υπαρξίν των θερμότητα.

91 Αν ή καλυτέρα χειμερινή θερμοκρασία εις τό έσωτερικόν των 
κυψελών είναι ή κυμαινομένη μεταξύ -j-6° καί -}-80, συμβαίνει 
τό αυτό κατά τήν άξοιξιν, όταν άρχίση ή ωοτοκία. Κατά τ*ν έποχήν 
ταυτην, πρέπει νά προσπαθώμεν νά έχωμεν εις τόν σωρόν των με
λισσών θερμοκρασίαν -}-300 έως -}-360, μόνον έν τή θερμοκρασία
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ταυ τη ή ωοτοκία είνε άφθονοι, όταν δέ ή θερμοκρασία κατέλθη κάτω 
των -j-27° εις to κεντρον too σωρού, ή ωοτοκία τότε σταματφ.

Πρέπει λοιπόν, κατά την μεταξύ Φεβρουάριου καί Μαρτίου πε
ρίοδον άναλόγως του καινού κατά την προσέγγισιν τής μεγάλης αν
θοφορίας, νά προσπαθήσωμεν ν' άποφύγωμεν τήν απώλειαν της θερ- 
μότητος της παραγομένης υπό των μελισσών καί υπό του γόνου. 
Τότε πρέπει νά σμικρυνωμεν πολύ τάς εισόδους διά νά προφυλάτ- 
τωμεν τήν είσοδον καί από τήν πνοήν τού βορρά καί από την αίφνι- 
δίαν έπάνοδον του ψύχους. Μέ τάς διατάξεις ταότας, αί μέλισσαι 
θά οιατηρώνται θερμαί, καί δέν έχομεν νά φοβώμεθα οδτε διά τόν 
δρόμον τής κυψέλης, τόν οποίον at μέλισσαι ευκόλως εύρίσκουσιν, 
ούτε διά τόν αερισμόν, δστις αόξάνει διά τής εξόδου καί επανόδου 
τό>ν μελισσών, άν καί ή είσοδος έχει μόνον Ομ. 10 πλάτος καί όλι- 
γώτερον ακόμη είς τά αδύνατα μελίσσια.

Καί έπειτα πρέπει νά άπέχω μεν από άκαιρους καί ανωφελείς 
επισκέψεις^ αΐτινες, άνοιγομένης τής κυψέλης, έπιφέρουσι πάντοτε 

ψύξιν τού γόνου. Πρ επει νά κάμνωμεν μόνον τάς αναγκαίας επισκέ

ψεις καί ταύτας, δταν είναι καλός καιρός και είς τάς καλυτέρας 
ώρας της ημέρας, με θερμοκρασίαν τουλάχιστον -ψ-1 δ° έν καιρψ νη
νεμίας.

Ή  θερμότης εντός τών κυψελών sv καιρώ τής άνοίξεως έ/e t  με- 
γάλην σπουδαιότητα διά τό μέλλον της εσοδείας. ΤΙ ωοτοκία, μόνον 
εις θερμοκρασίαν-{-300 τουλάχιστον, αναπτύσσεται καλώς. Καί μέ 
γονίμους βασίλισσας, άν ή έσωτερική θερμοκρασία δέν φθάση είς τόν 
άπαιτουμενον βαθμόν, είτε επειδή αί είσοδοι είναι πολύ πλατείαι καί 
έκτεθειμέναι είς τήν πνοήν τού βορρά, είτε επειδή τό μελίσσι είναι 
πολύ αδύνατον, ή ώοτοκία θά είναι μικρά. Είς τοιαύτην περίστασή 
βλέπομεν ενίοτε νά γεννώσιν αί βασίλισσαι πολλά ώά εντός τού αύτού 
κελλίου.Μελισσοκόμοι τινές ένόμισαν δτι τό περιστατικόν τούτο άπο- 
δεικνύει βασίλισσαν κακής ποιότητος,ήτις δέν γνωρίζει τό έργο ν της* 
άλλοι έβεβαίωσαν δτι τό γεγονός τούτο όφείλεται είς τήν έλλειψιν 
θερμότητος είς τήν φωλεάν τού γόνου* αί βασίλισσαι δέν γεννώσι 
πλέον είς τά π-ολύ ψυχρά κελλία κςιί προτιμώσι νά γεννώσι πολλά ωά 
είς τά κελλία ών δ βαθμός τής θερμοκρασίας είναι τουλάχιστον 
+  27°.Τούτο είναι τόσον αληθές, ώστε βασίλισσαι αΐτινες έγέννησαν 
κατά Φεβρουάριον μέχρι Μαρτίου πολλά ώά είς τά αύτά κελλία δέν 
γεννώσι πλέον κατ' 'Απρίλιον με/pt Μαίου, δταν τό μελίσσι αύξήση 
καί ή θερμοκρασία άνυψωθή.

I
I
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Και κατά τάς άρχάς τής μεγάλης ανθοφορίας, καί μάλιστα 
ολίγον προτήτερα διά τά πολύ δυνατά μελίσσια, at είσοδοι πρέπει 

νά άνοίγωνται πολύ. ί
Κατά την μεγάλην ανθοφορίαν καί με πολύ θερμόν καιρόν, &ν 

αί κυψέλαι εχωσι δύο εισόδους, είτε άμφότεραι είναι προς τά κάτω, 
είτε ή μία πρός τά άνω καί ή άλλη πρός τά κάτω, άς άνοίγωμεν 
καί τάς δύο εισόδους. Μελίσσια, άτινα στενοχωρουνται είς τάς έρ- 
γασίας των από την μεγάλην έσωτερικήν θερμότητα, και άτινα άπει- 
λορσι νά σμηνουργήσωσι, θά άρχίσωσι την εργασίαν, όταν διπλασια- 
σθή ό άερισμός, καί διά μερικά μελίσσια πάρα πολύ δυνατά, άν 
προσθέσωμεν εν πάτιομα επί πλέον.

Κατά τό τέλος τού θέρους, δταν παύση ή ανθοφορία, ή έσωτε- 
.ρική θερμοκρασία τής κυψέλης έλατούται έπαισθητώς, καίτοι τά με
λίσσια μένουσι πολύ δυνατά και ή εξωτερική θερμοκρασία είναι ά- 
κόμη υψηλή. Ή  ταπείνωσις αυτή τής θερμότητος οφείλεται τότε είς 
τήν άδράνειαν των μελισσών, τουθ* δπερ φέρει έπαισθητήν «λάττωσιν 
τής ωοτοκίας, ήτις είς πολλάς κυψέλας, παύει περί τό τέλος τού 
Αύγούστου.

____________ _ ►

/
V

31 ΛΙΠΟΤΑΞΙΑ ΜΕΜΣΣΙΩΝ

Τό μελίσσι ουδέποτε εγκαταλείπει τήν κυψέλην του έκτος τής 
περιστάσειος, καθ9 ήν εξέρχεται καί άφίνει καί τάς κηρήθρας καί 
τον γόνυν ωσάν νά ήτο σμήνος. Ό  αναγνώστης πρέπει καλώς νά 
προσέξη, δπως μή συγχύση τήν περίστασιν τής λιποταξίας μέ τήν 
τής σμηνουργίας, διότι ή λιποταξία είναι δλως διάφορος και γίνε
ται υπό έντελώς διαφορεπκάς συνθήκας καί έποχάς άπό τήν σμη
νουργίαν.

Κατά κανόνα ουδέποτε τό μελίσσι εγκαταλείπει τήν κατοικίαν 
του καί μάλιστα δταν έν αυτή ύπάρχη γόνος, διότι ομοιάζει μέ τήν 
κλώτσαν, ή όποια καλύπτει ώά πρός έκκόλαψιν. Επομένως ή λι
ποταξία λαμβάνει χώραν είς ώρισμένας περιστάσεις, καθ* άς τό 
σμήνος δεν δύναται νά παραμεινη έν τή κατοικία του είτε διά λό
γους υγιεινούς, εϊιε διά λόγους αύτοσυντηρήσεως.

At μέλισσαι λιποτακτοϋσιν, δταν έλλείπη παντελώς τροφή, όταν 
αί κηρήθραι είναι πολύ παλαιαί, όταν έχωσιν υγρασίαν πολλήν και 
αί κηρήθραι καί δλη ή κυψέλη.
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Ή  λιποταξία λαμβάνει χώραν καθ’δλας τάς έποχάς του έτους, 
αόίφ δμω: κατά την άνοιξιν, δταν αυτή είναι ψυχρά και όψιμος. Ία 
μελίσσια τά προερχόμενα εκ λιποταξίας δέον νά τοποθετώμεν κα
ταλλήλως el; κυψέλας πολύ καθαρά: και αί οποίαι νά φέρωσι κη
ρήθρας στεγνά;. Μετά τήν έγκατάστασιν τούτων εις τάς κυψέλας ο- 
φείλομεν νά τά τροφοδοτώμεν γενναίως καί διά μέλιτος καί διά γύ- 
ρεως καί αλεύρου.

Ό  μελισσοκόμος οφείλει νά προλαμβάνη τήν λιποταξίαν τών 
μελισσίων διά τής έπιμεμελημενης Ιπιθεωρήσεως τής άνοίξεως, οπότε, 
δταν ίδν) ένα μελίσσι 8τι είναι αδύνατον καί ακάθαρτον, πρέπει νά 
προβή εις τον καθαρισμόν καί τήν ένδυνάμωσιν αυτού.

32. ΛΕΗΛΑΣΙΑ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Λί μέλισσα» λεηλατούνται άμοιβαίως, καθ’ ον χρόνον λείπει 
τροφή είς τους αγρούς. Ό  μελισσοκόμος τότε οφείλει νά λάβη με
γάλα; προφυλάξεις ίνα μή χάση πολλά μελίσσια. Ή  ελλειψις άπα- 
τχολήσεως τών μελισσών προς συλλογήν μέλιτος, δπως συμ,βαίνει 
τούτο καί είς τούς ανθρώπους, δταν δεν ϊχιοσιν εργασίαν τάς προ
τρέπει είς κακά; έξεις.

Μεστήν πρώτην εξοδον κατά τήν άνοιξιν προς άναζήτησιν τροφής 
καί μετά τόν τρυγητόν, αί μέλισσαι τών δυνατών μελισσίων έπιπί- 
πτουσι καί καταστρεφουσι τά αδύνατα μελίσσια. Συνήθο)ς προσβάλ
λονται τά αδύνατα μελίσσια, διά τούτο ο μελισσοκόμος πρέπει νά 
φρο' τίζη νά έχη πάντοτε δυνατά μελίσσια. ’Αποφεύγει τον φόβον τής 
λεηλασίας, άν τακτικώς τά τροφοδοτή, ή καί ενώνη δύο ή τρία α
δύνατα είς έν. Τουτ’ αυτό συμβαίνει καί είς τά ορφανά μ.ελίσσια, 
επειδή είναι αδύνατα καί δεν έχουσι βασίλισσαν καί διότι ό αριθμός 
τών μ,ελισσών έλαττούται συν τψ χρόνφ, αί δέ φρουρούσαι μέλισσαι 
εγκαταλείπουσι τήν θέσιν των, λαμβάνουσι μεγαλυτέρας έπιθέσεις. 
Αιά τόν αρχάριον μελισσοκόμον ή άναγνώρισις τής λεηλασίας είναι 
δύσκολο;, καθ’ δσον αί λεηλάτριαι μέλισσαι αναμιγνύονται μέ τάς 
τής λεηλατουμένης κυψέλης. Έ ν τούτοις διά τόν παλαιόν μελισσο- 
κόμον ή διάγνωσις τών λεηλατουσών μελισσών είναι εύκολος, καθόσον 
αί λεηλάτριαι άλλαι μέν πετούν πέριξ τής κυψέλης,άλλαι δε προσ-
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τω&ή, οφείλει κατά τήν εποχήν τής έλλείψεως τής τροφής νά λαμ- 
*βάνη μεγάλας προφυλάξεις διά νά έμποδίση τήν λεηλασίαν.

"Οταν εί; Ιν μελισσοκομείον έχη άναπτυχθή τό ένστικτον τής 
♦λεηλασίας εις τά μελίσσια καί όταν ταυτα έ'χωσι προσβάλει άλλα 
γειτονικών μελισσοκομείων, δεν θά παύση ή λεηλασία, άν δεν έπελθη 
αποτέλεσμα ύπερισχύσειος τού ενός τούτων. Διά τούτο οί νοήμονες 
μελιοσοκόμοι, οί οποίοι γνωριζουσιν δτι, όταν έγκαταστήσουν τά με
λίσσια των πλησίον μεγάλων μελισσοκομείων πάντοτε έχουσι φόβον 
•λεηλασίας καί κατά συνέπειαν τον κίνδυνον νά χάσωσι τά μελίσσια 
των, άποφεύγουσι νά έγκαθιστώσι μικρόν αριθμόν μελισσίων πλησίον 
μεγάλου μελισσοκομείου, διότι εν τοιαυτη περιπτώσει τά μελίσσια 
των κόβονται.

At λεηλάτριαι μέλισσαι δεν άρκούνται μόνον είς τήν λεηλασίαν 
τής ημέρας, αλλά εςα/.ολουθοΰσιν άρκεταί ές αότών καί κατά τήν 
νύκτα. At μέλισσαι των λεηλατ*ηθέντων μελισσίων δεν κ$ντρώνουσι, 
διότι χάνουσι το θάρρος των προς εργασίαν.

*0 μελιοσοκόμος οφείλει νά σιαματήση τήν λεηλασίαν, διό μό
λις έννοήση ότι ϊνα μελίσσι του λεηλατείται, οφείλει κατά πρώτον 
νά ομικρυνη τήν είσοδον τής κυψέλης. Οί Γερμ,ανοί μελιοσοκόμοι, 
όταν ίδωσιν ότι μερικά μελίσσια λεηλατούνται, σηκόν/ου σι τάς λεηλα
τούμενα; κυψελας καί τά; τοποθετούσιν είς σκοτεινά υπόγεια ή εις
άλλο μέρος μακράν τή; πρώτης ΟΙσεώ; τον/, εί; τήν θέσιν οέ τής
λεηλατηΟείση: κυψέλη; Οέτουσιν ένα κάλαθον κενόν. Ό  διάσημος
φυσιοδίφης K leiue λέγει δτι ή /εηλασία σταματά και έμποδίζεται,

* * % ψ # 
εάν δώσωμεν είς τήν κυψέλην ϊνα δυνατόν άρωμα, τό οποίον νά μην
έχωσι συνειθίσει αί μέλισσαι. Οί ’Αμερικανοί μελισσοκόμοι σταμα- 
τώσι την λεηλασίαν, αφού £ρέςωσιν ενα παννίον μέ φανικόν οξύ καί 
τό θέσωσιν εί; τήν είσοδον τής λεηλατούμενης κυψέλης. Τήν μέθοδον 
ταύτην των ’Αμερικανών ουνάμεθα νά εφαρμόσωμεν και κατά τόν 
τρυγητόν. Κατά τήν εποχήν τή; έλλείψεως τής φυσικής τροφής, δέν 
πρέπει νά δίδωμεν τροφήν εις τά μελίσσια τήν ημέραν παρά μόνον τήν 
εσπέραν και πάντοτε εντός τής κυψέλης. Ή  τροφοδότησις κατά τήν 
ημέραν είναι αίτια πολλάκις λεηλασία;. ''Οταν ή τροφή‘είναι Ολίγη 
αι είσοδοι των κυψελών πρέπει νά σμικ,ούνωνται, όταν όέ ολίγα μό
νον πλαίσια έν τή κυψέλη σκεπάζωνται υπό τών μελισσών, τότε 
πρέπει νά χρήσιμοποιώμεν τά διαφράγματα αυτής καί ουτω διευκολό- 
*νωμεν τήν φρούρησιν τή; αδυνάτου κυψέλης. Αί ρωγμαι καί αι όπαι 
τής κυψέλης, άν ύπάρχωσι τοιαύται είς τήν λεηλατουμένην κυψέλην*

Υ
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δέον νά κλείωνται έκιμελώς μεχρις δτου εγκαταστήσωμεν τό μελίσσι 
εις νέαν κυψέλην.

'Όταν έκισκεκτώμεθα μιαν κυψέλην και κατά τήν στιγμήν της 
έδιθεωρήσεως δαρατηρήσωμεν, δτι ευρίσκονται * λεηλάτριαι μέλισσαν 
πρέπει νά άναβάλωμεν τήν έδιθεώρησιν του μελισσιού τουτου καί νά 
κλείσωμεν την είσοδον, άφίνοντες αυτήν κλειστήν icoc μίαν ώραν·

Ή  λεηλασία σταματφ δΓ αλλεπαλλήλων ραντισμάτων διά ψυ
χρού δδατος. Όκωσδήδοτε ό μελισσοκόμος βρέχει ν* άκοφεόγη άκό 
του νά άφινη κηρήθρας εκτεθειμένας είς τό μελισσοκομειον καί νά 
μή χύνεται ούτε σταγών μέλιτος ούτε εκί των κυψελών, ούτε εκί του̂  
έδάφους, καθόσον ή ελάχιστη αφορμή τής όσφρανσεως μέλιτος γενί
κευε! την λεηλασίαν.

33·ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΕΙΑ ΕΝ ΚΛΕΙΣΤΩ ΚΑΙ ΕΝ ΔΩΜΑΤΙΩ

Γενικώς τά σκεδασμένα μελισσοκομεία δεν δροφυλαττουν κολυ. 
τάς μέλισσας άκό την μεγάλην θερμότητα καί άκό τό μέγα ψδχο;,. 
ενώ αυξάνουν τον κίνδυνον τής άκωλείας τής βασιλίσσης καί τών 
μελισσών. Τά δλέον αδύνατα μελίσσια εχουσι τάς μεγαλυτέρας άκω- 
λείας, διότι αί νέαι έργάτιδες, έδιστρέφουσαι άδό τά κρώτα ταξεί- 
διά των, έλκΰονται όκό του θορυβου καί τής κινήσεως, ήτις γίνετατ 
δέριξ τών ισχυρών μελισσίων, άτινα είναι τοκοθετημενα εκεί κλησίον. 
Τό εδιβλαβές τήτ τοδοθετήσεως τώ>-κυψελών κολυ κλησίον άλλήλων 
άκεδεί/θη διά τής εισαγωγής-φυλών φερουσών διάφορα χρώματα^ 
Ό ταν ένεκα έλλειψεως τόδου δεν δυνάμεθα νά άπομακρόνωμεν τά; 
κυψέλας άκ* άλλήλων, είναι άδαραΐτητον νά χρωματίσωμεν έκαστην 
κυψέλην μέ διαφορετικόν χρώμα. Τό σανίδιον, οκερ χρησιμεύει κρός 
στένευσιν τής εισόδου, αρκεί, έάν έχη διαφορετικόν χρώμα είς έκά- 
στην κυψέλην. ^

Τά κεκαλυμμένα μελισσοκομεία είναι συνήθη είς τήν Γερμανίαν 
καί τήν 9Ι*ταλίαν. Ό ταν δύνανται νά κλείωνται διά κλειδιού, κροφυ- 
λάττοντχι αί κυψέλαι άδό τους κλέκτας. Ά λλα τά οικοδομήματα 
ταϋτα, όταν εχωσι δολλά δατώματα, δεν είναι κατάλληλα διά κυ
ψέλας έχοόσας κινητήν στέγην. Τά καταλληλότερα εστεγασμενα με
λισσοκομεία stvat ίσως εκείνα άτινα είναι άκλαί σκεκαι, έστραμμέ- 
ναι δρός νότον και άνοικταί έφ% δσον διαρκεί ή μεγάλη θερμότης

* k*
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τοδ θέρους καί αί θερμαί ήμέρat τού χειμώνος. At οικοδομαί at ϊ -  
χουσαι πολλά πατώματα, ανοίγονται προς δλα τά μέρη και ουδέν 
πλεονέκτημα έχουν καί αποτελούν μόνον εν πολυδάπανον κόσμημα.

Διά την ευκολίαν των χειρισμών, ή καλύτερα τοποθέτησις τών 
κυψελών είναι είς τό ύπαιθρον. Κατά τό θέρος, ουδέν είναι τόσον ω
φέλιμον είς τάς μέλισσας, δσον ή σκιά τών δένδρων, έάν δεν είναι 
πάρα πολύ πυκνή, ή εάν οί κλάδοι του δένδρου δέν φθάνωσι τόσον 
χαμηλά, ώστε νά έμποδίζωσι τό πέταγμα τών μελισσών. Κυψέλαι 
τοποθετούμενα! εις ασκεπές μέρος, πρέπει νά εχιυσι στέγην, ήης νά 
τάς προφυλάττη άπό την βροχήν καί από τάς καυστικάς του ήλιου 
ακτίνας. * —

34· ΜΕΛΙΤΟΦΟΡΑ *Ή ΜΕΛΙΣΣΟΤΡΟΦΙΚΑ ΦΥΤΑ
Φυτευειν δέ συμφέρει περί τά σμήνη 
άχράδας, κυάμους, πόαν μηδικήν, 
Συρίαν, ωχρούς, μυρρίνην, μήκωνα.

(Ά ρ ισ χ . Ίσχ. Ζ* λ. 6ο7, 6 ).

Ή  πρόοδος του μελισσοκομείου πολύ έξαρτάται έκ τής χλωρίδος 
τής χώρας* διότι ή ποιότης, ή ποικιλία καί ή ποσότης τών φυτών 
καί άνθέιυν τών έν τψ μελισσοκομειφ καί πέριξ αυτού συντελούσιν είς 
την καλήν άπόδοσιν, μάλιστα, όταν ταύτα ύπάρχωσιν είς 3 — 4 χ ι
λιόμετρα, καί εϊς ύψος ούχί πολύ.

Ή  σπουδή δλιυν τών μελισσοκομικών φυτών είναι δύσκολος,' διά 
ένταύθα διά γενικών γραμμών θά κάμωμεν λόγον περί αυτών.

Το φυτόν δΰναται νά είναι μελισσοτροφικόν, δίαν ή διασκευή τού 
άνθους του έπιτρέπη είς τάς μέλισσας νά λαμβάνωσιν έξ αότού τό 
νέκταρ* τούτο λέγομεν καθόσον υπάρχουσι πολλά φυτά, τών όποιον·/ 
ή στεφάνη δεν επιτρέπει εϊτε ώς έκ τού σχήματός της νά λάβωσιν 
αί μέλισσαι τό νέκταρ εϊτε ώς έκ τής εποχής τής άνθήσεώς των, 
οτε τά άνθη το>ν δεν είναι προσιτά είς τάς μέλισσας ώς κατά τον 

ν χειμώνα, οπότε αί μέλισσαι δεν εξέρχονται τής κυψέλης. Επομένως 
ota νά ονομάσο^μεν φυτόν τι μελισσοτροφικόν πρέπει νά συνδυάζη τόν 
χρόνον τής άνθήσεώς του μέ τόν χρόνον, καθ’ δν αί μέλισσαι δυναν- 
ται έξερχόμεναι νά ώφεληθώσιν έξ αυτού, καί νά έ'χη τό άνθος του 
ουτω πως, ώστε νά δύναται ευκόλως ή μέλισσα διά τής γλώσσης της 
νά άπομυζάνη τό νέκταρ.

Είναι πολύ δυσκολον νά παρατάίη τις όνομαστί δλα τά φυτά, τά

/



—  152 —

zjsraircv i t  fro : r i  p ? i (s s fi
rctc ID i r T  r w : i  /κ 2<ιε<α)τ i ri  r» :s  64Xcxs>
iw is ig : : i  s r^ s i/irE ^ i· £?w. 34 : i  zzdz«%x :

Ό κ « ο ο ά ό ο α  ο ένδ ο ο . Ή  ι ρ ; ϋ τ ίτ i; zspxc4x, \  jfcp>zc- 
ZMty ffc Z lS ^ ti, f  (ή Τιίίος WAC), JiCCXZTfc?Say ?OMSXTJV£2r
zspertia ή z^a:e»2ftc {r^icxsparsx),. ^ i r ic h ,  ή zw aapti.

I n  δ ^ω ο ο όδ οα · Ή  ir k r ,,  r  :tszr ή ifisiz^ ^worfOTi, 
ή μεγιτ/λ ^  iz ® d i ή ή xrszsx* tj zr>7«ocvii

(s a jic iw :^  z p z ^ i, Tudrfi^x ή cti'Sfx (rGrc>y «*«-

# d g r*o t. ^ λ ό α ι κ α ι α ν β »  (fie g a  xoi 3pgta). Ή  ilfe ia  
rc 3sfip^i>  (|*xcpdbrsr)y rfc ^os>tz^ (rc λζχ ι^ Λ ) 

ij zrpofer,, rc bjz&>r c %izg zc 7 rc i f  a γ ζ ζ α ζ ά ^>zgv; rc λι>ψ®> (λ> 
>xft)r τ ιιλ χ χ ζ  ( i d i / i ) ,  ::  rptsSiiiG^ rc xifczacv. : i

ΐ  « r x i o  iz x r :z p c c > x )y rc  £ e z i o  (^ c ? :) r ή  ® xcrt»xan |y rc  

CsrSpcAEcx’W ,, fk x ^ rx > c S / .T r.

Κλτ^ ι γ ^  ( έ χ ^ ΐ ίλ τ ) ,  r  z in u rr^  Arcrx^cr 3 ie r i;  (z iz t)r 
i z z n i t r r  ττ;ς ls x i r [ i ; y ίίο ά τχ -ιι ή O r s m y ή px-

rc k s x z ^ , rc ϊ£ λ !ρ ϋ ς >  ή xslrrccOTlic* (pslrcGC- 
7 ^ : ^ ) y rc rp:«5ijtrc> rc znzy>r zcxczAxpcx ή ;ia!® ^cy crxp- 

έ  r i i z x ^ c r  |^ ic c £ ) r i /^ A ir rx z c c  (e x  -zce^A iz). - A tSsD nd: r  
Twjcix (isci^rxf,. 5'Solcc c xssxierccr (&>p>xp')r 6cx5pcz rc p^c cv 
(ipcc^LX^  ̂ zrAr^Zzzz ή rstcrxcc frc i: Έλλτ^ΟΕ,^^ s?3̂  r.w  pc- 
% y y z z c ilp iw : 7t ^ ι λ ι τ ί τ ;  (ro i^ > ii)yi? 5ifezsc c srciSxixccc 
(<3Tcj?c5z}^), c p o c  c (r.i£p r. i) ,  kndfedlTt ή sssrsrc~
rx )y cn xn  rc y l t i ) ,  ^ z is iy s5w««tc> rc f^spcx (p«zzy x-
CcdfEcrc), a£vfrpfc (f4cicc»c^f ή (psCsixr), χλτΑχ·*> (φλτ*-
cxsw :)-

Λτ ϊ ι π : n r v i l i i t  z i:  sir r^> r4> razyzpoiiev
r**> ζ&τ>λτ;3£><*> nic r̂ yra»?. sir rz φϋλχ, sir rc rspcdb * 

^λ *> ( r i r i ix ) y r i r  yt& yzz g^ralo :#h xsriiftn z i ;. cr!jjzcw>y is -  
rx ic . r «  -srixar/ z it  red irsp«> (rfkr ^ zt ĉ), rlxcc ετς rrt> £ » -, 
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■νειν» (ΑΙλ. Ί οϊ. Ζ. ε \  42)* τούτο καί άλλοι αρχαίοι συγγραφείς 
άναφέρουσιν.

Ή  θέσις, εις ήν εδρίσκονται πέριξ γαίαι, είς άς καλλιεργεί- 
tat σίτος, σίκαλις, βρώμη, κριθή, άμπελοι δεν είναι κατάλληλος διά 
μελισσοκομείον.

Έ κ των ανωτέρω μελιτοφόρων φυτών οφείλομ,εν νά διακρινωμεν 
τά άμέσως συντελούντα εις τήν πρόοδον τών μελισσίιον και μάλιστα % 
εν τώ νομφ * Αττικές. Τοιαύτα δ* είναι

Ό  θυμός (τό θυμάρι), ή κουμαριά, το σμόρτο, τό θρούμπι, ή 
έρείκη, 6 σχίνος, η ξυλοκερατιά, τό μελίλωτον. (νυχάκι), ή ροκά, τό 
άζούματο, τά προαναφερθέντα καρποφόρα δένδρα τά καλλιεργούμενα 
εν τή> νομή) τούτω, καί ό άσφόδελος 6 πολύκλαδος (σφερδούκλι) κα· 
ή φασκομηλιά.

Ή  άξια τού μελιτοφόρου φυτού έξαρτάται καί έκ τής φυσικής καί 
χημικής καταστάσεως τού έδάφους* τό τιτανώδες έδαφος είναι ευ
νοϊκόν είς τάς μέλισσας* διότι sivat πλούσιον είς νέκταρ. Ε ποχή  
πολύ θερμή καί πολύ ξηρά δέν είναι ευνοϊκή είς παραγωγήν νέ- 
κταρος* είναι δέ παρατηρημένον ott at μέλισσα*. συγκομίζουσι μέλι 
περισσότερον από 6 — 9 ώρας π. μ. καί 3 — 7 μ. μ. διότι αί κατ’ 
ευθείαν ακτίνες τού ήλιου έξατμίζουσι τό νέκταρ ταχύτερον. ·

34 ΤΡΥΓΗΤΟΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΙιΩΝ

Α Ί  Ε Π Ο Χ Η  ΤΡΥ ΓΗ Τ Ο *·

Κατά την έποχήν τής μεγάλης άνθοφορίας καί ιδίως τού θύμου, 
αί μέλισσαι εδρίσκονται είς την μεγαλυτέραν έργασίαν τ<»ν ήτις δι- 
αρκει περί τάς εικοσιν ημέρας καί ή συλλογή καί άποκόμισις τού 
νέκταρος είναι τόση, ώστε ή συγκομιζομένη τροφή νά είναι ικανή νά 
διαθρέψη ολον τό μελίσσιον καί* νά περισσευιοσιν άρκεται οκάδες διά 
τόν μελισσοκόμον.

ΤΙ περίοδος τής μεγάλης άνθοφορίας εχει μεγιστην σπουδαιότητα 
επί τής έν γένει καταστάσεως τών μελισσίων καί τής προόδου αυ
τών. Ό  μελισσοκόμος προσπαθεί μέ πάντα τρόπον και παν μέσον νά 
ένδυναμώνη τά μελίσσια του, ώστε, κατά τήν εποχήν ταύτην τά με
λίσσια νά εύρίσκωνται μέ τόν μεγαλυτερον άριθμόν μελισσών. Έ ν  
’Αττική η έποχή τής μεγαλυτέρας άνθοφορίας καί τής μεγαλυτέρας
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συγκομιδής νέκταρος έκ του θύμου είναι το πρώτον δεκαπενθήμερον 
του μηνός Ιουνίου. "Όταν λοιπόν κατορθώση δ μελισσοκόμος νά έχη 
τήν εποχήν ταυτην τά μελίσσια δυνατά, άναμφι^όλίος θά εχη ικανο
ποιητικήν άπόδοσιν. Διά νά κατορθώση τούτο, πρέπει νά μή εχη χ6)- 
ρίσει τά μελίσσια του, ή δέκα ημέρας πρό τής μεγάλης άνθοφορίας 
πρέπει νά εχη ένώσει φά άδυνατα ή νά /Ιχη  τροφοδοτήσει συστη- 
ματικώς τά μελίσσια του ούτως, ώστε περί τά τέλη Μαί'ου νά εχιυσι. 
γεμίσει τουλάχιστον τά ενδεκα πλαίσια του κάτω πατώματος μέ μέ
λισσας, §ξ εως έπτά δέ έκ των πλαισίων νά είναι γεμάτα μέ γόνον 
έτοιμον νά έκκολαφθη.

Παρετηρήσαμεν δτι κατά το δεύτερον δεκαπενθήμερον του Μαίου 
δεν υπάρχουσιν άνθη, διότι τά έτήσια φυτά παρακμάζουν κατά τήν 
εποχήν ταυτην. Επομένως κατά τήν εποχήν ταυτην είναι ανάγκη, 
ό μελισσοκόμος νά τροφοδότηση τά μελίσσια του, διότι συμβαίνε·. 
πολλάκις νά κατορθοϋται μέν ή αδξησις του μελισσιού είς μέγαν ά- 
ριθμέν μελισσών, άλλ3 έπειδή άφ3 ένός ή παρακαταθήκη τού υπάρ- 
χοντος μ.έλιτος χρησιμεύει δια τήν διάθρεψιν τού γόνου, έξ άλλου 
δμως ή αυτή τροφή δεν είναι αρκετή 6ta. τήν διάθρεψιν τού μεγάλου 
άριθμού τών μελισσών, αφού αυται δεν δύνανται νά τραφώσιν εί> 
τούς κάμπους κατ’ αυτήν τήν έποχήν, βλέπομεν ολως απροόπτους 
νά έλαττούται ό αριθμός των σημαντικώς καί νά έπερχηται είς αύτάς 
δ θάνατος έξ άσιτίας. Ό  μελισσοκόμος λοιπόν έχει καθήκον μέ 
πάντα τρόπον κατά τό πρώτον δεκαήμερον τού ’Ιουνίου νά έ'χη τά 
μελίσσια του δυνατά.

Ή  έποχή τού τρυγητού τών μελισσών έςαρτάται από τό κλίμα f 
καί τά διάφορα μελιτοφόρα άνθη τού τόπου,δπου υπάρχει τό μελισσο- 
κομειον. Τάς εντοπίους κυψέλας τρυγώσιν, δταν είναι καλή χρονιά 
περί τάς άρχάς ’Ιουνίου άφαιροϋντες δυο εως τρεις μελοκηρήθρας 
(μελόπιττες)· διότι αν δεν πράξωσι τούτο, επειδή ο χώρος τού κοφι
νιού είναι μικρός, τό μελίσσι αναγκαστικών θά σμηνουργήση (θά α
πόλυση.) Τό τοιοΰτον δεν γίνεται μ i  τάς νέας κυψέλας, διότι δυνα- 
μέθα νά δώσωμεν οσονδήποτε χώρον θέλομεν καί νά μή κόψωμεν τήν 
δύναμιν τού μελισσιού.

Γενικώς ό τρυγητός γίνεται περί τά τέλη τού μηνός ’Ιουλίου, 
μέ τάς νέας δέ κυψέλας, δταν ευρισκώμεθα εις μέρος, δπου υπάρ- 
χουσι πολλά μελιτοφόρα άνθη,δόναται νά προηγηθή είς τρυγητός περ1 
τά τέλή5* Ιουνίου και έτερος περί τά τέλη Αύγουστου ή άρχάς Σε
πτεμβρίου. Τούτο δέ γίνεται διότι μετά τήν εξαγωγήν τού ρ,έλιτος
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διά μηχανήματος τοποθετούμεν πάλιν τάς κηρήθρας καί αί μέλισσαν
δεν άναγκάζοντάι πλέον νά οίκοδομώσιν άλλα πληρούσιν άμέσως τάς 
κηρήθρας μέ μέλι.

Αυτό τοοτο ακριβώς τό πλεονέκτημα παροοσιάζουσιν αί νέαι κυ- 
ψέλαι καί είναι έτπβεβλημένον εις τον μελισσοκόμον καί νά προσέχω 
κατά τήν έξαγωγήν τού μέλιτος νά μή θραύωνται αί κηρήθραν καί 
κατά τάς επισκέψεις τών μελισσιων νά προσπαθή, ώστε αί κηρηθραι 
νά γίνωνται εοθείαι καί ομοιόμορφοι, προς δέ νά διαφυλάττη ταότας, 
ΐνα κατά τήν εποχήν τού τρυγητού /ρησιμοποιγ) αύτάς καί αί μέ-· 
λισσαι νά φροντίζωσι μόνον διά τήν πλήρωσιν τών κελλιων διά μέλι— 
τος. Διά τού τρόπου τούτου 6 μελισσοκόμος παρέχει μεγάλας ευκο
λίας εις τάς μέλισσας καί κατορθώνει νά εχη μεγίστην άπόδοσιν.

Ή  έίαγωγή τού μέλιτος άπό κηρήθρας κυψελών παλαιού συστή
ματος γίνεται διά τής πιέσεως ή διά τής θερμάνσειυς άλλά διά τού.

II II U S c Ιϊ Κ A

τρόποο τούτου, ό |«/.'.ιοοχ.όμος χωρίς νά θέλ^, ^ {αφε1 ·Μχ κηρήθρας-

Β ')  Μ Ε  Λ ΙΤ Ο  Β 3 Α Γ Ο Γ Ε ΪΈ *
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ορρός Trspiέχων μέλι, γϋριν καί τον ζωμόν των σκωλήκων, αν οί με- 
λισσοκόμοι οι οιατηρουντες εντόπιας κυψέλας δεν είχον την προνοη
τικότατα νά κόπτωσι τον γόνον πρό της πιέσεως των κηρηθρών. Διό 
τό μέλι τό προερχόμενον εκ πιέσεως δεν είναι διαυγές και διακρίνει 
τις ξένα σώματα εντός αύτού, γδριν κτλ.

Ή  έφεύρεσις μηχανήματος προς εξαγωγήν τοδ μέλιτος Ιδωσεν 
εις την μελισσοκομίαν χαρακτήρα βιομηχανικόν. Τό μηχάνημα τούτο 
ώνομάσθη μελιτοεξαγωγείς (είκ. 52). Συνίσταται δέ ουτος άπό λευ- 
κοσιδηροδν κύλινδρον και στηρίζεται επί τριών ποδών σιδηρών ή άνευ 
τούτων κ,αί εντός αυτού φέρει δύο ή τέσσαρα διαχωρίσματα κινητά

ι:ί»;. sa-

Μ ελιτοεξαγω γείς  οιά 4 μεγάλα πλαίσια  

αύτομάτως μετατοπιζόμενα.

Ε ίκ . S3·

Μελιτοεξαγωγεύς.

προσκεκολλημένα επί τού άξονος, ό όποιος φέρεται καθέτως εις τό 
μέσον εις τό άνω άκρον δ άςων φέρει όδοντωτόν τροχόν, εις αυτόν 
εισέρχεται άλλος τροχός οδοντωτός δστις περιστρέφεται διά σιδηράς 
χειρίδος. Τό μηχάνημα τούτο στηρίζομεν επί τού δαπέδου, ώστε νά 
μένη ευσταθές κατά την περιστροφικήν κίνησιν.

ΙΙροτού θέσωμεν τάς κηρήθρας μέ τό μέλι έντός του μελιτοεξα- 
γωγέως είναι ανάγκη νά έξάγωμεν ή νά διαρρηγνόωμεν τό κηριον 
^τοι τό λεπτότατον στρώμα κηρού, τό όποιον επικαλύπτει τά κελλία,
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τά φέροντα zb μέλι. Τοοτο γίνεται διά τής μελισσοκομικής μαχαί- 
ρας, διά τής οποίας άφαιροϋμεν τό έπικάλυμμα και τότε αί μελό.--· 
κηρήθραι είναι δτοιμαι διά τήν εξαγωγήν τού μέλιτος.

Διά νά γίνεται τακτικώτερον ή άφαίρειης του λεπτότατου στρώ
ματος κηρίου κρεμώμεν τά πλαίσια επί τίνος είδικου άβακος (εικ.54)^ 
καί τό κατά τήν τομήν των κηρηθρών ρέον ολίγον μέλι πίπτει έντός-. 
δοχείου και δεν χάνεται.

Ε Ιι:. «4

Ή  άφαίρεσις τοΟ λεπτότατου επικαλύμματος του κηρού είναι 
απαραίτητος προς ευκολον εξαγωγήν του μέλιτος* καθόσον, εάν δο- 
κιμάσωμεν νά Οέσωμεν εις τον μελιτοεξαγωγέα τάς κηρήθρας χωρίς 
νά άφαιρέσωμεν τούτο, α; κηρήθραι θραόονται καί τό μέλι δεν έξά-

Μετά τήν άφαίρεσιν του έκ κηρού επικαλύμματος των κελλίων 
τίθενται 4 κηρήθραι μεγάλα» ή 8 μικράί εντός τού μελιτοεξαγιυγέως 
καί διά τής σιδηράς χειρίδος θέτομεν είς κανονικήν κίνησιν τον .με
λιτοεξαγωγέα. Κατά τήν περιστροφήν τ(0 μηχανήματος πρέπει νά

✓
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λοζτ4{φγών ίζ  cf#<; ζφ έ/.τ^, φ / *LsczfOf4> z4c*v zats 2t4 φ  έςζ-
γ**φν cm  jiiXtc^? 5:4 cm  ar^zvjrozco; ζζ ί ϊά  φ  zzT th kzn y .'t 
xin  zsv6v ‘/.x y ifo iti tU  c4; -/sy'A'i.-xz zip  izzysv ip  ήαέραν.
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ez c*y zafsAMv :ά ρή 5·ζρρ^γννντζ·. (v4 φ  ζζάΧ ,^ζtv) *5cz:, o5cs
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*νά χύνεται μέλι ή νά μένωσι τεμάχια κηρηθρών εκτεθειμένα, διότι προ- 
καλείται ή λεηλασία, καί άν άρχίση αυτή, ό τρυγητός πρέπει νά ά- 
ναβλήθή καί μάλιστα, όταν τό δωμάτιον της εξαγωγής του μέλιτος 
είναι πολύ πλησίον του μελισσοκομείου. Ευνόητα είναι τά δυσάρεστα 
τά προερχόμενα έκ της λεηλασίας, ώς άνεφέραμεν έν είδικφ κεφα- 
λαί({) περί αυτής, άλλα κατά τήν στιγμήν ταότην τού .τρυγητού έκ 
τής οσμής τού μέλιτος διεγείρονται τόσον πολύ αί μέλισσαι καί 
προστρέχουσιν εις τό μέρος, δπου γίνεται ή έξαγωγή του μέλιτος, 
ωσάν εν νέφος καί τότε άλλαι μέν πνίγονται είς τά δοχεία, άλλαι 
κόπτονται κατά τήν πτήσιν άναμεταξύ των καί τέλος είναι ήναγκα- 
σμένος ό μελισσοκόμος νά σταματήση τήν εργασίαν, διότι όσονδήποτε 
ειδικόν δωμάτιον πρός τούτο καί άν εχη, αί μέλισσα» εισέρχονται 
διά ρωγμών, διά τής θύρας, διά τών παραθύρων, άκόμη δέ καί δι' 
-αυτής τής οπής του κλείθρου (κλειδωνιάς).

"Οταν μάς παρουσιασθή ή περίπτιυσις αυτή, οφείλομεν νά άνα- 
δάλωμεν τόν τρυγητόν καί νά ραντίσιυμεν τάς μελίσσας μέ ύδωρ διά 
καταλλήλου ψεκαστήρος.

Ή  ήμέρα τού τρυγητού πρέπει νά είναι ευήλιος καί νήνεμος, 
•ώστε ό μεγαλύτερος πληθυσμός τών μελισσών, εΐ δυνατόν, νά είναι 
είς τήν βοσκήν.

Επειδή κατά τήν εποχήν τού τρυγητού ή ανθοφορία παύει, έδο- 
κιμάσαμεν ν,ά έκτελώμεν τόν μέν τρυγητόν τήν ημέραν, τήν δέ έξα- 
γωγήν τού μ,έλιτος τήν νύκτα καί τό πείραμά μας τούτο έπέτυχε τε- 
λείιος καί διά τού τρόπου τούτου κατωρθώσαμεν νά άποφόγωμ.εν τήν 
άφευκτον λεηλασίαν λόγω τής έλλείψεως μελιτοφόρων φυτών.

Ή  εργασία τού τρυγητού αρχίζει περί τήν 2αν άπογευματινήν 
ώραν τή βοήθεια δύο ικανών βοηθών, ώς έ^ρέθη, καί μάλιστα μελισ- 
σοκόμων καί άμα τή άφαιρέσει εκ τών κυψελών τού ώρισμένου αριθ
μού τών κηρηθρών έναποθηκεύομεν ταότας έγκλείοντες είς τό*δω
μάτιον τάς μελοκηρήθρας, τάς οποίας καί σκεπάζομεν επιμελώς, εάν 
δεν εχωμεν ειδικά κιβώτια πρός τούτο διά νά τάς έναποθέσωμεν.

"Αμα τή δύσει τού ήλιου καί άμα* έπιστρέψωσιν είς τάς κυψέλας 
των αί μέλισσαι, προοαίνομεν είς‘τήν έξαγωγήν τού μέλιτος καί τότε 
ειμεθα άπηλλαγμενοι τών ένοχλητικωιάτων λεηλατριών μελισσών. 
* Αρκεί μία δοκιμή τού τρυγητού κατά τόν ανωτέρω τρόπον, Τνα πει- 
σθή τις περί τών ευκολιών καί τής πρακτικότητος τού τρόπου τούτου.

Μίαν παρατήρησιν μόνον έχομεν νά κάμωμεν σχετικώς μέ τήν 
θερμοκρασίαν, δηλ. όταν πνέουν άνεμοι βόρειοι, επειδή τήν νύκτα
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{χομεν μβγάλην διαφοράν θερμοκρασίας καί ίιότι τό κλειβμένβν έν 
τθίς κελλίΟίς TWV κήρΤ,δρών μέλΐ καί λό>γ«ρ δερμΑτήτΟ-ς τοδ ήλίοο, 
όταν ήσαν αόται έντός τής καδέλης καί έκ τής τακτικής δερμότητος 
ήν όιατηροόν αί κοψέλαι, εόρίοκετα* έν χολδ ρεσστή καταστάσει, 
χαροοσιάζεται τό φαινόμενο·/ τής όοσκόλοο έ£αγωγής too μέλιτος 
δια τοδ μελιτοεςαγωγέως, έκε*ίή τό μέλι λόγω τής ψσχρότητος τή;

K ite . 8 8 .

Μελι«®νχ*γίς.

ννκτός σνμχνκνοδται. Μ  too to e lw . έχάναγκες νά έχιβιώκωμεν ν ί-  
ΐ'ον καιρόν κατά τόν τρυγητόν καί οοτω έχιτογχάνομεν τήν άνετον 
καί τελείαν εξαγωγήν τοδ μ,έλιτος.

ΙΙρο? όιεοκό/σνσιν τοδ τρογητοδ, ίόίως otav εχωμεν χροσδέσει 
καί ϊεότερον χάτωμα είς τάς κοόέλας μας, χρός άχοτσγήν τής ά- 
κοτινάςεως των μελισσών έκ των κηρηθρών έχενόησαν ειδικήν μελισ* 
σοχαγίδα (είκ. 55), τήν όχοίαν τοκοδετοδμεν μίαν ημέραν χρό 
τοδ τρογητοό μεταξό τοδ α/ καί τοδ β' χατώματος της κνψέλης* το- 
χοδετοδμ,εν δέ ταδτην είς τό μέσον Κλίνης χλακός, ήτις δά έταρμό- 
ίηται είς τό μέρος οχ ον τίδεται ό μονσαμάς καί τότε αί μέλισσα* τον 
άνω χατώματος όιά νά μεταοώσιν εις 'ίοσκήν, είναι άνάγκη νά χερά- 
σωσιν άχό τήν μελισσοχαγίδα ταδτην ή όχοία δίδει είς αότάς δίοδον 
είς τό κάτω χά,τωμα. Ή  χροσδήκη τοδ 6' χατώματος γίνεται μόλις 
γεμ,ίσίι τό κάτω . χάτωμα' τό δε μέλι τοδ κάτω χατώματος είναι 
διαυγέστερο*/ καί άρωμ-ατικώτερον, καθ’ δσον χροέρχεται κυρίως άχό 
τά άνθη τοδ δόμου.

Λιά τοδ μέσον το ντο ν τήν ήμ,έραν τοδ τρογητοδ κατορδώνομεν 
νά λαμόάνωμεν τό άνω βάτωμα μέ τάς μελοκηρήδρας χωρίς μελίσσας 
χάρις είς τήν έφεόρεσιν τής μελισσοχαγίδος τοδ* ΑμερικανοδΜ. Porter.

Ά χ ό  τό κάτω δέ χάτωμ//. έςά γομεν τόσας κηρήδρχς, οσαι φέ- 
ροοσι μέλι μόνον, έκείνας δέ αί όχοίαι φέρουσι γόνον καί γδριν,έχειόή 
εόρισκοντα* είς τό μέσον καί μετά τήν άφαίρεσιν τών έκατέρωδεν μβ- 
λοκηρηδρών είναι έκτεδειμέναι είς τά ρεόματα τής κυψέλης καί
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τούτο ώς γνωστόν, βλάπτει τόν γόνον, τάς παραμερίζομεν τοποθετούν, 
τες ταύτας εις το άκρον cfjc κυψέλης. Μετά δέ τον τρυγητόν καί τήν 
άφαίρεσιν του μέλιτος των μελοκηρηθρών, τοποθετούμεν ταύτας έντός 
της κυψέλης, ooat λείπουσι και τότε αί μέλισσαι επειδή πάντιος θά 
έχωσι μείνει σταγόνες μέλιτος,τρέχουσι καί τό άπομυζώσι.Καί άν μέν 
παρατείνεται ή άνθοφορία αί κεναί αυται κηρήθραι (κουφιοκέρια)γεμί- 
ζονται καί πάλιν από μέλι.Έ άν όμως τροφή δέν ύπάρχη, μετά παρέ- 
λευσιν 4ή5 ημερών άπό τής ημέρας οπού έθέσαμεν τάς κηρήθρας έντός 
τής κυψέλης,έςάγομεν ταύτας (πλήν δόο τάς οποίας θέτομεν εκατέρω
θεν τών κηρηθρών, οπού φέρουσι γόνον καί γϋριν) καί τάς φυλάττο- 
μεν είς έρμάριον έρμητικώς κλεισμενον, διότι άλλως άν δέν πράςωμεν 
τοοτο, κινδυνεύουν τά μελίσσια μας νά προσβληθούν άπό κηρόσκωρον 
ό όποίος άρχιζει άπό τάς εγκαταλελειμμένας παρά τών μελισσών 
άκρινάς κηρήθρας τής κυψέλης.

35 ΜΕΤΑΦΟΡΑ ΜΕΛΙΣΣΙΠΝ

Ή  μεταφορά μελισσίων άπό τόπον, είς δν τά άνθ  ̂ είναι σπάνια 
είς άλλον, οποο ύπάρ'/ουσιν άφθονα καί ή επαναφορά αύτών μετά, 
τήν έποχήν τής άνθοφορίας, φέρει καλήν άπόδοσιν, καί σονήθως έ- 
πιτυγ/άνει. Δεν είναι όμως φρόνιμον νά συμβουλεύση τις τήν κατ* 
έτος μεταφοράν ένεκα τών πολλών κινδύνων, ούς ή μεταφορά αύτη, 
παρουσιάζει.

"Οταν μεταφέριομεν μελίσσια εν καιρφ μεγάλης Ο ερμότητο ς , καί 
πρό πάντων, εάν ταοτα είναι δυνατά, τότε πρέπει νά φροντίζωμεν, 
tva αί μέλισσαι έχωσι πολόν αέρα* πρός τούτο τό δάπεδον τών μέ 
κινητά πλαίσια κυψελών συνήθως άντικαθίσταται διά μεταλλικού υ
φάσματος προφυλαττομένου διά ραβδίων έκ λευκού ξύλου. Ή  δέ 
είσοδος τής κυψέλης ουδέποτε πρέπει νά σκεπάζεται διά μεταλλικού 
υφάσματος, αλλά νά κλείεται εντελώς διότι * αί μέλισσαι έξαντλουν- 
ται δοκιμάζουσαι όλονέν νά έξέλθωσι καί φράζουσι τήν είσοδον μέ 
τά πτώματά των, Όθεν πρέπει νά δίδωμεν εί* τάς μελίσαας τόν ά -  
παιτούμενον αέρα καί δσον τό δυνατόν όλίγον φώς.

Αί κηρήθραt πρέπει νά otppeo>vi»vtat καλώς είς τήν θέσιν το>ν, 
διότι είναι φόβος μή σπάσωσι καί έπιφέρωσι βλάβην είς τάς με- 
λίσσας.

Π
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Κηρήθραι νεωστί κατάσκευασθείσαι δέν πρέπει νά συναποστέλ- 
λωνται, διότι είναι εύθραυστοι."Αν at κυψέλαι περιέχωσι νεωστί αυλ- 
λεχθέν μέλι, πρέπει τούτο \ά έξαχθή πρίν γίνη ή αποστολή, ή τουλά
χιστον δσον μέρος αυτού δέν sivat κλε*σμένον.Όταν εις ολας τάς κη
ρήθρας ύπάρχη γόνος, εάν ό καιρός είναι θερμός, είναι φρόνιμον νά 
άφαιρώμεν εν μέρος τού γόνου, καί νά θέτωμεν κενάς κηρήθρας με
ταξύ των κηρηθρών τού γόνου· Διά τού άφαιρεθέντος γόνου ένισχύο- 
μεν αδύνατα μελίσσια. ’

Συνήθως αί εγχώριαίκυψέλαι μεταφέρονται διά φορτηγών ζώων 
αί δέ μέ κινητά πλαίσια πρέπει να άποστέλλωνται μέ σιδηροδρομικόν 
συρμόν εχοντα μεγάλην ταχύτητα ή μέ τα συνήθη αμάξια, ουχι βα
ρέα. "Οταν δμως εόρισκώμεθα εις τάς άρχάς τής άνοίξεως δυνάμεθα 
νά τάς άποστείλιυμεν μέ μικράν ταχύτητα άν τό ταξείδιον είναι πολύ 
μακρύ νόν.

1 Κατά τήν αποστολήν κυψελών πρέπει νά 
θέτωμεν έπιγραφάς: ζωντανοί μέλισσαι9 προ 
σοχή είς τήν μετάκίνηοιν' τοϋτο τό μέρος 
πρός τα έπάνω* φνλάττεχέ τας άπό ιόν ή 
λιον κτλ. (είκ. δ(ί).

h iu . At κη(.ήθραι τών μελισσών, αΐτινες θά τα-
μελισσίων ξεκ>ευσουν είτε θ!α του σιδηροδρόμου είτε όι

άμαξιων πρέπει' \ά είναι τοποθετημέναι κατά 
μήκος τού βαγονίου καί ούχί έγκαρυίως. Αί στέγαι,εάν άφηρεθησαν, 
καί τά πρόσθετα πατώματα πρέπει νά άποστέλλωνται χωριστά.

Οί άρχαίοι Έλληνες, έπι τού Κολουμέλλα, μετεφερον τάς κυ- 
ψέλας των 6ta θαλάσσσης είς τήν Αίγυπτον, διότι «είς τήν Ελλάδα, 
μετά τον Σεπτέμβριον, at μέλισσαι δέν εζρισκον πλέον τίποτε 
νά  φάγωσιν, ένφ είς τήν Αίγυπτον ή άνθησις αναπτύσσεται, δταν 
άποσυρθή ό Νείλος.» Και σήμερον άποστελλονται κυψέλαι διά θα
λάσσης.

Ό ταν θά άποστβίλωμεν εις πνα τόπον βασίλισσαν, πρέπει νά χο- 
ρηγήσωμεν είς αύτήν τροφήν εύπεπτον' τοιαυτη είναι ή κρυσταλική 
ζάκχαρις (κάντιο), νά άποφεύγωμεν δέ νά όώσωμεν είς αύτήν ύδωρ 
καί νά δίδωμεν ως συνοδούς είς τήν βασίλισσαν έργάτιδά; ttva; όσον 
τό δυνατόν ήλικιωμένας. Συνέβη ενίοτε, κατά τήν άφιξίν των, ύστερον 
άπό ταξείδιον τριών ή τεσιά/.ων εβδομάδων, νά εύρεθώσιν δλαι σχε
δόν αί μέλισσαι νεκραί ή έτοιμοθάνατοι εκ τής πείνης* μόνη δέ ή 
βασίλισσα διετηρειτο υγιής, διότι αί ά'λλαι μέλισσαι εθυσιάσθησαν ύ-
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ττερ τής βασιλίσση;, ΐνα δώσωσιν εις αυτήν και τήν τελευτάιαν στα
γόνα τής τροφής. Προς μεταφοράν βασιλισσών είναι έν χρήσει ίδιον 
κίβώτιον τοιοοτον κατάλληλον είναι τό κιδιότιον του Frank B en ton .

Κυψέλαι παλαιού συστήματος (μέ σταθεράς κηρήθρας) είναι πολύ 
δόσκολον νά μεταφερθώσιν άνευ δυστυχήρ.ατος έν καιρφ μεγάλης 
“θερμότητος, δταν μάλιστα αί κηρήθραι περιέχωσι πολύ μέλι καί εί
ναι νεωστί κατεσκευασμέναι.

ΊγΙ μεταφορά κυψελών έν καιρφ μεγάλη; Οερμότητος δυναται νά 
γίνη διά τής ράχεως ανθρώπου ή διά φορείου κατά τήν αυγήν. Κα
ταλληλοτέρα δέ εποχή πρός μεταφοράν μελισσίων είναι έκείνη, καθ* 
ήν αρχίζει ή άνθησι; τών δένδρων. At δι’ άμάςης μεταφερόμεναι 
κυψέλαι δεν πρέπει μήτε νά φορτώνονται μήτε νά ξεφορτώνωντα ι, 
καθ* δν χρόνον οι ίπποι είναι . έζευγμένοι* διότι άν συμ,βή νά 
θραυσθή ή κυψέλη ή άνοιχθή ή είσοδος, αί μέλισοαι έςέλθοΟσαι επι
πίπτουν κατά τώνΤππων, οΐτ»νε; τότε είναι σχεδόν άδυνατον νά κρατη- 
θώσι και νά άποζευχθώσι.

Είς χώρας οπού αί χιόνες είναι διαρκείς γίνεται χρήσις έλκυ- 
θ̂ρων. At έπί τών χιόνων δι* έλκύθρων μεταφερόμεναι κυψέλαι κατα- 

στρέφονται πλειότερον ή αί διά παντός άλλου μέσου. -
Όταν φθάσωσιν είς τόν τόπον δι* δν είναι προωρισμέναι αυται, 

αί κυψέλαι ανοίγονται, άν 6 καιρός είναι αρκετά θερμό;, διά νά έ* 
ςέλθωσι πρός ευρεσιν τροφής αί μέλισσχι. Κεκλιμένη σανίς τιθεμένη 
έμπροσθεν εκάστης εισόδου εμποδίζει τά; μέλισσας νά έξέρχωνται 
κατ’ ευθείαν, καί αναγκάζει αύτάς νά παρατηρώσι τήν διαφοράν του 
τόπου διά τήν άναγνώρισιν τής κυψέλης των.

Τά συλλαμ,βανόμενα σμήνη δΰνανται να μεταφέρωνται είς οίονδή- 
ποτε κιβώτιον, αρκεί νά άερίζωνται άφθόνως.
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31. ΤΟ ΜΕΛΙ

Δ ')  Σ Υ Σ Τ Δ Σ ΙΣ  Μ Β Λ ΙΤ Ο  Σ

Τό μέλι είναι ζακχαρώδης καί πυκνόρρευστος ουσία, γλυκεία καί 
αρωματική.

Τό καλόν ανοιξιάτικο μέλι εχει γεόσιν νόσπμον καί γλυκείαν, 
είναι άρωματικόν καί eivat άδολον φυτικόν προϊόν καί άληθώς φυσι
κόν. Μόλις έξαχθέν είναι ρευστόν καί διαφανές, άλλ* δταν έπέλθωσ1

*
/
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κ ο κ κ ώ δ ε ς  κ α ί  α τ ε ρ ε ο χ α ιε ίτ α ι.  Έ χ ν  χ ^ λ ά τ τ ε τ α ι ε ν τά ς  Ζογεκ&ν κ α λ ώ ς  

κ£ κλε» ο μ έν< Β ν κ α ί ε ις  ro x o v  τ τ ε χ ν ά ν ,, δ ια τ η ρ ε ίτ α ι χ ν χ λ λ ο έ α ιτο ν  i x ’  ά -  

ά ρ ιτ τ ο ν  χ ρ ό ν ο ν  * Π ρ ά  ο λ ιχ α α  κ α ιρ ο ό  κ α τ ά . t i c  « ν α α κ α τ ά ς  τ τ *ς  Π ο μ -  

s r ijfa c r έ ξ ε β α φ α ν  μ έ λ ι Ζ ια ζη ρ Ά ν  κ κ ά μ * ; zac  ίβ ιά τ τ ^ τ ά ς  t o >t ά ς  εά ν  

Ξ ?χε χ α ρ α χ β τ ; χ ρ ά  έ λ α χ ία τ ο ο  χ ρ ά ν θ ’>*

·· T s  μέλι χινεται a x e  τά νέκταρ (ί?έ χελ. 7 1  κ . έ .} , οχερ είνα*

MsXtOTJaefiskv *. * Α γγέλα  TsLTStjixxaco ί ίς  τ^ύς κ ρ έ μ α ς  τσ5 'Υ μηττόν.

έ  άρ^ματικάς y y tb  ς, zb εοώδες ελαιον, τά καλάτερον μέρος. ά χάβ
ρας χαντάς οΓτι κκβκρώτερον καί λεχτάτερον δχάρχει είς ζά ανβτ. 
Tb  νέκταρ τοάτο μεβ’ οχομον^ς οηλλέχοον α: μέλιοοχι, κατερχάζον- 
τκι καί μεταοκλλοον τοοτο είς μέλι. Τά νέκταρ μεταβάλλεται είς 
μέλι εοκολα*ςΤ έχειδξ αχεάείχβτι ο τι μεταβαίνει ittizm c  αχά ζ ο δ  ζ ζ ζ ~  

μάχοο καί r«v ivdpc&v είς τά αίμα καί μεταβάλλεται οοταις ανεο. 
κάχοο είς οοναμιν, ενέρχειχν καί έρχαοιχν.

«*Αριττον μέλι τά *Αττικάν καί τοο Άτηκτο τά Ύμήττιον είτα 
τά άχά τών Κοκλάάανν ν^οαιν καί τά ατά Σικελίας Ύβλαίον χαλοό- 
μενον». (Λιοαχοορ. χ . μέλιτος καί Γαλονάς χ* Άντιάοτ.)* « Ό  βέ 
Υμηττός καί μέλι αριττον ®κεΐ»·. (Στράβων).

*Αριττον μέλι είναι τά άιχοχές, δχά£ανάονΤ αρωματικόν καί λείον 
καί Ιλκέμενον εχι χολο co v « ic„  καί διαμένον Ιχί χολά δχρόχ, £ ς  
τά 'Αττικόν·
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Β } ΤΟ Μ Ε Λ Ι Ο Σ Τ Ρ Ο Φ Η  Υ Γ ΙΕ ΙΝ Η

«Φη5ίν ’Αριστόξενος τούς προσ^ερσμένους 
(τό μέλι) αεί επ’ άρΐστ<·> λέγων άνόσως διατελεΐν»

(παρ’ ΆΟην.)

\
Τό μέλι ώς τροφή εις τήν οικιακήν οικονομίαν παρ’ ήμίν, είναι 

Όοσία σχεδόν άγνωστος μέ ολην τήν αξίαν, τήν όποιαν έχει οπό υγι
εινήν και οικονομικήν εποψιν.

Τό μέλι μετρίως λαμβανόμενον είναι τροφή πολύτιμος, υγιεινή 
καί θρεπτική. Κατά τους αρχαίους χρόνους τόσον έξετιμάτο, ώστε 
«θεωρείτο ώς βάλσαμον, ώς θεία τροφή καί ώς δυνάμενον νά διατηρή 
τήν ρώμην τού σώματος καί τήν διαύγειαν τού πνεύματος, διό καί 
κατείχεν έ'ξοχον ύέσιν εις τά επίσημα δείπνα.

Λαμβανόμενον εντός τού γάλακτος ή κάλλιον εντός τού καφέ καί 
γάλακτος είναι εξαίρετυν, καί προτιμότερον τής ζακχάρεως καί stvat 
ανεκτόν καί άπο αυτούς ακόμη τούς ασθενέστατους στομάχους.

Οί αρχαίοι Έλληνες κατεσκεύαζον πρός πόσιν κράμα εκ μέλιτος 
καί γάλακτος, ετι οίνόμελι, ύδρόμελι (μελίκρατον).

Κατά τό θέρος εν ποτόν έξ υδατος καί μέλιτος μέ τήν προσθή
κην οπού πορτοκαλιού ή λεμονιού, καί, εν ελλείψει τούτου, ό'ξους ή 
κιτρικού οξέος είναι έξαίρετον ojat υγιεινόν δροσιστικόν.

Εις τό Ηέλγιον κατά τήν διάρκειαν τών μεγάλων καυσώνων δια
νέμεται εις τους στρατιο>τας μία μερίς μέλιτος.

Τεμάχια άρκτου μετά μέλιτος είναι καλά καί θρεπτικά, όσον καί 
:με τό βούτυρον, είναι εύπεπτότερα καί ή δαπάνη δι* αυτά μικροτέρα.

Άναμιγνύοντες μέλι, βούτυρον καί σοκολάταν κάμνομεν γλύκυ- 
σμα καλόν καί λεπτόν δυνάμενον νά παραβληΟή πρός τά καλύτερα 
γλυκύσματα.

Τρωγόμενον έκ τής κηρήθρας αποτελεί τό καλύτερον φαγητόν, 
δπερ δύναταί τις νά προτίμηση. Τότε αισθάνεται τις πλήρη τήν εό- 
<οδ(αν τού χυμού τών άνθέων.

Ίο μέλι καθ* έαυτό άποτελεί γλυκυσμα, οπερ πρέπει νά προτι- 
μάται από τόσα γλυκύσματα καί σκευασίας δύσπεπτους καί βλαβε
ρά; εις τήν υγείαν.

Είναι τό φυσικώτερον γλύκυσμα καί μέ τό άρωμα του καί τήν 
νόστιμον γεύσιν του ανοίγει τήν ορεξιν καί, λαμβανόμενον κατά τήν 
διάρκειαν τών γευμάτων, διότι επηρεάζει τήν εκκρισιν τών γαστρι
κών χυμών, βοηθέ! τήν πέψιν. Είναι πολύ κατάλληλον διά τά έξη-
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σθενημένα άτομα καί διά τά παιδία, τά οποία το τρώγουν μέ κατα
φανή εύχαρίστησιν άλειφόμενον επί τεμαχίων ά'ρτου.
^ Διάσημοι Ιατροί άμερικανοί, άγγλοι καί γερμανοί κατατάσσουν- 
τδ μέλι μεταξύ των καλυτέρων καί των θρεπτικότερων τροφών, τό 
Θεωρούν άνώτερον δλων ώς προς τήν ευκολίαν της πέψεως και δεν. 
παύουν από τού νά συνιστώσι τούτο.

Ό  Μαντεγκάτσα λέγει : «Τό μέλι είναι άρτυμα καί φαγητόν δ- 
γιεινέν, είναι τονωτικόν καί καλός φίλος τού στομάχου>.

Ό  ιατρός Dubini εκφράζεται ουτω : «Το μέλι, έχει ενέργειαν, 
βραδεΐαν μέν, άλλα διαρκώς σωτήριον, ήτις ύποστηρίζουσα τήν καύ- 
σιν εντός τού οργανισμού καί διανέμουσα ρώμην εις δλους τους μυς 
καί συγχρόνως καί εις τον εγκέφαλον, δίδει δυναμιν εις εκείνον, ο- 
στις εργάζεται* ανυψώνει τήν ζωικήν θερμότητα εις τούς γέροντας 
καί διατηρεί τήν διαύγειαν τού πνεύματος εις τον πολοάσχολον άν
θρωπον καί εις τον λόγιον».

«Τά άποτελέσματα τού μέλιτος δεν δυνανται νά συγχυσθώοι προς 
τά οινοπνευματώδη ερεθίσματα,' άτινα είναι παροδικά καί άφίνουν 
τήν έξάντλησιν όπισθέν των. Τό μέλι έχει ενέργειαν βραδυτέραν καί 
διαρκή».

Οί λόγοι τού ιατρού Dubini μάς ενθυμίζουν ουμυουλάς των ύγι-
εινολόγιον εναντίον τού αλκοολισμού καί έμοάλλουσιν ήμάς εις σκέ-

\

ψεις περί τής μεγάλης χρήσειος τού οίνου καί τού καφέ, τήν οποίαν 
κάμνομεν σήμερον καί περί τής άξιοθρηνήαου οργανικής εξασθενή- 
σεως τής σημερινής γενεάς άντιθέτως προς τό πολύ μέλι καί γάλαν 
τό όποιον μετεχειρίζοντο αί προηγούμενοι γενεαι καί τήν άρίστην 
υγείαν, τήν οποίαν είχον.

\Από τήν έ'ποψιν τής υγιεινής τό μέλι είναι ώφελιμώτερον από 
τήν ζάκχαριν καί προτιμότερον άπ* αυτήν. Ιΐρός βεβαίωσιν τούτου 
άναφέρομεν, δσα έρρέθησαν εις τον «Γεωργικόν Ταχυδρόμον» τού 
Μιλάνου, 14 Φεβρ. 1904 . «Τό μέλ; είναι πολύ ώφελιμώιερον από 
τήν ζάκχαριν Ινεκα των τονωτικών καί πεπτικών αυτού ιδιοτήτων. 
Τούτο είναι προϊόν εντελώς γνήσιον, ενώ πολλάκτς δεν συμβαίνει τό 
αυτό διά τήν ζάκχαριν. Εσχάτως τφόντι άνεκαλύσθη δτι εις τά με
γάλα γερμανικά εργοστάσια διά τήν λεύκανσιν τής ζακχάρεως μετε
χειρίζοντο χλώριοϋχον ψευδάργυρον, ουσίαν βλαοερωτάτην είς τόν 
ζωικόν οργανισμόν καί άπολύτως άνθρωποκτόνον διά τά βρέφη, τά 
όποια ένδοναμούνται με τό μέλι, όπως μέ τό γαλάκτωμα τού Σκότ». 
Καί αληθώς τις είξεύρει μέ πόσην οικονομίαν διά τούς οίκογενειάρ-
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χας καί με πόσον μεγαλυτέραν εύχαρίοτηοιν θά έλάμβανον τά βρέφη; 
τό μέλι άντί τού έλαίου τού Ονίσκου τού τόσον δυσπέπτου καί αηδούς*

•Ιδού διατί είς τά άλλα κράτη γίνεται μεγάλη κατανάλωσις τού 
μέλιτος δι’ οικιακήν χρήσιν καί τό προτιμούν από την ζάκχαρηη 
καίτοι ή τελευταία αυτή stvat πολύ ευθηνοτέρα εκεί.

Καί εις την ‘Ιταλίαν δπου ή ιψη  τής ζακχάρεως είναι πολύ ΰ- 
ψωμ,ένη, υπάρχει ακόμη οικονομικόν κέρδος. Είναι αληθές δτι τό 
μέλι είναι ολιγώτερον γλυκαντικόν τής ζακχάρεως, διότι γλυκαίνει 
κατά 80 ° /0, άλλα πρός άντιστάθμισιν τοότου είναι εύθηνότερον καί 
έχει ιδιότητας, τάς οποίας στερείται ή ζάκχαρις. Διά νά γλυκάνωμεν 
πράγμά τι τόσον, δσον τό γλυκαίνει εν χιλιόγραφον ζακχάρεως, χρει- 
αζόμεθα 1 χιλιόγρα. 200  γραμ, μέλιτος. Έ ν χιλιόγραμμον ζακχά
ρεως στοιχίζει φρ. 1 ,40  καί εν χιλιόγρ. 200  γρ. μ,έλιτος από φρ* 
0 ,8 0  στοιχίτει φρ. 0 ,96  ώστε έχει κανείς οικονομίαν 44  λεπτών*

Καί 6 'Ιπποκράτης διατάσσει τήν χρήσιν τού μέλιτος είς τους 
έπιθυμούντας μακροβιότητα.

Τροφή των Πυθαγορείων ή το μέλι μετ’ άρτου.
Ό  Δημόκριτος, ζήσας 109 έτη, έρωτηθείς «πώς άν τις δγιώς 

διάγοι, έφη* εί τά μέν εντός μέλιτι βρέχοι, τά δ’ εκτός έλαίφ» (*Α- 
Οήν). Καί 6 ’Ανακρέων ζήσας 111 έτη, απέδιδε τήν μακροβιότητα 
εις τήν χρήσιν τού μέλιτος.

’Από τών αρχαιότατων δέ χρόνων γίνεται χρήσις τού μ-έλιτος ώς 
τροφή· ό Όμ,ηρος έν ’Οδύσσειας Υ 1 68 λέγει δτι μετά τόν θάνατον 
τών γονέων τάς θυγατέρας τού ΙΙανδάρου έθρεψεν ή Αφροδίτη 
ατυρφ καί μέλιτι γλυκέ ρω καί ήδέΐ οϊνωτ).

Έ κ τή; άναμίςεως τυρού, μέλιτος καί οίνου κατεσκευάζετο π ν-  
κεών πρός τροφήν (Όμήρου Ό δ. κ 236). Καί ή Έκαμήδη πάρε- 
σκεύασε γεύμα είς τούς άριστείς έν τή σκηνή τού Νεστορος έκ τού
των (Όμήρου Ί λ . λ 6 2 8 ).

Πρέπει <5μως νά μεταχειριζώμεθα μετρίως τό μέλι, καθώς καί 
δλα έν γένει τά φαγητά. Ή  κατάχρησίς του φέρει ναυτίαν, βάρος 
τού στομάχου, καί πόνους είς τήν κοιλίαν.

Τό μέλι είναι ώφελιμώτατον ώς φάρμακον είς τήν βραχνάδαν, 
τόν βήχα, τόν κατάρρουν, τήν βρογχίτιδα, τάς άφθας, τήν δυσπε
ψίαν, τάς άσθενεία; τού στήθους καί τό άσθμα* είναι τό κατ’έξοχήν 
μαλακτικόν καί βοηθεί τήν άπόχρεμψιν καί προσέτι είναι έλαφρώς 
καθαρτικόν ώς καί ειδικόν πρός κατα πολέμησιν τής δισκοιλιότητος*
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Περιπτώσεις τινες καθ’ εξιν δυσκοίλιο τη το ς έθεραπεύθησαν διά τής 
συνεχούς χρήτεως τού μέλιτος.

Τό μέλι περιέχον μέρη μυρμηκικού οξέος καί εισερχόμενον απ’ 
ευθείας καί ταχέως εις τό αίμα ζωογονεί τήν κυκλοφορίαν του, δυ
ναμώνει τόν εγκέφαλον, ενεργεί επί τού νευρικού συστήματος - καί 
νικ<γ τό αίσθημα τής κοπώσεων καί διά τούτο χρησιμεύει έξόχως ώς 
επανορθωτικόν των σωματικών δυνάμεων Ινεκα τού γεγονότος τού
του έθεωρήθη ώς φάρμακον κατά τής αϋπνίας.

Έ χει καταπραϋντικήν ενέργειαν άπλούμενον έπί εγκαυμάτων 
είναι φάρμακον διά τά ξεπαγιάσματα καί άν άλειφθή έπ* αυτών έπί 
δύο ή τρεις εσπέρας, τά κόκκινα καί οιδαλέα (πρησμένα) μέρη κα
λυτερεύουν ευθύς.

Συμπεραίνομεν λοιπόν εκ τών ανωτέρω οτι τό μέλι είναι φαγητόν 
υγιεινόν, είναι βάλσαμον, αλοιφή και φάρμακον εις πολλάς νόσους.

Εις τήν βιομηχανίαν τό μέλι χρησιμεύει διά την κατασκευήν 
πολλών ροσολίων, γλυκυσμάτων, καί διαφόρων άλλων είόών ηδυπότων 
τό μέλι μεταχειρίζονται διά τήν κατεργασίαν τών δερμάτων και δέν 
Φά άργήση και παρ’ ήμιν νά άποκτήση τήν σπουδαιότητα καί τήν 
βέσιν, :ήν όποιαν αξίζει εις τήν οικιακήν χρήσιν.

Τό μέλι παρά τοίς άρχαίοις Έλλησιν ήτον έν χρήσει ετι εις τα
ρίχευσήν τών νεκρών ώς αντισηπτικόν* ό μέγας ’Αλέξανδρος διετη- 
ρήθη εις μέλι* ό ’Αγησίλαος βασιλεύς τής Σπάρτης άποθανών έν 
Μακεδονία έτέθη εις κάδον μέλιτος.

Γ ') Δ ΙΛ Τ Η Ρ Η Σ ΙΣ  Τ Ο Γ  Μ Ε Λ ΙΤ Ο Σ

Τό μέλι έξερχόμενον τών κηρηθρών είναι υγρόν πολύ αραιόν καί 
ομοιάζει ωσάν σιρόπι, συν τω χρόνω σ^μφώνως μέ :ά: περιστάσεις 
συμπυκνούται* πολλάκις δέ καί κρυσταλλούται (παγώνει).

Τά αίτια τά προκαλούντα τήν άποκρυσ ταλλωσιν τού μέλιτος δέν 
είναι ακριβώς γνωστά. Διάφοροι περιστάσεις οιευκολυνουσι τήν απο
κρυστάλλωσή ώς λ. χ . ύπάρχουσι μερικά φοτά, τά όποια συντελού
σαν εις τήν ταχυτέραν άποκρυστάλλωσιν (κράμβη καί σινάπι). Επί
σης τό μέλι τό προερχόμενον από πεύκα καί έλατα ευκόλως κρο- 
σταλλούται.

Επίσης συντελεί εις τήν άποκρυστάλλιυοιν καί ή απότομος.κα- 
τάπτιοσις τής θερμοκρρσίας. Τό μέλι τών νΑλπεων, τό οποίον παρά· 
γεται εις ύψος 2 .0 0 0  μέτρων είναι τόσον κρυσταλλικόν, ώστε άν τό



—  169 —

~1)έση τις εις τον ήλιον δεν λυόνει, ενώ τουναντίον τό προερχόμενον 
από πεδιάδας σπανιώτερον άποκρυσταλλουται.

*' Ή  μεγαλύτερα αίτια τής άποκρυσταλλιυσεως τού μέλιτος είναι 
καί ή κακή διατήρησις αυτού, ένφ όταν τό τοποθετήσωμεν είς δω
μάτια καλώς αεριζόμενα και στεγνά, τότε ουδέποτε άποκρυσταλ- 
λούται

Δέν πρέπει νά τοποθετώμεν τό μέλι εις άποθήκας καί sic υπό
γεια υγρά, καθόσον τούτο είναι ύγροσκοπικόν, απορροφά ύδωρ πολ- 
λάκις δέ ενεκα τούτου ^φίσταται καί διαφόρους ζυμώσεις.

Ίο μέλι τό έξαγόμενον διά τού μελιτοεςαγιυγέως παρετηρήθη δτι 
επειδή ενάγεται άνευ πιέσεως μετά των κηρηθρών καί έπομένωςκατά 
τήν έςαγωγήν δέν συμπαρασύρει τρίμματα κηρού καί γύρεως,σπανίως 
κρυσταλλούται.

Δ ' Ν Ο Θ Ε Σ Σ ΙΣ  Κ Α Ι  Β Ε Β Τ Α Σ ΙΣ  Τ Ο Γ  Μ Ε Λ ΙΤ Ο Σ

Τό μέλι συχνότατα νοθεύεται διά τής προσθήκης διαφόρων ουσιών 
οίον ϋδατος* έν Ευρώπη δέ διά σιροπίων (αμυλοσακχάρου, σταφυλο- 
σακχάρου), γλυκώματος, σακχάρου (καλαμοσακχάρου), έτι δέ δι* α
μυλώδους ουσίας* αλεύρου, αμύλου (σίτου, γεωμήλων), καί άνοργά- 
νων ουσιών (ορυκτών γύψου, κιμωλίας, άμμου) καί διά ζωικής κόλ
λας κτλ. Μάλιστα δέ είς τούς τόπους όπου ή ζάκχαρις είναι εύθηνή, 
νοθεύεται πολλάκις μέ συνήθη ζάκχαριν, μάλλον ή ήττον μετασχη- 
ματισθεισαν* όταν ο μετασχηματισμός ουτος είναι ολικός, δπερ είναι 
σπάνιον, είναι δύσκολον νά ανακαλύψωμεν τον δόλον.

Αί δρυκταί ούοίαι εύκόλιυ; αναγνωρίζονται* αδιάλυτοι ούσαι έν 
ύδατι κατακρημνίζονται είς τόν πυθμένα τού αγγείου, αφού κατεργα- 
σθώμεν τό μέλι μεθ* δδατος* αί διαλυταί ουσίαι, Οά εύρεθώσιν είς 
τήν στάκτην μετά την καύσιν* τωόντι, τό καθαρόν μέλι πρέπει νά 
δίδη έλαχίστην τέφραν (στάκτην) (0,0 roi: 100 τό πολύ).

Αί αμυλώδεις ουσίαι, ενεκα τής εύθηνίας των εισάγονται πολλά
κις είς τό μέλι διά νά δώσωσιν είς αυτό άνοικτότερον χρώμα* αφού 
διαλύσωμεν 6 γραμμάρια μέλιτος είς 10 γραμμάρια ύδατος, βράζο- 

;μεν καί προσθέτομεν όλίγας σταγόνας βάμματος ιωδίου/ Η μάζα 
τότε χρωματίζεται κυανή, άν ύπάρχη άμυλον.

Πρός τούτοις ή μικροσκοπική έξέτασις ϊ ' φ ι  είς τήν &νίχνεοσιν 
των ούσιών τούτων τού άμυλοσαχκάρου καί τών άδιαλύτων ουσιών.

Διά τού μικροσκοπίου δύναται νά καθορισθή ή προέλευσις τού
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μέλιτος έκ της γυρειυς, ή-toi των κόκκων των άνθέων, οΐτινες είναι: 
χαρακτηριστικοί διά πολλά φυτά.

Έάν τό μέλι περίεχη κόμμι rt πηκτήν, ή διάλυσίς του εν υοατί’ 
λαμβάνει συστασιν κόλλας, άν έξατμ,ίσωμεν μέχρι σιροπιώδους συ- 
στάσεο>ς. Προς τοότοις ή πηκτή κατακρημνίζεται ίσχυρώς διά τής. 
προσθήκης δεψίνης, ένω τό καθαρόν μέλι Θολοδται μόνον εάν τό- 
ύποπτον μέλι θερμάνωμεν μετ’ άσβέστου, άναδίδονται άτμοί άμμο*- 
νιας 8ταν υπάρχη τό τελευταίον τοοτο σώμα.

"Αν ή διαλυσις 1 μέρους μέλιτος καί 2 μερών υδατος ζυγίζη 
όλιγώτερον τοδ 1 χιλιογρ. DO εις έκαστον χ'λιόγραμμον, δονάμεθα 
νά συμπεράνωμεν οτ· προσετέθη ύδωρ.

Ή  συνηθεστέρα νόθευες 'συνίσταται εις ττν άνάμιξιν σιροπιού 
σταφυλοσάκχαρου' τό προϊόν τοάτο είναι βλαβερόν, διότι περιέχει 
πάντοτε γύψον καί θειϊκόν όξό. Ή  άνάμιξις λοιπόν τοδ σιροπιού του 
σταφυλοσακ/άρου είναι όχι μόνον ή συνηθεστέρα άλλα καί ή έπικιν- 
δυνωτέρα* πρέπει νά σημειώσωμεν εδώ δτι ή απλή πολομετρική 
έξέτασις δεν δόναται νά άνακαλυψη τον δόλον .Παραδέχονται, τωόντι 
οτι παν φυσικόν μέλι στρέφει προς τά αριστερά την πολωθείσαν 
ακτίνα του φιοτός, καί οτι παν μέλι στρέφον την άκτίνα ταύτην προς, 
τά δεςίά είναι νοθευμένον ή προς τά αριστερά κλίσις αυτή είναι ή 
διαφορά των περιστροφικών δυνάμ,εων του μίγματος του σταφυλο
σάκχαρου (δεςιοστρόφο·') καί του καρποσακχάρου (άριστεροστρόφου).

Εις τούτο υπάρχει σοβαρόν λάθος, δυνάμενον νά βλάψη τίμιους 
παραγωγείς* υπάρχουν τφόντι πολλά ειόη μέλιτος άπολυτως καθαρά, 
άτινα στρέφουσι προς τά δεξιά την πολωθείσαν άκτίνα τοδ φωτός.

Κατά χηυικήν άνάλυσιν, τά συστατικά τού μέλιτος έπΐ 100'
ρών είνε περίπου τά έξής. 

Μέγ. έλάχ. Μέσ.
ύδωρ 2 3 .2 6 12.43 19.3
σάκχαρον ■ 7 5 .3 4 61 .42 67 .2
λοιπά συστατικά 16 .51 8 .4 8 13.5

Τό ειδικόν βάρος του μέλιτος είνε 1.36 περίπου, άναλόγως των 
μ.ερών καί των άνθέων, έξ ών αι μέλισσαι συλλέγουν την πρώτης 
ύλην, ήτοι τό νέκταρ.

Ή  ποιότης τοδ μέλιτος διαφέρει πολύ άπό μέρους είς μέρος και 
έξαρτάται έκ τοδ είδους τών άνθέων, έξ ών συλλέγουσιν αι μέλισσαι 
τό νέκταρ καί μάλιστα έκ τοδ συνδυασμοδ αότών. Τό λευκόν χρυσί- 
ζον μέλι, τό έχον περίπου τό γλυκό χρώμα τοδ ήλέκτροο (κεχρί-
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μπαριοδ) είναι to μάλλον έπϊζητοόμενον υπό too εμπορίου* σήμερον* 
ζητείται μέλι καθαρόν πάσης ξένης ουσίας, διαυγέστατον καί ούχί 
πυκνόρρευστον. Εις δλον τόν κόσμον to πρώτον μέλι, δπερ έχει τά 
άνω προτερήματα, εκτός μόνον τής διαύγειας καί καθαρότητος, άς 
δταν λάύη (καί θά λάβη τώρα πλέον) θά καταστή ακόμη άνώτερον, 
είναι τό τοδ όρους 'Υμηττού, πεφημισμένον καί από την αρχαιότητα 
(ίδέ σελ. 184), δεύτερον έρχεται τό τοδ Mahon, τρίτον τής νήσοο 
Maurice εν Ίνδίαις κλπ.

Β ) ΜΕΛΙ ΟΓΧΙ ΕΚ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Εις τούς βλαστούς καί τά φύλλα πολλών φυτών ζώσιν ε*ς- 

μέγα πλήθος οί λαχανόψολλοι. Τά έντομα ταδτα St * ειδικών όργά- 
νων ευρισκομένων έκατέρωθεν τής κοιλίας των έκκρίνουσιν υγρόν τι. 
Τό μελιτώδες τοδτο υγρόν των λαχανόφυλλων, οπερ δ*ν πρέπει νά 
συγχέηται μέ τό μελιτώδες δγρόν τό έκκρινόμενον υπό τών φύλλιυν 
εις είδικάς περιστάσεις, είναι τό αποτέλεσμα πέψεως του φυτικού 
χυμού, ον έρρόφησε τό Ιντομον ώς τροφήν του,καί είναι προϊόν χει
ριστής ποιότητος.

Εις τό Μεξικόν καί εις τάς γειτνιαζούσας πρός αυτό Πολιτείας 
εύρίσκεται μύρμηξ όνομαζόμενος Thisilera καί σωρεύιυν μεγίστας 
ποσότητας μέλιτος μέ περιεργότατον τρόπον. Ό  μελιτοφόρος ουτος 
μύρμηξ, δστις φέρει τό έπιστημονικόν όνομα Μυρμηκόκυστος μελι
τοφόρος παρετηρήθη πρώτην φοράν υπό τοδ Μεξικανού Pablo de 
Llave κατά τό 1 832, τά δέ περίεργα ήθη του εμελετήθησαν υπό τοδ 
Mac Cook κατά τό 1882 . Αί άποικίαι τοδ Μυρμηκοκυστου περι- 
λαμβάνουσι μίαν βασίλισσαν γόνιμον, θηλυκάς παρθένους, αρσενικούς, 
εργάτιδας τριών διαφόρων τύπων καί τέλος ένα άλλον τύπον κάθε- 
σηκόν, τάς άποδεκτρίας τοϋ μέλίτοτ . όιακρινομένας από την τε- 
ταμένην έν ε’ίδει σφαίρας κοιλίαν των ώς έκ τής οιατάσεως τοδ έκ 
μέλιτος πεπληρωμένου στομάχου, μέχρι τής διαμέτρου μεγάλου 
χαμαικεράσοο.

Αί έργάτιδες αναπαυόμενα*, ολην τή ν ημέραν εξέρχονται την 
εσπέραν, όπως συλλέξωσιν έπΐ τών φυτών, καί ιδίως τών κηκίδων 
δρυός τίνος, τά σχηματιζόμενα σακχαρώδη έκκρίματα. Φορτωμένα? 
μέ τό ύγρόν τούτο έπιστρέφουν εις την κυψέλην, καί μή δυνάμεναι 
νά κατασκευάσωσιν δπως at μέλισσαι κηρήθρας διά νά διαφυλάξωσ* 
τάς προμήθειας των, ί ξ εμ,ούσιν αύτάς είς τόν στόμαχον τών άποδεκ
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τριών τού μέλιτος. Αυται εύρίσκονται μέ τήν κοιλίαν κάθ* υπερβολήν 
τεταμένην καί, ούτως είπείν, άνίκανοι \ά κινηθώσι, κρεμασμένα’, άπό 
τους πόδας είς πολλάς έκατοντάδας πολλάκις άπό τής στέγης ιδι
αιτέρων δωματίων, έσκαμμένων εν τη φωλεα.. Εκεί συσσωρεύονται 
αί ζώσαι αυται δεξαμεναί και λαμ,βάνουσι τάς δέουσας περιποιή
σεις* έπειτα, όταν έλθη ο χειμών, αί έργάτιδες πλησιάζουν τάς τα- 
μιευτρίας τού μέλιτος, τοποθετούνται αντίκρυ των στόμα με στόμα 
και λαμβάνουν το Ικ τού στομάχου έξεμεσθέν μέλι.

Οί. ιθαγενείς τού Μεξικού καί οί Ινδοί γνωρίζουσι τους μόρμη- 
κας τούτους καί έχουν είς υπόληψιν τά προϊόντα των, καί άνοίγοντες 
τάς φωλεάς μυζώσι τήν κοιλίαν των ταμιευτριών τού μέλιτος ή τάς 
κόπτουσι καί τάς θέτουσιν επί πινακίων διά νά τάς φάγωσιν είς ττ ν 
τράπεζαν ώς επιδόρπια. Επίσης κατασκευάζουσιν έξ αυτών διά ζυ- 
μώσεως οινοπνευματώδες τι ποτόν.

Είς τάς μεγαλυτερας φωλεάς ευρίσκει τις έως εξακόσια τοιαύτα 
Ι'ντομα φουσκωμένα άπό τό μέλι. Χρειάζονται έξ αυτών χίλια διακό
σια διά νά άποτελέσωσι μίαν άγγλικήν λίτραν έκ Ο χλγρ. 45 3 5 .

Μία φωλεά δέν δύναται νά δώση εσοδείαν μεγαλυτέραν των 250  
γραμμαρίων, ώς εκ τούτου ή χρησιμοποίησίς των ώς παραγωγών 
μέλιτος δέν δύναται νά δοκιμασθή.

Έ ν τοότοις τό μέλι τού μυρμηκοκύστου έχει γεύσιν εύχάριστον 
και γλυκειαν, είναι πολύ ύγροσκοπικον καί φαίνεται άποτελουμενον 
άπό καθαράν σχεδόν διάλυσιν σταφυλοσάκχαρου.

Εσχάτως τέλος ό κ. Boutillot άνέφερεν, δτι υπάρχει έν Μα
δαγασκάρη είς τήν έπαρχίαν Tulear μυϊά τις πολύ όμοιάζουσα 
πρός συνήθη μυΐαν καί ονομαζόμενη υπό των έντοπίιον σιχί. Αυτή 
δέν έχει κέντρον, κατοικεί έντός κοίλων κλάδων και-παράγει μέλι 
γευστικιυτατον καί γλυκυτατον. Είναι πιθανόν, ott ή μυία αυτή, περί 
ής αί δοθεισαι πληροφορίαι είναι άόριστοι, είναι είδος τι άκέντρου 
μελίσσης ή τριγώνου.
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37. Ο Κ Η ΡΟ Σ

Περί χήρο») έν γένει έγένετο λόγος έν σελ. 60  κ. έ. Έ ν τ α θ θ < *  
ειδικώτερον θέλομεν δμιλήσεt περί τούτου,

Δ') ΪΡΗΣΙΜΟΤΗΣ ΚΗΡΟΓ

Ό  κηρός των μελισσών άπό αρχαιότατων χρόνων ήτον έν χρ ί
σει είς κατασκευήν κηρίων (λαμπάδο^ν) καί είδώλων, εικόνων διά 
τό ευπλαστον αδτού, είς κατασκευήν κηρίνων τύπο>ν, εξ ου ή κη

ροπλαστική ήτον έν ακμή* ήτον έ π ίσης γνίοστή καί ή κηρογραφία» 
ήτοι ή εγκαυστική ζωγραφία, γινομένη τή έγκαυσει κηρού. Ε π ί
σης ήτον έν χρήσει ο κηρός είς έπάλειψιν ςυλίνων σκευών, τραπε
ζίου, επί των οποίων έ'γραφον διά γραφίδος μετάλλινης καί δι* έπί- 
θεσιν σφραγίδο)ν, έπί επιστολών καί δημοσίων εγγράφων, είς κατα
σκευήν κηρωτών (μουσαμάδο>ν) καί διαφόρο>ν στιλβο>τικών μιγμάτων 
καί κατασκευήν τεχνητών άνθέων.

Καί έν τη φαρμακοποιία είναι έν χρήσει ό κηρός είς κατασκευήν 
άλοιφών, κηρωτών, έμπλαστρου, είς ψιμυθιον γυναικών.

Β') ΒΕΑΓΟΓΗ ΤΟΥ* ΚΗΡΟΥ*

Μετά τήν έίαγωγήν ή άποθλ»ψιν του μελιτος το μένον επί τών 
κηρηθρών είναι κηρός άκάθαρτος* ο καθαρισμός δέ τούτου γίνεται ή 
διά τής θερμάνσεο>ς τοϋ ήλιου ή δ̂ ά θερμάνσεως είς τήν πυράν.

Ή  διά τής θερμότητος τού ήλιου μέθοδος άνεκοινώθη δπό του 
Ιταλοθ Λεάνδρ>ου είς τήν Μελισσοκομικήν εκθεσιν τής Βαϊλάνδης 

κατά τό £τος 1881. Ό  πρός τήξιν καί καθαρισμόν κηρός τίθεται
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Γ > ΒΟ Θ6Χ Α  ΚΑΙ AKIKKKrsrS ΑΓΤΗΚ

cO  φ ο ο ίχ ά ς  χ η ρ ά ς  π α ρ ο υ σ ιά ζ ε ι  ε π ιφ ά ν ε ια ν  ύ ρ α ύ σ ε ω ς  χ α & χ ρ ά ν  
χ α ί  ε ί ν α ι  ε ύ π λ α σ τ ο ς  χ ω ρ ί ς  > ά  χ α λ λ ά  ε ι ς  τ ο ύ ς  δ α χ τ ύ λ ο α ς *  Έ ά ν  r s d g  
ε ι ς  τ ό  σ τ ό μ α  χ α ί  μ α σ σ η β η  δ ε ν  π ρ έ π ε ι  ν ά  χ ο λ λ ώ ν τ α ι  έ π *  α σ τ ο ύ  ο :  
δ δ ό ν τ ε ς  χ α ί  δ ε ν  ε χ ε ι  χ α μ μ ί α ν  σ χ ε δ ό ν  χ ε ύ σ ιν  η  π ο λ ύ  ε λ α φ ρ ά ν  μ ε λ ι 
τ ώ δ η  β α λ σ α μ ι χ η ν .

Ό  χ α ύ α ρ ό ς  χ η ρ ά ς  ό  π ρ ο ε ρ χ ό μ ε ν ο ς  α π ό  μ έ λ ι σ σ α ς  ε χ ε ι  χ ρ ώ μ α  
χ ίτ ρ ε ν ο ν  α ν ο ι χ τ ό ν .

Π ρ ό ς  ν ο ύ ε ια ν  τού χ η ρ ο ύ  μ ε τ α χ ε ι ρ ί ζ ο ν τ α ι  oe ε μ π ο ρ ε υ ό μ ε ν ο ι  α ύ τ ό ν  
ό ι α φ ό ρ ο ο ς  5 λ α ς ,  ς ε ώ δ ε ις  χ α ί  χ ρ ω σ π χ ά ς  ο ύ α ί χ ς '  λ .  χ .  τ η ν  χ χ ο λ ί ν η ν ,
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τό θεϊκόν βόριον, τόν γύψον, τήν ώχραν, τό θειον και το άμυλον. 
Εκτός δμως τών υλών τούτων μεταχειρίζονται και άλλας σχετιζο- 
μένας μέ τόν κηρόν, ώ; λ. χ . τόν κηρόν τής ’Ιαπωνίας, τόν κηρόν 
από διάφορα άλλα έντομα, τήν κηρεζίνην, τήν πυραλίνην, τό στεα
τικόν οξύ, τό στέαρ. 9Από τάς άνωτέρω υλας μεταχειρίζονται περισ
σότερον τήν κηρεζίνην (κιτρίνην καί λευκήν), τής όποιας αί Ιδιότη
τες είναι σχεδόν αί αύται μέ τάς τού φυσικού κηρού.

Ή  διά κηρεζίνης νοθεία τού κηρού γίνεται εν αναλογία. 20 ή 
•30 °]0 χωρίς αδτη νά είναι καταφανής.

*11 διάγνωσις τή; νοθείας διά τής άναλύσεως προς άναγνώρισιν 
τής ξένης ούσίας είναι δύσκολος, καθόσον προϋποθέτει χημικάς 
εργασίας. Έ ν τούτοις δύνατα? ο μελισσοκόμος διά προχείρου μέσου 

■νά αναγνώριση, εάν ό εκ τού εμπορίου προερχόμενος κηρός περι
έχει ξένας υλας.

Τοποθετούμεν εντός δοκιμαστικού σωλήνος τεμάχιον κηρού έξ 
έκείνου, τόν οποίον υποθέτομεν, 2τι είνε νοθευμένο: καί στάζομεν 3 
Ιιος 4 σταγόνας τερεβινθελαίου ή οινόπνευμα 90° καί τό θερμαίνομεν 
έλαφρώς έπί φλογός οινοπνεύματος. Έ άν 6 κηρός είναι καθαρός, ή 
διάλυσις γίνεται τελείιυς έν τφ σωλήνι καί δίδει υγρόν διαυγές* έάν 
είνε πολύ θολός καί άφινη υπόλειμμα (ίζημα), τότε ό κηρός είνε νο
θευμένος* διότι τό τερεβινθέλαιον ή τό οινόπνευμα διαλύει τόν καθα
ρόν κηρόν. Έάν περιέχη χρωστικά; υλας (κροκόριζαν ή χρυσωπόν), 
μετά τήν διάλυσιν τό οινόπνευμα λαμβάνει κιτρίνην χροιάν, ένφ, αν 
ό κηρός είνε καθαρός, λαμβάνει κιτρινόλευκον χροιάν.

Ή  νοθεία διά κολοφωνίου (έκ ρητίνης), στεατικού οξέος, στέα- 
τος (λίπους) κλ. απαιτεί γνώσεις χημικάς.

Β') ΚΗΡΟΙ ΜΗ ΠΡΟΒΡΧΟΜΒΝΟΙ ΒΚ ΤΗΣ ΜΕΑΙΣΣΗΣ

Όνομάζουσιν ωσαύτως κηρόν καί διαφόρους υλας, α'ιτινες 6μοτ- 
άζουσί πιυς πρός τόν κηρόν τών μελισσών κατά τήν έξιυτερικήν 0j>tv, 
τήν πλαστικότητα καί τάς χρήσεις, είς τάς οποίας μεταχειρίζονται 
αύτόν. Αί δλαι αυται εχουσι τήν προέλευσιν έκ ζώων, φυτών καί 
ορυκτών.

I )  Κ η ρ ο ί ζω ϊκ Λ ς  η ρ ο ε λ ε ύ ό ε ω Γ .

1. Ό  κηρό ς τή ς  Κ ίν α ς  ονομαζόμενος έπίσης f l t -λά ή φ υ τ ικ ό ν  

α η ε ρ μ α τσ έ το , κ η ρ ό ς  έ ν τό μ ω ν ί παράγεται άπό Sv έντομον τής οίκο- 
7 ενείας τών κοκκοειδών, 2περ άποθέτιι είς τούς κλάδους δένδρων
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τινών άφθονον στρώμα κηρώδους ύλης, άρίστης ποιότητος καί πολύ* 
έκτιμωμένης sic τήν βιομηχανίαν. Το εντομον γεννάται και άναπτύσ-

9

σεται επί τών φύλλων τού λιγουστρου (Ligustrum  lucidum)' κατά 
το τέλος τοδ ’Απριλίου, συλλέγεται τό εντομον ωχρόν, λευκόν κα;· 
μέγα όσον κόκκος δρύζης καί μεταφέρεται εις χώραν μακράν κειμέ- 
νην τ^ς πρώτης, όπου μετά προσοχής άποτίθεται έπί τών κλάδων 
τών ά/ο>τέρω ρηθέντων δένδρων. Ε κεί τρέφεται άπό τήν σακχαρώδη 
ύλην, ήν έκ κρίνου σι τά δένδρα ενεκα τών κεντημάτων του, την με- 
ταμορφιύνει εις κηρόν, όστις έξιδρούται πέριξ τού σώματος τοο ν,σ\ 
το σκεπάζέι ούτως ώστε σχηματίζει σωρόν εχοντα τό μέγεθος ώού 
ορνιθος. Κατά τόν "Οκτώβριον άποξέονται οι κλάδοι καί ή δλη τί
θεται έπί ύφάσματος τεθειμένου έπί άγγΧου θερμαινομένοο ίι* άτμο- 
λούτρου· ο κηρός τήκεται καί διέρχεται διά τού ύφάσματος. Μετά 
δύο τήξε'ς είναι εντελώς λευκός.Τόν σκληρύνουσι χύνοντες αυτόν έν- 
τός άγγείου πλήρους έκ ψυχρού υδατος.

Εις τό έμπόριον, ό κηρός της Κίνας φέρεται εις μάζας χρίσμα
τος καθαρού λευκού ή όλίγον κιτρινωπάς άνευ όσμής καί γευσεως* ό 

κηρός ουτος ομοιάζει μέ σπερματσέτο, είναι όμως εύθρυπτότερος, 
σκληρότερος, δυνάμενοτ σχεδόν να κονιοποιηθή, Ινωδέστερος καί 
εντελώς κρυσταλλικός. Ή  πυκνότης του είναι 0 ,9 7 0  εις. 15° καί 
τήκεται είς 82°— 88°. Είνε ολίγον διαλυτός εις τό οινόπνευμα καί 
τόν αίθέρα, διαλύεται όμως ευκόλως εις τό βράζον ελαιον τής νά- 
φθης καί είς τήν βενζίνην' σαποινοποιείται δυσκολώτατα έντός ζεού- 
σης άλυσίβας έκ ποτάσσης.

Είς τήν Κίναν χρησιμεύει είς τήν κατασκεήν λαμπάδων καί ή 
ολική αξία τής εσοδείας είς τήν επαρχίαν τού Σέ— Τσουέν Ανέρχεται, 
εις 1 4 ,0 0 0 ,0 0 0  φράγκο>ν. Μέρος τούτου εξάγεται ίδίιος εις τήν Ά γ -  
γ)ίαν γνωστός υπό τό όνομα Αενκός κηρός ή κηρός τών έντόμων.

2. Λαχανόψυλλος .είς τό Μεςικόν εκκρίνει επίσης λιπαράν τινα. 
ουσίαν, αποξηραντικήν καί σκληρ>νομένην, όταν ελθη είς επαφήν 
μετά τού άέρος. Αυτή δέν είναι κηρός και δέν χρησιμοποιείται ως 
τοιαύτη* οι Ιθαγενείς τού Μεξικού τήν μεταχειρίζονται άντί κολλω- 
δίου είς τήν θεραπείαν τών πληγών ή ώς βερνίκιον προς προφυλαξιν* 
τών έκ χάλυβος έργαλείων από τήν σκωρίαν.

3·Κηρός έκ μηλολονθών (hannetons). Κατά τάς μεγάλας επιδη
μίας μηλολονθών συνάζουν τά έντομα ταύτα, τά συνθλίβουν έντός 
ληνών καί βράζουν τήν άποσυντεθείσαν μάζαν εντός υδατος. Ή  λι·-
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χαρά δλη μετ* δλίγον επιπλέει, τίθεται εντός τόπων, καί πωλείτα<; 
Ας κηρός των μελισσών.

4 . Τό σ π ερ μ α τσ έ το  ή Χ ε ν χ ίν  τής φ α λ α ίν η ς  έξάγεται έκ τοό 
έλαίοο τοό ευρισκομένου είς την κρανιακήν κοιλότητα του κήτους κα  ̂
άλλων κητοειδών. Ή  υλη αυτή εύρίσκεται είς τόέμπόριον είς μάζας 
λεύκάς, διαφανείς με λάμψην μαργαριτοειδή, φυλλώδεις καί άκτινω- 
τάς, σχεδόν άνευ οσμής καί έπιδεκτικάς κονιοποιήσεως. Πυκνότης 
0 ,950 , σημεΐον τήξεως 45° 5— 49° ήκιστα διαλυτή είς τό ψυχρόν 
οίνόπνευμα καί την βενζίνην, διαλυτή είς τό θερμόν οινόπνευμα, τό. 
χλωροφόρμιον καί τόν ενθειον άνθρακα. Σπανίως χρησιμοποιείταt 
πρός νόθευαιν τοό κηροό, Ινεκα τής μεγάλης τιμής της.

5. Τό στέαρ (άλειμμα, ξύγκι), δπερ προέρχεται από τό λίπος 
χορτοφάγων ζψων, είνε ή υλη, ήν συνηθέστερον άναμιγνυουσι μέ τόν 
κηρόν τών μελισσών, καί καθιστά τούτον μαλακώτερον, παχύτερος 
εύπλαστότερον καί καταβιβάζει τό σημεΐον τής τήξεως καί τήν πυ
κνότητά του, δίδον είς αύτόν άηδή όσμήν καί γευσιν. Οί κηροποιοί 
άναμιγνυουσι τούτο μέ τόν λευκάνθέντα κηρόν. ‘Η πυκνότης του λί~ 
πους ει\β 0 ,8 8 1 — 0 ,9 4 2  καί τό σημεΐον τής τήξεώς του 36°— 50°.

6. Ό  κηρός τών άκέντρων μελισσών (mdlipones), είνε γνωστός 
υπό τό 8\ομα κηρός τών *Ανδακίων'  είνε έλαφρώς κιτρινωπός ή βα
θύς κίτρινος* ή πυκνότης του είναι 0 ,917  καί τό σημεΐον τής τή
ξεώς του 77°.

7. Ή  ο τεσ ρ ίν η  ή στεατικόν ό ξ ν  γίνεται έκ τής σαπωνοποιή- 
σεως τοό λίπους τοό προβάτου* προστεθεΐσα είς τόν κηρόν τών με
λισσών, έστω καί είς μικρών ποσότητα, καταστρέφει τό εύμάλακτον

• αύτοό καί καθιστά τούτον εύθραυστον. Τό στεατικόν όξυ είναι σώμα 
στερεόν, λευκόν καί σχηματίζει κρυστάλλους λαμπρούς, μαργαριτο- 
«ιδεΐς καί πολύ λεπτούς* τό σημεΐον τής τήξεώς της είναι 69°, 1 £ως 
69°,2· μεταξύ τών 9° καί 11° ή πυκνότης είναι 1, ίση μέ τήν του 
υδατσς. Διαλύεται &ίς τό οινόπνευμα, τόν άίθέρα, τήν βενζίνην, τό 
χλωροφόρμιον. Έν καταστάσει τήξεως έρυθραίνει τό βάμμα τοό 
ήλιοτροπίου.

8 . Τό κολοφώνιον έξαγόμενον έκ τής ρητίνης αναμιγνύεται μέ 
τόν κηρόν τών μελισσών.

ι
ί

2) Κηροί φυτικοί* ντροελεύόεως

1. Έ ν Ταπωνίιρ διά της κατεργασίας έν βράζοντι 6δατι των κο-
12



στανισθέντων σπόρων διαφόρων δένδρων τής οίκογενείας των \Ανα- 
καρδιών και ιδίως τού Ροϋς κατασκευάζεται κηρός. Είς τήν Εδρώ- 
πην είσάγεται είς δγκους βάρους 120 λίτρων περίπου καί μεταπω- 
λεϊται είς δίσκους επιπέδους ή πλακούντας (πηττες), πάχους 2 εως 
3 έκατοστομέτρων. Ό  κηρός είναι μαλακώτερος την άφήν από τόν 
κηρόν των μελισσών εχει χρώμα λευκόν ή μετρίως κιτρινωπόν, βόν 
τφ χρόνφ γίνεται καστανός, περιέχων δ* ύδωρ, καλύπτεται υπό λευ
κές έξανθήσειυς. Ή  όσαή και γεύσις του κηρού τούτου είναι ολίγον 
ρητινώδης καί ενθυμίζει την δσμήν και γεύσιν του ταγγού λίπους·
θερμανθείς γίνεται διαφανής είς 10° ή 12° κάτωθεν του σημείου 
τής τήξεώς του.

2 . Ό  κηρός τής Σονματρας εξάγεται εκ τής κηροφόρον ανκής 
(ficus cerifera)* παρουσιάζεται ως κηρόπηττα μελανωπή έξωτερικώς 
καί δλίγον κόκκινη έσωτερικώς. Τήκεται είς 75°.

3 . Ό  κηρός του Βόρνεο εξάγεται άπό είδος τι τής οοφύρας, 
είναι αρωματικός καί ευκόλως μεταβάλλεται είς κόνιν. Τήκεται είς 
30° καί μένει ευκόλοις είς κατάστασιν τήξεως. Διαλύεται τελείως 
είς τό χλωροφόρμιον.

4 . Ό  κηρός τής Καρναονβας προέρχεται άπό την Βραζιλίαν 
καί έκκρίνεται έκ των φύλλων φοίνικός τίνος κηροφόρου. Σείουσι τά 
φύλλα του δένδρου τούτου καί ουτω πίπτει τό εν ειδει κόνεως κηρώ
δες έπιχρισμα καί κατόπιν τήκεται είς ίσχυράν θερμότητα. Ό  κηρός 
τής Καρναοόβας έξ δλων τών φυτικών κηρών είναι ό πλειότερον προ- 
σεγγίζων κατά τήν χημικήν σύστασιν προς τόν κηρόν τών μελισσών.

5. cO κηρός τον ζαχαροκαλάμον λαμοάνεται άπό τής άποξέ- · 
σεως τών ζαχαροκαλάμων καί ιδιαιτέρως τής Ιοχρόου ποικιλίας αυ
τών. Τήκεται είς 82° καί διαλύεται μόνον είς τό συγκεκεντρωμένον 
καί βράζον οινόπνευμα.

6 . Κηρός έκ του φελλού, κηρίνη ονομαζόμενος* εκ του φελλού 
εξάγεται διά τού οινοπνεύματος καί τού αιθέρος καί κρυσταλλούται 
είς βελόνας.

Καί έξ άλλων δένδρων καί δενδρυλλίων εξάγεται κηρός.

3 ) Κ ηρός έξ  όονκτώ ν. |

1. Ό  δζοκηρίτης ή δρυκτός κηρός, 3ν εύρίσκουσιν είς μεγάλας 
μ,ελανοφαίους μάζας είς τήν Μολδαυίαν, Γαλλικίαν, Αυστρίαν, ’Αγ
γλίαν καί Τεξά;. Ή  οσμή του είναι άρωματική. Ή  πυκνότ^ς του 
είναι 0 ,9 1 5 — 0 ,9 2 5  καί τό σημείον τής τήξεως του μεταξύ 56° και
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*63°. Ό  έζοκηρίτης είνάι ολίγον διαλυτός είς τό βράζον οίνόπνευμα 
κ̂αί διά τής ψύξεως κατακαθίζει. Διαλύεται τελείως είς το χλιορο- 

φόρμιον και τήν βενζίνην.
Έ κ τού έζοκηρίτου εξάγεται ή ηηρεζίνη,  ήτις χρωματιζομένη 

καί αρωματίζομε»>η γίνεται ομοιοτάτη προς τον κηρόν των μελισσών. 
Ή  κηρεζίνη τήκεται μεταξύ 60° και 35°. Ata τής κηρεζίνης νοθεύε
ται πολύ δ κηρός των μελισσών υπό τών κηρό ποιων· Γίνεται ταύ- 
της χρήσις και είς κατασκευήν τεχνητών άνθέων.

2. Ή  Ιδριαλίνη είναι κηρός λευκός δμοιος με σπερματσέτον, 
ολίγον διαλυτός είς τό οινόπνευμα καί τήκετει είς υψηλήν θερμο
κρασίαν.

3 . Ή  παραφφίνη  προέρχεται έξ άποστάξεως τής πίσσης, τών 
πετρελαίων, τής νάφθης και τήκεται είς 50°— 60°. Οί κηροποιοί 
άναμιγνύουσι μέ τον έκ μελισσών* κηρόν.

Καί ές άλλων ορυκτών εξάγεται κηρός.

38 ΕΧΘΡΟΙ ΕΠΙΒΟΥΛΟΙ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

«’Αδικούσι δέ αύτάς (τάς μέλισσας) 
μάλιστα αϊ τε σφήκες καί οΐ αΙγΙΟαλω 
καλούμενοι τά όρνεα* §τι δέ χελιδών 

* καί μέρωψ. Θηρεύουσι δέ καί οι τέλμα-
τιαίοΐ βάτραχοι, πρός τό ύδωρ αύτάς 
άπαντοισας».

(Ά ρ ισ τ . Τστ. Ζ .)

ι) Η Δ Τ Ρ Ο  Π Ο S

Ή  άτροπος είναι πεταλούδα τού είδους τών σφηκών. Τό έ'ντομον 
τούτο είσέρχεται τήν έσπέραν έντός το>ν κυψελών, καί πληροί τόν 
στόμαχόν του μέλιτος.

Ή  άτροπος δύναται είς μίαν έπίσκεψίν της μόνον νά αποκόμιση 
έκ τής κυψέλης 60  γραμμάρια μέλιτος.

Είς τάς χώρας, δπου υπάρχει πληθώρα τοματών, οί μελισσο- 
κόμοι Οετουσιν έμπροσθεν τών κυψελών συρμάτινον πλέγμα, διά τού 
δποίου μόνον αί μέλισοαι δύνανται νά είσέλθωσιν έντός τής κυψέλης. 
Επειδή δέ ή άτροπος είναι πολύ μεγάλο τέρα τής μελίσσης, δέν ει
σέρχεται Ιντός τών κυψελών.

Είς τήν χώραν μας βλέπομεν τοιαδτα έντομα ταριχευμένα υπό
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τών μελισσών έντός τών κυψελών κα:ά τάς πρώτας επιθεωρήσεις 
ttJc άνοίξεως.

2} Α Ι  Σ Φ Η Κ Ε Σ

Μ  σφάκες προξενουσι μεγάλας καταστροφάς είς τάς μέλισσας, 
αναφαίνονται 8έ από τάς άρχάς του Μαΐου μέχρι τέλους τοδ Σεπτεμ
βρίου. Τάς φωλεάς των οίκοδομουσιν είς τάς ρωγμάς παλαιών τοί
χων και κουφωμάτων τών δένδρων, ώς και έντος τών έγκαταλελειμ- 
μένων κυψελών. Ή  έξολόθρευσίς των κατά τήν στιγμήν τοδ πολλα
πλασιασμού των, δηλονότι ή καταστροφή τών φωλεών των είναι δύσ
κολος, διότι, ώς είπομεν, οίκοδομοοσι τάς φωλεάς των εις τάς 
ρωγμάς τών τοίχων.

At σφήκες άναμένουσι τάς μέλισσας εξωθεν τής κυψέλης κα{ 
μόλις αυται έξέλθωσιν αυτής, τάς άρπάζουσι διά του στόματός των, 
τάς σφίγγουσι καί άπορροφώσιν ουτω τό μέλι;

Ό ταν at σφήκες έννοήσωσιν δτι τό μελίσσι είναι αδύνατον και 
μάλιστα δτι είναι δρφανόν, εισέρχονται εντός τής κυψέλης καί κατα- 
στρέφουσι τούτο τελείως. Σπανιώτερον προσβάλλουσι τά δυνατά με
λίσσια, διότι, μόλις πλησιάσωσιν είς τήν κυψέλην, άποκρουονται άπό 
πλήθος μελισσών, αΐτινες μέ τό κεντρίον φονευουσι τάς σφήκας.

Ό ταν έχωμεν πολλάς βροχάς at σφήκες είναι όλιγώτεραι, ένφ 
τουναντίον κατά τά ετη τής ξηρασίας πολλαπλασιάζονται περισσό- 
σότερον, διότι αί σφήκες γεννώσιν ώς επί τό πλείστον είς τάς ρωγ
μάς τών μανδροτοίχων άπό τάς πολλάς δε βροχάς καταστρέφεται ύ 
γόνος των, ακόμη δέ καί αόται αί σφήκες, 8oat ευρίσκονται έντός 
τής φωλεάς διά νά διαχειμάσωσι, σήπονται,

Πρός έξολόθρευσιν τών σφηκών χρησιμοποιοδσιν, είδικώς κατε- 
σκευασμένην σφηκοπαγίδα. Ή  σφηκοπαγίς (είκ. 58), είναι συρματό- 
πλεκτος παγίς, ή οποία φέρει 4  όπάς είς τάς 2 πλευράς, άπό τάς 
όποιας εισέρχονται αί σφήκες,άλλα δεν δον αν τα ι νά έξέλθωσιν διότι 
αί δπαί σογκοκυνουσι πρός τό κενόν τής παγίδος διά σωλήνων, οί 
όποίοι^Ιχουσιν δπάς εις τό εσωτερικόν του κενοϋ τής παιγίδος.Έντός 
τών παγίδων θέτουσι τεμάχια κρέατος ή πνεόμονος καί αί σφήκες 
όσφραινόμεναι τήν όσμήν του κρέατος, συναθροίζονται πέρις τής πα
γίδος καί εισερχόμενα», είς αότήν συλλαμβάνονται υπ*αότής.

Ή  εξαγωγή τών σφηκών γίνεται 8t* ιδιαιτέρας θυρίδος τήν 
Ιοπέραν, οπότε πριν άνοίξωμεν ταότην, καίομεν τάς σφήκας καί τάς

■ν
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πετώμεν. Ή  σφηχοίΜίγΐς χρεμβται Ιπΐ δένδρων πρό τών κυψελών 

ευρισκομένων.
Ό  ’Αριστοτέλης λέγει- «Πολβμούσ; ταΐς μελ(ττ*ις χαί αί σφγ)- 

χες* βηρεόουσι δέ τοϋιους of μελιτοοργοι λοχάοχ τιθέντες χχι κρέας

ϊΐς αυτήν εμβαλόντες4 2ταν δέ πολλοί έμπίπτωσιν 3 π ί  τδ πΟρ πωμά- 
οαντες έπιτιθέασιν» ( ΓΙστ, Ζ, 10 ,40 ),

3 ΦΙΛΑΝΘΟΣ Ο ΜΒΔΙΣΣΟΦΑΓΟΣ

Ό. φίλανθος ό μελισσοφάγος (κοινώς λύκος τών μελισσών, είνα 
£ντομον, τό όποιον γενν$ έπ* αύτών τούτων τών μελπσών ώς έξής* 
υλλαμδάνει μίαν μέλισσαν, την φονεύει, τήν διατρυπά καί εντδςσ 
αυτής γενν$ τα ωάριά του* μόλις δέ έχκολαφθώσιν οί σκώληκες 
τρέφονται έκ τού σώματος τών μελισσών.

4) ΜΓΡΜΗΚΕΣ

Οί μύρμηχες έγκαΟιστώσι πολλάκις τας φωλεάς των εντός τών 
κυψελών καί διά νά εχωσι τροφήν τδ μέλι πλησίον Των καί διά τήν 
θιρμοχρασίαν τής κυψέλης.

Ειναι^ ευκολον νά καταστρέψη τις και νά άπομαχρύνη αύτούς 
•Γτε ρίπτων κόνιν ναφθαλίνης εις τάς φωλεάς των ή καταστρέφων 
αυτούς δπερ επιτυγχάνει 'αντίζων διά θερμού δδατος καί τούς μύρ- 
γιηκας καί τδν τόπον οπού εχουσι τάς φωλεάς των.
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Καί πολλά άλλα έντομοφάγα πτηνά, προπάντων δ αίγί- 
θαλος.

2. At χελιδόνες και οι σχουργίται είναι καταστρεπτικοί διά τά 
μελίσσια, δ:αν είναι πολλοί* διά τούτο οί "Αγγλοι μελισσοκόμόι 
τους καταδιώκουν.

3. Αί όρνιθες, ένώ τρώγουν pi πολλήν ορεςιν τους κηφήνας δέν 
έγγίζουν τάς έργάτιδας* πιθανιΰτατα διότι φοβούνται τό φαρμακε
ρόν κέντρον. Αιά τον αυτόν λόγον καί άλλα .έντομοφάγα πτηνά δέν 
τρώγουν τάς μέλισσας.

—  ! 83 —

9) ΦΥΤΑ

Μεταςύ τών φυτών υπάρχουν έχθροί των μελισσών. Ό  Μελισ- 
σοπιάστης (Setaire verticil lee)* έλαβε δε τό όνομα τούτο, διότι ό- 
σαι μέλισσαι καθίσουν έπάνω εις τόν τριχωτόν στάχυν του κολλούν 
καί αποθνήσκουν εκεί.

Καί είς τά άνθη τής *Λσκληπιάοος πολλάκις εδρίσκουν οίκτρόν 
τέλος αί έργάτιδετ.

ίο) ΚΑΤΑΙΓΙΔΕΣ

"Αλλ* δ επικινδυνότερος εχθρός, ό οποίος ήμπορεί νά φέρη τάς 
μεγαλυτερας ζημίας el; τάς κοψέλας κ?.ί νά ερημώση έντός ήμέρας 
δλόκληρον μελισσοτροφείον, είναι αί απότομοι κακοκαιρίαι καί αί 
καταιγίδες τής «νοίςεως καί τού θέρους.

η) ΒΛΑΒΕΡΑ ΕΝΤΟΜΑ

1) Τό πλέον φοβερόν εντομον διά τάς μελίσσ/.ς είναι ό ήηίολος  
ό καί πνραύσιης  λεγόμενος, «ό περί τόν λύχνον πετόμενος» ( Ά -  
ριστ. Ί , Ζ. 8, 28), δ κοινώς ονομαζόμενος κάμπια  έ'τι οέ κα  ̂
κηρόακορος, οστις παρουσιάζεται περί τήν εσπέραν υπό μορφήν 
μικράς ψυχής (πεταλούδας),χρώματος τβΌρώδους μέ μικρά στίγματα.

Αναφαίνεται έν τή κυψέλη δίς τού Ιτους τήν άνοιξιν καί 
τόν μήνα Αύγουστον. Γεννά, δεκάδα ώών είτε εντός τών κηρη
θρών, είτε εις ρωγμνς τών κυψελών, είτε είς τά άνθη δπου αί μέ
λισσας κατά τήν στιγμήν τής άποκομίσεως τής γύρεω; φέρουσ· καί 
ταύτα έν τή κυψέλη. Γά Λ* εκκολάπτονται διά τής έν τή κυψέλη 
θερμότητος.

Ιίολλοί συγγραφείς έντομολόγοι υποθέτουσιν δτι τής κάμπιας
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Ιναι δυο είδη’ ή μέν άρσενική, ή δέ θήλβια τού αότυδ

>τομον τούτο άνήκει elc τήν οικογένειαν τών ΠοραλΙδων. 
τομον τοοτο οόδέποτε Ιξέρχετάι τήν ημέραν άλλά μετά τή^

Ε Ικ  Β9·

Κηρήθρα φέροοσα βομβύκια τής καμπής.

► ήλίου, δτε πετ ί̂ περί την κυψέλην χαι ζητεί ευκαιρίαν νά 
ιντος αυτής.
l πολύ ευκίνητον καί δταν βαδίζω καί όταν πετ$*ώς εκ τού-
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*too δέ κατορθώνει διά διαφόρων εόστρόφων κινήσεων νά διαφεύγω 
τήν προσοχήν των έν τή είσόδψ φρουρών μελισσών, δπως είσέλθη έν 
τή κυψέλη καί έκει έναποθέση ώάρια.

Ή  ωοτοκία τής έν λόγφ πεταλούδας έξαρτάται από τήν θερμό- 
τμοκρασίαν τής ατμόσφαιρας, δταν ώοτοκή έκτός τής κυψέλης* δταν 
δέ ή γέννα λαμβάνη χώραν εντός των κυψελών, ή θερμοκρασία τού 
μελισσιού είναι ικανή νά έκκολάψη τά ώάρια τού κηροσκόρου.

Ή  ώοτοκία αυτής έπαναλαμβάνεται και Ιδία μόλις έκκολα- 
φθώσι τά νέα ταυτα έντομα, δχουσι τό ένστικτον τής άμέσου ωοτο
κίας, έκτός τών τριών μηνών, τοδ Νοεμβρίου, Δεκεμβρίου καί Ί α -  
νουαρίου.

Τά ώάρια εκκολαπτόμενα μεταμορφούνται εις κάμπιας, αί όποιοι 
έγκλείονται εις λευκούς μετάξινους χιτώνας (βομβύκια) αδιάτρητους 

Από τών κεντρωμάτων τών μελισσών. Ή  κάμπη κεκλεισμένη εντός 
τού μεταξίνου χιτώνος (βομβυκίου) προβάλλει ολίγον κατ’ έλίγον 
τήν κεφαλήν καί χωρίς νά φοόήθή τά κεντρώματα τών μελισσών 
τρώγει τάς μελιτοκηρήθρας και έντός τριών ή τεσσάρων εβδομάδων 
καταστρέφει τελείως τήν κυψέλην.

Ό  κηρός είναι ή καθ’ αυτό τροφή τής καμπής επειδή όμως δ 
κηρός δέν περιέχει άζωτον, αί κάμπαι προτιμώσι τόν γόνον τών με
λισσών, καί δταν κάμνωσι τό βομβύκιον τρώγουσ» μέλι, κηρόν, πολ- 
λάκις δέ τάς ίνας τών ξύλων.

Προσβάλλονται περισσότερον υπό τού έντόμου τούτου τά ασθενή 
σμήνη καί τά ορφανά ένφ τουναντίον τά δυνατά, τά πολυπληθή, ε
πειδή έ'χουσι μέγαν αριθμόν μελισσών προφυλάττονται, καί, αν εδ- 

. ρεθη κάμπη τις, αί μέλισσαι τήν φονεύουν καί τήν ρίπτουν εξω τής 
κυψέλης.

’Αναγνωρίζει ης ευκόλως τήν Ιμφάνισιν τής κάμπης από τάς 
άκαθαρσίας ταότης έν τή κυψέλη, κεκαλυμμένας μέ τρίμματα κηρού, 
σταγόνας μέλιτος καί μαύρην κόνιν, ή όποία είναι τά άποχωρήματα 
τής κάμπης.

Ό  άπαιτούμβνο; χρόνος διά τήν διάτρησιν τού μεταξίνου βομ- 
• βυκίου τής κάμπης έξαρτάται έκ τής εποχής καί έκ τής δπαρχού- 

σης θερμοκρασίας. Τήν άνοιξιν λ. χ .  ή ρεταμόρφωσις τής κάμπης 
είς τό έ’ντομον καί επομένως ή διάτρησις τού μεταξίνου χιτώνος γί
νεται έντός 10 ήαερών, ένφ αί κάμπαι τού φθινοπώρρου μένουσι 
κλεισμένα», έντός τού μεταξίνου χιτώνος καθ’ δλον τόν χειμώνα καί 
έκκολάπτονται τήν άνοιξιν.
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Έάν μέν αί κάμπαι δεν Ι'χωσι πολλαπλασιασθή έν τη κυψέλη 
άνευρίσκομεν ταότας καί τάς φονεύομεν, έάν όμως a t  κάμπαι είναι 
πολλαί καί εχωσι προξενήση καταστροφήν εις τάς κηρήθρας (είκ. 

60), τότε προβαίνομεν εις τήν ενωσιν των σμηνών καί κενούμεν 
Ισωτερικώς τήν προσβληθείσαν κυψέλην καθαρίζοντες ταότην έπι- 
μελώς· :

Παρετηρήθη δτι τά δυνατά σμήνη δεν. προσβάλλονται υπό τής 
καμπής, έπομένως οιά νά άτίοφευγωμεν τάς προσβολάς υπό του κη
ροσκόρου καί τήν καταστροφήν των μελισσιων μας πρέπει νά φρον- 
τίζωμεν νά διατηρωμεν τά μελίσσια μας πάντοτε δυνατά.

'() κηρόσκορος τρέφεται πάντοτε είς βάρος των μελισσών, καί 
όταν σμήνος τι είναι έρφανόν καί ο μελισσοκόμος δεν είχε τήν πρό
νοιαν ή νά τό ένωση ή νά του δώση βασίλισσαν, τότε αί κηρήθραί 
του τό μέλι, ή γυρις καί ή πρόπολις θά γ^ωσι λεία του κηροσκό
ρου. Έ κτος τής προσοχής, τήν οποίαν πρέπει νά δίδη ό μελισσοκό- 
μος είς τό νά διατγρή πάντοτε δυνατά τά μελίσσια του, έδοκίμασαν 
πρός πρόληψή τού κηροσκό,ου, νά κλείωσι τήν έσπέραν τάς είσό- 

ους των κυψελών με συρματόπλεγμα, τούτο δμως άπέτυχε, καθό
σον ή πεταλούδα τού κηροσκόρου όόναται νά είσέλθη εντός τών κυ
ψελών καί κατά τάς συννεφώδεις ημέρας καί δταν υπάρχωσι πολλά 
Ιντομα τού κηροσκόρου διαφεύγουοι τήν προσοχήν τών μελισσών καί 
εισέρχονται εντός τής’κυψέλης καί κατά τήν ώραν τής εργασίας τών 
μελισσών.

Έ κ τ ο ς  τής οιατγ ρήσεως δυνατών μελισσίων καί τής τακτικής 
έπιβλέψεως, ή καμφορά κάί ή ναφθαλίνη εις μικρόν ποσόν (μία 
δακτυλήθρα) εντός πανιού καλώς δεδεμένου φονευουσι τά ωάρια τού 
κηροσκόρου.

Έτερον προληπτικόν μέσον έφήρμοσαν πολλοί μελισσοκόμοι κατά 
τού κηροσκόρου θέτοντες ώς στρωμνήν υπό τό δάπεδον τών κυψελών, 
τουτέσπν επί τού έδάφους τού αγρού τέφραν έκ ξύλων ή χόρτων,οδτιύ 
δέ οΰτε καν πλησιάζει τό έντομον.

Τά βομβύκια (κουκούλια) εδρίσκονται ονεσφιγμένα τό εν έπι 
τού άλλου είς άναριθμητον μάζαν ενίοτε τό ξόλον τών κυψελών καί. 
τών πλαισίων κοιλαίνεται από τάς κάμπας, καί τό βομβύκιον εδρί- 
σκεται εντελώς έγκεκλεισμένον έντός τού ξύλου. Έ ξ εως Οκτώ έβδο- 
μάδες άρκούσιν είς τον κηρόσκορον διά νά καταστρέψη δλα τά οί- 
κοδομήματαΓμεγάλ^ς κυψέλης.

Διά νά προφυλαχθώμεν άπό τον κηρόσκορον, συμβουλεόουσι νά.

1
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συλλαμβάνωμεν τάς χρυσαλλίδας τη βόηθείο̂  φωτεινών παγίδων το-- 
ποθετημένων έν μέσφ δοχείων πληρών άπό ύδιορ σκεπασμένον μέ~ 
ελαιον, οπού καίονται τά πτερά των καί αυται πνίγονται.

Πρέπει κατά τάς έπισκέψεις να φονεύο>μεν τάς κάμπας καί άν*

lilu . 60.

Κηρήθρα κατεστραμμένη τελε(<ος από τόν κηρόσ/.ορον.

έκτείνεται ή ασθένεια, νά καθαρίζωμεν με προσοχήν τάς προσβε- 
βλημένας κηρήθρας. Συνιστώμεν έπίσης νά τοποθετ^ τις καμφοράν 
ή ναφθαλίνην έντός πανίου λεπτού (τουλουπανίου) τό δποΐον δένετα1 
καλώς λαμβάνον σχήμα σφαίρας καί τίθεται έντός τής κυψέλης και 
εις Ιν τών άκριαν αυτής. Τίθεται δέ ή καμφορά (ή ή ναφθαλίνη) εν
τός πανίου δεδεμένου διά νά μή ελθη εις έπαφήν μέ τάς μέλισσας 

" (ίδε και σελ. 186). Ή  ποσότης τής έντός τοδ τουλουπανιού καμ
φοράς ή ναφθαλίνης πρέπει νά είναι ocov ycopεϊ εΐ; μίαν βακτυλ
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*βραν, άνανεουμένου του φαρμάκου μετά την Ιξάτμισιν. Διά too τρό
που τούτου γίνεται συγχρόνως καί απολύμανσής τής κυψέλης.

2ΟΙΦ0ΒΙΡΒΣ

Οι φθείρες, κοινώς τσιμπούρια,είναι μικρόν εντομον άπαντά έπί 
τού θώρακος των μελισσών. Ο: φθείρες προσβάλλουσιν ιδίως τάς βα
σίλισσας· τό άρχαίον γεωπονικόν (16,13) λέγει* «φθειρκύσας ίάση 
κλώνας μηλεας καί έρινών καίων καί καπνίζων».

Τούς φθείρας άφαιρουμεν διά λεπτότατης λαοίδος συλλαμβά- 
νοντες αδτούς.

39 ΑΣΘΕΝΕΙΑΙ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

ι .  Δ Υ Σ Β Ν Τ Η Ρ Ι Α

Ή  ασθένεια αδτη όφείλεται είς τόν ελλιπή αερισμόν της κυψέ
λης, εις τήν παρουσίαν μεγάλης υγρασίας εν αυτή καί είς την κα
κήν ποιότητα τής*τροφής.

Είς κανονικήν κατάστασιν καί είς υγιή λειτουργίαν του οργανισμού 
των αί μέλισσαι ουδέποτε άφίνουσι τά περιττώματα των Ιντός της 
κυψέλης, άλλα τά ρίπτΛσιν έξω. *Όταν ό χειμων etvat διαρκής καί 
ή έξοδος αυτών είναι αδύνατος, αί μελιτώδεις υλάι συσσωρεύονται 
εις τά έντερά των. *Όταν τό σμήνος καταναλίσκη κατά τήν διατρο
φήν καλής ποιύτητος μέλι ή σιρόπι άπό ζάκχαριν, ευκόλως αί μέ- 
λισσαι τό χωνεύουσιν. Έ νφ τουναντίον, εάν ή τροφή είναι κακής 
ποιότητος καί περιέχη υλας κατά τό μάλλον καί ήττον άκαθαρίστους, 
ή δυσεντερία άσφαλώς αναφαίνεται.

Διάφορα μελιτοφόρα, φυτά, τά όποια συχνά σκεπάζονται άπό 
όμίχλην, τά καρποφόρα δένδρα, τα προσβεβλημένα άπό μελίγγραν 
βυντελουσιν είς τό νά πάθωσιν αί μέλισσαι άπό δυσεντερίαν.

*Όταν αί μέλισσαι ευρίσκωνται έν τφ μέσφ μεγάλων εκτάσεων 
αμπελώνων, δπου δέν υπάρχει άλλη τροφή καί αναγκάζονται νά 
μυζώσι τόν χυμόν των σεσηπυκον ραγών τής σταφυλής, αί μέ)ισσαι 
προσβάλλονται άπό δυσεντερίαν.

Ή  δυσεντερία άναφαίνεται τό φθινόπωρον καί περί τά μέσα τού 
χειμώνος.

Φ ά ρ μ α κ ο ν  ά π ο τ ε λ ε σ μ α τ ι χ ό ν  κ α τ ά  τ ή ς  α σ θ έ ν ε ια ς  τ α ύ τ η ς  δ έν  
Υ π ά ρ χ ε ι ,  at μ ό ν α *  δέ π ρ ο φ υ λ ά ξ ε ι ς  stvat ν ά  δ ίδ ω μ ε ν  ε ί ς  τ ά ς  μ ε λ ί σ -



J.
-f

c

— 189 —

σας τροφήν καλήν, καθαράν καί νά προσπαθώμεν, ώστε ή κυψέλη 
νά άερίζηται. Πολλά μελίσσια προσβληθέντα κατά τον χειμώνα δπό 
τής άσθενείας ταυτης έθεραπεύθησαν περί τά τέλη τής άνοιξεως 
χάρις εις τήν φυσικήν καί ά'φθονον τροφήν,' τήν όποίαν ευρισκον εις. 
τούς αγρούς. 4

Πολλοί συνιστώσι πρός Θεραπείαν τής δυσεντερίας τήν τροφο— 
δότησιν των προσβεβλημένων μελισσίων διά σιροπιού κατεσκευασμέ— 
νου κατ’ Γσας άναλογίας μέλιτος, ζακχάρεως καί οίνου καλής ποιό— 
τητος. Λιά τήν τελείαν άνάμιξιν θερμαίνομεν ταύτα καί τροφοδο- 
τοΟμεν έπί τινας ήμέρας τάς μέλισσας. Έάν τό σμήνος έχει προσ- 
βληΘή πολύ, η Θεραπεία είναι δύσκολος. Τότε είναι προτιμότερον νά- 
ένώσωμεν τά προσβεβλημένα καί ουτω νά προλάβωμεν τήν τελείαν 
καταστροφήν αυτών.

Ό  Layens λέγει, δτι ή ’Ιταλική ράτσα τών μελισσών προσ
βάλλεται εόκολώτερον από τάς μικράς μελαίνας,

Ή  νόσος διαγινώσκεται άπό τάς έρυθρωπάς κηλίδας, άς άφί- 
νουσιν αί μέλισσα», εις τά τοιχώματα τής κυψέλης ή έξωθεν αυτής καί 
άπό τά πολλά περιττώματα, τά όποια άφινουσιν εντός τής κυψέλης.

ΙΙαρετηρήσαμεν δτι παρουσιάζεται περισσότερον είς έκείνα τά 
μελισσοκομεία, όπου είναι πλησίον ληνών (πατητήρια).

2. ΣΚ Ο ΤΟ ΔΙΗ ΙαΣ ΙΣ

Ή  σκοτοδινίασις (κοινώς ζάλη), αναφαίνεται περί τά τέλη 
Απριλίου ή άρχάς Μαιου, έξ ου κα? άσθένεια τοΰ Μαιου λέγεται. 
'Αναφαίνεται δέ δτε μετά Θερμάς ήμέρας έπανέρχεται ψύχος καί 
όγρασία. Έ ν Γαλλ»'<* ή ασθένεια αυτή είναι γνωστή έκ τών αρχαίο· 
τάτων χρόνων, διότι όσάκις άνεφαίνετο, άπέφερε σημαντικάς ζημίας 
είς τούς μελισσώνας. Επίσης καί έν Γερμανίά είναι γνωστή ή άσθέ- 
νεια αδτη καί φέρει επίσης τό όνομα άοΰ'ένεια τοϋ Μ α ΐο ν .Τά προσ
βεβλημένα μελίσσια διαγινώσκονται έκ τών έξής συμπτωμάτων* αι 
μέλισσαι είναι ανίκανοι νά πετάξωσι καί σύρονται κουραστικώς έξω
θεν τής κυψέλης, πίπτουσιν επί τής γής άναποδογυριζόμεναι έπί τι- 
νας στιγμάς καί άποθνήσκουσι μέτ9 έλίγον ύπό σπασμών.

Προσεκτικωτέρα έξέτασις δεικνύει, δτι ή κοιλία είναι πλήρης 
άπό κόπρανα, ών τό κιτρινόφαιον χρώμα μεταβάλλεται έπειτα τα
χέως είς μέλαν. Ή  άσθένεια προσβάλλει τάς μελίσσας πάσης ήλι- 
κίας, ουχί όμως καί τόν γόνυν. Κατ' αύτόν τόν τρόπον άποθνή- 
«κουσι χιλιάδες έργατίδων καί ή κυψέλη έξασθενεί καθ* δπερβολήν,
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iv  τοότοις to σμήνος δέν καταστρέφετε τελείως καί άποκτφ βαθμη
δόν πάλιν τον πληθυσμόν του γενόμενον υγιές.

Κατά τον κ. Bertrand ή ασθένεια αυτή φαίνεται, δτι είναι ή 
ήπια*μορφή εκείνης, ήν οί ’Αμερικανοί ονομάζουν- παράλυσιν. Εις 
μελισσουργός περιγράφων ταυτην λέγει, δτι τό σώμα τών προσβαλ
λόμενων μελισσών γίνεται μέλαν καί λάμπον, ώ; δαλιοτόν συγ
χρόνως αυται είναι οίονεί οκνηραί καί ήμιπαράλυτοι· αί υγιείς μέ- 
λισσαι τάς κυνηγούν καί τάς εκδιώκουν. Κατά τον αόιον παρατηρη
τήν, ή παράλυσις προσβάλλει προ πάντων τάς γραίας μέλισσας, 
αΐτινες διήλθον τον χειμώνα* αί νέαι αί γεννώμεναι επειτα, έχουν 
έλαφροτέραν την ασθένειαν καί έπί τέλους φαίνεται δτι αυτή έξα- 
λείφεται άφ’ έαυτής. Πραγματικώς δμως ούδέν τοιούτον συμβαίνει, 
καί άν αί νέαι μέλισσαι δέν φαίνονται δτι προσβάλλονται κατά τό 
θέρος, τούτο συμβαίνει διότι ή ζωή των, συντομευθείσα από τους 
κόπους πρός συλλογήν τού μέλιτος, είναι τόσον βραχεία, ώστε ή πα- 
ράλυσις δέν προλαμβάνει νά παρουσιαοθή είς αυτάς* μετά τον ακό
λουθον χειμώνα, υπάρχουν τόσαι μέλαιναι καί λάμπουσαι μέλισσαι, 
δσαι καί τό προηγουμενον έτος.

Συγκρίνων τις τάς δύο ταυτας πέριγραφάς βλέπει δτι μεγάλαι 
διαφοραί υπάρχουσιν είς τά παρατηρηθέντα συμπτώματα* τούτο μάς 
αναγκάζει νά πιστεύσωμεν μάλλον, δτι είναι δύο διάφοροι άσθενειαι 
ή σκοτοδινίασις καί ή παράλυσις.

Οί ’Αμερικανοί θεωροϋσι την παράλυσιν ως βαρείαν κυί κολ
λητικήν καί. τήν αποδίδουν είς τόν Γανζόνιον βάκιλλον* παρετη- 
ρήθη δέ δτι προσβάλλονται περισσότερον αί μέλισσαι τού χειμώνος.

Τά αίτια τής άσθενείας τχύτης δεν είναι άκριβώς γνωστά. Οι 
μέν παραδέχονται δτι ή ασθένεια έπέρχεται, όταν αί μέλισσαι έτρά- 
φησαν μέ άνθη, τά όποια εκαυσεν ό πάγος, οί δέ άποδίδουσι τήν 
άσθένειαν είς τήν κακήν ποιότητα τού υδατος, καί άλλοι άποδίδουσι 
τήν νόσον είς βακτηρίδιόν τι.

Είς τήν Γαλλίαν μεγάλην καταστροφήν έκαμεν ή ασθένεια αυτή 
κατά τό 1853 καί 1855, οπότε έγένοντο βροχαί πολλαι καί ψύχος.

3· ΔΓΣΠΒΨΙΑ

Ό  H am et παρετήρησεν, δτι, δταν αί μέλισσαι εχωσι πληρώ
σει τόν στόμαχόν των μέ τροφήν καί είσέλθωσιν έντός τής κυψέλης 
τής όποιας ή θερμοκρασία Ιχει πέση, αί μέλισσαι διά νά θερμαν- 
θώσιν άναγκάζονται καί τρώγουσι καί από τό ύπαρχον έν τη κο-
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ψέλη μέλι καί τότε παρουσιάζεται εις ταύτας ή δυσπεψία ώς ·έκ τής 
-χφθόνοο τροφές.

4· Σ Η Ψ ΙΣ

Μεταξύ δλων των νόσων των μελισσών, ή έπικινδυνωτέρα είναι 
ή σήψις (loque, λακίς, ή κοινώς πανούκλα). Ή  ασθένεια αυτή 
είναι γνωστή από τής αρχαιότητας, Ό  ’Αριστοτέλης αναφέρει είς 
τό περί ζφων σύγγραμμά too, οτι αδτη επέρχεται, εάν αί μέλισσαt 
τρέφωνται άπό φοτά προσβεβλημένα άπό σκωρίασιν. Ό  Πλίνιος είς 
τό περί φυσικής ιστορίας σύγγραμμά τοο την ονομάζει νόσον β λ α -  
ψιγόνον< ως έμποδίζουσαν τον γόνον νά γείνη μέλισσα. Ό  Δέλα 
Ρόκας γραφών περί αυτής μετά λεπτομέρειας είς τό μνησθέν σύγ
γραμμά τοο αναφέρει,δττ αί προσβληθεισαι μέλισσαι έν τή νήσω 2opq> 
τω 1 7 7 4 — 1780εφερον σήψιν τού γόνου, ήτις κατέστρεψεν δλας τάς 
κοψέλας, ώς έκ τής ίδιότητοί, ήν εχει νά είναι πολύ μεταδοτική,Ή  
παρακολούθησις των διαφόρων φάσεων τής άσθενείας ταύτης δπό δια
φόρων φυσιοδιφών καί ειδικών επιστημόνων μελισσοκόμων, αί μελέται 
καί τά πειράματά το>ν μάς διαφωτίζουσι σήμ.ερον, πώς ή ασθένεια 
αυτή προλαμβάνεται, καί όταν δεν έ'χη μεταδοθή είς δλην τήν κυψέ
λην, πώς θεραπεύεται τελείους.

Αιάγνωσις. Λιαγινώσκεται ή ασθένεια αδτη ώς έξής : Ό :α ν  
εν τφ μελισσοκομείφ μας παοατηρήσωμεν ότι είς τινα; κυψέλας αί 
μέλισσαι δεν εργάζονται πολύ, ιδίως τήν άνοιξιν, καί δταν άνοίξω- 
μεν ταύτας καί παρατηρήσιομεν ότι αί μέλισσχι σποραδικώς έν τή 
κυψέλη είναι μαζευμέναι καί μάλιστα εάν τά κεντρικά πλαίσια, 
άτινα φέρουσι τόν γόνον, δεν είναι σκεπασμένα άπό μελίσσας, τότε 
είναι ασφαλής Ινδειξις ότι ή κυψέλη είναι προσβεβλημένη κα» πρέπει 
νά έςετάσωμεν αύτήν με:ά μεγάλης προσεχής. Οί δγιείς σκώληκες 
εχουσι χρώμα λευκόν, άδαμάντινον, καί Οά ευρίσκωνται είς τόν πυθ
μένα τών κυττάρων κυκλοειδώς τοποθετημένοι, προσέτι δέ εφάπτον
ται των έσωτερικών τοιχωμάτιυν τών κυττάρων, ένώ οί προσβεβλη
μένοι είναι κίτρινοι καί μικρότεροι, καί δέν έφάπτονται τώνκελλίων. 
Διακρίνομεν τρείς περιόδους προσβολής υπό τής ασθένειας ταύτης :

Ιον. "Οταν έ σκώληξ είναι 8 Ημερών.
2ον, *Όαν είναι σκεπασμένος διά νά^μεταμορφωθή.
3ον. "Οταν είναι μέλισσαι είς έφηδικήν ηλικίαν.
Διακρίνομεν τούς προσβεβλημένους σκώληκας, δταν οδτοι είναι 

σκεπχσμένοι με τό έκ κηρού καί γύρεως επικάλυμμά τών, καθ’οσον
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έν τφ μέσψ too καλύμματος παρατηροδμεν μικράν οπήν, τό δέ κά
λυμμά των γίνεται βαθύ καφέ (ένφ τοδ υγιοδς είναι καφέ ανοικτόν),

Ό ταν προχωρή ή Ασθένεια βαθμηδόν αί μέλισσαι μένοοσι πρό 
*ήζ είσόδοο τής κυψέλης καί άερίζοοσιν αδτήν, αίσθανόμεθα δέ βα- 
ρυτάτην όσμήν* ένφ δταν αίφνηδίως παρουσιάζεται ή νόσος, τα χα-, 
ρακτηριστικά ταϋτα έλλείπουσι καί τό Αποτέλεσμα έπέρχβται έντός 
2 ή 3 ήμερων. Τό τής κακής 'οσμής χαρακτηριστικόν Ικδηλοΰτα1 
είς τό τέλος τής περιόδου τής άσθενείας.

Έ ν  σμήνος προσβεβλημένον έλαττοΰται ταχέως, όχι μόνον Από 
τήν καταστροφήν τών σκωλήκων, Αλλά καί Από τόν θάνατον αότών 
τών μελισσών, εις μεγάλην ποσότητα. Δέν είναι γνωστόν άκόμηΉά 
αίτιον τής Ασθένειας. Οί αρχαίοι Έλληνες όνόμιζον δτι ή σήψις 
παρουσιάζεται εις κυψέλας, δποΰ 6 γόνος των επαθεν Από ψύχος·. 
Αί δοκιμαί δμως Απέδειξαν, δτι εις γόνον διατηροόμενον έπί πολυν·

Ε ΐκ .  31 .

"Οψις κηρήθρας προσβεβλημένης από τήν σήψιν.

χρόνον υπό θερμοκρασίαν κάτω τοδ 0 δέν παρουσιάσθη σήψις καί 
κατά συνέπειαν ή όπόθεσις αυτή ήτον εσφαλμένη.

Επίσης εσφαλμένη είναι καί ή ιδέα, δτι τά μελίσσια δταν δέν 
έχουν άφθονον τροφήν καί καλής ποιότητος διά τήν σοντήρησιν τών 
σκωλήκων, προσβάλλονται Από σήψιν, διότι τότε έπρεπε νά προσ- 
δάλλωνται είς ώρισμένας ήλικίας, ένφ ή Ασθένεια προσβάλλειδλας
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τάς ηλικίας. ΙΙαρετηρήΘη, δτι αί κυψέλαι μέ κινητά πλαίσια (αί Εύ- 
ρωπαϊκαί), όταν προσβάλλωνται υπό τής επαράτου ταυτης νόσου, 
εύκολώτερον Θεραπεύονται διά τον εύνόητον λόγον δτι είς μέν τάς πα- 
λαιάς κυψέλας ή έπίόλεψις καί έν γένει 6 καθαρισμός είναι δύσκο
λος ώς έκ το0 συστήματος αυτών, ενώ τάς νέας δυνάμεθα νά έπι- 
Θεωρήσο)μεν μετά πολύ μεγαλυτέρας ευκολίας καί να έφαρμόσωμεν 
δ,τι επιτάσσει ή μελισσοκομική επιστήμη, πρός Θεραπείαν αυτών.

*Η ασθένεια οφείλεται, ώς έρ(.έθη, εις ενα βάκιλλον (bacillus 
alvei), δστις sivat μικρός καί μέγας, ως απέδειξαν αι μελισσοκομι- 
και παρατηρήσεις τού ιατρού Scha-nfeld.

Σκώληξ προσβεβλημένος περιέχει εν δισεκατομμυριον βακτη
ρίδια .

Εις τήν πρώτην κατάστασιν τής σήψεως τών σκωλήκων, δταν 
ουτοι είναι κίτρινοι μαλακοί, οί βάκιλλοι είναι πολυάριθμοι. Ό ταν  
ό πολλαπλασιασμός τών βακτηριδίιον γίνεται διά τού διχασμού, ή 
αδξησις τούτων γίνεται ταχυτερον. Έν τέλει κατά τήν στιγμήν, 
κατά τήν όποιαν 6 προσβεβλημένος σκώληξ ξηραίνεται έκ τής έλλεί- 
ψεως τών Θρεπτικών οόσιών, τό σχήμα τών βακίλλοιν χάνεται καί 
δεν ευρίσκει τις τίποτε άλλο ή σπόρους, καλουμένους μ,ικροκόκκοος 
έχοντας σχήμα βακτηριδίου.

Τούς σπόρους τούτους ο Schoenfeld ώνόμασε μικροκόκκους. 
Ουτοι έ'χουαι μεγάλην ζωτικότητα και δύνανται νά κρατήσωσι τήν* 
ζο)1'κήν των δύναμιν επί πολλά έτη, άντέχουσι δε εις αντισηψίαν, εις 
χαμηλήν Θερμοκρασίαν, άλλ* ακόμη καί υπό βρασμόν.

Προσβαλλόμενος ευθύς έν τή αρχή τής έκκολάψεώς του 6 σκώ- 
ληξ, έν γένει οέν καλύπτεται’άποθνήσκει ταχέως εις τήν πρώτην φά- 
σιν ήν περιεγράψαμεν το χρώμα του από κίτρινου γίνεται καστανόν, 
ένψ συγχρόνως τό δέρμα του μαλακιόνεται, γίνεται ίξαύδες και χάνει 
πάσαν ώρισμένην μορφήν, τέλος τό πτώμα ξηραίνεται καί μένει έν 
καστανόν λέπιον, προσκεκολλημένον εις τό τοίχωμα. Συνήθιυς at τε- 
λευταίαι αυται εκδηλώσεις τής σήψειυς συνοδεύονται υπό ισχυρού α 
ερισμού εις τήν Ουράν τής κυψέλης, και άν ή άοθένεια έξετάθη, ή 
κυψέλη άναοίδει φρικτήν οσμήν σήψεως. Πρέπει να σημειώσωμεν 
δτι, εάν ή προσβολή είναι απότομος καί σφοδρά, ή οσμή γίνεται αι
σθητή μετά μεγάλην έςάπλωσιν τής ασθένειας* τό σημείον λοιπόν 
τούτο ουδαμώς χρησιμεύει διά τήν πρώιμον διάγνωσιν.

Μετά τινα χρόνον μάλλον ή ήττον μακρόν, άναλόγως τής έπο-
13
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yffi  τού έτους, ή μάζα τού σεσηπότος γόνου αποξηραίνεται, καί έ- 
λαττούται πολύ κατ’ όγκον λαμβάνουσα χρώμα καστανόν μελανω
πόν. Είς δγιή κυψέλην αί έργάτιδες ρίπτουν ευθύς έξω τον ατελή ή 
τυχαίο»; άποθανόντα γόνον* άπ* εναντίας, άποφεόγουν νά έκβάλωσι 
τον προσβεβλημένον υπό τής σήψεως γόνον, καί τούτο είναι έπίσης 
§ν γνώρισμα άρκετά βέβαιον τής άσθενείας, ούτως ώστε ενίοτε γεμί- 
ζουσιν από μέλι τά κελλία είς τον πυθμένα τών όποίο>ν εύρίσκοντα*- 
άκόμη τά μελανωπά συντρίμματα σκωλήκιον άποξηρανθέντων, ατού 
πρότερον έσάπησαν.

"Οταν ή άσθένεια έκδηλο>θή είς σκώληκας ήλικίας μάλλον προ- 
κεχωρημένης, ουτοι καλύπτονται κανον^κώς, αλλά δέν βραδόνουσι νά 
άπολεσθιόσί, γίνονται καστανοί, αποσυντίθενται, και το κάλυμμα, δ- 
περ τούς σκεπάζει καταπίπτει διατρυπώμενον είς τό κέντρον \3t* α
κανόνιστου οπής. Τα πτώματα των σκωλήκων καί τών χρυσαλλίδων 
ξηραίνονται εί; μάζαν βαθέος καστανού χρώματος ίσχυρώς προσκε- 
κολλημένην είς τόν πυθμένα ιού κελλίου δυναμένην ν’άποσπασθή είς 
μικράς κλωστά; όμοιας μέ άπεξηραμμένον ιξόν.

Συγχέουσι πολλάκις πρός την άληθή σήψιν τού γόνου τόν έκ τού ψύ
χους θάνατον αυτού. Ό  άποθανών ούτος γόνος ζυμούται καί σήπεται 
γινόμενος κατ’ άρχάς σταχτερός, έπειτα έπί μάλλον καί μάλλον 
σκοτεινότερος εις το χρώμα, καί είς τάς τελευταίας περιόδους τής 
άποσυνθέσειυς μέλας. Ουδέποτε γίνεται ίξούδης καί ρέιον, ώ; τό 
προϊόν τής άποσυνθέσειυς τό όφειλόμενον εί; τήν άληθή σήψιν.

Αί ερευναι τού Cheshiie έδειξαν δτι ή σήψις δέν προσβάλλει 
μόνον τόν γόνον, είς όλα τά στάδια τής άναπτύξεούς του, άλλα καί 
τά: ήλικιωμένας μ,ελίσσας. Είνε βέβαιον δτι βασίλισσαι πολλάκις 
μολύνονται, καί ακριβούς εις τήν περίστασιν ταύτην, ή νόσος παρου
σιάζει πολύ μεγαλυτέραν επιμονήν μολυ·/ομένων τών ώών εν αυτή 
τή ωοθήκη, αί νεαι μέλισσαι άποθνήσκουσι πριν γίνωσι τέλεια έντο
μα. Φαίνεται, δτι αί έργάτιδες τό έννοούν τούτο, διότι είς πολλάς 
περιστάσεις ασχολούνται δραστήριους είς τήν κατασκευήν νέων βα
σιλικών κελλίο>ν καί είς τήν άνατροφήν άρρένων.

"Οταν, δι* ενός τών &νωτέρο> σημειωθέντων τρόπων, ή σήψις 
ή/ικιο>μένας μέλισσα;, μεταδίδεται ταχέως είς τόν 

άκόμη ή βασίλισσα έμεινεν υγιής. Ή  μετάδοσις γί- 
ίσχυρίζεται ό Cheshire, διά τών κτραιών, τών ποδών 
τών έργατίδων, δσαι έρχονται είς επαφήν μέ τάς 
*ε?τε, κατά τόν διδάκτορα Sortet, διά τού θρεπτικού

προσβάλη τά; 
γόνον, καί αν 
νεται είτε, ώς 
ή τών τριχών 
νέας μέλισσα;,
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-πολτού των σκωλήκων, ότ?ις προηγουμένως ύφίσταται κατεργασίαν 
έν τφ στομάχφ των έργατίδων.

Δέν πρέπει νά σκεπτώμεθα δττ δυνάμεθα νά θεραπεύσωμεν τούς 
προσβληθέντας σκώληκας* δυστυχώ; ootot πρέπει νά φονευθοόν* μό
νον είς τάς ήλικιωμένας μελίστας δυνάμεθα νά ένεργήσωμεν μέ τον 
σκοπόν νά έπιτύχωμεν βραδύτερον γενεάν υγι$).

Θ ε ρ α π ε ία ·  ’Αμέτρητοι είναι οι τρόποι* της θεραπείας, οος έ -  
•πρότειναν, άλλ£ καί αυτοί ακόμη οι θεμελιούμενοι επί σπουδαίων έ -  
πιστημονικών βάσεο>ν εδωκαν εις πολλάς περιστάσεις αβέβαια άπο- 
τελέσματα* καί τούτο είναι είς έπί πλέον λόγος, δπιος έφαρμόζωμεν 
τά αυστηρότερα προ φυλά κτικά μέτρα.

Δέν Ca χρονοτριβήσωμεν είς^τήν περιγραφήν δλο̂ ν τούτων καί θά 
,πε/.ιορισθώμεν είς έκεΐνα μόνον, ατινα έ'δωκαν τά καλύτερα αποτε-
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ΔοχεΤον είς I  τοποΟετοΙμεν ναφθαλίνην ή καμφοράν 
καί xb ίηοtoV θέ:ο;ιεν έντδς τής κυψέλης καί 

διά τών οπών του έξατμίζβται βαθμηδόν.

λεσματα καί είναι συγχρόνως τά εύκολώτερον έφαρμοζόμενα.
Θ ερ μ ο κ ρ α σ ία *  ή καταλληλοτέ(.α διά την' ταχειαν άνάπτυ- 

£ιν είναι 37°,5, ,άκριβώς πραγματοποιούμενη είς τήν φωλεάν τοά 
γόνου μιας κυψέλης* κάτω τών 16°, ή άνάπτυ£ις σταματφ* έπίσης 
παύει άνω τών 47° Φαίνεται άποδεδειγμένον δτι ή διατήρησις θερ- 
μότητος 90° £ως 100° έπί τρεις τούλάχιστον &(.ας είναι Αναγκαία*
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όπως φονευθώκ τά σπέρματα της σήψεως· θερμοκρασία 50° επί ε ί-  
κοσιτέσσαρας δ ία ς  ούδεμίαν ενέργειαν εχει.

Τό ό ώ ς  Ιπίσης εχει καταστρεπτικήν ένέργειαν και κατά πο
λυάριθμα πειράματα ή μέση διάρκεια τής εις τον ήλιον έκθέσεως 
των σπερμάτων ΐνα φονευθώσι, ποικίλλουσα άναλόγως τής ηλικίας 
από όλίγων ήμερων μέχρις ένός μηνότ, υπήρξε πέντε ώραι κατά: 
τον Σεπτέμβριον.

Φ ά ρ μ α κ α . Κατά τά πειράματα του Harrison αι δρασιηριώ- 
τεραι χημικαί ουσίαι διά τήν καταστροφήν των σπόρων είναι : τό 
ίχενλικον όξύ, τό μίγμα φαινικοό οξέος καί κατραμιού,ή χρεολΙνηΤ 
το ναφ&όλίον, τό μυρμηκικόν όξν. Ά π* εναντίας, τό φαιν.κόν έξύ 
μόνον, ή καμφορά, ο θύμος ή τό θομόλιον, ή ναφθαλίνη καί τό αϊθέ- 
ριον ελαιον του ευκαλύπτου μικροτέραν μικροοιοκτόνον ενέργειαν 
κατά τής άσθενείας εχουσιν. Έ πί πλέον τό αίθέριον ελαιον τοΰ ευ
καλύπτου, Ενεκα τής οσμής του, εχει τό ελάττωμα νά προκαλή τήν 
λεηλασίαν.

Τό μυρμηκικόν οξύ θεωρείται σήμερον το δραστηρ ιώτα τον κατά 
•τής σήψεως φάρμακον. Ό  κ. Bertrand τό μεταχειρίζεται κατά 
τον άκδλουθον τρόπον : διά μιαν δόσιν κάμνει διάλοσιν 40  γραμμα- 
ρίιον μυρμηκικού δξέος εις αναλογίαν 25 : 100, μετά 40 γραμμα
ρίων υόατος καί 20  γραμμάτων οινόπνευματος, δπως έπιταχυνθή ή 
εξάτμισις.

*Η ποσότης αυτή τίθεται εντός μικράς σκάφης μέέξέχοντα χείλη 
6 χιλοστομέτρων, τοποθετουμένης επί τού δαπέδου τής κυψέλης όπό 
τά πλαίσια. Έάν ή σκάφη είναι έκ λευκοσιδήρου, πρέπει προηγου
μένως νά βερνικωθή μέ κοπάλιον κέμμι.

Ή  δόσις άνανεοδται έκάστην έοδομάδα εως οτοο έπέλθη ή θε
ραπεία, ή τις γενικώς έπέρχεται μετά δυο ή τρπίς έφαρμογάς τής 
δόσεως. *Αν ή ασθένεια διαρκή περισσότερον χρόνον, τοότο δεικνύει 
οτι ή βασίλισσα έμολύνθη καί πρέπει νά τήν άνηκατασ:ήσωμεν·

Ό  H ellert μοιράζει κάθε δύο έσπέρας 6ta τροφοδότοο, J|6 τοό 
λίτρου σιροπιού απλού, δπερ περιέχει εις έκαστον λίτρον 8ιακοσίας 
σταγόνας από διάλυσιν 1 γραμμαρίου ίτεϋλικου όξέος κατακρημνι- 
σθέντος καθαρωτάτου εντός 8 γραμμαρίων οινοπνεύματος.

Ό  διδάκτωρ Sortet προτείνει νά ποτίζωμεν τάς μέλισσας, δσον 
δυνάμεθα μεγαλυτέραν ποσότητα από σιρόπιον κατασκευαζόμενον με 
S2o)p, είς δ προσθέτομεν εν γραμμάριο οινοπνεύματος διά νά διαλυ-



1 9 7  —

'δουν εόκόλο>ς Ογρ. 33 έκατοστόγραμμα ναφθολίου β, 8περ βίσήχθη* 
είς τό σιρόπιον.

Όταν διαγνώσωμεν τήν ασθένειαν και άνιιληφθώμεν 8η δέν έχει 
προχωρήσει, τό καλύτερον είναι νά μεταφέ(ωμεν το σμήνος με τόν 
γόνον, οστις δέν Εχει προσβληθή εις άλλην κυψέλην.Έάν δέ ή άσθέ- 
veta εχει προχωρήσει, αί προσπαθειαί μας, προς καταπολέμησιν 
τής νόσου είναι μάταιαι καί προτιμότερον etvat τά προοβληθέντα με
λίσσια νά τά καύσυψ,εν μακράν τού μελισσώνος, διότι καθώτ προα- 
νεφέραμεν κινδυνεύουσιν όλα τά μελίσσια μας νά προσβληθώσιν υπό 
τής φοβέρας ταύτης νόσου. Μετά το καύσιμον ανάγκη αί κυψέλαι 
νά άπολυμαίνωνταί’ πλύνομεν δε ταύτκς διά αντισηπτικού ισχυρού 
μέ διάλυσιν ύπερμαγγανικού καλιού καί κατόπιν δ'ά καύσεως θείου 
καί ουτω άπολυμ,αίνομεν τελείως αότάς.

ΓΠ θεραπεία αυ:η είναι καθ’ υπερβολήν ριζική. ’Αλλά πρέπει 
νά παρατηρήσωμεν οτι τότε μόνον είναι δραστήρια, όταν ούδεμία 
μέλισσα διαφυγή τόν θάνατον* διότι αί μέλισσαι, ακτίνες θά σΐυθώσι, 
θά καταφόγωσ*ν εί; άλλας γειτνιαζούσας κυψέλας καί θά μεταδώ
σουν έκ*ί τήν ασθένειαν.

Οί μελισσοκόμοι μας, οί χωρικοί, πλύνουν τάς κυψέλας μέ ξόδι, 
νομίζοντες δτι ουτω απολυμαίνουν τάς κυψέλας. Είναι εόνόητον δτι 
μέ τό ξύδι δέν επέρχεται τελεία άπολύμανσις.

*Αμα ώς ή ασθένεια έκραγή, ε/ω τήν γνώμην οτι πρέπει εύθυς 
από τής πρώτης έμφανίσεώς της, νά φέρωμεν τά προοβληθέντα με
λίσσια εις κατάστασιν σμήνους, μεταφέροντες αυτά είς όγιείς κυ
ψέλας, μή Ι/ούσας οικοδομήματα, άλλ* απλώς τεχνητάς κηρήθρας, 
καί νά τρέφωμεν τά; μελίσσας μέ φαρμακευτικόν τι σιρόπιον καί 
•Ιδιαιτέρως τό σιρόπιον μ,έ ναφθόλιον β τού Διδάκτορος Sortet.

Συγχρόνως πρέπει νά είσαγάγωμεν υπό τά πλαίσια των μεμολυ- 
σμένο>ν ή υπόπτοίν κυψελών σκάφην περιέ/ουσαν τήν £κ μυρμηκικού 
οξέος διάλυσιν τού Hertrand, περί τής οποίας είπομεν άνωτέρω.

”Αν ή ασθένεια πάλιν άναφανή θά τήν καταπολεμήσωμεν μέ 
τήν έξάτμισιν τήο δίαλύσεως τού μυρμηκικού οξέος εύθυς εξ άρχής 
καί ή προσοβολή τής άσθενείας είναι γενικώς έλαφροτέρα. At μετα- 
γενέστεραι έκόηλώσεις τής σήψεως τού γόνου οφείλονται πιθανώς εις 
•τήν υπαρξιν σπερμάτων, έφ* ών τά αντισηπτικά μένουσιν άνευ ένερ- 
γείας Ενεκα τού διπλού καί παχέος περικαλύμματος τιυν* τά άντι- 
σηπτικά ΐνεργούσιν έπί τών σπόρων, καθ* ήν στιγμήν οδτοι βλαστά-
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νουσιν, έκ τούτου δέ έννοεί τις διατί ή θεραπεία πρέπει νά ϊχη διάρ-* 
otetdcv τινα.

Π ρ ο φ υ λ ά ξ ε ις *  At προφυλάξεις αί άπαιτούμεναι διά νά προ- 
λαμβάνωμεν τήν άσθένειαν, ώς καί τά αίτια τής μεταδόσεως είναι 
τά άκόλουθα :

α') Ή  συχνότερα διάδοσις τής άσθενείας ταότης γίνεται άπό 
τήν αγοράν μελισσίων, εάν έχιοσι τήν βασίλισσαν μεμολυσμένην. Διά' 
τούτο πρέπει νά δίδηται μεγάλη προσοχή είς τήν άγοράν μελισσίων.

6') Ά π ο  τόν μελισοοκόμον, δστις πρέπει μετά τήν έπίσκεψιν 
μεμολυσμένου μελισσίου νά πλύνη τά: χειράς του έπιμελώς μέ αν
τισηπτικά και νά άλλάξη τά ενδύματα του.

γ') Έάν είς τό γειτονικόν μελισσοκομεΐον, ή νόσος ¥χει διαδοθή.
Ό  Mundel άπέδειξεν έκ των διά τού μικροσκοπίου παρατηρή- 

σεών του δτι τό τρίχωμα, δπερ σκεπάζει τό σώμα των μελισσών φέ- 
pst τούς σπόρους τής άσθενείας, οΐτινες εύρίοκονται είς τά άνθη, 
απερ έπεσκέφθησαν μέλισσαι γειτονικού μελισσοκομείου προοβεδλη-' 
μένου.

δ') Τό μέλι έάν προέρχηται από προσβεβλημένον μελισσοκομεΐον 
φέρει σπόρους τής άσθενείας ταότης. Διά τούτο ουδέποτε πρέπει νά 
τρέφωμεν τά άδύνατα μελίσσια μας μέ τοιαύτης προελεόσεως μέλι.*

ε') Διά τής επικοινωνίας είς τάς εκθέσεις των μελισσοκομικών 
έργαλείων.

ς·') Διά τών τεχνητών κηρηθρών, διότι γνωρίζομεν δτι οί σπόροι 
τού Bacillus a lvei έχουν μεγάλην άντοχήν δχι μόνον είς τήν με- 
γάλην θερμοκρασίαν άλλα καί είς τόν βρασμόν. Ή  τήξις τού κηρού 
γίνεται είς θερμοκρασίαν 62 — 65 βαθμών. *Αλλ* ή θερμότης αυτή 
δέν sivat άρκετή, ΐνα φονεύση τους σπόρους, δταν 6 κηρός προέρ
χεται από προσβεβλημένον μελίσσιον, διά τούτο πρέπει νά γίνεται 
χρήσις υδατος καθαρού περιέχοντος άντισηπτικήν διάλοσιν, ήτοι ιρα
νικού οξέος ή ίτεϋλικού και ό βρασμός νά είναι παρατεταμένος.

Οί σπόροι τής άσθενείας ταότης δύρίσκον-at πολλάκις καί ιίς 
τό χώμα καί δύνανται νά διαχειμάσωσιν #νευ *βλάβης, καθώς καί 
εις τά δένδρα -καί είς τους τοίχους.

IΙολλάκτς δέ καί είς τά σώματα τών έντόμων τής οικογενείας 
ταύτης, δπνα είναι μεγαλυτέρας άντοχής τής μελίσσης, ώς π .χ . είς- 
τάς σφήκας, άγριομελίσσας καί κηφήνας κτλ.

Ό  Minoret άνευρε φωλεάν σφηκών κατά τά 3/4 προσοεόλημέ- 
μένην άπό τήν ασθένειαν ταότην. Ή  σήψις τού γόνοο είναι διαδεδο
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μένη περισσότερον τών άλλων χωρών εν Γερμανία. Ό  Dadant υπο
θέτει, δτι ό Bacillus alvei ευρίσκει έδαφος κατάλληλον διά τον 
πολλαπλασιασμόν αυτού είς τάς αμυλώδεις καί ζακχαρώδεις υλας, 
ε?ς τούτο 0έ άπεοωκε καί την μεγάλην διάδοσιν του Bacillus a lvei 
εν Γερμανίου, ως έκ της πληθώρα: τών ζυθοποιείων καί ζαχαρο- 
ποιείων εν αυτή.

Ο ΡΟΛΟΣ Τ Ω Ν  ΜΕΛΙΣΣΩΝ  
ΕΙΣ ΤΗΝΓΟΝΙΜΟΓΤΟΙΗΣ1Ν Τ Ω Ν  ΦΥΤΩΝ

Αί μέλισσα', παίζουν σπουδαϊον ρόλον είς την γονιμοποίησιν 
τώνάνθέων.

Τά φυτά ώς πρός τά όργανα της αναπαραγωγής, έχουν μεγάλην 
ομοιότητα μέ τά ζφα, καΟ’όσον όπως αυτά ουτω καί τά φυτά πρέπει 
\ά γονιμοποιηθουν Τνα άναπαραγάγουν. "Αν δμως τά όργανα της 
παραγωγής τών φυτών έχουσι τόσην μεγάλην διαφοράν από τά τών 
ζψων, τούτο προέρχεται έκ της ίδιότητος ην έχουν ταυτα νά κι- 
νώνται, ίδιότης ^τις λείπει είς τά φυτά. Την κίνησιν όμως, ην τά 
φυτά στερούνται, αντικατέστησαν άλλοι παράγοντες εξωτερικοί, οί 
όποιοι άνέλαόον την αποστολήν νά γονιμοποιοΰν τά φυτά πρός έία -  
σφάλισιν της διαιωνίσεώς των. Οί παράγοντες ουτοι έκπληροΰν την 
άποστολην τιυν ανεπαίσθητους, αναγκαζόμενοι έκ λόγων οΰς Οά άνα- 
φέρωμεν κατωτέρω.

Μία από τάς μεγαλυτερας έκπληξεις τά; οποίας μάς παρου
σιάζει ή μελέτη τών φυτό>ν, είναι οί πολυποίκιλοι τρόποι της γονιμο
ποιήσεις; αυτών.

Οί άνεμοι, τά κινούμενα υδατα, καί προ πάντων τά έντομα είναι 
οί δραστηριιότεροι παράγοντες είς την γονιμοποίησιν τών φυτών καί 
πρέπει νά γνωρίζωμεν μέ πόσην μεγάλην προθυμίαν κάμνουν την 
εργασίαν αυτήν. Έ ς όλων τών έντόμων τών προορισμένων διά τόν 
σκοπόν τούτον, την πρώτην θεσιν κατέχουν αί μέλισσαι. Έ ν τοότο'.ς 
δταν θέληση κανείς \ά έμόαθύνη είς τόν ρόλον τόν όποιον παίζουν 
τά έντομα γενικώς καί αί μέλισσαι ιδιαιτέρως είς την γονιμοποίησιν 
τών φυτών αναγκάζεται νά σταματήση πρό πλήθους φαινομένων, α- 
τινα δέν έχουν ακόμα έίηγηθη άρκούντιυς. Είς κάθε βήμα συναντά 
κανείς μυστήρια καί διαφωνίαι τών φυσιοδιφών καθιστούν πολύ δύ- 
σκολον νά σχηματίση κανείς ακριβή γνώμην.Έν τοότοις &ν καί βασι-
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λευει άβεβαιότης ζΐς τινα ζητήματα π. χ . πεμ τού πώς τά αν6η 
προσελκύουν τάς μέλισσας και τίνα τά όργανα των μελισσών τα ά- 
ναγνωρίζοντα τά μελιτοφόρα άνθη, δλοι δμως βεβαιώνουν δτι ή γο
νιμοποίησή των φυτών από τά έντομα είναι ο περισσότερον συνήθης 
τρόπος.

Μόλις προ Γλίγων αιώνων έγένετο γνωστός δ ρόλος τών εντόμων 
εις την γονιμοποίησιν τών φυτών,ώδηγήθησαν δ’εις τούτο κατόπιν ά- 
νακαλόψεως γεννητικών δργάνο>ν είς τάς μέλισσας. Ή  συχνή έπίσκε- 
ψις τών έντέμων είς τά άνθη εδωκεν αφορμήν είς νέας παρατηρήσεις, 
έξ ών προήλθεν εις φώς ή γονιμοποίησις διά διασταυρώσεως.

*Αν καί προ άμνημονευτων χρόνων δπώπτευον τάς υπηρεσίας τών 
μελισσών είς τά άνθη, μόλις τόν παρελθόντα αίώνα έβεβαιώθησαν 
διά τό πράγμα αυτό ώς καί διά τήν γονιμότητα ήν έχουν τά άνθη 
διά τάς μέλισσας. Ή  ζωή τών μελισσών είναι στενώς συνδεδεμενη μέ 
τήν ζωήν τών φυτών, καί αι μέλισσαι έπέδρασαν είς τά άνθη, καί 
ταυτα είς τάς μέλισσας, καί τούτο έπέφερε σπουδαίας μεταβολάς 
είς άμ/φότερα τά είδη.

"Αν λοιπόν ωφελούνται τά άνθη άπο τήν έπίσκεψιν τών μελισ
σών,είναι φανερόν δτι τά άνθη εκείνα που προσελκύουν περισσοτέρας 
μέλισσας, εί'τε επειδή είναι μεγαλύτερα, είτε επειδή έχουν ώραιότε* 
ρον χρωματισμόν, είτε έπειδή μυρίζουν καλύτερα, είτε διά τήν α
φθονίαν τού νέκταρος ή τής γυρεως, αυτά θά όπερισχύσουν είς τόν 
αγώνα τής ύπάρςεως, καί είναι καταλληλότερα νά διαδώσουν τό εί
δος των.

At επισκέψεις δεν επιφέρουν μεταβολάς είς τά φυτά* τουναντίον 
τους παρέχουν υπηρεσίας διαφόρων ειδών.

Τά φυτά καθώς καί τά ζφα δπόκεινται είς τόν παγκόσμιον νό
μον, εις τόν οποίον δπόκεινται δλα τά έμψυχα δντα.

Τά άνθη των έχουν όργανα αναπαραγωγής άρρενα, καί όργανα 
. αναπαραγωγής θήλεα, καί τά όργανά των ταύτα, άρρενα και θήλεα, 

είτε ε&ρίσκονται μαζό εις εν άνθος (κρίνος) ή χωριστά εις διάφορα 
άνθη τού ίδιου φυτού (φουντούκια, ιτιά), ή χωριστά είς διάφορα 
φυτά (§ν φυτόν νά εχη άνθη μόνον άρρενα, άλλα άνθη μόνον θήλεα, 
όπως ή φυσπκιά καί άλλα).

Έ άν έξετάση κανείς εν άνθος θά παρατηρήση δτι είς τό μέσον 
τού κάλυκος δπά[χει εν εξόγκωμα δπερ γίνεται μ^κρότατον πρός τό 
επάνω μέρος ώς στόλος, καί ονομάζεται ύπερος. Πέριξ αυτού δπάρ- 
χοοσι νημάτιά τινα λευκά συνήθως, άλλοτε περισσότερα, άλλοτε όλι-

Λ
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γώτερα, άλλοτε μακρυτερα, άλλοτε βραχύτερα φέροντα είς τήν κο- 
ροφήν μίαν σκόνην συνήθως κιτρίνην* τά νήματα ταότα λέγονται στή
μονες, καί ή σκόνη γύρις. Οί στήμονες είναι τά άρρενα, ό ύπερος 
τά θήλεα όργανα των άνθέων. Ό  οπερος και οί στήμονες εόρίσκον- 
ται ή είς τό ίδιον άνθος ένός καί του αύτοδ φυτού, ή χωριστά εις 

•τά άνθη τοδ ίδιου φυτοϋ ή εις τά άνθη περισσοτέρων φυτών.
*Ίνα γονιμοποιηθή §ν άνθος πρέπει η γύρις ή έπί των στημόνων 

νά πέση έπάνω εις το στίγμα όπερ είναι εις την κορυφήν τού υπέ
ρου. Ή  γδρις είναι ουσία ήτις γονιμοποιει, είναι απαραίτητος εις 

•το φυτόν διά τήν γονιμοποίησίν του καί συνήθως παρουσιάζεται ως 
σκόνη από κόκκους πολύ μεγάλης συνοχής και είς ποσά ένίοτε άρ- 
κετά σημαντικά.

Τά φυτά δέχονται τήν γδριν από άλλα φυτά του είδους, τά όποια 
δμως συχνά απέχουν παρά πολύ μεταξύ των καί ζούν πολλάκις υπό 
συνθήκας πολύ διαφορετικά;. Ή  άναπαραγιυγή δι* αυτών των δια
σταυρώσεων έχει σκοπόν ν’άποφυγη τήν αιμομιξίαν ήτις βλάπτει τους 
άπογόνους των φυτών δπως καί τούς απογόνους των ζφων. Πολλά 
πειράματα πρός τόν σκοπόν τούτον γενόμενα απέδειξαν οτι ή άμεσος 
παραγο>γή επιφέρει τόν έκφυλισμόν καί αύτόν τόν θάνατον. Ή  γΰρις 
ήτις προέρχεται έξ ένός φυτού τοποθετουμένη εις τό στίγμα ένός θή- 
λεος άνθου; τοδ ίδιου φυτοδ, πολλάκις δεν το γόνιμόποιεί καί μάλι
στα τό βλάπτει* τά φόλλα του μαραίνονται καί πίπτουν, έν ώ άνθη 
γονιμοποιουμενα μέ γδριν τοδ ίδίου είδου:, άλλ* από άλλο φυτόν, 
άναπτόσονται κανόνι/, ώς.

'Υπήρξαν βεβαίως πολλά είδη φυτών τά όποια έξεφυλίσθησαν 
και μάλιστα έξηφανίσθησαν έκ τής αιμομιξίας 6 αριθμός δμως αυ
τών είναι έλάχιστος προ τού πλήθους τών άλλων φυτών άπνα διωρθώ- 

• θήταν, ένισχόθησαν καί έπολλαπλαοιάοθησαν έκ τής διασταυρώσεως. 
Ή  φδσι; λοιπόν πρός έξασφάλιοιν τής διασταυρώσεως τής τόσον α 
ναγκαίας εις τήν διάδοσιν τών φυτών, εκαμεν ώστε ή γύρις νά είναι 
τόσον χρήσιμος εις τάς μέλισσας όσον άπαραίτητος είναι εις τά φυ
τά καί προσέθεσεν ακόμη νέκταρ διά \ά ν.άμη το έ'ργον της τελειό- 
τερον. Τή αλήθεια, χΐ δύο αυται ούσίαι τό νέκταρ καί ή γύρις είναι 
μοναδική τροφή τών μελισσών, τήν οποίαν συλλέγουν εις πολύ μέ- 
γαν αριθμόν φυτών, τά όποια δλα ή σχεδόν ολα, γονιμοποισδνται 

'άπό αυτάς.Αί μέλισσαι π εριερχόμεναι από άνθους εις άνθος πρός ef>- 
γεσιν τής τροφής τιον, μεταφέρουν τήν γδριν τών άρρένων άνθέων είς 
τό στίγμα τών θηλέων, καί οδτω γίνεται ή γονιμοποίησις. Είς μερι-
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κά φυτά, όπως π .χ . ή καστανέα, ή γδρις έχει μ,ίαν χαρακτηριστι
κήν οσμήν άρκετά ίσχυράν, καί ήτις βεβαίως προσελκύει τάς μέ
λισσας. Εις άλλα πάλιν φυτά ή γδρις δέν έχει οοδεμίαν δσμήν,. 
είναι 8μο)ς ενίοτε τόσον άφθονος ώστε ν* άποτελή τό άσφαλέστερον 
δόλωμα διά νά έξασφαλίοη τήν γονιμοποίησιν.

Α ’ί μέλισσαι φέρουν τήν γδριν εις μικράς σφαίρας at έποΐαι έ-- 
χουν χρώμα άλλοτε πλησιάζον προς τό κίτρινον, άλλοτε προς ερυ
θρόν, άναλόγως τών άνθέων άπό τά οποία τήν συνέλεζαν, διότι ή 
μέλισσα όταν έξέλθη τής κυψέλης πρός βοσκήν, δέν πηγαίνει εις ό- 
ποιονδήποτε άνθος άλ/ά  πάντοτε εις άνθη ενός και του αυτοδ είδους, 
έως οτου συλλέξη άρκετόν και έπιστρέψη όπίσω.

3,Αν μια μέλισσα έπισκεπτεται άνθη έχοντα μόνον νέκταρ, τότέ 
τά άνθη ταδτα δέν δόνανται νά γονιμοποιηθοδν από τήν μέλισσαν 
αυτήν, άφοδ αυτή δέν εχει έπιοκεφθή πριν άνθη έχοντα γδριν. *Αλλ* 
άν ή πρώτη μέλισσα συνέλεξεν δλον τό νέκταρ τό άνθος θά κάμη 
βραδότερον άλλο, καί έν τοιαυτη περιπτώσει θά τύχη νά πέραση άλ
λη μέλισσα· ήτις νά εχη προηγουμένως έπισκεφθή άλλα άνθη έχοντα 
γδριν, καί ουτω κατορθοδται ή γονιμοποίησις.

Ή  μέλισσα έχει πολύ λεπτήν ό'σφρησιν καί έννοεί πολύ καλύτε
ρα του άνθρώπου εις ποια φυτά δύναται νά εύρη άφθονον συγκομι
δήν. Μόνον ή όσφρησίς της τήν οδηγεί. Καί δέν είναι αληθές, δπερ 
πρότερον έπίστευον δτι τό χρώμα τών φυτών προσελκύει τάς μελίσ-' 
σας, καθόσον αί μέλισσαι καθόλου δέν λαμβάνουν υπ* δψιν τό χρώ-# 
μα. ’Άνθη μεγάλα καί μέ ωραία χfώμaτa ουδόλως προσελκύουσι 
τάς μ,ελίσσας, ένφ τουναντίον, άνθη μ,ικρά καί μέ οχι τόσον ωραία 
χρώματα είναι περιζήτητα υπ* αυτών. Τούτο δ* άλλως είναι καί 
φυσικόν ή μέλισσα θέλει νά μαζευση άπό τό άνθος γδριν καί νέκταρ 
ευοσμον, δλίγον δ’ένδιαφέρει αυτήν άν τό άνθος έχει τοδτον ή εκεί
νον τον χρωματισμόν. “Ώστε οδηγούμενη άπό τήν δσφρησιν έπισκε- 
πτεται τά διάφορα άνθη καί ουτω εκπληρώνει τον διπλοδν της προο
ρισμόν, συλλέγει τό νέκταρ καί γονιμοποιεΐ τά φυτά.

Ά ν  ήδύνατο ή μέλισσα νά συλλέξη δλον τό νέκταρ άπ* δλα τά 
άνθη, δέν θά έπήρκουν at κηρήθραι τη ς .Δυστυχώς όμως δέν συμβαίνει 
τό τοιουτον. Επειδή άφ9 έιός υπάρχει απειρία άνθέων άπό τά οποία 
ή μέλισσα δέν δύναται νά συλλέξη τό νέκταρ, διότι έχουν πολύ βαθύν 
κάλυκα καί ή γλωσσά της δέν φθάνει, άφ9 Ιτέρου δέ άλλα άνθη 
κάμνουν τόσον δλίγον νέκταρ, τούτο είναι τόσον δλίγον γλυκό ώστε
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αί μέλισσαι το περιφρονούν. *Άλλα δέ πάλιν άνθη δεν παράγουν κα
θόλου νέκταρ.

Έ χει άποδεί/θή οτι τά υμενόπτερα καί τά λβπιδόπτερα έχουν 
μεγάλην ευαισθησίαν είς τήν όσμήν καί δύνανται νά έννοήσουν από 
πολύ μακροά πού ευρίοκεται τό νέκταρ τό όποιον ζητούν. Τούτο 
μάς εξηγεί διατί at μέλισσαι έξελθουσαι από την κυψέλην διευθύνον
ται αμέσως πρός τό μέρος ένθα θά ευρουν άφθονον τροφήν. Καί έ- 
πειδή πηγαίνουν πάντοτε νά βοσκήσουν εις άνθη τά όποια έχουν τό 
περισσότερον καί εύοσμότερον νέκταρ, εδκολον είναι νά έννοηθή δια- 
τί συχνά περιφρονοόν άνθη τά όποια επισκέπτονται μόνον εί; έποχήν 
που δεν ευρίσκουν τροφήν.

Το ποοόν τού νέκταρος τό οποίον παράγει εν άνθος έξαρτάται 
κατά γενικόν κανόνα άπό την κατάστασιν τή; ατμόσφαιρας καί 
άπό τήν ώραν τής ήμέρας* είναι περισσότερον τό πρωί καί ολιγο
στεύει οσον ανέρχεται ό ήλιο;. Κατά τάς 3 τό έοπέρας έχουν τό ό- 
λιγώτερον νέκταρ έπειτα πάλιν αυξάνει τό ποσόν του ώς τήν νύκτα,' 
είναι περισσότερον όταν ή άτμόσφαιρα είναι υγρά ολιγώτερον δ9 όταν 
είναι ξηρά.

"Οταν τό άνθος είναι έτοιμον πρός γονιμοποίησιν τότε έχει τό- 
περισσότερον νέκταρ· αν δεν τό συλλέξουν τά έντομα, τό:ε τό χρη
σιμοποιεί τό φυτόν διά τον σχηματισμόν τού σπόρου.

"Άν σκεφθώμεν πόσα ει'δη άνύέων υπάρχουν θά έννοήσωμεν οτε 
δεν δύνανται νά γονιμοποιηθοΰν όλα κατά τόν ίδιον τρόπον. "Άλλοτε 
τό εντομον πρέπει νά τρυπώση Ολόκληρον εντός τού κάλυκος, τού 
οποίου τά πέταλα κλείουν άφ* ού περάση, άλλοτε πάλιν εισάγει ένα 
μέρος τού σώματός του μόνον ή καί την γλώσσαν του μόνον. Εις τήν 
πρώτην περίπτωσιν ή μέλισσα φθάνει συνήθως εις τό θήλυ άνθος κα
τασκονισμένη άπό τήν γύρτν-^ήν οποίαν ελαόεν άπό τό ά|:ρεν άνθος 
καί έν ώ κλίνει πρός τά έμπρός διανά ρουφήξη μέ τήν γλώσσάν της 
τό νέκταρ, τό σώμα της έγγίζει τό στίγμα καί τό άνθος γονιμοποι- 
είται. ΙΙολλά μάλιστα άπό αυτά τά άνθη είναι ώς παγίδες 8i6tt 
κρατούν τά έντομα έως δτου γονιμοποιηθώσιν. Εις άλλας περιστάσεις 
ή μέλισσα πρέπει διά τής βίας νά είσέλθη έντός τού κάλυκος διότι 
τά θήλεα όργανα έμποδίζουν τήν είσοδον έως ού γονιμοποιηθώσιν. Ή  
μήκων (χ. παπαρούνα) γονιμοποιε'ιται ολως διαφορετικώς· ή μέλισσα 
διά νά σϊηριχθή κάπου αναγκάζεται νά άκουμπήση έπί τού υπέρου 
δοτος ευρίσκεται είς τό μέσον τό δέ στίγμα οπερ είνο.ι εις τήν
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άκραν τού υπέρου έγγίζει τό υπό γύρεως κεκαλυμμένον σώμα τής 
μελίσσης καί ουτιυ γίνεται ή γονιμοποίησις.

Καθώς τά ζψα ουτω καί τά φυτά διαφέρουν από άτομον εις άτο
λμον, δι9 δ ή διασταυρωσι; ή γινομένη έζ αιτίας των εντόμων φέρει 
μεταβολάς εις τον τύπον των φυτών καί παράγει απογόνους άπομα- 
κρυνομένους βαθμιαίως από τον πρώτον τύπον.

Ή  διαφορά αυτή είναι τόσον μεγαλυτέρα οσον διαφέρει τό άρρεν 
άνθος άπο τό θήλυ. *Από γενεάς εις γενεάν είναι άνεπαίσθητος* εις 
τό τέλος μ,ετά τήν παρέλευσιν πολλών γενεών γίνεται αισθητή.

Θά ήδυνατό τις νά υποθέση δτι πολλά φυτά μέ τόν οργανισμόν 
τών άνθέων των προσπαθούν νά διευκολύνουν τάς διασταυρώσεις προς 
•παραγωγήν νέων ποικιλιών. Εις πολλά άνθη παρουσιάζονται οί στή
μονες πριν ακόμη ωριμάσει ή ωοθήκη καί ο ύπερος του ίδιου άνθους* 
τά τοιαύτα είδη μόνον μέ την γύριν άλλων άνθέιυν όψιμωτέρων δυ- 
■νανται νά γονιμοποιηθώσιν. ’Αλλοτε συμβαίνει τό αντίθετον, έν φ 
δηλ. ο ύπερος είναι έτοιμος νά δεχθή τήν γΰρτν, οί στήμονες δεν 
έχουν άκόμη άναπτυχθή. Εις αύτάς τάς περιστάσεις ή βοήθεια τών 
μελισσών είναι παρά πολύ χρήσιμος είς τά φυτά.

Πολλά φυτά μετεολήθησαν από τάς πολλάς διασταυρώσεις, άλλα 
μαζύ με τά φυτά παραλλήλως μετεολήθησαν καί αί μέλισσαι διά νά 
δυνανται νά χρησιμοποιούν όσον τό δυνατόν περισσότερον τάς ώφελείας 
τάς όποιας τούς παρέχουν τά φυτά. Τάς σπουδαιοτέρας μεταβολάς 
παρατηρούμεν είς τά όργανα τού στόματος τής μελίσσης καί τής πε- 
ταλούδας και είς τούς οπισθίους πόδας τής μελίσσης.

Αί μεταβολαί αυται τάς οποίας ή φύσις διαρκώς παράγει εγέν- 
νησαν είς πολλούς μελισσοκόμους τήν επιθυμίαν νά επιτύχουν διά 
τής διαλογής έπιμηκεστέραν προβοσκίδα έκείνης ήν έχουν τώρα αί 
μέλισσαι. Είναι όμως πολύ άμφίοολον αν θά κατορθώσουν τό τοιού- 
τον, διότι δεν πρέπει νά λησμονώσι ότι τά έντομα μεταχειρίζονται 
τήν γλώσσαν των καί δι* άλλας εργασίας, άς δεν θά ήδύναντο νά 
κάμουν αν ή γλωσσά τους έγίνετο πολύ επιμήκης.

Τά φυτά λοιπόν έχουν απόλυτον ανάγκην τών έντόμων καί ίδίφ 
τών μελισσών άν έλειπον τά έντομα θά έλειπεν καί αυτό τό είδος 
τής γονιμοποιήσεως. *Έν τυπικόν παράδειγμα μάς δίδει ή όνοβρυχίς 
(άγιάγκαθο). Ό ταν, καθ’ 8ν χρόνον άνθίζη, κάμνη βροχερόν καιρόν 
επί πολλάς ημέρας κατά σειράν, αί μέλισσαι δεν έργάζονται, καί τά 
.άνθη τά οποία ήσαν ανοιχτά δλας αύτάς τάς ήμ,έρας δεν γονιμοποι-
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oovtat καί δέν κάμνουν σπόρον, iy φ οσα ά'νθη άνοιξαν πριν η κα
τόπιν τής βροχές, γονιμοποιοδνται καί παράγουν σπόρον.

Καί διά τήν γονιμοποίησιν των καρποφόρων δένδρων αί μέλισσαι· 
έχουν μεγάλην σπουδαιότητα καθ’ οσον έ'χει παρατηρηθή δτι εκεί 
δπου υπάρχουν μελίσσια εκεί καρποφορούν τά δένδρα περισσότερον- 
παρά οπού δέν υπάρχουν τοιαυτα.

Έ ξ 8λων λοιπόν τούτων συνάγομεν εν,πολύ εύχάριστον συμπέρα- 
σμα διά τον μελισσοκόμον, δτι αι μέλισσαι γονιμοποιοδν πλήθος φυ
τών, τά όποια χωρίς αότάς θά 6μενον άγονα.

Είς τήν Γαλλικήν ’Ακαδημίαν τών Επιστημών ό %. Μπονιέ 
έκαμε τάς έπομένας άνακοινώσεις επί τών πείραμάκυν ιά όποία 
έκαμε σχετικά μέ τήν διανομήν τής εργασίας μεταξύ τών μελισσών.

Διά νά μελετήση τήν ιδιαιτέραν εργασίαν μερικών μελισσών τάς 
έσημείωσε μέ σκόνιν τάλκης διαφόρων χρωμάτιον. Τό σημάδεμα γί
νεται είτε είς τ^ν κεφαλήν εϊτε εις τήν ράχιν ε»'τε είς τήν κοιλίαν καί 
ουιω'οόναταί τις νά παρατηρήση τάς σημαδεμένας μέλισσας.

Ιίαρετήρησε λοιπόν δτι, μία μέλισσα, τήν όποιαν έχουν στείλει- 
είς άναζήτησιν, όταν άνακαλύψη νέον μέρος είς τό οποίον νά υπάρ
χουν μελιτοφόρα φυτά, πηγαίνει άμέσιυς είς τήν κυψέλην διά νά τό. 
άναγγείλη είς τάς λοιπάς μέλισσας καί επιστρέφει μέ αυτάς είς τό 
άνακαλυφθέν μέρος. Μετ’ ολίγον αί μέλισσαι πηγαινοέρχοντη μετά 
μεγάλης προθυμίας εις τό μέρος ο που υπάρχουν νέα άνθη. Λόναταί 
τις μάλιστα νά παρατηρήση καί τό εξής, δτι ό άριθμός τών μελισσών 
είναι άνάλογος πρός τον αριθμόν τών άνθέων,άν τά άνθη είναι πολλά 
καί αί μέλισαι είναι πολλαί, άν είναι Ολίγα καί αί μέλισσαι επίσης. 
Έ κ τούτων δόναταί τις νά συμπεράνη δτι αί μέλισσαι δεν γνωρίζουν* 
νά αριθμούν γνωρίζουν όμως νά υπολογίζουν πόσον πρέπει νά έργα- 
σθοϋν διά νά έκτελέσουν ώρισμένην έργασίαν.

Είς ταδτα προσθετέον οτι δσον μακρυτερον εύρίσκεται από τήν 
κυψέλην ή βοσκή, τόσον μικρότερον τό φορτίον τών μελισσών. Εί: τά 
βουνά αί μέλισσα» πού πηγαίνουν νά βοσκήσουν είς μέρη χαμηλότερα 
άπό τόν μελισσώνα, έπιστρέφουν όλιγώτερον φορτωμέναι από έκείνας 
ποδ πηγαίνουν είς μέρη υψηλότερα. Αί μέλισσαι αί όποΐαι έχουν νά 
έκτελέσουν μίαν ώρισμένην έργασίαν δέν άνακατώνονται εί; άλλην* 
π.χ , δσαι είναι Ιπιφορτισμέναι νά φέρουν ύδωρ δέν πηγαίνουν πρός 
βοσκήν όπως άφ* έτέρου όταν χρειάζεται είς τήν κυψέλην νερό διά 
τήν άνατροφήν του γόνου, δσαι πηγαίνουν πρός βοσκήν, άφίνουν τό 
νερόν δση ξηρασία καί άν είναι.
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Το συμπέρασμα τού κ.Μπονιέ ήτον δτι υπάρχει γενική συνεννόη- 
<5ΐς μεταξύ τών μελισσών διά τήν άναζήτησιν καί μεταφοράν των 
όσων έχουν άνάγκην*

Είς τήν Αυστραλίαν ε’ίδη τινά τριφύλλια)ν τότε μόνον παρήγαγον 
σπόρους, δταν έκομίσθησαν έκεί κυψέλαι.^

Είς τήν Καλλιφορν&ν τοποθετούν κυψέλας έντός των κήπων 
διά νά εξασφαλίσουν τήν γο'ημοποίησιν των άνθέων.

Είς τον Καναδάν at μέλισσαι είσήχθησαν έντός των κήπων, καί 
αί μηλέαι έζωογονήθησαν.

Ία δένδρα τά καλλιεργούμενα εί; θερμοκήπια ώφελούνται αν εί- 
σαχθώ-tv εντός των θερμοκηπίων κυψέλαι.

Είς τήν Σικελίαν τοποθετούν κυψέλας έκεί, δπου καλλιεργούν 
ξυλοκερατιές. Τό ίδιον κάμνουν καί είς τούς ελαιώνας.

Ό  Δαρβίνος σπείρας πλησίον μελισσοκομείου τριφυλλιον καί 
κόλτσαν, έκάλυψε πολλούς θυσάνους (φούντας) μ.έ πανίον, δπερ ήμ- 
πόδισε τήν έπαφήν τών εντόμων. Κατά τήν ώρίμανσιν, έβεβαίωσεν 
δτι αί κάψαι τών φυτών τούτων περιείχον 50 Ιως 60 ο)ο όλιγωτέ- 
ρους σπόρους ή αί κάψαι τών μή καλυφθέ^των. Τά άκάλυπτα φυτά 

:έξηκολούθουν νά αυξάνουν μετά τήν εσοδείαν, ούχί δμως και τά 
άλλα.

Ή  Ρουμανική κυβέρνησις διά νόμου δποχρεώνει τούς κτηματίας 
νά διατηρώσιν άνάλογον αριθμόν μελισσίων σχετικόν με τήν εκτασιν 
και τάς καλλιέργειας τού κτήματός των.

Επίσης είς τάς Ηνωμένας Πολιτείας, οπού slvat πολύ διαδεδο
μένη ή μελισσοκομία, έκαστος κτηματίας διατηρεί άριθμόν τινα κυ
ψελών καί διά τά προϊόντα τής μελισσοκομίας, άλλά τό θεωρεί άπα- 
ρ,αίτητον διά τήν επιτυχή καρποφορίαν τών δένδρων.

S
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ι  JEN Ε Δ Δ Α Δ Ι

1. At μέλισσαι κατά τόν νόμον τοΟ 1837 υπάγονται εις τά ακί
νητα κτήματα.

νΑρθ. 8. Παρακολουθήματα ακινήτου κτήματος είναι Ιδίως 
τά έξής.

Έδάφιον 4 . At κυψέλαι τών μελισσών, αι περιστερά! των περι- 
στερεώνων, καθ* δσον είναι προσπορισμένα*, είς κτήμα τι, ώσαότιος 
δε οι έν λίμναις Ιχθύες.

Σημ. Ό  νόμος δηλ. εννοεί την διαρκή κατάστασιν τών μελισσών 
εις τό κτήμα. Έ πί τούτου ή διάθεσις τού κτήματος συνεπάγεται καί 
τήν τών μελισσών διάθετιν* εκτός άν παύσωσι νά ύπηρετώσι τό κτή
μα. Έπί κλοπής δμως θεωρούνται ώς κινηταί αι κυψέλαι·

Περί κατασχέσεως τών μελισσών κατά τόν Οίκονομιδην. Επειδή  
δεν δυνανται νά μετατοπισθώσιν άκινδύνως παραδίδονται εις μεσεγ
γυούχον και άφίνονται, έν ω τόπφ ευρίσκονται. Τόν δέ μεσεγγυού
χον τών μελισσίων 6 είρηνοδίκης διορίζει ( ρ>β. 888 § 2 τού Ν. 
τής ΙΙολ. Δικονομίας). Θά διαταχθή δέ 6 παραχρήμα πλειστηρια- 
σμός ώς υποκειμένων εις φθοράν (άρθ. δί'6 τού ν. τής Πολ. Δικ.).

2. Ποινικού νόμου διατάξεις.
Ή  κλοπή κυψελών, μελισσών καί τών προϊόντων αυτών τιμωρεί

ται κατά τό
αρθ. 371 Π . Ν. Ώ ς Ιδιαιτέριος έπιβαρυνουσα αιτία θεωρείται 

Ιάν ή κλοπή παραχθή* 1) · · · 2) εις ζώα βόσκοντα, αόλιζόμενα 
ή έλαυνόμενα, ύ ς  κ  ν  ψ  έ  λ  α ς  μ ε λ ι σ σ ώ ν  t v  i> η  a  l &  Q ·

Ή  κλοπή ή διαπραττομένη είς κυψέλας μελισσών έν υπαίθρφ 
τοποθετουμένας έπιβαρόνει τήν είς τόν κλέπτην καταγνωστέαν 
ποινήν.

f  Περί τού δικαίου τών μελισσών 6 y . Λημ. Γ . ’Αντωνίαδης δικηγόρος έ~ 
ξέδωκε τφ 1007 βιβλίον άξιον λόγου πολλού καί τό μόνον παρ’ ήμίν* έν αύτφ 6 
συγγραφεύς πραγματεοεται μετά λεπτολόγου νρίσεαςκαί Ιμβριθείας τό δίκαιον 

Γτών μελισσών παρ’ ολοις τοίς ΙΟνεσι. Τό ίργον του 6 ακάματος ουγγραφεύς Ιχβι 
πλουτίσει μετά πλείσεων παραπομπών είς διαφόρους συγγραφείς άρχαίουςκαί νε- 
ωτίρους Τό μοναδικόν τούτο ΤΙργον είς τό βίδός του είναι άξιον άναγνώσεως 
καί μελίτης παρά παντός λογίου, δστις πολ/ά σοφά θά άποκομίση έκείθεν.



"Εάν δέ αι κυψέλαι ευρίσκωνται είς περιπεφμαγμένον τόπον τι~ 
μωρείται αύστηρότερον κατά τό άρθ. 380 , έν συνδοασμψ μέ το 
άρθρ. 3 7 4 .

Έάν δέ ή κλοπή γεΕνη εις ακατοίκητα κτήρια διά ρήξεως ή δ·/ 
άναβάσεως επιβαρύνεται (άρθρ. 376, § 9 Π . Ν .). Έτι φθορά διά 
δηλητηριάσεως του δδατος των μελισσών ή τό πνίξιμον διά κα
πνού κτλ.

’'Αρθ. 22 συνδοαζόμενον με άρθ. 21 Π . Ν. Εις τους καταδικα- 
σθέντας υπό τών ανωτέρω άρθρων έπιβάλλεται στέρησις των πολι
τικών δικαιωμάτων ήτοι υπηρεσίας · · · όλων τών επιτίμων αξιω
μάτων καί θέσεων, τής τιμής να είναι μέλος τού δημοτικού συμβουλίου 
κτλ. Παράβ, εις Νόμον τάς 9 "Ιουνίου 1848 περί ζωοκλοπίας καί 
ζωοκτονίας § 5 .

Ό  εκ προθέσεως ή έξ άμελείας έμπρησρός τών κυψελών τιμιο- 
ρετται κατά τάς διατάξεις τού περί έμπρησμού Π. Ν. άρθ. 40S .

Πάσα άλλη έκ προθέσεως φθορά ή διάρρηξις τών κυψελών τιμωρεί
ται κατά τάς περί φθοράς διατάξεις τού ποινικού νόμου (άρθρ. 421' 
έν συνδυασμφ μέ άρθ. 4 2 5 ).

Αί μέλισσαι ώς άγρια ζψα διατηρούντα δηλ. τήν φυσικήν των έ- 
λευθερίαν δόναντ'αι νά καταοταθώσιν Ιδιοκτησία τού πρώτου καταλα- 
βόντος (κατά τάς Νεαράς Πανδέκτας καί "Αρμενόπ.).

Παρομοίως καί ή άγρα τού αδέσποτου σμήνους τών αγρίων με
λισσών, ώς καί τών αγρίων ζφων, καί έπί άλλοτρίου έδάφους' ομοίως 
έπιτρέπεται ή περισυλλογή τού μέλιτος καί τών μελικηρίδων έπί άλ
λοτρίου κτήματος, ου δ ιδιοκτήτης δεν δύναται νά έμποδιοη, έκτος 
άν προλάβη. Δύναται δ ιδιοκτήτης νά ζητήση άποζημίωαν διά τήν 
τυχόν γενομένην ζημίαν έκ τής εισβολής.

Ή  κυριότης έπί τών ημερωμένων μελισσών άποκτάται δ*ά αγο
ραπωλησίας, ανταλλαγής, δωρεάς κτλ. καί διατηρείται έφ’ οσον ε- 
χουσι τήν εξιν νά έπιστρέφωσιν είς τήν φωλεάν των, άλλως θεωρούν
ται άδέσποτα κτήματα.

Τό έκ τών κυψελών άφιπτάμενον σμήνος ήτοι δ άφεσμός τών 
μελισσών διαμένει εις τήν κατοχήν τού κυρίου τής κυψέλης έξ ής 
έξήλθεν, άν έξακολουθή νά υποπίπτη εις τήν θέαν τού κυρίου ή τού 
φύλακος και αντιπροσώπου τού κυρίου καί οέν είναι δύσκολος ή κα- 
ταδίωξίς του.



2 Ε Ν  Γ Α Λ Λ ΙΑ

Ό  νόμος τής 28 Σεπτεμβρίου 1791 του 'Αγίου Λουδουβίκου ο
ρίζει τάδε

« Ό  ιδιοκτήτης σμήνους έχει τό δικαίωμα νά άπαιτήση αότό 
καί συλλάβη, έν οσψ δεν έπαυσε ν* άκολουθή αυτί, άλλως δέ τό 
σμήνος ανήκει εις τόν κύριον τής γής, έφ’ ής έπικάθηται.

»Αι κυψέλαι οδτε κατάσχονται, ούτε πωλοδνται διά δημοσίους.. 
φόρους οδό* έπ* οόδεμιφ αίτίςι χρέους, εκτός μόνον παρά του πωλήτ 
σαντος ή παραχωρήσαντος αότάς.

»Έπ* ουδεμιφ αίτια επιτρέπεται ή διατδραξις τών μελισσών 
κατά τάς έκδρομάς ή έργασίας αδτών* έπομένως καί έν περιπτώσει 
νομίμου κατασχέσεως, αί κυψέλαι δεν μετατοπίζονται, εί μη κατά 
τούς μήνας Δεκέμβριον, ’Ιανουάριον καί Φεβρουάριον.*

*Αρ6. 54 του Πολίτικου Κωδικός. «’Ακίνητοι διατελοδ^ιν at 
τεθείσαι οπό τών ιδιοκτητών εις έκκάρπωσιν τοδ άγροδ . . . κυψέ- 
λαι μελιτοφόροι.

3 . Ε Ν  Γ Ε Ρ Μ Α Ν ΙΑ ,

"Αρθ. XIII. Πάν πρόσιυπον, οπερ από σκοπού καί χωρίς νά ϊ γ γ  
έξουσίαν, έ£ολοΟρεόει σμήνος μελισσών, αΐτινες δέν άνήκουσιν αύτψ, 
έτι δέ μέλισσας αρπαγας, διά δηλητηρίου δι* υδατος, διά πυρός, διά 
καπνοδ, *δι* άτμοδ ή δι* οί ου δήποτε άλλου μέσου, τ ιμ ω ρ ε ίτ α ι  i lk  
π ρ ο σ τ ίμ ο υ  6 0 0  μ ά ρ κ ω ν  (750 φρ. χρ.) ή δια φ υ λ α κ ή ς  ένδ ς  έ'τονς.
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A3 ΔΙΑΦΟΡΑ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΚΑ ΕΡΓΑΛΕΙΑ ΚΑΙ ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ

Ε ι κ .  6 3 .

Πολλά καί ίϋοαίλα είναι τά ?$οτ*ρείον:« έργα-
λεία, καθ’ έκαστην δε νέα έφεορίσκονται η τά υπάρχοντα τελειο
ποιούνται ύπό των εί&κώς ασχολούμενων εις την μελισσοκομίαν · 
μεταξύ όμως των έν τοίς προηγοομένοις μνημονεοθέντωνΤ όφείλομεν 
νά διακρίνωμεν καί άναγράψωμεν αλλα π  να, εξηγοϋντες τογχρόνως.

δι’ ό λίγων την χρήσιν αυτών.
1. Κ π ρ ο χ ν τ ι ι ο .  Οίτο: είνε μικρόν ίο -  

χείτν χρησίμων πρός συγκόλλησιν των κηρη
θρών τοδ δευτέρου πατώματος εις τά πλαίσια 
έκαστου. Το μικρόν τοδτο δοχείον (six. 63), 
φέρει δ6ο διαμερίσματα, έξ ων τό εξωτερικόν 
πληροδμεν διά τοδ μικροδ στομίου άπό ύδωρ,

Κηροχντης προς σ^γ- g | εσωτερικόν διά τοδ πλατύτερου άπό 
κόλλησιν των κηρηθρών ^ ,

είςτσ πλαίσια. κηρόν. Μετά τούτο θέτομεν επί φλογός *ι

οινοπνεύματος καί διά του έκ της βράσεως άτμοδ τήκεταιο κηρός. 
*Αφοδ τακη.δ κηρός, τότε προσαρμόξομεν τό πλαίσιον μετά της 
τεχνητής κηρήθρας εις μικρόν πίνακα (σανίδα) διά νά κράτηση την 
κηρήθραν εις τό μέσον αύυοδ καί χυνομεν κηρόν διά τοδ κρουνού, 
δστις πάραυτα στερεοποιείται καί επιφέρει την συγκόλλησή τής κη
ρήθρας επί τοδ πλαισίου.

2. Τ μ ή μ α τα  (sections). Ταδτα είνε πολύ μικρά πλαίσια 
τετραγωνικά έκ ξύλου, έν τφ μέσφ των οποίων έπικολλώνται πολύ 
λεπταί τεχνηταί κηρήθραι· τίθενται, δε ταδτα εις τό δεύτερον πά
τωμα άντί των μικρών πλαισίων πρός παραγωγήν έκλεκτοτερας ποι- 
ότητος μέλιτος* ταδτα άποτελοοσι μικράς μελικηρήθρας πλήρεις με- 
λιτος εκλεκτής ποιότητας (είκ. 64). Τά πλαίσια ταοτα τοποθετοδσιν

. είς κυτία καί τά δίδοοσιν εις τό έμπόριον πρός πώλησιν τού μέλι το ς 
μετά τής κηρήθρας* έν ’Αγγλία ή διάδοσις τούτων είνε μεγίστη, 
καί διενεργείται μέγα* έμπόριον αύτών.

3. Δ ο ί λ ο ς .  (ταχοτρύπανον) Τό έργαλείον τοδτο (ε:κ. 65) είναι 
ά:ναγκαιότατον, καί χρησιμεόει ν’ άνοίγωμεν εύκολώτατα τάς όπάς 
τών πλαισίων, ΐνα διαπερώμεν δι* αυτών τό σύρμα.

4· Ό  άεριστήρ (είκ. 66) είνε κώνος έκ δικτυω-
το5 μεταλλίνου πλέγματός, δστις τίθεται είς την όπήν τής στέγης 

τής κυψέλης με την κορυφήν πρός τά εξω καί χρησιμεύει διά τόν

Β
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αερισμόν των μελισσών και είς τό νά έμποδίζη την είσοδον ξένων 
μελισσών πρός λεηλασίαν.

5. ^ Η θη τιιο  (κοινώς σουρωτήρι). Τούτο είνε σκεύος έ'χον 
σχτ)μα κοίλου ήμισφαιρίου έκ δικτυωτού πλέγματος μετάλλινου, τό 
ύποίον χρησιμεύει προς καθαρισμόν τού μέλιτος από ξένων σωμάτων

ΙΛκ. 64.

Τμήματα πλαισίων.

ΙΙλαίσιον μετά τεχνητών κηρηθρών ύιά τμήματα.

(κηρού κλ.). Θέτομε·/ δέ τούτο άνωθεν τού δοχείου, έντός τού έποίοο 
θά τοποθετήσωμεν τό μέλι καί άνωθεν αυτού χύνομεν τό μέλι (εΐκ .67).

£ . Δ ιά φ ρ α γ μ α . Τούτο είναι φύλλον έκ ψευδαργύρου διάτρητον. 
Τούτο πρό τού τρυγητού θέτομεν μεταξύ τών δύο διαμερισμάτιυν 
(πατωμάτων), ΐνα μή ή βασίλισσα καί πολλοί κηφήνες ένδιαιτώνται

ΕΙκ. 6Κ· Γ/μ:· 66.

Δρίλος (Ταχυτρύπανον) Άεριοτήρ.

είς τό άνω διαμέρισμα, τό όποιον δεν πρέπει νά γίνεται. Ουτω δέ 
αι μέν έργάτιδες μέλισσαι νά δύνανται νά περώσιν έκ τής φωλεάς 
προς τό άνω διαμέρισμα καί έναποθέτωσι τήν συγκομιδήν των (τό 
μέλι), ή δέ βασίλισσα καί οΐ κηφήνες νά μή δύνανται (είκ. 68).



?

7 . Λ α β τ ς  (ή κροκόδειλος). Ίο ερ-,κλεΐον τούτο μεταχβ’.ρίζβτα» 
δ μελισσοκόΐ-Ός, όταν κατά τήν επιθεί'ρησιν δυσκολεύεται βίς τήν

—  2 1 2  —

ι:ΐκ. β7.
ΉΟητήρ (Σου^ ωτήρι).

%

εξαγω γ^/καί έκκαΟάρισιν τών πλαισίων τής κυψέλης* χρη^ιμοποι- 
οδντες δέ τότε τήν λαβίδα (stx. 69), άνυψοδμεν τα πλαίσια καί

Ε ίκ .  eS<

Διάφραγμα sx ψευδαργύρου.

άποσπώμεν αυτά έκ τής κυψέλης, διότι συγ κολλιόνται *ύν τψ χρονιμ 
ταδτα-δπο τών μελισσών.·

E l i : .  ti9< Λαβίς.

E lie ·  7 0 ·  ’Ανελχυστήρ.
/

7· 'Α ρ π ά γ η .  Ή  άρπάγη είνε διπλή λαβίς μετά έλατηρίων 
καί χρησιμεύει, δπως λαμβάνοντες άνωθεν εκ του πήχεως άνυψοδμεν 
τά πλαίσια χωρίς νά έρχώμεθα εις επαφήν μετά τών μελισσών.

$■
4
*:

£  !
.< ι

Μ
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8. Ά ν ε λ κ ι /^ τ Α ρ ·  Ό  άνελκυστήρ είναι έργαλείον γωνιώδες, 
πό οποίον συντελεί όπως άνασηκώνωμεν εόκόλιος τάς μελικηρήθρας 
από τάς κυψελας, όταν αυται είναι προσκεκολλημέναι προς τά κάτω 
είναι δέ απαραίτητο; διά τούς άρχίζοντας την μ.ελ»σσοκομίαν(είκ.70).

9. Κ η ρ ο κ ο π ίς#  Είναι περίστροφος μάχαιρα (είκ. 71) έκ χά -  
λυβος καί χρησιμεύει, δπως κόππυμεν τά κήρινα εκμαγεία (τάς τε
χνητός κηρήθραν), δταν είναι μεγαλύτερα τών πλαισίων.

Ηχ3ΐλοπαγίς·

10. Β α ό ιλ ο π α γ ί* ; . *Η παγίς αυτή (είκ. 72) χρησιμεύει 
προς σύλληψή καί μεταφοράν της βασιλίσσης εκ μιας κυψέλης εις 
*έ:έραν. Θετομεν δ9 αότήν μετά της βασιλίσσης etc το μέσον τών 
κεντρικών πλαισίων, δπω; αί μέλισσα», ε£οικειωθώσι προς την νέαν 
βασίλισσαν.

JCI»:. 73 '
Ξέστρον

12. Έ <1μ οπαγί(;.

11. Ε έ ό τ ρ ο ν .  Διά τον καθαρισμόν 
τού δα πέδου τών κυψελών μεταχειρί
ζονται τό ίέστρον (είκ. 73), διά τού 
όποιου ^καθαρίζεται τελείιος τό οάπε- 
δον της κυψέλης χωρίς έκ τούτου νά 
παραβλάπτηται τό ξόλον.

Αυτή χρησιμεύει, όπιυς συλλαμοάνωμεν

W k.  74. Kite. 7».

Kv/rV^o?cp fitov. Ψεκαοτή*.

τόν έσμόν (τό μελίσσι), τό οποίον εκάθισεν εις υψηλόν δένδρον* είναι



δέ τούτο σάκκος, έκατέρωθεν άνοικτός, έκ πανιού χρωματιστού ή, 
εκ πλεκτού σύρματος, προσηλωμένος εις κοντόν είς τό άνωθεν στό- 
μιον φέρει στεφάνην ραμμένην,ήτις είναι δομημένη είς δύο καί κλείει 
διά οτχοινίοο ή αυτομάτως.

13. Κ «ρ η θρ ο φ ο ρ εϊο ν ·Ίο  κηρηθροφορείον είναι χειραμάξιον, 
έν φ δπάρχει κιβώτιον, Ιχον τάς διαστάσεις των πλαισίων είς τούτο 
τοποθετούμεν τάς μελικηρήθρας μετά τον τρυγητόν διά τήν εΰκολον 
καί ταχείαν μεταφοράν (εικ. 74) είς τό έργαστήριον της εξαγωγής 
τού μέλιτος.

14. Ψεκα<#τΛ{>· Διά του μικρού τούτου ψεκαστήρος (είκ. 75)- 
έκτελουμεν τάς ραντίσεις διά τήν σήψιν τού γόνου των μελισσών.
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i 1) ΠΙΚΑΞ ΚΑΤΑΣΤΑΣΕΙΣ T2H ΚΥΨΕΑ2Ν ΕΚ ΕΑΑΑΑΙ



. 
Π1

ΝΑ
2 

ΑΠ
ΟΤ

ΕΛ
ΕΣ

Μ
ΑΤ

ΩΝ
 Χ

ΗΜ
ΙΚ

ΗΣ
 Α

ΝΑ
ΛΥ

ΣΕ
ΩΣ

 Τ
ΟΥ

 Ε
ΛΛ

ΗΝ
ΙΚ

ΟΥ
 Μ

ΕΛ
ίΤ

ΟΣ
*

Ύ
η

ό
 

Έ
μ

. 
‘Ε

μ
μ

α
νο

υή
λ 

Η
α’δ

η
γη

το
ϋ

ΐέ
ν 

τφ
 Κ

&
ν.

 
Π

α
νζ

π
ιο

τη
μ

Ιφ
.

t

\

#

*
I

m

3  J  g

i t  s
P  c  ©.

Cr S

0 s ** ^T'S T l’X l!  ίΟ Ό Ο  C* rr n*

- - - ^ ^ '«J « ^ 0 0  Οϋ U) «<} ο o
Ν Ν θ ν ίΟ Ο 'ν ;ο \ΐΛ ΐ^ »  ~ '“ · ■ ' ' -  

^  - $ ■ » « « £ £ £

1 1 1
iS ' c w v o ^ vCNiCS' § v2  S w ^ 00'Ov°  ^

^  ^  C.  t '®  Ό 00 to
00 <O vo 0Q rs ,♦ fT N -Γ .Λ ~ -  -

-  -> *  ^ “ « S ' s ^ s s s ·
$ X >  

' 3  O 
ΰ  O 3  

S£ O if 
*  i  s

O'Vo m  ^  S> Λ tv w V ^ 05 O' O' «« »CX oo «Ό C O'
-  n _

• t
Cr 5C > ιϊ ^  C

<=& © =· 
i o  J

r* ^  ^

ν § ϊ  T °° w ClvO ^frTTfC VJN VO 
® ^  ^  Ί  " t ^  ® ^  O QC »  ^ VO vo fO

!/ *£* Q>QC tf) «/j 3  O fiJPON<<5 O T f 0 >iO 
t^O vo r^ r^ tv. r^ ts. r- n  ιο n  two t>i

&  |  

*

O' ^  rr QC o* CH0C O O  C vC O vO Ο ^  O W 
^  *-0 “* ^ Ό —* OC —. PO irj « VO w VO 

00  ̂ ÔVÔ Tf tv «Ο VO <N <N c O' TT r<5 « tv tv.
« ^  ^  ^  'ί' NOQ C 0(TcQ^ O W QC οΓ οΓ γ̂ Ο

M

«Γ
o

e^O fO tv 00 O' 00 <O vO «Ο —♦ Cs vO C< tvtvrO
'»νΐ-*ςηοθ Ό C" 0  —* C0 OV̂ * o W 00 
Ovtt Mv-4 rrvOOO W5 O CNtvQvO O 0 ^ * 0 0  
o —► r-4 —» c o ^ - · » - c^ o ^-o ··* * ·* * ·* ^
v ' - r cr 3  :  3  o ’ o' o o' o' O O 5  C ί  3

k»
3.O'

—. — Ό X O' «Ο « O' CvCC O' O' O' « 0C c* VO 
CO —. u-J<N ΟΌΟΟΟϋ Ό —‘ VOOi-» O tv rO —* 

VO «Ν C'<H ro «Ο <N —* VO Ο Ό to VO Ό CO ^  
O C C O C O O C O O O C  - o c o c c

< 3  c" c  o o o' o' c“ o O o cT O O G  c

o  *> «
CU «

© *r  -* J±}' >—
JJ Ot-O

00 C —* ^ « 0  5 : · ·  r r tv . tv .O O O  VOO» vo 
rr 0  N O  O' W vo VO tT OOC tv  ̂ O O' M C 
—4 —* —* —*— < Ο Z  ^  O  Cf-*
ο ο ο o c c c  o ô  c  ô  q.
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r >  ΕΜΠΟΡΙΟΝ ΤΟΥ ΜΕΛΙΤΟΣ ΚΑΙ ΤΟΥ ΚΗΡΟΥ

Δ ) ΤΟΓΜΒΑΙΤΟΣ

*

Ή  ημή τού μέλιτος έξαρτάται άπό τό χρώμα, το χρώμα, τήν 
πυκνότητα και τήν διαύγειαν αυτού. Γενικώς τό εμπόριον ζητεί 
•μέλι έχον τά ανωτέρω προσόντα πλήν τού τής πυκνόιητος, καθ* 
όσον άλλοι μέν προτιμώσι το πυκνόρρευστον, άλλοι δέ τουναντίον τό 
ρευστόν.

Ή  ποιότης του με λιτός έςαρτάται πρωτίστως εκ του τρόπου τής 
εξαγωγής * καί αν μεν τούτο προέρχεται διά τής πιέσεως, πάντως 
δεν έχει τήν πρώτην θέσιν* εάν όμως ή έςαγωγή εγένετο διά του ρε· 

.λιτοεςαγωγέως, ή τιμή του πολλάκις διπλασιάζεται.
Το άγνότερον και διαυγέστερον όλων είναι τό δΓ απλής άπο- 

σταςεω; τή βοηθεία καί του ήλιου καί όταν εγένετο 6 τρυγητός ά- 
νευ τής βοήθειας τού καπνού, δηλαδή τό άκάπνιστον μέλι, περί του 
οποίου κα; δ Στράδων λέγει οτι «τού μέλιτος απίστου των πάντων 
δντο; του ’Αττικού, πολύ βέλοστόν πασι τό εν τοίς Άργυρείοις δ 
και άκάπνιστον καλούσιν άπό τού τρόπου καί τής σκευασίας».

Έκ τού τρόπου τής έίαγωγής τού μέλιτος οφείλομεν νά δια· 
κρίι rioasv πολλάς ποιότητας, άν καί σπουδαίως συντελούσι πρός τούτο 
τά μελιτοφόρα φυτά, τά οποία ύπάρχουσιν όπου είναι έγκατεστημένα 
τά μελισσοκομεία.

Έ κ των ανωτέρω λοιπών παρατηρούμεν, ότι ή ποιότης καί ή 
τιμή τού μέλιτος κυμαίνεται άπό επαρχίας εις επαρχίαν και άπό 
χωρίου εί; χωρίον.

Αί επαρχίκι ’Αττικής, Μονεμόασίας, Σπετσών," Υ δ ρ α ς ,  ΑΙγίνης, 
Ζακύνθου, Κεφαλληνίας, Λεοκάδος, Γοθείου καί Μάνης παράγουσι 
κα£ής π·ιότητος μέλι καί είναι τό §ν καλύτερον τού άλλου* ή τιμή 
τούτων κυμαίνεται άπό δρ, 1 ,5 0 —2 ,5 0  κατ’ όκάν. Ωσαύτως τεφη- 
μισμένον είιαΐ τό μέλι τής Καρύστου, τό παραγόμενον είς τό χωρίον 
Καλιανυύ παρά τόν Καβοδόρον, γνωστόν υπό τό όνομα (γκιούλμπαλ) 
ροδόμελι, διά τού έποίου παρασκευάζονται τά σερμπέτια των χάρε- 
μίων τών έκάστοτε Σουλτάνων καί τό οποίον πωλείται πρός δ — ίΟ 
καί 15 δρχ. κατ* όκάν.

Ωσαύτως καί τό τής Ζακύνθου με τό όποιον κατασκευάζουσι 
to έκλεκτόν μαντουλάτο (=άμυγδαλάτο, χαλόάς μέ αμύγδαλα) ό- 
φειλόμενον άποκλειστικώς είς τήν χρωματικότητα τού μέλιτος.

m
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Έμπόριον ωσαύτως γίνεται μελικηρηθρών; αϊτινες πωλοδνται 
προς 4 — 5 δρχ. κατ’ όκάν.

Ό  καθαρισμός του μέλιτος καί ή καλή συσκευή εις δοχεία ειδικά 
ύάλινα κλπ. σπουδαίως έπιδρώσι επί τής καλής τιμής αύτοδ διότι 
έλκόουσι τον αγοραστήν.

Υ πάρχει καί μέλι εύθηνόν είς τήν χώραν μας τιμώμενον 0 .80-1  
δραχ. κατ’ όκάν, άλλα τούτο είναι πολύ κατωτέρας ποιότητος καί 
είναι ακατάλληλον δι* έμπορίαν έν τψ έξωτερικφ.

Τό μέλι τούτο κυρίως παράγεται τό φθινόπωρον από τήν έρείκην, 
τά πεύκα, ταίς χαρουπιαίς κλπ. είναι δέ σχεδόν πάντοτε κοκ
κινωπόν* συνήθως μεταχειρίζονται τούτο είς τήν κατασκευήν τού- 
χαλβά.

Μόνη ή Ε λλάς δεν Ιχει τό προνόμιον βεβαίως τής παραγωγής 
άρίστου μέλιτος. Ύπάρχουση/ καί άλλαι χώραι, αϊτινες παράγου- 
σιν επίσης έκλεκτόν μέλι, ίσως δέ καί άνώτερον τοδ ιδικοδ μας ως 
τό μέλι τοδ Cham onix, τής Ναρβύνης, τής Σαβοΐας τοδ G atinais 
ώς καί τής Νορμανδίας, τό όποιον είναι επίσης πεφημισμένον.

Ή  νήσος τής Ένώσεως (Γαλλική αποικία) παράγει μέλι πράσι
νον, εύγευστον καί μεγάλης αξίας.

Ή  Γουιάνα παράγει έπίσης πράσινον μέλι άρίστης ποιότητος*
Τό μέλι τής Μαρτινίκας καί τής Γουαδελουπας είναι έπίσης ό

νομαστόν.
Ή  Μαδαγασκάρα παράγει μέλι πρασινωπόν, πολλάκις ομωςείναι 

βλαβερόν, δπότάν προέρχηται από φλόμον καί τά παρόμοια.
Έπίσης καί τό μέλι τού Mahon τής νήσου Μαυρίκιου καί τής 

Πορτογαλλίας είναι όνομαστά.
Ωσαύτως ή Χιλή παράγει μεγάλας ποσότητας μέλιτος.

Β ' ) Τ Ο Γ  ΚΗΡΟΓ
*

eH τιμή του κηρού έξαρτάται άπό τον χρωματισμόν καί τό ά- |  
ρωμα αύτοδ.

Ό  ελληνικός κηρός κατέχει τήν πρώτην θέσιν, άλλοτε δέ, ώς β  
βεβαιοδσιν οί συγγραφείς τής παλαιοτέρας εποχής, κατά τήν ακμήν· 
τής μελισσοκομίας έν Έλλάδι έκ των λιμένων τοδ Άμβρακικού |§  
κόλπου έξήγετο σημαντική ποσότης κηρού έπίσης δέ καί έκ το»> 
λιμένος Βόλου πλοία μετέφερον είς τούς ευρωπαϊκούς λιμένας μεγά- |  
λας ποσότητας κηρού ιδίως* παραγομένου διά τής έν Θεσσαλία m

··<·’*
 *%̂

λ*
Λ*

ίΐ4
*
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έν γένει άκμαζοόσης τότε ποιμενικής μελισσοκομίας ώς καί έκ των 
Σποράδων νήσων.

Δυστυχώς σήμερον οχι μόνον ή παραγωγή δέν έπαρκεί διά τήν 
εγχώριον κατανάλωσή, άλλα καί μεγάλη εισαγωγή γίνεται κηρού ώς 
έμφαίνεται άπό τήν στατιστικήν του υπουργείου των οικονομικών του* 
έτους 1908.

Έ ν τή χώρα μας ή-τιμή τού κηρού ποικίλλει άπό 7— 10 δρχ. 
δσον άφορά τόν εγχώριον κηρόν· προκειμένου δέ διά τόν είσερχόμε- 
νον έκ του έξωτερικού ποικίλλει άπό 5 — 8 δρ. κατ* δκάν.

Τό μεγαλύτερον έμπόριον τού κηρού γίνεται έν Μασσαλία καί 
Κωνσταντινουπόλει* καί 6 μέν λιμήν τής Μασσαλίας ■ τροφοδοτείται, 
άπό δλην τήν "Αφρικήν, 6 δέ λιμήν τής Κωνσταντινουπόλεως άπό 
δλην τήν "Ανατολήν.

ΕΙς τήν χώραν μας φημίζεται ο κηρός τής "Αττικής, Κορινθίας,, 
των νήσων τού Αιγαίου καί τής Κρήτης

Κ Η Ρ Ο Σ  Π Α Ρ Α  Γ Ο Μ Ε Ν Ο Σ  Ε ΙΣ  Λ Α Λ Α Σ  Κ Ο Ρ Α Σ . .

Μεταξύ των κηρών τών παραγομένων εις άλλας χώρας διακρί- 
νομεν τόν κηρόν τής Βρεττάνης, δστις είναι βαθύς κίτρινος, έχει τήν 
οσμήν μέλιτος καί λαμβάνει ευκόλως ώραίον λευκόν χρφμα.

Ό  κηρός τού Gatinais ομοιάζει μέ τόν κηρόν τής Βρεττάνης, 
δέν έχει όμως τήν αυτήν οσμήν.

Ό  κηρός τής Σολώνης.
Ό  κηρός τής Βουργουνδίας.
Οί κηροί τής Νορμανδίας, τής Καμπανίας καί τής Πικαρδίας.
Ό  κηρός τού Δελφινάτου.
Οί κηροί τής* Κορρέζης καί τής Κρέζης.

Δ \  Χ Ρ Η Σ ΙΜ Ο Π Ο ΙΗ Σ ΙΣ  Τ Ο Γ  K H P O V  Ε ΙΣ  Τ Η Ν  1
Β ΙΟ Μ Η Χ Α Ν ΙΑ Ν  ί

ι
1
1

ί
*Έν καλόν μέϋον δ ιά  νά κά μ ετε  αδιάβροχα τά  j

κ α ν ιά , τά  κ ετύ ιά  κα ί τά χ α ρ τ ιά .
j

Προς τον σκοπόν τούτον μεταχειρισθήτβ τήν Ακόλουθον συν— " (
« γ ή ν  :
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Κερί κίτρινο ή άσπρο άρίστης ποιότητος 1,000 γραμμάρια

2 2 0  ,

ΤΙίσσα τής Βουργουνδίας * ...............................1 · · 60 »
Ε λα ιον ά ρ α χίδ η ς.............................................................80 * »

% Θειΐκός σ ίδηρος.................................................................. 50 »
ΑΙθέριον ελαιον θύμου (ή άλλο) · · · ? · · · ·  20,  »

ν ..

*

/ ,·

Κ ό λλ α  δ ιά  τά  εμ β ό λ ια  τώ ν δένδρων,
♦

Κερί κίτρινο · .................................................... · · · 750  γραμμάρια
Ρητίνη τής π ευ κ η ς ........................................................  1 ,250  »
Τερεβινθίνη τής Β ενετ ία ς ........................................  360  »
Λίπος .................................................................................... 60 »·
Ρίζα τού ινδικού κρόκου (curcuma) λειοτριβημένη * 6 0  ■ »

Τήζατε αυτά καί προσθέσατε, άνακινούντες συγχρόνως, 100 
γραμμάρια μετουσιωμ,ένου οινοπνεύματος (denature).

Δ ιά  τά ς  ρ υ τ ίδ α ς  το ν  προσώπου.

Χυμός του κρομμύου τού λευκού κρίνου ^  60 γραμμάρια
Χυμός τού μέλιτος  ....................................60  »
Κερί άσπρο λυωμένο, μ α λ α κ ό ......................................... 30 »

Νά τό έ<ραρμόση τις την έσπέραν καθ* ην ώραν θά πλαγιάση.
%

" A p id to v  π ρ ο φ ί'λ α κτικο ν  δ ιά  τά  κ εν τή μ α τα  των
εντόμω ν.

Διά νά μή φοβουμεθα από τά κεντήματα τών εντόμων χρίομεν 
τάς χείρας ή άλλο μέρος μέ τό ακόλουθον μίγμα :

Λυώνομεν 85  μέρη κίτρινο κερί, 600  μέρη σπερματσέτο καί 
8 0 0  λάδι γλυκό, καί ύστερον προσθέτομεν 150 μέρη άπεσταγμένον 
ύδωρ βράζον. Άφίνομεν τό μίγμα νά κρυώση καί προσθέτομεν 2 μέ
ρη αιθέριον ελαιον τών καρυόφυλλων (girofle), 3 μέρη αιθέριον ε
λαίαν τού θύμου καί 4 1/·) μ.έρη αιθέριον SXatov τού ευκαλύπτου. Etc 
τά ςρία ταυτα έλαια χρεωστεί τό χρίσμα τούτο την δραστηριό
τητα του.

Μ λ ο ι^ η  δ ιά  τά  άόπρα μ α λ λ ιά .
-w *

Έάν αι τρίχες τής κεφαλής σας είναι άσπρες, μεταχειρισθήτε 
τήν ακόλουθον αλοιφήν :
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Μυαλό τού βοδιού 
’Άσπρο κερί · · 
Νιτρικός άργυρος

100 γραμμάρια 
25
• 2 »

’Α λ ο ιφ ή  προς ά να ζω ογό^η ίΐιν  τω ν τρ ιβ ώ ν .
ο

Μυαλό του βοδιού.................................................................. 60 γραμμάρια
νΑσπρο κ ε ρ ί.................... ’ ................................................ ...  40 »
Έλαιόλαδον άρίστης ποιότητος · · · .......................... 60 »

Νά άλείφεσθε μέ αυτό.

Β ερνίκ ι δ ιά  τά κ ίτρ ιν α  υπ οδήματα .

Άναλόομεν, μέ τά: άπαιτουμένας πάντοτε προφυλάξεις, 300  γραμ
μάρια κίτρινου κηρού έντός χιλίων γραμμαρίων ελαίου τερεβινθίνης. 
Άναμιγνόομεν 120 γραμμάρια λευκού σάπωνος έντός χιλίο>ν γραμ.- 
μαρίων υδατος καί 25 γραμμάρια κίτptvov τού Τογκίνου (χρώμα της 
ανιλίνης)'έντός 75 γραμμαρίων υδατος.

*Όλα ταύτα άναταράσσονται ομοό ειυς ου στερεοποιηθώσι.

Σ τιλ β ω τικ ό ν  μ ίγ μ α  
(έ γ κ α ν ό τ ο ν ) .

Έλαιον τερεβινθίνης καί κηρός άποτελοδσι τό μίγμα τούτο. Πρός 
τόν σκοπόν τούτον άναμιγνόομεν 3000  γραμμάρια ελαίου τερεβινθί
νης πρός 1000 γραμμάρια κηρού.

Τό βερνίκιον τούτο είναι χρησιμώτατον διά ξυλά έν γένει, δι* 
έπιπλα κατεσκευασμένα από ξόλον δρυός ή καρυδιάς, δταν Οέλωμεν 
νά δώσωμεν εις αυτά στιλπνότητα.

Έφαρμόζομεν τό μίγμα τούτο μέ εν τεμάχιον φανέλλας, ή μέ 
μίαν μαλακην βούρτσαν, και έπειτα δταν τό χρώμα στεγνώση καλώς 
τού δίδομεν λούστρο τρίοοντες δυνατά μέ τεμάχιον μαλλίνου 6- 
φάσματος.

Κ ο νδ ύ λ ι δ ιά  νά γρ ά φ η  τ ις  έπι ν ά λ ο ν .

Διά νά έπιτύχωμεν κονδύλι μαύρον, άναμιγνόομεν καλώς, έπειτα 
πιέζομεν ούτως ώστε νά γίνουν μικρά εδπλαστα ραβδία : 40  μέρη

ψ
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ο̂ηροΟ, 10 λίπους, καί 10 καπνιάς. ΜΑν λάβωμεν 10 μέρη λίπους, 
20 κηρού και 10 κυανουν της Πρωσσίας θά εχωμεν κυανοδν ρα- 
όδίον. Διά τό κόκκινον ραβδίον άναμιγνύομεν 28 μέρη κινναβάρεο^ς 
μέ 60  μέρη κηροδ καί 20  μέρη λίπους* τέλος διά τό κίτρινον λαμ- 
βάνομεν 20 μέρη κηρού, 10 λίπους και 10 κίτρινον του χρωμίου 
(jaune de chrom e).

’ Α λ ο ιφ ή  τον  δονκός.

Έ λαιον των καρύων..............................................................80  γραμμάρια
*Ανθη Θείου.............................................. ..............................20 »
Θερμαίνομεν εντός λουτρού Η  άμμου εως δτου τό θειον διαλυθη και 
τό Ιλαιον κοκκινίση. Τήκομεν επειτα :
Λίπος · · · · ...................................................................80  γραμμάρια
Κερί κίτρινον......................................................................... 10 »

Τό στραγγίζομεν διά μέσου λευκοί} υφάσματος εντός ύαλίνου δο
χείου καί τό άναμιγνύομεν μέ τό θεϊον καί τό έλαιον.

Χρησιμεύει πρός επάλειψή έπί των άτονων έλκων.

Κ ο λ λ η τ ικ ά  έμ π λα σ τρ α  
(τ σ ιρ ό τ α )

Κολλητικόν έμπλαστρον διά φοινίκων.
Έμπλαστρον διά φοινίκων (diapalme) 120* Έλαιόλαδον 10, 

κερί άσπρο 10, βισμοόθιον 20 .
Τό άαλώνομεν επάνω εις πανί ή εις άπλοτον χασέ (calicot 

ecru).

Κ ο λ λ η τ ικ ό ν  Ιμπ λασ τρον.

Ρητίνη έλεμίοο και τερεβινθίνη τής Βενετίας 40  γραμμάρια. 
Ρευστοποιήσατε τα έπί ήπίοο πορός* διηθήσατε καί προσθέσατε : 
κερί άσπρο, 15 γραρ.μάρια* κερί κίτρινο, 15 γραμμάρια* άπλοΰν 
έμπλαστρον, 50  γραμμάρια.

Πώ ς νά απ οκτήσ ετε δ ι|ιν  νέον .

Δά νά εξαλείψετε τις ζαρωματιές καί τά γεράματα μεταχειρι- 
■σθήτε τό έξης μίγμα :
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Λευκόν της φαλαίνης (σπερματσέτο) · · ' * · ·  15 γραμμάρια
νΑσπρο κερί · · .................................................................10 *
Έλαιον γλυκέων α μ υ γ δ ά λ ω ν ............................................ 150 »
Έλαιον ρόδω ν......................................................... · · · 3 *
Βάμμα τής βενζόης · · · · · ”........................................20  »

•Η  μ π ρ ιλ λ α ν τ ίν α  κ α ί η  χατα< ΙκενΑ  τ η ς .

Τήν μπριλλαντίναν όυνάμεθα νά χατασχευάσωμεν κατά τον άκό- 
λουΟον τρόπον : Τήκομεν εις τό άτμόλουτρον (bain— m arie), άνα- 
ταράσσοντες άκαταπαυστως, τεσσαράκοντα μέρη λίπους τοδ βοός, 
τεσσαράκοντα μέρη κηρού, και τήν αυτήν ποσότητα σησαμελαίου. 
Ουτω κάμνομεν §ν μίγμα αφρώδες. Εις τούτο προσθέτομεν είκοσιέν 
μέρη κικίνου ελαίου και άλλο τόσον γαλάκτωμα πυκνόν τραγακάν- 
θης. Μετά ταϋτα προσθέτομεν τό μυρωδικόν τής άρε^κειας μας.

Ώ ο α ϊο ν  ^ ο ν λ λ ω μ α  δ ιά  φ ιά λ α ς .

Έάν θέλωμεν νά κάμωμεν ώραίον πώμα διά τάς φιάλας μας,
λαμβάνομεν :
Ρητίνην (κολοφώνιον)..........................................%- . . . .  10 μέρη
Κερί κίτρινον.............................................................. ..... 4  »
Λ ίπ ο ς ....................................................................................................... 2 »

Ταΰτα τήκομεν εντός πηλίνου αγγείου. Διά νά χρωματίσωμεν τό 
μίγμα τούτο κίτρινον, προσΟέτομεν χρωμικόν μόλυβδον· διά νά τό 
χρωματίσωμεν κυανοϋν, προσΟέτομεν κυανουν τής Ιίρωσσίας* &ν θέ- 
λωμεν νά τό χρωματίσωμεν μαΰρον, προσΟέτομεν μαΰρον τής κα
πνιάς. Διά νά τό χρωματίσωμεν κόκκινον προσΟέτομεν μινιόν τέλος, 
άν θέλωμεν νά του δώσωμεν πράσινον χρώμα μεταχειριζόμεθα κυα- 
νοδν τής Πρωσσίας και κιτρίνην ώχραν άναμεμιγμένα *  -

Β ά λ ύ α μ ο ν  το ϋ  Chiron.

. Έ λα ιόλα δον......................................................................... 625  γραμμάρια*
Τερευινθίνη ........................................................................... 125 »
Κηρός κίτρινος....................................................................... 60  »
Βουγλωσσον . . . · .......................................................3.0 »
Μαυρον βάλσαμον τής Περουβίας · ... .............................2 0  *



I:

>
Καμφορά ................................................................... ... 1 γραμμ. 30.

Τό μεταχειρίζονται διά νά τροποποιήσωσι τά κακτ,ς φύσεως. 
$λκη.

4

’Α λ ο ιφ ή  το© ό τν ρ α κ ο ς

Έ λαιόλαδον..................................................................  375 γραμμάρια
Στόραξ δγρός · . . . > · « · · · · » · *  250 »
Κηρός κ ίτρινος.......................................................   250 »
Κολοφώηον . . . . · · · · · · · · · ·  500 >
Ρητίνη έλεμίοα ..................... ; ·# ...................................  250  »

Τί)ν μεταχειρίζονται ώς έρεθιστ?κήν έπίδεσιν των ά~

τόνων έλκων. 5
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ΣΤ'· ΣΤΑΤΙΣΤΙΚΗ
ΤΩΝ ΚΥΨΕΛΩΝ ΚΑΙ ΤΗΣ 1ΙΑΡΑΓΩΓΗΣ ΤΟΥ ΜΕΛΙΊΌΣ  

ΤΩΝ ΔΙΑΦΟΡΩΝ ΧΩΡΩΝ

Είς τήν Γαλλίαν υπάρχουσι 1 ,7 9 5 ,2 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι 
9 ,1 2 3 ,3 4 7  χιλιόγρ. μέλι.

Εις την Γερμανίαν υπάρχουσι 2 ,0 0 0 ,0 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι
2 0 .0 0 0 . 000  όκάδ. μέλι.

Εις την ’Αλσατίαν καί Λοραίνην υπάρχουσι 100 ,000  κυψέλαι.
Εις την Αυστρίαν υπάρχουσι 500 ,0 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι

1 8 .0 0 0 . 000  όκάδ. μέλι.
Εις την ’Ισπανίαν υπάρχουσι 2 0 0 ,0 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι

1 9 .0 0 0 . 000  οκάδας μέλι. ν
Εις την Ουγγαρίαν υπάρχουσι 6 4 5 ,0 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι

3 .0 0 0 . 00 0  όκάδας μέλι.
Εις την ’Ολλανδίαν 2 4 0 ,0 0 0  κυψέλαι άποδίδουσαι 2 ,0 0 0 ,0 0 0  

όκάδας μέλι.
Εις τό Βέλγιον υπάρχουσι 2 0 0 ,0 0 0  κυψέλαι, άποδίδουσαι

2 .0 0 0 . 00 0  δκάδας μέλι.
Είς την Βοσνίαν καί Έρζεγοβίνην υπάρχουσι 140 ,000  κυψέλαι. 
Εις τήν Δανιμαρκίαν υπάρχουσιν 1 1 8 ,0 0 0  κοψέλαι άποδίδουσαι

9 0 0 .0 0 0  οκάδες μέλι.
Είς τήν Ρωσσίαν υπάρχουσι 110,000 κυψέλαι, άποδίδουσαι

9 0 0 .0 0 0  όκάδ. μέλι.
Είς τήν Ελλάδα υπάρχουσι 13 ,000  μελισσοκόμοι Ιχοντες κυψέ- 

λας 2 0 0 ,0 0 0 , ε£ ών 5 ,0 0 0  νέου συστήματος. Τό παραγόμενον μέλι 
είναι 1 ,0 0 0 ,0 0 0  οκάδες.

Ε ίς τήν Σουηδίαν υπάρχουσι ΐΟΟ,ΟΟΟ κυψέλαι.
Είς τάς Ήνωμ. Πολιτείας τής ’Αμερικής υπάρχουσι 2 .8 0 0 ,0 0 0  

κυψέλαι άποδίδουσαι 3 0 ,0 0 0 ,0 0 0  δκάδ. μ,έλι.
Είς τήν ’Ιταλίαν δεν υπάρχει έπίσημος στατιστική τών κυψελών 

καί του ποσού τού μέλιτος τού υπ* αυτών παραγομένου.
Έ ν ’ASocotviqi είναι πολύ διαδεδομένη ή μελισσοκομία, γίνεται 

δε μέγα έμπόριον κηρού. Τα μελίσσια ευρίσκονται είς κουφώματα 
μεγάλων δένδρων.

Είς τα ενδότερα τής ’Αφρικής δπου ό καύσων sivat άφόρητοςμε- 
ταχειρίζονταέ ώς κυψέλας σωλήνας, τού^ οποίους παραχώνουσιν είς 
τήν γήν, άφίνοντες τό στόμιον τής κυψέλης μόνον διά τήν έλευβέραν 
συγκοινωνίαν τών μελισσών.
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Έ ν Γαλλία. υπάρχουσι Έταίρεΐαι 40 , έ£ ών at 30 άποτελουσι 
τήν Ένωσιν των μελισσοκομιών Εταιρειών.— Έκδίδονται δέ 17 
έφημερίδες και δελτία μελισσοκομικά.

ΕΙς την Γαλλικήν γλώσσαν γράφονται καί έκτος τής Γαλλίας 
περιοδικά, ών κυριώτερα είναι έπτά’ 5 έν Βελγίψ, 1 έν Ελβετία, 
καί 1 έν Γερμανία (Ά λσατί$ καί Λοραίνη).

Έ ν Γερμανία: όπάρχουσι 200  Μελισσοκομικαί Έ ταιρειαι.— Έ κ -  
δίδονται δέ 12 Μελισσοκομικά περιοδικά.

Ή  Μελισσοκομική Εταιρεία τής /Αλσατίας καί Λοραίνης άπο- 
τελεΐται άπό περισσότερα τών 2 ,5 0 0  μελών.— Έκδίδονται δέ μελισ- 
σοκομικά περιοδικά.

Έν ’Αγγλία: όπάρχουσι 5 0 .0 0 0  μελισσοκόμοι καί 4 περιοδικά. I
Έ ν Αυστρία. 5 .
Έ ν Ισπανία: 3.
Έ ν Ελβετία: 2, εν είςΓερμανικήν γλώσσαν καί έν εϊς Γαλλικήν.
Ε!ς τό Βελγιον 6 μελισσοκομικαί έφημερίδες, 5 εις Γαλλικήν 

καί 1 ε?ς Φλαμανδικήν.
Έ ν Όλλανδία έκδίδονται 2 μελισσοκομικαί έφημερίδες.
Έ ν Δανία:, Νορβηγίφ, Σουηδία: καί Ρωσσίφ έκδίδονται μελισσο- 

κομικαί έφημερίδες. ■
Έ ν  Ιταλία  έκδίδονται 2 μελισσοκομικαί έφημερίδες.
Έ ν Έλλάδι ή παρ’ ημών έκδιδομένη «Μελισσοκομική».
Έ ν Ρουμανία έκδίδεται μία μελισσοκομική Έφημερίς.
Έ ν ‘Ισπανίφ έκδίδονται δόο μελισσοκομικαί έφημερίδες.
Έ ν Α λγερία καί Τύνιδι έκδίδεται άνά 1 έφημ. μελισσοκομική.
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